Gebrauchs- und Montageanweisung
Induktionskochfelder

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchs- und Montageanweisung vor Auf-
stellung — Installation — Inbetriebnahme. Dadurch schiitzen Sie sich

und vermeiden Schaden.

de-DE, AT M.-Nr. 13142 220



Inhalt

Sicherheitshinweise und Warnun-

Nachhaltigkeit und Umweltschutz

Installieren...........ccccooooevveeiiieennnn.
Sicherheitshinweise zum Einbau ....
Zuséatzliche Sicherheitshinweise
zum Abluftbetrieb .......c.cccovvenens
Zusatzliche Sicherheitshinweise
zum Plug&Play-Betrieb...............
Zusatzliche Sicherheitshinweise
fir den aufliegenden Einbau.......
Zusatzliche Sicherheitshinweise
fir den flachenbiindigen Einbau
Sicherheitsabstande.........cccccovven...
Betriebsmoglichkeiten......................
Einbaubeispiele......ccoccoeenencnccnee
Plug&Play-Adapter Malie................
Einbaumale fiir den aufliegenden
EiNDauU voooveveeeeieeeeeeeeeeeeeee
KMDA 5649 FR....ooovvvevvieieeene
KMDA 5649 FL, KM-
DA 5649 FL MattFinish..............
Abluft- und gefiihrter Umluftbe-

Plug&Play-Betrieb........c.ccocuvu....
Einbaumale flr den flachenbiindi-
gen Einbau.c...ceveeeieniiieicnieiceee

KMDA 5649 FL, KM-

DA 5649 FL MattFinish..............

Abluft- und gefiihrter Umluftbe-

Plug&Play-Betrieb ......c..cccccee.c..
Anschluss an Fensterkontakt, falls
benotigt. ..o,
Kochfeld aufliegend einbauenbei
Abluft- und gefihrtem Umluftbe-
EED i

Arbeitsplatte fur den aufliegen-

den Einbau bei Abluft- und ge-

fihrtem Umluftbetrieb vorberei-

Kochfeld aufliegend bei Abluft-
und gefihrtem Umluftbetrieb
einsetzen.......cvivvinieniiiiinnene.

16

18
18

19
20
22
22
23
26
26
28

29
29

30

31
33

35

35

36
37
38

40

40

Kochfeld aufliegend einbauenbei
PlUB&PIAY ....oovieieeieiieieeieeieeieeereine
Arbeitsplatte fur den aufliegen-
den Einbau bei Plug&Play vor-
bereiten ...
Kochfeld aufliegend einsetzen
bei Plug&Play.......cccccevveviereienene.
Kochfeld flachenbiindig einbauen-
bei Abluft- und gefliihrtem Umluft-
betrieb....ccoiiiii
Arbeitsplatte fir den flachen-
bindigen Einbau bei Abluft- und
gefihrtem Umluftbetrieb vorbe-
FEITEN toeiiieeiteeeeeeeeee e
Kochfeld flachenbiindig bei Ab-
luft- und gefihrtem Umluftbe-
trieb einsetzen .......cccccceveeeinne.
Kochfeld flachenbiindig einbauen-
bei Plug&PIay ......cccccevveveniiiiieienn
Arbeitsplatte fir den flachen-
blndigen Einbau bei Plug&Play
vorbereiten ..o,
Kochfeld flachenblindig bei
Plug&Play einsetzen ....................
Ausschnitt der Rickwand ohne
Bohrschablone ........cccoevvenenencnenne.
Ausschnitt der Riickwand er-
stellen bei aufliegendem Einbau
und einem Einbauabstand
(senkrecht) zwischen der Ober-
seite des Gerats und dem un-
tersten Punkt des Plug&Play-
Adapters von 200 mm ................
Ausschnitt der Rickwand er-
stellen bei flachbiindigem Ein-
bau und einem Einbauabstand
(senkrecht) zwischen der Ober-
seite des Gerats und dem un-
tersten Punkt des Plug&Play-
Adapters von 200 mm ................
Elektroanschluss ......ccccccoeevenicnncnnenne.

Kennenlernen............cccocvvvvvvvvvcnnnnn.
Ihr Kochfeld......ccoooveeeeoiiiieiiie



Inhalt

Ausstattung.....cccoevevveecieeieiieieieeen, 53
Lieferumfang......cccoeeeevvccnccnnnn. 53
Nachkaufbares Zubehor ............. 54

Bedien- und Anzeigeelemente ........ 55

Kochzonendaten.........ccccveveuveennne. 57

Powermanagement.......c.cccecveuennee. 58

Bedienprinzip ....ccoceeeveeveeeeieeieieennens 58

Komponenten........cocceeveeveeveevenneennen. 59
Fettfilter ., 59
Geruchsfilter.....ccocooevevevievieninnn. 59

Spezialfunktionen .........ccceceeevvennen. 59
Permanente Topferkennung....... 59
TopfgroRenerkennung ................. 59
Flex-Kochbereich ........cccccecceece. 59
Leistungsstufen des Kochfelds.. 59
Booster des Kochfelds................ 59
StOP&RGO ..o 59
Ankochautomatik.....cc.ccccoceeenene 59
TIMEr i 59
Inbetriebnahmesperre ................ 60
Verriegelung......ccoeveveeeveveenennuenne 60
Recall ..o, 60
Warmhalten ......cccoceevcvvcnnnnnee 60
Wischschutz......cccccecviiininnnen. 60
Con@CtiVity...coooverereieiiieieieenns 60
Gefluhrter Umluftbetrieb............. 60
Plug&Play-Betrieb.........cccccuu..... 60
Leistungsstufen des Dunstab-

ZUES o eouvienreeenreeireesieesseesssensseessnennns 60
Booster des Dunstabzugs........... 61
Nachlauf-Funktion ...........ccco....... 61
Betriebsstundenzahler................ 61
Einstellungen .....cccovevvevinncnene 61
Messeschaltung........cccceveevienienne 61
Restwarmeanzeige ........ccoceeeueen. 61
Sicherheitsausschaltung ............ 61
Uberhitzungsschutz..................... 62
Softwarestand......c..cccoceeveenennnee 62

Inbetriebnehmen.............................. 63

Kochfeld auspacken ..........ccccveueeneee. 63

Kochfeld erstmalig reinigen.............. 63

Kochfeld erstmalig in Betrieb neh-

MNEN ettt eeneenees 63

Dunstabzug erstmalig in Betrieb

NENMEN....oiiiiiiieeeeeeee e 63
Bedienen...........cccoooeeveviivienieniiieienn, 64
Sicherheitshinweise zum Bedienen 64
Kochfeld einschalten ........cccccceueenne. 64
Kochgeschirr positionieren............... 64
Flex-Kochzonen manuell verbin-
den/trennen ........ccceveveveveveeeeieenenn, 65
Leistungsstufen des Kochfelds ........ 65
Leistungsstufe einstellen............. 65
Leistungsstufe einstellen - Zwi-
schenstufen.....ccooevvevieeecieennennn. 65
Leistungsstufe andern ................. 66
BOOStEr .cvviieeiieeeeeeee e 66
Booster aktivieren .........ccovene... 66
Booster deaktivieren.................... 66
Stop&Go aktivieren/deaktivieren.... 66
Leistungsmitnahme ......c.ccccocevrcnncn. 66
Ankochautomatik ........cccoeevieiviiennins 66
Ankochautomatik aktivieren........ 67
Ankochautomatik deaktivieren... 67
TIMEI i 67
Zeit einstellen.......cocoeevveeeveennenne. 67
Kurzzeit einstellen ........cccoeuvenne.. 67
Kurzzeit andern.......cccceeevveenveennenn. 67
Kurzzeit l0schen........ccccccveeevvenee. 68
Abschaltzeit einstellen................. 68
Abschaltzeit eines Kochvor-
gangs andern......coveevveveeneeuenne. 68
Abschaltzeit eines Kochvor-
gangs loschen .......cooovveeveeeveeenieen, 68
Fiur weitere Kochvorgange eine
Abschaltzeit einstellen................. 68
Abschaltzeit eines Kochvor-
€aNgS aNZEIZEN ..cc.oovvveeeveeereeenieanns 69
Timerfunktionen gleichzeitig
NUEZEN. ..ot 69
Inbetriebnahmesperre............cc.c...... 69
Inbetriebnahmesperre aktivie-
FEIM citreereeereeeereeereeereeereeerseereeenneas 69
Inbetriebnahmesperre deakti-
VIBIEN ottt eeive e eeiae e 69



Inhalt

Verriegelung .......coveeveeveeeerveevenneennnns
Verriegelung aktivieren................
Verriegelung deaktivieren ...........

Recall aktivieren........cccecevevveenncnee.

Warmbhalten aktivieren/deaktivie-

Wischschutz.......coeeeveeeviiieiiiiiicinen,
Wischschutz aktivieren...............
Wischschutz deaktivieren ..........

Dunstabzug .....cccocvvvvivieiniiieieee,
Leistungsstufe des Dunstab-
zugs manuell einstellen...............
Dunstabzug manuell ausschal-
TON e
Booster aktivieren........cccccovvenen.
Booster deaktivieren ...................
Con@ctivity voribergehend de-
aktivieren. ...,
Nachlauf......ccccoveeeiiiiiiciicieee

Messeschaltung aktivieren/deakti-

VIBIEN ..viiiiiiieeiiie ettt e

Einstellbereiche der Leistungs-
stufen des Kochfelds.......................

GUt ZUWISSEN ......ooovvvvveeveeieeen.

lhr Kochfeld ......ooovveieoiiiiiiis
Funktionsweise von Induktions-
kochfeldern....cccccoovvvveevcveecennnn,
Gerausche......ccoveeeeveeeeieeeeennen,
Kochgeschirr.......ccccocevevcvinencae.

lhr Dunstabzug ......ccceeevveeieeciieinenns
Funktionsweise des Dunstab-

Einstellungen anpassen..................
Softwarestand anzeigen...................

Reinigen und pflegen.......................
Oberflachen.......ccccoeveererineineinne

69
69
69
69

70
70
70
70
70

70

70
70
70

71
71

71

72

74
74

74
74
74
76

Glaskeramik-Kochfeld reinigen:
KMDA 5649 FR, KMDA 5649 FL... 82
Sicherheitshinweise zur Reini-

gung und Pflege.....cccccveevveveennnnne. 82
Reinigungsintervall ...................... 83
Glaskeramikflachen reinigen....... 83

Ungeeignete Reinigungsmittel ... 83
MattFinish-Glaskeramik-Kochfeld
reinigen: KMDA 5649 FL MattFi-

NS it 84
Sicherheitshinweise zur Reini-
gung und Pflege......cccooeevveveennnann. 84
Reinigungsintervall ........c..cccoc...... 85
MattFinish-Glaskeramikflachen
FEINIZEN..coiiieiieeiieereereeieeereeenean 85

Ungeeignete Reinigungsmittel ... 85
Geschirrspllmaschinen geeignete

TeIlE et 86
Abdeckgitter.......cocoeiiiiiieiiiciieiien, 86
Abdeckgitter herausnehmen....... 86

Abdeckgitter von Hand reinigen. 86
Abdeckgitter in der Geschirr-

spulmaschine reinigen................. 86
Fettfilter .o, 86
Fettfilter herausnehmen.............. 86
Fettfilter von Hand reinigen......... 86
Fettfilter in der Geschirrpiilma-
schine reinigen ......cccceevevvevieviennne 87
Fettfilter einsetzen ......cccoovven. 87
Fettfilter wechseln.......ccccoevven. 87
Betriebsstundenzahler Fettfilter
zurlicksetzen .....ccccoevveevieenieenieen, 87

Geruchsfilter (nur bei gefiihrtem
Umluftbetrieb oder Plug&Play-Be-
EAED) e 87
Geruchsfilter tauschen (nur bei
gefihrtem Umluftbetrieb oder
Plug&Play-Betrieb) .......cccceoevu..... 87
Betriebsstundenzahler Ge-
ruchsfilter zuriicksetzen (nur bei
geflihrtem Umluftbetrieb oder
Plug&Play-Betrieb) ........ccccouuev... 88
Auffangwanne Dunstabzug reinigen 88



Inhalt

Innenraum Gehéduse Dunstabzug
FEINIZEN .eoiieiiiiiiiieiceciecrceeeeeee

Probleme beheben .........................
Meldungen in den Anzeigen/im
Display ..c.coeevveneeneirireincieeeenes
Unerwartetes Verhalten ...................
Nicht zufriedenstellendes Ergebnis
Allgemeine Probleme oder techni-
sche StoOrungen......ccoveveeveveeneenene

Kundendienst...........cccccocvvininnnnn.
Kontakt bei Storungen........c.c..c.......
Typenschild ......cccooveviveienieieeieeeen,
Garantie ....ccccoceeevveniiniiiicniccee

Technische Daten................ccocou.....
Produktdatenblatter......ccccccovvvvvennns
Urheberrechte und Lizenzen............



Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieses Kochfeld entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgemaler Gebrauch kann jedoch zu Scha-
den an Personen und Sachen fiihren.

Lesen Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Kochfeld in Betrieb nehmen. Sie enthalt wich-
tige Hinweise flir den Einbau, die Sicherheit, den Gebrauch und die
Wartung. Dadurch schitzen Sie sich und vermeiden Schaden am
Kochfeld.

Entsprechend der Norm IEC 60335-1 weist Miele ausdricklich
darauf hin, das Kapitel zur Installation des Kochfelds sowie die Si-
cherheitshinweise und Warnungen unbedingt zu lesen und zu be-
folgen.

Miele kann nicht fiir Schaden verantwortlich gemacht werden, die
infolge von Nichtbeachtung dieser Hinweise verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung auf, und ge-
ben Sie sie einem eventuellen Nachbesitzer weiter.

BestimmungsgemaRe Verwendung

P Dieses Kochfeld ist fur die Verwendung im Haushalt und in haus-
haltsliblichen Aufstellumgebungen bestimmt.

P> Dieses Kochfeld ist nicht fir die Verwendung im AuRenbereich be-
stimmt.

P Verwenden Sie das Kochfeld ausschlieRlich im haushaltstiblichen
Rahmen zum Zubereiten und Warmhalten von Speisen. Alle anderen
Anwendungsarten sind unzulassig.

P> Personen, die aufgrund ihrer physischen, sensorischen oder geisti-
gen Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, das Kochfeld sicher zu bedienen, missen bei der Be-
dienung beaufsichtigt werden. Diese Personen diirfen das Kochfeld
nur ohne Aufsicht bedienen, wenn es ihnen so erklart wurde, dass sie
es sicher bedienen konnen. Sie miissen mégliche Gefahren einer
falschen Bedienung erkennen und verstehen kénnen.

Kinder im Haushalt

P> Kinder unter 8 Jahren missen vom Kochfeld ferngehalten werden,
es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

P Kinder ab 8 Jahren dirfen das Kochfeld nur ohne Aufsicht bedie-
nen, wenn ihnen das Kochfeld so erklart wurde, dass sie es sicher be-
dienen kénnen. Kinder missen mogliche Gefahren einer falschen Be-
dienung erkennen und verstehen kénnen.

P Kinder durfen das Kochfeld nicht ohne Aufsicht reinigen.

P Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Nahe des Kochfelds auf-
halten. Lassen Sie Kinder niemals mit dem Kochfeld spielen.

P Das Kochfeld wird bei Betrieb hei8 und bleibt es noch einige Zeit
nach dem Ausschalten. Halten Sie Kinder vom Kochfeld fern, bis es
so weit abgekuhlt ist, dass jegliche Verbrennungsgefahr ausgeschlos-
sen ist.

P Verbrennungsgefahr. Bewahren Sie keine Gegenstéande, die fur

Kinder von Interesse sein konnten, in Stauraumen tber oder hinter
dem Kochfeld auf. Die Kinder werden sonst dazu verleitet, auf das
Kochfeld zu klettern.

P Verbrennungs- und Verbriihungsgefahr. Drehen Sie Topf- und Pfan-
nengriffe zur Seite Uber die Arbeitsflache, damit Kinder sie nicht her-
unterziehen und sich verbrennen kdonnen.

P Erstickungsgefahr. Kinder kdnnen sich beim Spielen in Verpa-
ckungsmaterial (z. B. Folien) einwickeln oder es sich tiber den Kopf
ziehen und ersticken. Halten Sie Verpackungsmaterial von Kindern
fern.

P Nutzen Sie die Inbetriebnahmesperre, damit Kinder das Kochfeld
nicht unbeaufsichtigt einschalten kénnen. Wenn Sie das Kochfeld
verwenden, schalten Sie die Verriegelung ein, damit Kinder die (ge-
wahlten) Einstellungen nicht verandern konnen.

Technische Sicherheit

P Durch unsachgemaRe Installations- und Wartungsarbeiten oder
Reparaturen konnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen,
fur die der Hersteller keine Haftung Gbernimmt. Installations- und
Wartungsarbeiten oder Reparaturen diirfen nur von einer qualifizier-
ten Fachkraft oder vom Miele Kundendienst durchgefiihrt werden.

P Beschadigungen am Kochfeld konnen Ihre Sicherheit gefahrden.
Kontrollieren Sie das Kochfeld auf sichtbare Schaden. Nehmen Sie
niemals ein beschadigtes Kochfeld in Betrieb.



Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Der zeitweise oder dauerhafte Betrieb an einer autarken oder nicht
netzsynchronen Energieversorgungsanlage (wie z. B. Inselnetze,
Back-up-Systeme) ist méglich. Voraussetzung fur den Betrieb ist,
dass die Energieversorgungsanlage die Vorgaben der EN 50160 oder
vergleichbar einhalt.

Die in der Hausinstallation und in diesem Miele Produkt vorgesehe-
nen Schutzmaldnahmen missen auch im Inselbetrieb oder im nicht
netzsynchronen Betrieb in ihrer Funktion und Arbeitsweise sicherge-
stellt sein oder durch gleichwertige MalBnahmen in der Installation
ersetzt werden. Wie beispielsweise in der aktuellen Veroffentlichung
der VDE-AR-E 2510-2 beschrieben.

P Die elektrische Sicherheit des Kochfelds ist nur dann gewahrleis-
tet, wenn es an ein vorschriftsmaRig installiertes Schutzleitersystem
angeschlossen wird. Diese grundlegende Sicherheitsvoraussetzung
muss vorhanden sein. Lassen Sie im Zweifelsfall die Elektroinstallati-
on durch eine Elektrofachkraft prifen.

P Die Anschlussdaten (Frequenz und Spannung) auf dem Typen-
schild des Kochfelds miissen unbedingt mit denen des Elektronetzes
Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Kochfeld auftreten.
Vergleichen Sie diese Daten vor dem Anschlief3en. Fragen Sie im
Zweifelsfall eine Elektrofachkraft.

P Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel gewéhren nicht die
notige Sicherheit (Brandgefahr). SchlieRen Sie das Kochfeld damit
nicht an das Elektronetz an.

P Verwenden Sie das Kochfeld nur im eingebauten Zustand, damit
die sichere Funktion gewahrleistet ist.

P> Dieses Kochfeld darf nicht an nicht stationaren Aufstellorten (z. B.
Schiffen) betrieben werden.

P> Das Bertihren spannungsfiihrender Anschliisse sowie das Veran-
dern des elektrischen und mechanischen Aufbaus gefahrden Sie und
fiihren moglicherweise zu Funktionsstorungen des Kochfelds.
Offnen Sie niemals das Gehause des Kochfelds.

P Garantieanspriiche gehen verloren, wenn das Kochfeld nicht von
einer qualifizierten Fachkraft oder vom Miele Kundendienst repariert
wird.

P Im Falle des Austauschs defekter sicherheitsrelevanter Bauteile

gewahrleistet Miele nur bei Miele Originalersatzteilen, dass sie die
Sicherheitsanforderungen in vollem Umfang erfillen.



Sicherheitshinweise und Warnungen

P Das Kochfeld ist nicht fir den Betrieb mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem Fernbedienungssystem bestimmt.

P Das Kochfeld muss von einer Elektrofachkraft an das Elektronetz
angeschlossen werden (siehe Kapitel ,Installation, Abschnitt ,,Elek-
troanschluss®).

P Wenn die Netzanschlussleitung beschadigt ist, muss sie durch ei-
ne spezielle Netzanschlussleitung durch eine qualifizierte Fachkraft
oder den Miele Kundendienst ersetzt werden.

P> Bei Installations- und Wartungsarbeiten sowie Reparaturen muss

das Kochfeld vollstandig vom Elektronetz getrennt sein. Stellen Sie
dies sicher, indem Sie

- die Sicherungen der Elektroinstallation ausschalten oder

- die Schraubsicherungen der Elektroinstallation ganz herausschrau-
ben oder

- den Netzstecker (falls vorhanden) aus der Steckdose ziehen. Zie-
hen Sie dabei nicht an der Netzanschlussleitung, sondern am
Netzstecker.

P Stromschlaggefahr. Nehmen Sie das Kochfeld bei einem Defekt
oder bei Briichen, Spriingen oder Rissen in der Glaskeramikscheibe
nicht in Betrieb oder schalten Sie es sofort aus. Trennen Sie das
Kochfeld vom Elektronetz. Fordern Sie eine qualifizierte Fachkraft
oder den Miele Kundendienst an.

P Wenn das Kochfeld hinter einer Mébelfront (z. B. einer Tur) einge-
baut wurde, schlieRen Sie die Mobelfront niemals, wahrend Sie das
Kochfeld verwenden. Hinter der geschlossenen Mébelfront stauen
sich Warme und Feuchtigkeit. Dadurch kénnen Kochfeld, Umbau-
schrank und FuRBboden beschadigt werden. SchlielRen Sie die Mobel-
front erst, wenn die Restwarmeanzeigen erloschen sind.

Gleichzeitiger Betrieb mit einer raumluftabhéngigen Feuerstatte
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Sicherheitshinweise und Warnungen

/N Vergiftungsgefahr durch Verbrennungsgase!

Bei gleichzeitiger Nutzung des Dunstabzugs und einer raumluftab-
hangigen Feuerstatte im gleichen Raum oder Liftungsverbund ist
groRRte Vorsicht geboten.

Raumluftabhangige Feuerstatten beziehen ihre Verbrennungsluft
aus dem Aufstellungsraum und fihren ihre Abgase durch eine Ab-
gasanlage (z. B. Kamin) ins Freie. Dies kdnnen z. B. gas-, 6l-, holz-
oder kohlebetriebene Heizeinrichtungen, Durchlauferhitzer, Warm-
wasserbereiter, Kochmulden oder Backofen sein.

Der Dunstabzug entzieht der Kiiche und den benachbarten Rau-
men Raumluft. Dies gilt fir folgende Betriebsarten:

- Abluftbetrieb,

- Umluftbetrieb mit aul3erhalb des Raumes angeordneter Umluft-
box.

Ohne ausreichende Zuluft entsteht ein Unterdruck. Die Feuerstatte
erhalt zu wenig Verbrennungsluft. Die Verbrennung wird beein-
trachtigt.

Giftige Verbrennungsgase konnen aus dem Kamin oder Abzugs-
schacht in die Wohnraume gezogen werden.

Es besteht Lebensgefahr!
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Ein gefahrloser Betrieb ist moglich, wenn bei gleichzeitigem Betrieb
von Dunstabzug und raumluftabhangiger Feuerstatte im Raum oder
Liftungsverbund ein Unterdruck von hochstens 4 Pa (0,04 mbar)
erreicht und damit ein Riicksaugen der Feuerstattenabgase vermie-
den wird.

Dies kann erreicht werden, wenn durch nicht verschlieRbare Off-
nungen, z. B. in Turen oder Fenstern, die zur Verbrennung bendtigte
Luft nachstromen kann. Hierbei ist auf einen ausreichenden Quer-
schnitt der Zustroméffnung zu achten. Ein Zuluft- / Abluftmauer-
kasten allein stellt in der Regel keine ausreichende Luftversorgung
sicher.

Bei der Beurteilung muss immer der gesamte Liftungsverbund der
Wohnung beachtet werden. Ziehen Sie dazu den Rat des zustandi-
gen Schornsteinfegermeisters hinzu.

Wird der Dunstabzug im Umluftbetrieb eingesetzt, wobei die Luft
in den Aufstellungsraum zurlickgefiihrt wird, ist der gleichzeitige
Betrieb einer raumluftabhangigen Feuerstatte unbedenklich.

Sachgemaler Gebrauch

P Das Kochfeld wird bei Betrieb hei8 und bleibt es noch einige Zeit
nach dem Ausschalten. Erst wenn die Restwarmeanzeigen erloschen
sind, besteht keine Verbrennungsgefahr mehr.

» Ole und Fette kénnen sich bei Uberhitzung entziinden. Lassen Sie
das Kochfeld bei Arbeiten mit Olen und Fetten niemals unbeaufsich-
tigt. Loschen Sie niemals Ol- und Fettbrande mit Wasser. Schalten
Sie das Kochfeld aus.

Ersticken Sie die Flammen vorsichtig mit einem Deckel oder einer
Loschdecke.

P Lassen Sie das Kochfeld wéahrend des Betriebes nicht unbeauf-
sichtigt. Beaufsichtigen Sie kurze Koch- und Bratvorgange dauerhaft.

P Durch offene Flammen besteht Brandgefahr.

Das Flambieren ist verboten. Der eingeschaltete Dunstabzug zieht
die Flammen in den Filter. Abgelagertes Kiichenfett kann sich entziin-
den
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Sicherheitshinweise und Warnungen

P Wenn Spraydosen, leicht entziindbare Flissigkeiten oder brennba-
re Materialien erwarmt werden, kénnen sie sich entziinden. Bewah-
ren Sie daher leicht entflammbare Gegenstande niemals in Schubla-
den direkt unter dem Kochfeld auf. Eventuell vorhandene Besteckkas-
ten missen aus hitzebestandigem Material sein.

P> Erhitzen Sie niemals Kochgeschirr ohne Inhalt.

P In geschlossenen Dosen entsteht beim Einkochen und Erhitzen
Uberdruck, durch den sie platzen kénnen. Verwenden Sie das Koch-
feld nicht zum Einkochen und Erhitzen von Dosen.

P Wenn das Kochfeld abgedeckt wird, besteht bei versehentlichem
Einschalten oder vorhandener Restwarme die Gefahr, dass das Mate-
rial der Abdeckung sich entziindet, zerspringt oder schmilzt. Decken
Sie das Kochfeld niemals ab, z. B. mit Abdeckplatten, einem Tuch
oder einer Schutzfolie.

P> Bei eingeschaltetem Kochfeld, versehentlichem Einschalten oder
vorhandener Restwarme besteht die Gefahr, dass sich auf dem Koch-
feld abgelegte metallische Gegenstande erhitzen. Andere Materialien
konnen schmelzen oder sich entziinden. Feuchte Topfdeckel kénnen
sich festsaugen. Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Ablageflache.
Schalten Sie die Kochzonen nach Gebrauch aus.

P> Sie kdnnen sich am heiRen Kochfeld verbrennen. Schiitzen Sie lhre
Hande bei allen Arbeiten am heiRen Kochfeld mit Topfhandschuhen
oder Topflappen. Verwenden Sie nur trockene Handschuhe oder
Topflappen. Nasse oder feuchte Textilien leiten die Warme besser
und kénnen Verbrennungen durch Dampf verursachen.

P Der Dunstabzug kann sich beim Kochen durch die heiflen Koch-
dinste stark erwarmen.

Beriihren Sie das Gehause und die Fettfilter erst, wenn sich der
Tischlifter abgekihlt hat.

P Wenn Sie ein Elektrogerat (z. B. Handmixer) in der Nahe des Koch-
felds verwenden, achten Sie darauf, dass die Netzanschlussleitung
nicht mit dem heif3en Kochfeld in Beriihrung kommt. Die Isolierung
der Anschlussleitung konnte beschadigt werden.

P> Salz, Zucker oder Sandkérner, z. B. vom Gemise putzen, kénnen
Kratzer verursachen, wenn sie unter den Geschirrboden gelangen.
Achten Sie darauf, dass die Glaskeramikscheibe und der Geschirrbo-
den sauber sind, bevor Sie Kochgeschirr aufsetzen.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Herabfallende Gegenstande (auch leichte Gegenstande wie Salz-
streuer) kénnen Risse oder Briiche in der Glaskeramikscheibe verur-
sachen. Achten Sie darauf, dass keine Gegenstande auf die Glaskera-
mikscheibe fallen.

P HeilRe Gegenstande auf den Sensortasten und Anzeigen kénnen
die darunter liegende Elektronik beschadigen. Stellen Sie niemals hei-
Re Topfe oder Pfannen auf den Sensortasten und Anzeigen ab.

P Wenn Zucker, zuckerhaltige Speisen, Kunststoff oder Alufolie auf
das heiRe Kochfeld gelangen und schmelzen, beschadigen sie beim
Erkalten die Glaskeramikscheibe. Schalten Sie das Kochfeld sofort
aus und schaben Sie diese Stoffe sofort mit einem Glasschaber
grundlich ab. Ziehen Sie dabei Topfhandschuhe an. Reinigen Sie die
Glaskeramikscheibe mit einem Glaskeramikreiniger nach, sobald sie
abgekuinhlt ist.

P Leerkochende Topfe konnen zu Schaden an der Glaskeramikschei-
be und/oder dem Kochgeschirr fiihren. Lassen Sie das Kochfeld wéah-
rend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

P Raue Topf- und Pfannenbdden verkratzen die Glaskeramikscheibe.
Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit glattem Boden.

P Heben Sie das Kochgeschirr zum Versetzen an. So vermeiden Sie
Schlieren durch Abrieb und Kratzer.

P Aufgrund der hohen Aufheizgeschwindigkeit kann unter Umstan-
den die Temperatur am Boden des Kochgeschirrs innerhalb kirzester
Zeit die Selbstentziindungstemperatur von Olen oder Fetten errei-
chen. Lassen Sie das Kochfeld wahrend des Betriebs nicht unbeauf-
sichtigt.

P Erhitzen Sie Fette und Ole maximal 1 Minute und verwenden Sie
dazu niemals den Booster.

P> Nur fur Personen mit einem Herzschrittmacher: In unmittelbarer
Nahe des eingeschalteten Kochfelds entsteht ein elektromagneti-
sches Feld. Eine Beeintrachtigung des Herzschrittmachers ist jedoch
unwahrscheinlich. Wenden Sie sich im Zweifelsfall an den Hersteller
des Herzschrittmachers oder an lhren Arzt.

P> Das elektromagnetische Feld des eingeschalteten Kochfelds kann
die Funktion magnetisierbarer Gegenstande beeintrachtigen. Kredit-
karten, Speichermedien, Taschenrechner usw. dirfen sich nicht in un-
mittelbarer Nahe des eingeschalteten Kochfelds befinden.

13



Sicherheitshinweise und Warnungen

P Metallische Gegenstédnde, die in einer Schublade unter dem Koch-
feld aufbewahrt werden, kdnnen bei langerer, intensiver Benutzung
des Kochfelds heild werden.

P Das Kochfeld ist mit einem Kiihlgeblase ausgestattet. Wenn sich
unter dem eingebauten Kochfeld eine Schublade befindet, missen
Sie auf einen ausreichenden Abstand zwischen dem Schubladenin-
halt und der Unterseite des Kochfelds achten, damit die ausreichen-
de Kuhlluftzufuhr fir das Kochfeld gewahrleistet ist.

P Wenn sich unter dem eingebauten Kochfeld eine Schublade befin-
det, bewahren Sie keine spitzen oder kleinen Gegenstande, Papier,
Servietten usw. in der Schublade auf. Diese Gegenstande konnen
durch die Luftungsschlitze in das Gehause eindringen oder angesaugt
werden und kénnen so das Kihlluftgeblase beschadigen oder die
Kihlung beeintrachtigen.

P Wenn das Kochgeschirr nur teilweise auf der Koch- oder Bréterzo-
ne steht, konnen die Griffe unter Umstanden sehr heifld werden.
Setzen Sie das Kochgeschirr immer mittig auf die Koch- oder Brater-
zone.

P Fett- und Schmutzablagerungen beeintrachtigen die Funktion des
Dunstabzugs.

Benutzen Sie den Dunstabzug nie ohne Fettfilter, um die Reinigung
der Kochwrasen zu gewahrleisten.

P> Es besteht Brandgefahr, wenn die Reinigung nicht nach den Anga-
ben in dieser Gebrauchsanweisung ausgefuhrt wird.

P Decken Sie das Abdeckgitter des Dunstabzugs wahrend des Be-
triebes nicht ab.

P> Stellen Sie kein heilles Kochgeschirr auf dem Abdeckgitter des
Dunstabzugs ab. Die Funktion des Dunstabzugs wird dadurch beein-
trachtigt und das Abdeckgitter kann beschadigt werden.

P Eindringende Flissigkeiten konnen den Dunstabzug beschadigen.
Halten Sie Flissigkeiten vom Dunstabzug fern.

P> Leichte Gegenstande konnen vom Dunstabzug eingesaugt werden
und die Funktion beeintrachtigen. Legen Sie keine leichten Gegen-
stande (z. B. Tiicher, Papier) in der Nahe des Dunstanzugs ab.

P Wenn Sie eine Induktionsadapterplatte fiir Kochgeschirr verwen-
den, konnen die Induktions-Generatoren beschadigt oder sogar zer-
stort werden. Verwenden Sie keine Induktionsadapterplatten.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Reinigung und Pflege

P Der Dampf eines Dampfreinigers kann an spannungsfiihrende Teile
gelangen und einen Kurzschluss verursachen.

Verwenden Sie zur Reinigung des Kochfelds niemals einen Dampfrei-
niger.

P Wenn das Kochfeld Giber einem Pyrolysebackofen oder -herd ein-
gebaut ist, nehmen Sie das Kochfeld wahrend des Pyrolysevorgangs
nicht in Betrieb, da der Uberhitzungsschutz des Kochfeldes auslésen
kann (siehe Kapitel ,,Sicherheitseinrichtungen®, Abschnitt ,,Uberhit-
zungsschutz®).

P Kosmetika, insbesondere Sonnencreme, sowie Handdesinfektions-
mittel kénnen auf der matten Glasoberflache bleibende Flecken ver-
ursachen. Wenn Kosmetika auf die matte Glasoberflache gelangt
sind, entfernen Sie die Riickstande sofort mit warmem Wasser,
Handspulmittel und einem sauberen Mikrofasertuch.

Zubehor

P Miele Gbernimmt keine Haftung fir die Verwendung von Zubehdr,
das nicht Miele Originalzubehor ist. Fir Anspriiche aus Garantie, Ge-
wahrleistung und/oder Produkthaftung haftet Miele nicht, soweit
Schaden oder Mangel auf die Verwendung oder den Einbau von Zu-
behor zurlickzufuhren sind, das nicht von Miele stammt oder von
Miele freigegeben wurde.

P Miele Originalersatzteile werden fir mindestens 10 Jahre und bis
zu 15 Jahre nach Serienauslauf lhres Kochfelds vorgehalten.
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Nachhaltigkeit und Umweltschutz

Tipps zum Energiesparen beim
Kochen

- Garen Sie nach Moglichkeit nur in ge-
schlossenen Topfen oder Pfannen. So
wird verhindert, dass Warme unnétig
entweicht.

- Garen Sie mit wenig Wasser.

- Schalten Sie nach dem Ankochen
oder Anbraten rechtzeitig auf eine nie-
drigere Leistungsstufe zuriick.

- Verwenden Sie einen Schnellkoch-
topf, um die Garzeit zu reduzieren.

Tipps zum Energiesparen beim
Betrieb des Dunstabzugs

- Sorgen Sie beim Kochen fiir eine gute
Beliftung der Kiiche. Stromt bei Ab-
luftbetrieb nicht ausreichend Luft
nach, arbeitet der Dunstabzug nicht
effizient und es kommt zu erhéhten
Betriebsgerauschen.

- Kochen Sie mit moglichst kleiner
Kochstufe. Wenig Kochdiinste bedeu-
ten eine niedrige Leistungsstufe am
Dunstabzug und damit weniger Ener-
gieverbrauch.

- Prifen Sie am Dunstabzug die ge-
wahlte Leistungsstufe. Meist ist eine
niedrige Leistungsstufe ausreichend.
Nutzen Sie die Boosterstufe nur,
wenn es notwendig ist.

- Schalten Sie bei starken Kochdiinsten
friihzeitig auf eine hohe Betriebsstufe.
Das ist effizienter, als durch langen
Betrieb des Dunstabzugs zu versu-
chen, bereits in der Kiiche verteilte
Kochdiinste zu erfassen.
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- Schalten Sie den Dunstabzug nach
dem Kochen wieder aus.

- Reinigen oder wechseln Sie die Filter
in regelmaRigen Abstanden. Stark ver-
unreinigte Filter verringern die Leis-
tung, erhchen die Brandgefahr und
bedeuten ein hygienisches Risiko.

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung dient der Handhabung
und schiitzt das Gerat vor Transport-
schaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und ent-
sorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewahlt und generell recycelbar.

Das Rickfiihren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe. Nut-
zen Sie materialspezifische Wert-
stoffsammlungen und Riickgabemog-
lichkeiten. Transportverpackungen
nimmt lhr Miele Fachhandler zurtick.

Entsorgung des Altgerates

Elektro- und Elektronikgerate enthalten
vielfach wertvolle Materialien. Sie ent-
halten auch bestimmte Stoffe, Gemi-
sche und Bauteile, die fir ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren. Im
Hausmiill sowie bei nicht sachgemaler
Behandlung kénnen sie der menschli-
chen Gesundheit und der Umwelt scha-
den. Geben Sie lhr Altgerat deshalb auf
keinen Fall in den Hausmiill.

i

Nutzen Sie stattdessen die offiziellen,
eingerichteten Sammel- und Ricknah-
mestellen zur unentgeltlichen Abgabe
und Verwertung der Elektro- und Elek-
tronikgerate bei Kommune, Handler
oder Miele. Fir das Loschen etwaiger
personenbezogener Daten auf dem zu



Nachhaltigkeit und Umweltschutz

entsorgenden Altgeréat sind Sie gesetz-
maRig eigenverantwortlich. Sie sind ge-
setzlich verpflichtet, nicht vom Gerat
fest umschlossene Altbatterien und Alt-
akkumulatoren sowie Lampen, die zer-
storungsfrei entnommen werden kon-
nen, zerstorungsfrei zu entnehmen.
Bringen Sie diese zu einer geeigneten
Sammelstelle, wo sie unentgeltlich ab-
gegeben werden konnen. Bitte sorgen
Sie dafir, dass |hr Altgerat bis zum Ab-
transport kindersicher aufbewahrt wird.
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Installieren

Sicherheitshinweise zum Ein-
bau

/N\ Schaden durch unsachge-
mafen Einbau.

Durch unsachgemalien Einbau
kann das Kochfeld beschadigt
werden.

Lassen Sie das Kochfeld nur

von einer qualifizierten Fach-
kraft einbauen.

/N Stromschlaggefahr durch
Netzspannung.

Durch unsachgemalien An-
schluss an das Elektronetz
kann es zu einem Stromschlag
kommen.

Lassen Sie das Kochfeld nur
von einer qualifizierten Elektro-
fachkraft an das Elektronetz an-
schlielRen.

/N\ Schaden durch herabfal-
lende Gegenstande.

Bei der Montage von Ober-
schranken oder einer Dunstab-
zugshaube kann das Kochfeld
beschadigt werden.

Bauen Sie das Kochfeld erst
nach der Montage der Ober-
schranke und der Dunstab-
zugshaube ein.
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Wenn das Kochfeld im Service-
fall ausgebaut wird, kann das
Dichtungsband unter dem
Rand des Kochfelds bescha-
digt werden.

Ersetzen Sie das Dichtungs-
band immer vor dem Wieder-
einbau.

» Das Kochfeld darf nicht tiber
Kaltegeraten, Geschirrspllern,
Wasch- und Trockengeraten ein-
gebaut werden.

» Dieses Kochfeld darf nur Gber
Herden und Backofen eingebaut
werden, die mit einem Wrasen-

kiihlsystem ausgestattet sind.

» Neben diesem Kochfeld darf
kein Gaskochfeld eingebaut wer-
den.

» Stellen Sie sicher, dass nach
dem Einbau des Kochfelds die
Netzanschlussleitung nicht be-
rihrt werden kann.

» Die Netzanschlussleitung darf
nach dem Einbau des Kochfelds
nicht mit beweglichen Teilen der
Kiichenelemente (z. B. einer
Schublade) in Berlihrung kom-
men und keinen mechanischen
Belastungen ausgesetzt sein.

» Die Furniere der Arbeitsplatte
mussen mit hitzebestandigem
Kleber (100 °C) verarbeitet sein,
damit sie sich nicht I6sen oder
verformen. Die Wandabschluss-
leisten missen hitzebestandig
sein.
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P> Fir den Einbau miissen vor
dem oberen Bereich der Korpus-
riickwand liegende Quertrager
entfernt werden.

P Das Kochfeld muss so einge-
baut werden, dass die Auffang-
wanne und die Reinigungsklappe
frei zuganglich und zur Reinigung
abgenommen werden kann.

P> Der Luftkanal wird hinter der
Korpusriickwand des Einbau-
schranks verlegt. Die Korpusriick-
wand muss fir Wartungszwecke
abnehmbar sein.

P Die Mindestsockelhohe ist bei:

- Abluftbetrieb: keine Mindest-
sockelhohe naotig

- Gefuhrtem Umluftbetrieb:
100 mm

- Plug&Play-Betrieb: 25 mm

P Die angesaugte Abluft darf nur
im Plug&Play-Betrieb durch den
Unterschrank zurtick in den
Raum geleitet werden. Im Abluft-
betrieb und im gefliihrtem Um-
luftbetrieb muss die Abluft durch
eine Abluftleitung nach drauRen
(Abluftbetrieb) oder durch die
Umluftbox zuriick in den Raum
(gefihrter Umluftbetrieb) geleitet
werden.

P> Halten Sie die Sicherheitsab-
stande ein (siehe Kapitel "Instal-
lieren", Abschnitt "Sicherheits-
abstande").

Zusatzliche Sicherheitshinweise zum
Abluftbetrieb

» Die Abluft darf weder in einen
benutzten Rauch- oder Abgaska-
min noch in einen Schacht ge-
fuhrt werden, der zur Entliftung
von Aufstellungsraumen mit Feu-
erstatten dient.

» Wenn die Abluft in einen nicht
genutzten Rauch- oder Abgaska-
min geflihrt werden soll, beach-
ten Sie die behordlichen Vor-
schriften.

» Zum Verlegen der Abluftleitung
dirfen nur Rohre oder Schlauche
aus nicht brennbarem Material
verwendet werden. Diese sind im
Fachhandel oder beim Kunden-
dienst erhaltlich.
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Zusatzliche Sicherheitshinweise zum Plug&Play-Betrieb

U-Wert

Ein Plug&Play-Betrieb ist in jlingeren und sanierten Gebduden moglich. Wenn die
angrenzende Wand oder der FuRRboden an das Erdreich oder an die AulRenluft gren-
zen, missen diese einen Warmedurchgangskoeffizienten (U-Wert) aufweisen von:
< 0,5 W/(mZ3K).

Material Materialstarke U-Wert,;, 1905

Massivwand >30cm 0,5

(Hochlochziegel, Bimsbetonsteine oder ver-
gleichbare porése oder stark gelochte Mate-

rialien)

Massivholzwand - 0,4

(z.B. Blockhaus/Fertighaus). Holzrahmen

oder Holztafelwand mit dammender Fiillung
Passivhaus - 0,15-0,2

(KfW 55, 40, 40 Plus)

Die U-Werte fiir weitere Materialien finden Sie auf den Websites des Bundesminis-
teriums fur Wirtschaft und Energie und des Bundesministeriums des Innern, fir
Bau und Heimat.

Weitere Hilfe bei Fragen zu Ihrem Gebéaude erhalten Sie bei einem Bausachverstan-
digen oder Energieberater.

P Der Querschnitt der Entliftungséffnung muss mindestens 425
cm? betragen.

Mochten Sie in die Be- und Entliftungsoffnungen Liftungsgitter
einsetzen, so muss die Be- und Entliftungso6ffnung groRer als
425 cm? sein. Der Freidurchlass von 425 cm? ergibt sich aus der
Summe der Offnungsquerschnitte im Gitter.

Die Be- und Entliftungsquerschnitte dirfen nicht zugedeckt oder
zugestellt werden. AulBerdem missen sie regelmaRig von Staub ge-
reinigt werden.

P> Fur den Betrieb des Kochfelds im Plug&Play-Betrieb ist der mitge-
lieferte Plug&Play-Adapter notwendig.

P> Fir den Einbau des Kochfelds ist eine Schablone notwendig.
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/N Beschadigungsgefahr durch Wrasen am Kiltegerst.

Wrasen des Kochfelds hinter dem Kaltegerat konnen das Kaltege-
rat beschadigen.
Direkt hinter dem Kaltegerat darf kein Luft- oder Wrasen abfiihren-

des Gerat eingebaut werden. Sorgen Sie fiir eine separate Luftfiih-
rung oder installieren Sie eine Trennwand zwischen den Geraten.
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Zusatzliche Sicherheitshinweise fiir
den aufliegenden Einbau

V2

/N Schaden durch falschen
Einbau.

Kochfeld und Arbeitsplatte
konnen bei einem eventuell er-
forderlichen Ausbau des Koch-
felds beschadigt werden, wenn
Sie das Kochfeld mit Fugen-
dichtungsmittel abdichten.
Verwenden Sie kein Fugendich-
tungsmittel zwischen Kochfeld
und Arbeitsplatte.

Die Dichtung unter dem Rand
des Kochfelds gewahrleistet ei-
ne ausreichende Abdichtung
zur Arbeitsplatte.
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Die Fugen @ und der schraf-
fierte Bereich unter der Auflage-
flache des Kochfelds mussen
glatt und eben sein, damit das
Kochfeld gleichmaRig aufliegt
und die Dichtung unter dem
Rand des Gerateoberteils die Ab-
dichtung zur Arbeitsplatte ge-
wahrleistet.

Zusatzliche Sicherheitshinweise fiir
den flachenbiindigen Einbau

/N Schiden durch ungeeigne-
tes Dichtungsmittel.

Ungeeignetes Fugendichtungs-
mittel kann Naturstein bescha-
digen.

Verwenden Sie bei Naturstein
und Fliesen aus Naturstein
ausschliefRlich ein fir Natur-
stein geeignetes temperaturbe-
standiges (min. 160 °C) Silikon-
Fugendichtungsmittel. Beach-
ten Sie die Hinweise des Her-
stellers.
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P> Die lichte Breite des Unter-
schranks muss mindestens so
breit sein wie der innere Arbeits-
plattenausschnitt (siehe Kapitel
»Installieren®, Abschnitt ,,Einbau-
male fir den flachenbiindigen
Einbau“) damit das Kochfeld
nach dem Einbau von unten frei
zuganglich ist, und der Unterkas-
ten fir Wartungszwecke abge-
nommen werden kann. Ist das
Kochfeld nach dem Einbau nicht
von unten frei zuganglich, muss
das Fugendichtungsmittel ent-
fernt werden, damit das Kochfeld
ausgebaut werden kann.

P> Ein flachenbiindiges Kochfeld
ist nur fiir den Einbau in Natur-
stein (Granit, Marmor), Massiv-
holz und geflieste Arbeitsplatten
geeignet. Bei Arbeitsplatten aus
anderen Materialien erfragen Sie
bitte beim jeweiligen Hersteller,
ob sie fur den Einbau eines fla-
chenbtindigen Kochfelds geeig-
net ist.

- Naturstein-Arbeitsplatten: Das
Kochfeld wird direkt in die
Ausfrasung eingesetzt.

- Massivholz, geflieste Arbeits-
platten: Das Kochfeld wird im
Ausschnitt mit Holzleisten be-
festigt. Diese Leisten gehoren
nicht zum Lieferumfang und
mussen bauseitig zur Verfu-
gung gestellt werden.

Sicherheitsabstiande

Sicherheitsabstand oberhalb des
Kochfelds

Zwischen dem Kochfeld und einer dar-
Uber angebrachten Dunstabzugshaube
muss der:

- vom Haubenhersteller angegebene Si-
cherheitsabstand eingehalten werden

- grolte geforderte Sicherheitsabstand
eingehalten werden, wenn unter einer
Dunstabzugshaube mehrere Gerate
eingebaut sind, fir die unterschiedli-
che Sicherheitsabstéande angegeben
werden

Wenn leicht entflammbare Materialien
(z. B. ein Hangebord) liber dem Koch-
feld installiert sind, muss der Sicher-
heitsabstand mindestens 500 mm be-
tragen.
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Sicherheitsabstand hinter und seitlich des Kochfelds

Zu einer hohen Schrank- oder Raum- ] r
wand missen die folgenden Min-
destabstidnde eingehalten werden:

/
N

- hinten @ vom Arbeitsplattenaus-
schnitt bis zur Hinterkante der Ar- >
beitsplatte:
50 mm

und

- rechts @ vom Arbeitsplattenaus- Nicht erlaubt
schnitt bis zu einem nebenstehenden //[I:'\

Mébelstiick (z. B. Hochschrank) oder
einer Raumwand: = =
50 mm und an der gegentiberliegen- @

den Seite ein Mindestabstand von A\
200 mm

oder

X

- links (® vom Arbeitsplattenausschnitt

bis zu einem nebenstehenden Maobel-
stiick (z. B. Hochschrank) oder einer Sehr empfehlenswert

Raumwand:
50 mm und an der gegenlberliegen- ﬂ

den Seite ein Mindestabstand von
200 mm

= N

@

Nicht empfehlenswert

= =

®

Nicht empfehlenswert
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Sicherheitsabstand zur Nischenverkleidung

Wenn eine Nischenverkleidung angebracht wird, muss ein Mindestabstand zwi-
schen Arbeitsplattenausschnitt und Verkleidung eingehalten werden. Hohe Tempe-
raturen kdnnen Materialien verandern oder zerstoren.

Flachenbiindiger Einbau

Aufliegender Einbau

@

—
-

T@

®

Y

A

@ Mauerwerk

(2 MaR x = Starke der Nischenverkleidung
(® Arbeitsplatte
@ Ausschnitt in der Arbeitsplatte

(® Mindestabstand bei

brennbaren Materialien (z. B. Holz)
nicht brennbaren Materialien (z. B. Metall, Naturstein, Keramikfliesen)

Seite Gegeniiberliegende Seite
Material Brennbar Nicht Brennbar Brennbar Nicht Brennbar
Hinten 50 mm 50 mm - Mal? x - -
Rechts 50 mm 50 mm - Mal x 200 mm 200 mm - Mal x
Links 50 mm 50 mm - MaR x 200 mm 200 mm - Mal x

siehe Kapitel ,Installieren, Abschnitt ,Sicherheitsabstande”
Beispiel: Starke der nicht brennbaren Nischenverkleidung 15 mm
50 mm - 15 mm = Mindestabstand 35 mm
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Betriebsmaoglichkeiten
Mit allen KMDAs dieser Gebrauchsanweisung sind alle in der Tabelle angegebenen
Betriebsarten maglich.

Abhéngig von der Betriebsart und der Einbausituation sind weiteres Zubehér und
eine Anderung der Werkeinstellungen notwendig.

Betriebsart Weiteres Zubehor el
anpassen
Abluftbetrieb v v
Gefiihrter Umluftbetrieb v °
Plug&Play-Betrieb ° °
v Notwendig

® Nicht notwendig
Einbaubeispiele

Gefuhrter Umluftbetrieb
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Abluftbetrieb

Plug&Play-Betrieb
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Plug&Play-Adapter Mal3e
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Einbaumalfe fiir den aufliegenden Einbau
KMDA 5649 FR

Alle Mal3e sind in mm angegeben.
® vorn

(2 abnehmbare Auffangwanne
(® Reinigungsklappe

@ Netzanschlusskasten mit Netzanschlussleitung
Netzanschlussleitung L =1.080 mm

(® Dicke der Arbeitsplatte
Abluft- und gefiihrter Umluftbetrieb: 210 mm
Plug&Play-Betrieb: 210 mm—<40 mm
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KMDA 5649 FL, KMDA 5649 FL MattFinish

Alle Mal3e sind in mm angegeben.
® vorn

(2 abnehmbare Auffangwanne
(® Reinigungsklappe

(@ Netzanschlusskasten mit Netzanschlussleitung
Netzanschlussleitung L =1.080 mm

(® Dicke der Arbeitsplatte
Abluft- und gefiihrter Umluftbetrieb: 210 mm
Plug&Play-Betrieb: 210 mm—<40 mm
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Abluft- und gefiihrter Umluftbetrieb
Arbeitsplattentiefe 600 mm

KMDA 5649 FR

600
563
550

50

! >110

* ,,,,,,,,, N
2100 ||

I

Alle Maf3e sind in mm angegeben.

(@ Die hintere Korpuswand muss fiir
den Servicefall abnehmbar sein.
Fir die Fihrung des Abluftkanals
zwischen Korpuswand und einer an-
grenzenden Raumwand oder einem
angrenzenden Md&bel muss ein Min-
destabstand von 110 mm eingehal-
ten werden.

(2 Die abnehmbare Auffangwanne und
die Reinigungsklappe/Reinigungs-
klappen miissen nach dem Einbau
zuganglich sein.

KMDA 5649 FL, KMDA 5649 FL Matt-
Finish
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Alle Mal3e sind in mm angegeben.

(@ Die hintere Korpuswand muss fiir
den Servicefall abnehmbar sein.
Fir die Fihrung des Abluftkanals
zwischen Korpuswand und einer an-
grenzenden Raumwand oder einem
angrenzenden Moébel muss ein Min-
destabstand von 110 mm eingehal-
ten werden.

(2 Die abnehmbare Auffangwanne und
die Reinigungsklappe/Reinigungs-
klappen missen nach dem Einbau
zuganglich sein.
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Arbeitsplattentiefe groRer als 600 mm
KMDA 5649 FR
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Alle Mal3e sind in mm angegeben.

( Die hintere Korpuswand muss fiir
den Servicefall abnehmbar sein.

Fir die Fihrung des Abluftkanals
zwischen Korpuswand und einer an-
grenzenden Raumwand oder einem
angrenzenden Md&bel muss ein Min-
destabstand von 110 mm eingehal-
ten werden.

(2 Die abnehmbare Auffangwanne und
die Reinigungsklappe/Reinigungs-
klappen missen nach dem Einbau
zuganglich sein.

x Mal3, um das die Arbeitsplattentiefe
groRerist als 600 mm.
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KMDA 5649 FL, KMDA 5649 FL Matt-
Finish
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Alle Mal3e sind in mm angegeben.

(@ Die hintere Korpuswand muss fiir

den Servicefall abnehmbar sein.

Fir die Fihrung des Abluftkanals
zwischen Korpuswand und einer an-
grenzenden Raumwand oder einem
angrenzenden Moébel muss ein Min-
destabstand von 110 mm eingehal-
ten werden.

(2 Die abnehmbare Auffangwanne und

die Reinigungsklappe/Reinigungs-
klappen missen nach dem Einbau
zuganglich sein.

x Mal3, um das die Arbeitsplattentiefe

groer ist als 600 mm.
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Plug&Play-Betrieb
Arbeitsplattentiefe 600 mm
KMDA 5649 FR
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Alle Maf3e sind in mm angegeben.

@ Fiir die Fiihrung der Abluft zwischen
Korpuswand und einer angrenzenden
Raumwand oder einem angrenzen-
den Mdbel muss ein Mindestab-
stand von 25 mm eingehalten wer-
den.

(2 Die abnehmbare Auffangwanne und
die Reinigungsklappe/Reinigungs-
klappen missen nach dem Einbau
zuganglich sein.

(® Der Querschnitt der Entliiftungsoff-
nung muss mindestens 425 cm? be-
tragen.

(® Abstand Unterkasten vorn bis Ende
des Plug&Play-Adapters

KMDA 5649 FL, KMDA 5649 FL Matt-
Finish

600
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Alle Male sind in mm angegeben.

@ Fiir die Fiihrung der Abluft zwischen
Korpuswand und einer angrenzenden
Raumwand oder einem angrenzen-
den Mdbel muss ein Mindestab-
stand von 25 mm eingehalten wer-
den.

(2 Die abnehmbare Auffangwanne und
die Reinigungsklappe/Reinigungs-
klappen missen nach dem Einbau
zuganglich sein.

(® Der Querschnitt der Entliiftungsoff-
nung muss mindestens 425 cm? be-
tragen.

(® Abstand Unterkasten vorn bis Ende
des Plug&Play-Adapters
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Arbeitsplattentiefe groRer als 600 mm

KMDA 5649 FL, KMDA 5649 FL Matt-
Finish
600+x

560+x
550+x

(@05.535 504x
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Alle Maf3e sind in mm angegeben.

@ Fiir die Fiihrung der Abluft zwischen
Korpuswand und einer angrenzenden
Raumwand oder einem angrenzen-
den Mdbel muss ein Mindestab-
stand von 25 mm eingehalten wer-
den.

Wenn die Korpusriickwand

> 555 mm von der Arbeitsplatten-
front entfernt ist, muss der
Plug&Play-Adapter um ein Ergén-
zungset von Miele erweitert werden.

(2 Die abnehmbare Auffangwanne und
die Reinigungsklappe/Reinigungs-
klappen missen nach dem Einbau
zuganglich sein.

(® Der Querschnitt der Entliiftungsoff-
nung muss mindestens 425 cm? be-
tragen.

® Abstand Unterkasten vorn bis Ende
des Plug&Play-Adapters

x Mal, um das die Arbeitsplattentiefe
groer ist als 600 mm.
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Einbaumalfe fiir den flachenbiindigen Einbau
KMDA 5649 FL, KMDA 5649 FL MattFinish

Alle Mal3e sind in mm angegeben.

® vorn

(2 abnehmbare Auffangwanne

(® Reinigungsklappe

@ Netzanschlusskasten mit Netzanschlussleitung
Netzanschlussleitung L =1.080 mm

(® Stufenfrasung Naturstein-Arbeitsplatte

(® Holzleiste 12 mm (kein mitgeliefertes Zubehor)

@ Dicke der Arbeitsplatte
Abluft- und gefiihrter Umluftbetrieb: 210 mm
Plug&Play-Betrieb: 210 mm—<40 mm
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Abluft- und gefiihrter Umluftbetrieb
Arbeitsplattentiefe 600 mm

KMDA 5649 FL, KMDA 5649 FL Matt-
Finish
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Alle Mal3e sind in mm angegeben.

(@ Die hintere Korpuswand muss fiir
den Servicefall abnehmbar sein.

Fir die Fihrung des Abluftkanals
zwischen Korpuswand und einer an-
grenzenden Raumwand oder einem
angrenzenden Mobel muss ein Min-
destabstand von 110 mm eingehal-
ten werden.

(2 Die abnehmbare Auffangwanne und
die Reinigungsklappe/Reinigungs-
klappen missen nach dem Einbau
zuganglich sein.
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Arbeitsplattentiefe groRer als 600 mm

KMDA 5649 FL, KMDA 5649 FL Matt-
Finish
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Alle Mal3e sind in mm angegeben.

(@ Die hintere Korpuswand muss fiir

den Servicefall abnehmbar sein.

Fir die Fihrung des Abluftkanals
zwischen Korpuswand und einer an-
grenzenden Raumwand oder einem
angrenzenden Mobel muss ein Min-
destabstand von 110 mm eingehal-
ten werden.

(2 Die abnehmbare Auffangwanne und

die Reinigungsklappe/Reinigungs-
klappen missen nach dem Einbau
zuganglich sein.

Mal3, um das die Arbeitsplattentiefe
grofBer ist als 600 mm.



Installieren

Plug&Play-Betrieb
Arbeitsplattentiefe 600 mm

KMDA 5649 FL, KMDA 5649 FL Matt-
Finish
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Alle Mal3e sind in mm angegeben.

@ Fir die Fiihrung der Abluft zwischen
Korpuswand und einer angrenzenden
Raumwand oder einem angrenzen-
den Mobel muss ein Mindestab-
stand von 25 mm eingehalten wer-
den.

(2 Die abnehmbare Auffangwanne und
die Reinigungsklappe/Reinigungs-
klappen miissen nach dem Einbau
zuganglich sein.

(® Der Querschnitt der Entliiftungsoff-
nung muss mindestens 425 cm? be-
tragen.

(® Abstand Unterkasten vorn bis Ende
des Plug&Play-Adapters

Arbeitsplattentiefe groRer als 600 mm

KMDA 5649 FL, KMDA 5649 FL Matt-

Finish
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Alle Mal3e sind in mm angegeben.

@ Fiir die Fiihrung der Abluft zwischen
Korpuswand und einer angrenzenden
Raumwand oder einem angrenzen-
den Mdbel muss ein Mindestab-
stand von 25 mm eingehalten wer-
den.

Wenn die Korpusriickwand

> 555 mm von der Arbeitsplatten-
front entfernt ist, muss der
Plug&Play-Adapter um ein Ergén-
zungset von Miele erweitert werden.

(@ Die abnehmbare Auffangwanne und
die Reinigungsklappe/Reinigungs-
klappen missen nach dem Einbau
zuganglich sein.

(® Der Querschnitt der Entliiftungsoff-
nung muss mindestens 425 cm? be-
tragen.

(® Abstand Unterkasten vorn bis Ende
des Plug&Play-Adapters

x Mal3, um das die Arbeitsplattentiefe
groRer ist als 600 mm.
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Anschluss an Fensterkontakt,
falls benétigt

& Der Anschluss fiir den Fenster-
kontakt steht unter Netzspannung.
Personenschaden durch elektrischen
Schlag.

Trennen Sie das Kochfeld vor An-
schluss des Schaltsystems vom Elek-
tronetz.

Die Anschlussleitung des Schaltsys-
tems darf nur von einer Elektrofach-
kraft angeschlossen werden.

Die Anschlussleitung des Schaltsys-
tems muss Typ HO3VV-F

2x0,75 mm? entsprechen und darf
maximal 2,0 m lang sein.

Das Schaltsystem muss mit einem
potenzialfreien Schliel3kontakt ausge-
stattet sein, der fiir 230 V, 1A geeig-
net ist. Im geodffneten Schaltzustand
ist der Dunstabzug aul3er Betrieb.
Verwenden Sie nur DIBt-zugelassene
und geprifte Funk-Schaltsysteme

(z. B. Fensterkontaktschalter, Unter-
druckwichter) und lassen Sie diese
durch autorisiertes Fachpersonal (zu-
gelassener Schornsteinfeger) freige-
ben.

Sie bendtigen die entsprechenden
Unterlagen des externen Schaltsys-
tems, um einen gefahrlosen An-
schluss und Betrieb durchzufiihren.

38

m Losen Sie die Rastnase und ziehen
Sie den Stecker heraus.

m Lésen Sie die Schrauben (O der Zug-
entlastung und entriegeln Sie das Ge-
héause auf beiden Seiten ().

m Offnen Sie das Gehause.
m Entfernen Sie den Stopfen.
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I

m Tauschen Sie die Briicke ) gegen die
Anschlussleitung des Schaltsystems
aus.

m SchlieBen Sie das Gehause.

m Drehen Sie die Schraube der Zugent-
lastung wieder ein.

B Setzen Sie den Stecker wieder ein.
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Kochfeld aufliegend einbauen
bei Abluft- und gefiihrtem Umluftbetrieb

Arbeitsplatte fiir den aufliegenden Einbau bei Abluft- und gefiihrtem Umluftbe-
trieb vorbereiten

m Beachten Sie die Sicherheitsabstande.
m Erstellen Sie den Arbeitsplattenausschnitt.

m Arbeitsplatten aus Holz:
Versiegeln Sie die Schnittflaichen mit speziellem Lack, Silikonkautschuk oder
GiefRharz, um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu verhindern. Das Dichtungsma-
terial muss temperaturbestandig sein.

Achten Sie darauf, dass diese Materialien nicht auf die Oberflache der Arbeits-
platte gelangen.

Kochfeld aufliegend bei Abluft- und gefiihrtem Umluftbetrieb einsetzen

m Kleben Sie das mitgelieferte Dichtungsband unter den Rand des Kochfelds. Kle-
ben Sie das Dichtungsband nicht unter Zug auf.

m Fihren Sie die Netzanschlussleitung des Kochfelds durch den Arbeitsplattenaus-
schnitt nach unten.

B Legen Sie das Kochfeld mittig in den Ausschnitt. Achten Sie darauf, dass die
Dichtung auf der Arbeitsplatte aufliegt, damit die Abdichtung zur Arbeitsplatte
gewahrleistet ist.

m Wenn die Dichtung an den Ecken nicht richtig auf der Arbeitsplatte aufliegt, kon-
nen die Eckenradien (< R4) mit der Stichsage vorsichtig nachgearbeitet werden.

‘\\\m

b

\

m Schneiden Sie von vom hinteren Teil von Adapter A 77 mm ab und vom vorderen
Teil von Adapter B 35 mm.

m Kleben Sie Dichtungsband (D) um das Ende des vorderen Teils von Adapter A
und um den abgeschnittenen Teil von Adapter B.
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m 1. Stecken Sie den abgeschnittenen Teil von Adapter B in den Luftkanal.
m 2. Stecken Sie Adapter A in den abgeschnittenen Teil von Adapter B.

m Kleben Sie Dichtungsband (D) um das Kanalende.
m Bringen Sie den Kanal am Kochfeld an.

m Schlieen Sie das Kochfeld an das Elektronetz an.
m Prifen Sie die Funktion des Kochfelds.

Kochfeld aufliegend einbauen
bei Plug&Play

Arbeitsplatte fiir den aufliegenden Einbau bei Plug&Play vorbereiten
m Beachten Sie die Sicherheitsabstande.
m Erstellen Sie den Arbeitsplattenausschnitt.

m Kiirzen Sie die Bohrschablone oben auf die Dicke |hrer Arbeitsplatte. Legen Sie
Bohrschablone Nummer 2 oben auf die Korpusriickwand. Erstellen Sie gemaR
der Bohrschablone einen Ausschnitt fiir den Plug&Play-Adapter.

m Wenn die Bohrschablone nicht vorliegt, siehe Kapitel ,Installieren, Abschnitt
,Ausschnitt der Riickwand ohne Bohrschablone®.

m Arbeitsplatten aus Holz:
Versiegeln Sie die Schnittflachen mit speziellem Lack, Silikonkautschuk oder
GielRharz, um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu verhindern. Das Dichtungsma-
terial muss temperaturbestandig sein.
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Achten Sie darauf, dass diese Materialien nicht auf die Oberflache der Arbeits-
platte gelangen.

Kochfeld aufliegend einsetzen bei Plug&Play

4 Schrauben M4 x 12 mm
zur Fixierung des Adapters.

m Kleben Sie das mitgelieferte Dichtungsband unter den Rand des Kochfelds. Kle-
ben Sie das Dichtungsband nicht unter Zug auf.

0727073

m 1. Schneiden Sie vom hinteren Teil von Adapter B 6 mm ab.
m 2. Kleben Sie Dichtungsband (D) um das Ende des hinteren Teils von Adapter A.
m Stecken Sie Adapter A in Adapter B
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°

m Fixieren Sie den zusammengestecken Adapter mit 4 Schrauben (M4 x 12 mm) an
der Innenseite des Ausschnitts der Riickwand.

m Fihren Sie die Netzanschlussleitung des Kochfelds durch den Arbeitsplattenaus-
schnitt nach unten.

m Legen Sie das Kochfeld mittig in den Ausschnitt. Achten Sie darauf, dass die
Dichtung auf der Arbeitsplatte aufliegt, damit die Abdichtung zur Arbeitsplatte
gewahrleistet ist.

m Wenn die Dichtung an den Ecken nicht richtig auf der Arbeitsplatte aufliegt, kon-
nen die Eckenradien (< R4) mit der Stichsdge vorsichtig nachgearbeitet werden.

m Ziehen Sie Adapter A aus Adapter B und stecken Adapter A auf den Geblaseaus-
lass des Kochfelds.

m Schlieen Sie das Kochfeld an das Elektronetz an.
m Prifen Sie die Funktion des Kochfelds.

Kochfeld flachenbiindig einbauen
bei Abluft- und gefiihrtem Umluftbetrieb

Arbeitsplatte fiir den flachenbiindigen Einbau bei Abluft- und gefiihrtem Umluft-
betrieb vorbereiten
m Beachten Sie die Sicherheitsabstande.
m Erstellen Sie den Arbeitsplattenausschnitt.
m Arbeitsplatten aus Massivholz/geflieste Arbeitsplatten:

Befestigen Sie die Holzleisten 5,5 mm unter der Oberkante der Arbeitsplatte.
Kochfeld flachenbiindig bei Abluft- und gefiihrtem Umluftbetrieb einsetzen

m Kleben Sie das mitgelieferte Dichtungsband unter den Rand des Kochfelds. Kle-
ben Sie das Dichtungsband nicht unter Zug auf.

m Fihren Sie die Netzanschlussleitung des Kochfelds durch den Arbeitsplattenaus-
schnitt nach unten.
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Die Fuge zwischen Glaskeramikscheibe und Arbeitsplatte ist mindestens 2 mm
breit. Die Fuge ist notwendig, damit das Kochfeld abgedichtet werden kann.

B Legen Sie das Kochfeld in den Ausschnitt und zentrieren Sie es.

m Schneiden Sie von vom hinteren Teil von Adapter A 77 mm ab und vom vorderen
Teil von Adapter B 35 mm.

m Kleben Sie Dichtungsband (D) um das Ende des vorderen Teils von Adapter A
und um den abgeschnittenen Teil von Adapter B.

m 1. Stecken Sie den abgeschnittenen Teil von Adapter B in den Luftkanal.
m 2. Stecken Sie Adapter A in den abgeschnittenen Teil von Adapter B.
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m Kleben Sie Dichtungsband (D) um das Kanalende.
m Bringen Sie den Kanal am Kochfeld an.

m SchlieRen Sie das Kochfeld an das Elektronetz an.
m Prifen Sie die Funktion des Kochfelds.

m Spritzen Sie die Fuge zwischen Kochfeld und Arbeitsplatte mit einem tempera-
turbestandigen (min. 160 °C) Silikon-Fugendichtungsmittel aus.

Kochfeld flachenbiindig einbauen
bei Plug&Play

Arbeitsplatte fiir den flachenbiindigen Einbau bei Plug&Play vorbereiten
m Beachten Sie die Sicherheitsabstande.
m Erstellen Sie den Arbeitsplattenausschnitt.

m Kirzen Sie die Bohrschablone oben auf die Dicke Ihrer Arbeitsplatte. Legen Sie
Bohrschablone 1 oben auf die Korpusriickwand. Erstellen Sie gemaf3 der Bohr-
schablone einen Ausschnitt fir den Plug&Play-Adapter.

m Wenn die Bohrschablone nicht vorliegt, siehe Kapitel ,Installieren, Abschnitt
»Ausschnitt der Riickwand ohne Bohrschablone®,

m Arbeitsplatten aus Massivholz/geflieste Arbeitsplatten:
Befestigen Sie die Holzleisten 5,5 mm unter der Oberkante der Arbeitsplatte.

Kochfeld flachenbiindig bei Plug&Play einsetzen

4 Schrauben M4 x12 mm
zur Fixierung des Adapters.

m Kleben Sie das mitgelieferte Dichtungsband unter den Rand des Kochfelds. Kle-
ben Sie das Dichtungsband nicht unter Zug auf.

07270730
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m 1. Schneiden Sie vom hinteren Teil von Adapter B 6 mm ab.
m 2. Kleben Sie Dichtungsband (D) um das Ende des hinteren Teils von Adapter A.
m Stecken Sie Adapter A in Adapter B

°

m Fixieren Sie den zusammengestecken Adapter mit 4 Schrauben (M4 x 12 mm) an
der Innenseite des Ausschnitts der Riickwand.

m Fihren Sie die Netzanschlussleitung des Kochfelds durch den Arbeitsplattenaus-
schnitt nach unten.

B Legen Sie das Kochfeld in den Ausschnitt und zentrieren Sie es.

Die Fuge zwischen Glaskeramikscheibe und Arbeitsplatte muss mindestens 2 mm
breit sein. Die Fuge ist notwendig, damit das Kochfeld abgedichtet werden kann.

m Ziehen Sie Adapter A aus Adapter B und stecken Adapter A auf den Geblaseaus-
lass des Kochfelds.

m SchlieBen Sie das Kochfeld an das Elektronetz an.
m Prifen Sie die Funktion des Kochfelds.

m Spritzen Sie die Fuge zwischen Kochfeld und Arbeitsplatte mit einem tempera-
turbestandigen (min. 160 °C) Silikon-Fugendichtungsmittel aus.
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Abluftleitung installieren

& Bei gleichzeitigem Betrieb des
Dunstabzugs und einer raumluftab-
hangigen Feuerstatte besteht unter
Umstanden Vergiftungsgefahr!
Beachten Sie unbedingt das Kapitel
»,Sicherheitshinweise und Warnun-
gen®.

Lassen Sie sich im Zweifelsfall den
gefahrlosen Betrieb durch den zu-
standigen Schornsteinfegermeister
bestatigen.

Beachten Sie, dass jede Einschran-
kung des Luftstroms die Luftleistung
verringert und die Betriebsgerdausche
erhoht.

Der Dunstabzug verfiigt Giber einen Ab-
luftanschluss mit den Malen:
222 x 88 mm.

m Verwenden Sie als Abluftleitung nur
glatte Rohre oder flexible Abluft-
schlauche aus nicht brennbarem Ma-
terial.

m Um eine groRtmogliche Luftleistung
und geringe Stromungsgeradusche zu
erreichen, beachten Sie folgendes:

- Der Querschnitt der Abluftleitung darf

nicht kleiner sein als der Querschnitt
des Abluftstutzens (siehe Geratema-
Re).

- Die Abluftleitung soll moglichst kurz
und geradlinig sein.

- Verwenden Sie nur Bégen mit groRen
Radien.

- Die Abluftleitung darf nicht geknickt
oder zusammengedriickt werden.

- Achten Sie darauf, dass alle Verbin-
dungen fest und dicht sind.
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Wenn die Abluft in einen Abluftkamin
geflihrt wird, muss der Einflihrungs-
stutzen in Stromungsrichtung gelenkt
werden.

Wenn die Abluftleitung waagerecht
verlegt wird, muss ein Gefalle einge-
halten werden. Damit wird vermieden,
dass Kondenswasser in das Geblase
flieBen kann.

Wenn die die Abluftleitung durch kiih-
le Rdume verlegt wird (Dachbdden
usw.), kann sich ein starkes Tempera-
turgefalle innerhalb der einzelnen Be-
reiche ergeben. Es ist daher mit
Schwitz- oder Kondenswasser zu
rechnen. Dies macht eine Isolation
der Abluftleitung erforderlich.
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Ausschnitt der Rlickwand ohne Bohrschablone

Ausschnitt der Riickwand erstellen bei aufliegendem Einbau und einem Einbau-
abstand (senkrecht) zwischen der Oberseite des Gerits und dem untersten
Punkt des Plug&Play-Adapters von 200 mm

Nutzen Sie bevorzugt die beiliegende Bohrschablone. Nutzen Sie die folgende An-
leitung nur, wenn die Bohrschablone nicht vorhanden ist.

v Beachten Sie bei Abluftbetrieb das Kapitel "Inbetriebnehmen” in der Gebrauchsanweisung!
?/\ When operating the unit in extract air mode, please refer to the "Commissioning” chapter in the operating instructions!
u En cas de fonctionnement avec évacuation d'air, veuillez respecter le chapitre "Mise en service" dans le mode d'emploit

A =100 mm

13116750

Ansicht der Bohrschablone Seite 2. Keine maRstabsgetreue Abbildung.
m Messen Sie die Dicke |hrer Arbeitsplatte (C).
m Bestimmen Sie den Mittelpunkt der Langsseite des Ausschnitts.

m Markieren Sie die Stelle vom Mittelpunkt, die sich 100 mm (A) rechts davon be-
findet.

m Markieren Sie die Stelle (D), die sich (B [155,5 mm] - C [Dicke der Arbeitsplatte])
unter dem rechten Ende von Strecke A befindet.

m Sagen Sie einen Ausschnitt mit folgenden MalRen um die Stelle: 222 x 88.
m Nur Plug&Play-Betrieb: Rasten Sie den Plug&Play-Adapter an Position 2 ein.
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Ausschnitt der Riickwand erstellen bei flachbiindigem Einbau und einem Ein-
bauabstand (senkrecht) zwischen der Oberseite des Gerats und dem untersten
Punkt des Plug&Play-Adapters von 200 mm

Nutzen Sie bevorzugt die beiliegende Bohrschablone. Nutzen Sie die folgende An-
leitung nur, wenn die Bohrschablone nicht vorhanden ist.

v Beachten Sie bei Abluftbetrieb das Kapitel "Inbetr in der Gebrauct
?/\ When operating the unit in extract air mode, please refer to the "Commissioning" chapter in the operating instructions!
i En cas de fonctionnement avec évacuation d'air, veuillez respecter le chapitre "Mise en service" dans le mode d'emploi!

A =100 mm

13116750

Ansicht der Bohrschablone Seite 1. Keine maRstabsgetreue Abbildung.
m Messen Sie die Dicke |hrer Arbeitsplatte (C).
m Bestimmen Sie den Mittelpunkt der Langsseite des Ausschnitts.

m Markieren Sie die Stelle vom Mittelpunkt, die sich 100 mm (A) rechts davon be-
findet.

m Markieren Sie die Stelle (D), die sich (B [150,5 mm)] - C [Dicke der Arbeitsplat-
te]) unter dem rechten Ende von Strecke A befindet.

m Sagen Sie einen Ausschnitt mit folgenden MalRen um die Stelle: 222 x 88.
m Nur Plug&Play-Betrieb: Rasten Sie den Plug&Play-Adapter an Position 1 ein.
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Elektroanschluss

& Schéaden durch unsachgemafken
Anschluss.

Durch unsachgemale Installations-
und Wartungsarbeiten oder Repara-
turen konnen erhebliche Gefahren fiir
den Benutzer entstehen.

Miele kann nicht fiir Schaden verant-
wortlich gemacht werden, die durch
unsachgemalie Installations- und
Wartungsarbeiten oder Reparaturen
entstehen oder die durch einen in-
stallationsseitig fehlenden oder un-
terbrochenen Schutzleiter verursacht
wurden (z. B. elektrischer Schlag).
Lassen Sie das Kochfeld durch eine
Elektrofachkraft am Elektronetz an-
schliel3en.

Die Elektrofachkraft muss die landes-
Ublichen Vorschriften und die Zusatz-
vorschriften der 6rtlichen Elektrover-
sorgungsunternehmen genau kennen
und sorgfaltig beachten.

Der Berlihrungsschutz betriebsiso-
lierter Teile muss nach der Montage
sichergestellt sein.

Gesamtleistung
siehe Typenschild

Anschlussdaten

Die erforderlichen Anschlussdaten fin-
den Sie auf dem Typenschild. Diese An-
gaben muissen mit denen des Netzes
Ubereinstimmen.

Die Anschlussmoglichkeiten entnehmen
Sie dem Anschlussschema.
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Fehlerstromschutzschalter

Zur Erhéhung der Sicherheit empfiehlt
der VDE (Osterreich: OVE), dem Koch-
feld einen FI-Schutzschalter mit einem
Auslésestrom von 30 mA vorzuschal-
ten.

Trenneinrichtungen

Das Kochfeld muss durch Trenneinrich-
tungen allpolig vom Netz abgeschaltet
werden konnen. Im abgeschalteten Zu-
stand muss ein Kontaktabstand von
mindestens 3 mm vorhanden sein. Die
Trenneinrichtungen sind Uberstrom-
schutzorgane und Schutzschalter.

Vom Netz trennen

& Stromschlaggefahr durch Netz-
spannung.

Wahrend Reparatur- und/oder War-
tungsarbeiten kann ein Wiederein-
schalten der Netzspannung zu einem
Stromschlag fuhren.

Sichern Sie das Netz nach der Tren-
nung gegen Wiedereinschalten.

Wenn der Stromkreis vom Netz ge-
trennt werden soll, machen Sie je nach
Installation in der Verteilung Folgendes:

Schmelzsicherungen

m Nehmen Sie die Sicherungseinsatze
aus den Schraubkappen ganz heraus.

Sicherungsschraubautomaten

m Driicken Sie den Priifknopf (rot), bis
der Mittelknopf (schwarz) heraus-
springt.

Einbausicherungsautomaten

m (Leitungsschutzschalter, mindestens
Typ B oder C): Stellen Sie den Kipp-
hebel von 1 (Ein) auf O (Aus).
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FI-Schutzschalter

m (Fehlerstrom-Schutzschalter): Schal-
ten Sie den Hauptschalter von 1 (Ein)
auf O (Aus) oder driicken Sie die
Priiftaste.

Netzanschlussleitung

Das Kochfeld muss mit einer Netzan-
schlussleitung Typ H 05 VV-F (PVC-iso-
liert) mit geeignetem Querschnitt ent-
sprechend dem Anschlussschema an-
geschlossen werden.

Die Anschlussmoglichkeiten entnehmen
Sie bitte dem Anschlussschema.

Die fir Ihr Kochfeld zulassige An-
schlussspannung und den zugehorigen
Anschlusswert entnehmen Sie bitte
dem Typenschild.

Anschlussschema

Nicht jede Anschlussmoglichkeit ist
am Installationsort gestattet.
Beachten Sie die landesiblichen Vor-
schriften und die Zusatzvorschriften
der ortlichen Elektroversorgungsun-
ternehmen.

® @ N1(—?

Blau Gelb/Griin
Blue Yellow/Greer
Bleu Jaune/Vert

L1 L2

Rot Schwarz
Red Black
Rouge Noir

200-240 V~

‘ 200-240 V~

Blau Gelb/Grin
Blue Yellow/Greer|
Bleu Jaune/Vert

Rot
Red
Rouge!

Schwarz Grau
Black Gray
Noir Gris

200-240 V~
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lhr Kochfeld

(1 Kochzone mit Booster

(2 Kochzone mit Booster
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(® Flex-Kochzone mit Booster
kombinierbar mit Flex-Kochzone @) zum Flex-Kochbereich

(@ Flex-Kochzone mit Booster
kombinierbar mit Flex-Kochzone 3 zum Flex-Kochbereich

(® Bedien- und Anzeigeelemente
(® Abdeckgitter
@ Fettfilter

Geruchsfilter
Nur bei gefihrtem Umluftbetrieb oder Plug&Play-Betrieb notig

(® Abnehmbare Auffangwanne
Reinigungsklappe

Ausstattung
Die Ausstattung ist abhangig vom Modell.

Lieferumfang

- Bohrschablone

- Geruchsfilter

- Plug&Play-Adapter

Gebrauchs- und Montageanweisung

- Netzanschlussleitung

weiteres Zubehdr (je nach Modell)

Bohrschablone

Beidseitig bedruckte Bohrschablone fiir die Erstellung des Ausschnitts fiir den
Plug&Play-Adapter mit einem Einbauabstand (senkrecht) zwischen der Oberseite
des Gerats und dem untersten Punkt des Plug&Play-Adapters von 200 mm.
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Geruchsfilter

Der Geruchsfilter DKF 37-P liegt dem KMDA 1-mal bei.
Plug&Play-Adapter

Nachkaufbares Zubehor

Im Miele Webshop, beim Miele Kundendienst oder beim Miele Fachhandler erhal-
ten Sie speziell auf das Kochfeld abgestimmte Produkte wie z. B. Kochgeschirre
und Reinigungsmittel.

Den Miele Webshop erreichen Sie tber den folgenden QR-Code:
E
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Bedien- und Anzeigeelemente

O]
O]
S)
S)

@ Trennzeichenanzeige
Anzeige der Zwischenstufen bei Leistungsstufen

(2 Fettfilteranzeige &
Fettfilter muss gereinigt werden

(® Zahlenreihe
- Zum Einstellen der Leistungsstufe
- Zum Einstellen der Zeiten

@ Taste Warmhalten 35

Ox e
CRECI N
S

Zum Aktivieren/Deaktivieren der Warmhalten-Spezialfunktion

(® Taste Wischschutz (&

Zum Sperren der Bedien- und Anzeigeelemente fiir 20 Sekunden

(® Taste Ein/Aus

@ Taste Inbetriebnahmesperre/ Verriegelung (&
Zum Sperren der Bedien- und Anzeigeelemente

Taste Stop&Goll»
Zum Stoppen/Starten eines laufenden Kochvorgangs

(® Geruchsfilteranzeige B8
Geruchsfilter muss/miissen getauscht werden
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Kochzonenanzeige

o Kochzone ist betriebsbereit

! bis 8 Leistungsstufe

z Restwarme

A Ankochautomatik

v Kochgeschirr fehlt oder ist ungeeignet
b Booster

h Warmhalten

@) Taste Plus +
- Zum Andern der Leistungsstufen - Zwischenstufen
- Zum Anpassen der Zeiten
- Zum Andern der Einstellungen

@2 Taste Nachlauf 5 oder 15 Minuten Jd°

@3 Taste Con@ctivity &
Zum Aktivieren/Deaktivieren der Con@ctivity-Funktion des eingebauten Dunst-
abzugs

Dunstabzug X

@ Dunstabzugsanzeige

o Dunstabzug ist betriebsbereit

! bis 3 Leistungsstufe

b Booster ist aktiviert

A Con@octivity-Funktion des eingebauten Dunstabzugs ist aktiviert
Abschaltautomatik @

Zeigt an, dass eine Abschaltzeit fiir die/eine Kochzone eingestellt ist.
@ Timeranzeige

00 bis 99  Zeit in Minuten

Lor Inbetriebnahmesperre/Verriegelung ist aktiviert

dE Demonstrationsmodus ist aktiviert
Kurzzeitwecker [

Taste Minus —
- Zum Andern der Leistungsstufen - Zwischenstufen
- Zum Anpassen der Zeiten
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Kochzonendaten
Kochzone GroRe in cm’ Max. Leistung in Watt bei Gekoppelte
@ O 230 V? Kochzone®
normal 1.200
© 12-16 N Booster 1.500 ®
normal 2.000
® 14-21 N Booster 2.600 @
14 x 14
normal 2.200
® 14-21 21 ;19 Booster 2.600 ®
14 x 14
normal 2.300
® 1421 21 ;19 Booster 3.000 ®
18 x 18
normal 3.000
®+® 18- 21 ;39 Booster 3.600 )
Gesamt 7.360

! Innerhalb des angegebenen Bereichs kdnnen Sie Kochgeschirr mit jedem beliebigen Bodendurchmes-
ser oder jeder beliebigen Bodenflache (Breite x Tiefe) verwenden.

2 Die angegebene Leistung kann je nach GroRe und Material des Kochgeschirrs variieren.

s Die Kochzone ist mit dieser Kochzone elektrisch gekoppelt um die Leistung erhéhen zu kénnen.
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Powermanagement

Gesamtleistung

Das Kochfeld verfiigt Gber eine maxima-
le Gesamtleistung, die aus Sicherheits-
griinden nicht Uberschritten werden
kann. Sie kdnnen die maximale Gesamt-
leistung reduzieren.

Je hoher die Gesamtleistung des Koch-
felds ist, umso mehr Leistungsstufen/
Spezialfunktionen kénnen auf allen
Kochzonen gleichzeitig genutzt werden.

Wenn die eingestellten Leistungsstufen/
Spezialfunktionen mehr Leistung erfor-
dern, als durch die Gesamtleistung zur
Verfligung gestellt werden kann, wird
das Kochfeld die mogliche Leistung auf
die Kochzonen verteilen.

Auswirkungen der Verteilung der Leis-
tung

Wenn eine Kochzone Leistung abgibt,
kann das folgende Auswirkungen auf die
Leistung abgebende Kochzone haben:

- Die Leistungsstufe wird reduziert.

- Die Ankochautomatik wird deaktiviert.
Es wird auf der eingestellten Fortkoch-
stufe weitergekocht. Wenn die Leis-
tung nicht ausreicht, dann wird die
Leistungstufe weiter heruntergeregelt.

- Der Booster wird deaktiviert.
- Die Kochzone wird ausgeschaltet.

Wenn von der Kochzone keine Leistung
mehr an einer andere Kochzone abgege-
ben wird, kann die Leistungsstufe wie-
der erhoht werden.

Tipp: Wenn Sie auf einer Kochzone
grof3e Mengen Lebensmittel zubereiten
wollen, schalten Sie die anderen Koch-
zonen auf niedrigere Leistungsstufen.
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Bedienprinzip

Ausgeschaltetes Kochfeld

Bei ausgeschaltetem Kochfeld ist nur
das aufgedruckte Symbol fiir die Taste
(D Ein/Aus sichtbar. Wenn Sie das
Kochfeld einschalten, leuchten weitere
Tasten auf.

Kochzone auswéhlen

Wenn Sie Einstellungen an einer Koch-
zone vornehmen moéchten, muss die
Kochzone ausgewahlt sein.Um eine
Kochzone auszuwahlen, beriihren Sie
die entsprechende Kochzonenanzeige.
Nachdem Sie die Kochzonenanzeige be-
rihrt haben, leuchtet sie hell. Solange
die Kochzonenanzeige hell leuchtet, ist
die Kochzone ausgewahlt und Sie kon-
nen Einstellungen an der Kochzone vor-
nehmen. Wenn Kochgeschirr auf den
weiteren Kochzonen erkannt wird,
leuchten die weiteren Kochzonenanzei-
gen gedimmt. Ausnahme: Ist nur eine
Kochzone in Betrieb, kénnen die Einstel-
lungen ohne Auswahl vorgenommen
werden.

Beliiftung der Kiiche

Sorgen Sie beim Betrieb des Dunstab-
zugs fur eine gute Belliftung der Kiiche.
Im Abluftbetrieb verbessert sich durch
die nachstromende Luft die Effizienz
des Dunstabzugs.

Im Umluftbetrieb verbleibt die beim Ko-
chen entstandene Feuchtigkeit in der
Kiche. Die Beliftung hilft, die Feuchtig-
keit abzuftihren.
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Komponenten

Fettfilter

Die wiederverwendbaren Metallfettfilter
im Gerat nehmen die festen Bestandtei-
le des Kiichendunstes auf (Fett, Staub
usw.) und verhindern ein Verschmutzen
des Dunstabzugs.

Geruchsfilter

Bei Umluftbetrieb und Umluftbetrieb
Plug&Play muss zusatzlich zu den Fett-
filtern ein Geruchsfilter eingesetzt wer-
den. Er bindet die beim Kochen anfal-
lenden Geruchsstoffe.

Ein Geruchsfilter (DKF 37-P) liegt werk-
seitig bei.

Geruchsfilter sind als nachkaufbares Zu-
behor erhaltlich.

Spezialfunktionen

Permanente Topferkennung

Wenn Sie Kochgeschirr auf eine Koch-
zone stellen, wird die Zahlenreihe der
Kochzone automatisch aktiviert.

TopfgroBenerkennung

Innerhalb einer Kochzone wird die Gro-
3e des Kochgeschirrs erkannt. Die Ener-
gieabgabe wird an die TopfgroRRe ange-
passt.

Flex-Kochbereich

Je nach Modell hat ihr Kochfeld kei-
nen Flex-Kochbereich.

Bei einem Flex-Kochbereich werden 2
Flex-Kochzonen verbunden. Dadurch
kann grofReres Kochgeschirr verwendet
werden.

Die Flex-Kochzonen werden automa-
tisch zu einem Flex-Kochbereich ver-
bunden, wenn Sie ein ausreichend

grofBes Kochgeschirr aufsetzen. Sie kon-
nen die Flex-Kochzonen auch manuell
verbinden.

Leistungsstufen des Kochfelds

Sie kdnnen die Leistung mit der das
Kochgeschirr erhitzt wird in Stufen von 1
bis 9 einstellen.

Wenn Sie eine feinere Einstellung der
Leistungsstufen wollen, konnen Sie Zwi-
schenstufen Uber die Einstellungen akti-
vieren.

Booster des Kochfelds

Der Booster verstarkt die Leistung, um
groRe Mengen schnell zu erhitzen, z. B.
Wasser zum Nudelkochen.

Stop&Go

Bei Aktivierung von Stop&Go werden
alle Leistungsstufen auf 1 reduziert.
Bei Deaktivierung wird auf die zuletzt
eingestellte Leistungsstufe zurlickge-
stellt.

Tipp: Nutzen Sie die Spezialfunktion,
wenn die Gefahr des Uberkochens be-
steht.

Ankochautomatik

Bei aktivierter Ankochautomatik wird
automatisch mit héchster Leistung an-
geheizt (AnkochstoR) und dann auf die
eingestellte Leistungsstufe (Fortkoch-
stufe) zurlickgeschaltet.

Timer

Der Timer kann fur 2 Funktionen genutzt
werden:

- zum Einstellen einer Kurzzeit

- zum automatischen Ausschalten einer
Kochzone

Sie konnen die Funktionen gleichzeitig
nutzen.
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Kurzzeitwecker

Sie kénnen einen Wecker fir kochfeld-
unabhangige Vorgange einstellen.

Abschaltautomatik

Sie kdnnen eine Zeit einstellen, nach der
eine Kochzone automatisch ausgeschal-
tet wird. Die Funktion kann fir alle
Kochzonen gleichzeitig genutzt werden.

Inbetriebnahmesperre

Wenn die Inbetriebnahmesperre akti-
viert ist, lasst sich das Kochfeld nicht
einschalten.

Verriegelung

Die Verriegelung wird bei eingeschalte-

tem Kochfeld aktiviert. Wenn die Verrie-
gelung aktiviert ist, lasst sich das Koch-

feld nur bedingt bedienen.

Recall

Wenn das Kochfeld wahrend des Be-
triebs versehentlich ausgeschaltet wur-
de, kdnnen Sie mit dieser Funktion alle
Einstellungen wiederherstellen. Das
Kochfeld muss 10 Sekunden nach dem
Ausschalten wieder eingeschaltet wer-
den.

Warmbhalten

Mit der Spezialfunktion kénnen Speisen
direkt nach der Zubereitung warmgehal-
ten werden.

Die maximale Warmhaltezeit betragt
2 Stunden.

Wischschutz

Sie kdnnen die Tasten des Kochfelds fiir
20 Sekunden sperren, um z. B. Ver-
schmutzungen zu entfernen. D Ein/Aus
wird nicht gesperrt.
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Con@ctivity

Der Dunstabzug schaltet sich automa-
tisch ein, wenn ein Kochgeschirr auf der
Kochzone steht und fiir die Kochzone ei-
ne Leistungsstufe eingestellt wird. Die
Leistungsstufe des Dunstabzugs ist ab-
hangig von der Leistungsstufe der Koch-
zone. Der Dunstabzug wird nach Aus-
schalten der Kochzonen stufenweise
heruntergeschaltet und schlieRlich aus-
geschaltet.

Sie kénnen Con@ctivity voriibergehend
oder dauerhaft deaktivieren.

Abluftbetrieb

Die angesaugte Luft wird durch den
Fettfilter gereinigt und aus dem Gebau-
de geleitet.

Geflihrter Umluftbetrieb

Die angesaugte Luft wird durch den
Fettfilter gereinigt. Danach wird die Luft
zusatzlich durch einen Geruchsfilter ge-
reinigt. Die Luft wird anschlieRend durch
eine Luftleitung in die Kiiche zurlickge-
flhrt.

Plug&Play-Betrieb

Die Luft stromt ohne Luftleitung in den
Unterschrank und durch Offnungen in
die Kiiche zurtick. Beachten Sie dazu
das Kapitel ,Installieren®.

Leistungsstufen des Dunstabzugs

Fir leichte bis starke Dunst-, Geruchs-
oder Warmeentwicklung stehen lThnen
die Leistungsstufen 1 bis 3 zur Verfi-
gung.

Erhohen Sie mit steigender Dunst-, Ge-
ruchs- oder Warmeentwicklung die
Leistungsstufe.
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Booster des Dunstabzugs

Fir voriibergehende sehr starke Dunst-,
Geruchs- oder Warmeentwicklung, z. B.
beim Anbraten, steht Ihnen der Booster
B zur Verfligung.

Nachlauf-Funktion

Die Nachlauf-Funktion sorgt dafir, dass
sich der Dunstabzug nach einer vorge-
wahlten Zeit automatisch ausschaltet.

Die Kiichenluft wird nach dem Kochen
von verbliebenen Wrasen und Gertichen
gereinigt. Ruckstande im Dunstabzug
und daraus entstehende Gerliche wer-
den vermieden.

Betriebsstundenzéahler

Der Dunstabzug speichert die Zeit, die
er im Betrieb ist.

Wenn die Taste & Fettfilteranzeige
leuchtet, missen Sie den Fettfilter reini-
gen.

Wenn die Taste B Geruchsfilteranzeige
leuchtet, miissen Sie den Geruchsfilter
wechseln oder regenerieren, wenn er
dazu geeignet ist.

Sie konnen die Intervalle der Betriebs-
stundenzahler lhren Kochgewohnheiten
anpassen.

Der Betriebsstundenzahler fiir den Ge-
ruchsfilter ist im Abluftbetrieb deakti-
viert.

Einstellungen

Sie kénnen die Einstellungen des Koch-
felds lhren personlichen Bediirfnissen
anpassen.

Messeschaltung

Diese Spezialfunktion ermdglicht einem
Fachhandler, das Kochfeld ohne Behei-
zung zu prasentieren.

Restwarmeanzeige

Wenn eine Kochzone heild ist, leuchtet
nach dem Ausschalten aller Kochzonen
die Restwarmeanzeige.

Die Balken der Restwarmeanzeige erlo-
schen nacheinander mit zunehmender
Abkihlung der Kochzonen. Der letzte
Balken erlischt erst dann, wenn die
Kochzonen ohne Gefahr beriihrt werden
kénnen.

Sicherheitsausschaltung

Tasten sind bedeckt

Ihr Kochfeld schaltet automatisch ab,
wenn ein oder mehrere Tasten langer als
ca. 10 Sekunden bedeckt bleiben, z. B.
durch Fingerkontakt, Giberkochendes Le-
bensmittel oder abgelegte Gegenstan-
de. Die Timeranzeige zeigt £~ im Wech-
sel mit 83 und es ertont ein Signal.
Wenn Sie die Gegenstande und/oder
Verschmutzungen entfernen, erlischt
£r03 und das Kochfeld ist wieder be-
triebsbereit.

Betriebsdauer ist zu lang

Die Sicherheitsausschaltung wird auto-
matisch ausgeldst, wenn eine Kochzone
Uber einen ungewohnlich langen Zeit-
raum beheizt wird. Dieser Zeitraum
hangt von der gewahlten Leistungsstufe
ab. Wurde der Zeitraum Utberschritten,
schaltet die Kochzone aus und das
Kochfeld zeigt die Restwarmeanzeige.
Wenn Sie die Kochzone aus- und ein-
schalten, ist sie wieder betriebsbereit.
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Leistungsstufe’ Maximale Betriebsdauer
[Std]

Warmbhalten 10
1.0 10
1.5 10
2.0/2.5 5
3.0/3.5 5
4.0/4.5 4
5.0/5.5 4
6.0/6.5 4
7.0/75 4
8.0 4

8.5 4

9.0 1

' Die Leistungsstufen mit Punkt sind Zwi-
schenstufen.

Uberhitzungsschutz
Um Schaden am Kochfeld durch zu ho-

he Temperaturen vorzubeugen, leitet der

Uberhitzungsschutz eine der folgenden
Mafnahmen ein:

MaRnahmen des Uberhitzungsschut-
zes

- Ein eingeschalteter Booster wird ab-
gebrochen.

- Die eingestellte Leistungsstufe wird
reduziert.

- Eine Kochzone schaltet sich aus. In
der Timeranzeige blinkt £ im Wechsel
mit 7.

- Alle Kochzonen schalten sich aus.
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Ursachen fiir das Auslésen des Uber-
hitzungsschutzes

Der Uberhitzungsschutz kann in folgen-
den Situationen ausldsen:

Das aufgesetzte Kochgeschirr wird
ohne Inhalt erhitzt.

Fett oder Ol wird bei hoher Leistungs-
stufe erhitzt.

- Die Unterseite des Kochfelds wird
nicht ausreichend beliftet.

Eine heiRe Kochzone wird nach einem
Stromausfall wieder eingeschaltet.

Softwarestand

Ilhr Kochfeld kann die Softwarestand Ih-
res Kochfelds anzeigen.



Inbetriebnehmen

Kochfeld auspacken

m Kleben Sie das Typenschild, das sich
bei den mitgelieferten Unterlagen be-
findet, an die dafiir vorgesehene Stel-
le im Kapitel ,, Kundendienst®.

m Entfernen Sie eventuell angebrachte
Schutzfolien und Aufkleber.

Kochfeld erstmalig reinigen

m Wischen Sie lIhr Kochfeld vor dem
ersten Benutzen mit einem feuchten
Tuch ab.

B Trocknen Sie das Kochfeld ab.

Kochfeld erstmalig in Betrieb
nehmen

Die Bauteile aus Metall sind mit einem
Pflegemittel geschiitzt. Wenn das Koch-
feld das erste Mal in Betrieb genommen
wird, entstehen dadurch Gertiche und
eventuell Dunst. Auch durch die Erwar-
mung der Induktionsspulen entsteht in
den ersten Betriebsstunden Geruch. Bei
jeder folgenden Benutzung verringert
sich der Geruch und verschwindet
schlieRlich ganz.

Der Geruch und eventuell auftretender
Dunst weisen nicht auf einen Falschan-
schluss oder Geratedefekt hin und sind
nicht gesundheitsschadlich.

Dunstabzug erstmalig in Betrieb
nehmen

Abluftbetrieb:

Der Geruchsfilter wird fir den Abluftbe-
trieb nicht benotigt.

m Stellen Sie die Betriebsart des inte-
grierten Dunstabzugs (P.77) auf Ab-
luftbetrieb (£.07) um.

Gefiuhrter Umluftbetrieb oder
Plug&Play-Betrieb:

B Setzen Sie den Geruchsfilter ein.
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Sicherheitshinweise zum Be-

dienen

/N Brandgefahr durch tiber-
hitztes Lebensmittel.

Unbeaufsichtigtes Lebensmit-
tel kann sich Uberhitzen und
entziinden.

Lassen Sie das Kochfeld wah-
rend des Betriebes nicht unbe-
aufsichtigt.

/N Verbrennungsgefahr durch
heile Kochzonen.

Nach Beendigung des Koch-
vorgangs sind die Kochzonen
heil3.

Berthren Sie die Kochzonen

nicht, solange die Restwarme-
anzeigen leuchten.

/N Verbrennungsgefahr durch
heille Gegenstande.

Bei eingeschaltetem Kochfeld,
versehentlichem Einschalten
oder vorhandener Restwarme
besteht die Gefahr, dass sich
auf dem Kochfeld abgelegte
metallische Gegenstande er-
hitzen.

Verwenden Sie das Kochfeld
nicht als Ablageflache.

Schalten Sie das Kochfeld nach
Gebrauch mit der Sensortas-
te @ aus.
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/N HeiRes Kochgeschirr auf
den Sensortasten und Anzei-
gen kann die darunter liegende
Elektronik beschadigen.

Die Sensortasten reagieren
nicht.

Es kommt zu unbeabsichtigten
Schaltvorgangen.

Das Kochfeld schaltet sich
selbststandig aus (siehe Kapi-
tel ,,Kennenlernen®, Abschnitt
»Sicherheitsausschaltung®).
Stellen Sie kein heiles Kochge-

schirr auf den Sensortasten
und Anzeigen ab.

Kochfeld einschalten
m Beriihren Sie (D Ein/Aus.

Weitere Tasten leuchten auf.

Erfolgt keine weitere Eingabe, schaltet
sich das Kochfeld aus Sicherheitsgriin-
den nach wenigen Sekunden wieder
ab.

Kochgeschirr positionieren

Entnehmen Sie die Zuordnung von
KochgeschirrgréRe und Position den
Kochzonendaten lhres Kochfeldmodells
(siehe Kapitel ,,Kennenlernen®, Ab-
schnitt ,, Kochzonendaten®).

m Positionieren Sie das Kochgeschirr
wie nachfolgend dargestellt:
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Flex-Kochbereich

- - _T

—_—

Flex-Kochbereich

Flex-Kochzonen manuell verbin-
den/trennen

m Wenn Sie die Flex-Kochzonen manuell
verbinden oder trennen wollen, be-
rihren Sie gleichzeitig die beiden ent-
sprechenden Kochzonenanzeigen, so
lange bis die beiden Kochzonen hell
leuchten. Die anderen Tasten leuch-
ten gedimmt..

Wenn die Flex-Kochzonen verbunden
sind, zeigen beide Kochzonenanzeigen
die eingestellte Leistungsstufe.

Leistungsstufen des Kochfelds

Leistungsstufe einstellen

Werkseitig ist die permanente Topfer-
kennung aktiviert. Wenn das Kochfeld
eingeschaltet ist und Sie ein Kochge-
schirr auf eine Kochzone stellen, leuch-
tet die Kochzonenanzeige hell. Die an-
deren Tasten leuchten gedimmt.

m Stellen Sie das Kochgeschirr auf die
gewlinschte Kochzone.

m Berlhren Sie auf der Zahlenreihe die
der gewlinschten Leistungsstufe ent-
sprechende Taste.

Leistungsstufe einstellen - Zwischen-
stufen

Die Zwischenstufen sind aktiviert (sie-
he Kapitel "Einstellungen anpassen").

m Berihren Sie + Plus oder — Minus

In der zugehdrigen Kochzonenanzeige
wird die Leistungsstufe angezeigt.
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Leistungsstufe andern

m Berlihren Sie die entsprechende
Kochzonenanzeige.

Die Kochzonenanzeige leuchtet hell. Die
anderen Tasten leuchten gedimmt.

m Beriihren Sie auf der Zahlenreihe die
der gewlinschten Leistungsstufe ent-
sprechende Taste.

Booster

Booster aktivieren

Wenn der Booster aktiviert wird, kann
sich die Einstellung der gekoppelten
Kochzone andern.

Sie kdnnen den Booster nutzen bei:

- einer beliebigen Kochzone jeder Seite
oder

- dem Flex-Kochbereich

Der Booster ist fiir maximal 5 Minuten
aktiv.

m Stellen Sie das Kochgeschirr auf die
gewlinschte Kochzone.

m Stellen Sie gegebenenfalls eine Leis-
tungsstufe ein.

m Berlhren Sie B Booster.

Die Kochzonenanzeige zeigt &.

Booster deaktivieren

m Stellen Sie eine andere Leistungsstufe
ein.

Wenn Sie den Booster deaktivieren oder
bei Ende der Boosterzeit wird automa-
tisch auf die Leistungsstufe 9 zuriickge-
schaltet.
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Stop&Go aktivieren/deaktivie-
ren

Alle Timerfunktionen, Boosterzeiten und
Zeiten fir einen AnkochstoR laufen wei-
ter ab. Die Einstellungen des Timers las-
sen sich nicht andern. Das Kochfeld
kann nur ausgeschaltet werden.

Wenn die Spezialfunktion nicht inner-
halb von 1 Stunde deaktiviert wird,
schaltet sich das Kochfeld aus.

m Beriihren Sie lI» Stop&Go.

Die aktiven Kochzonen werden von der
eingestellten Leistungsstufe oder

Warmhaltefunktion auf Leistungsstufe 1
geandert oder wieder zurlickgeschaltet.

Leistungsmitnahme

Wenn die neue Kochzone weniger Leis-
tung bereitstellen kann als die vorherige
Kochzone, wird die Leistungsstufe redu-
ziert.

m Beriihren Sie lange (> 2 Sekunden)
die Kochzonenanzeige von der Sie die
Leistung mitnehmen wollen.

Alle Kochzonenanzeigen blinken.

m Beriihren Sie die Kochzonenanzeige
zu der Sie die Leistung schicken wol-
len und direkt danach die Kochzonen-
anzeige von der Sie die Leistung mit-
nehmen wollen.

Die Leistung wird ibertragen.

Ankochautomatik

Die Ankochzeit hdangt von der eingestell-
ten Fortkochstufe ab:
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Ankochzeit
[min:sek]

Fortkochstufe

ca. 0:45

ca. 2:20

ca. 3:45

ca.b5:15

ca. 6:45

ca. 2:00

ca. 2:45

ca. 3:40

Ol | N[O |wW|IN|=

Ankochautomatik aktivieren

Wahrend der Ankochzeit konnen keine
Timerfunktionen eingestellt werden.

m Berlhren Sie die Kochzonenanzeige
der gewlinschten Kochzone.

m Berihren Sie die Taste der gewiinsch-
ten Fortkochstufe so lange, bis ein Si-
gnal ertont und die Kochzonenanzeige
fl zeigt.

Die Leistungsstufe blinkt im Wechsel
mit A wahrend der AnkochstoR (Leis-
tungsstufe 9) l3uft.

Ankochautomatik deaktivieren

m Berihren Sie die Kochzonenanzeige
der gewtlinschten Kochzone.

m Stellen Sie eine andere Leistungsstufe
ein.

Timer

Zeit einstellen

Sie kdnnen eine Zeit von 1 Minute (£7)
bis 99 Minuten (599) einstellen.

Die Zeit wird mit der Zahlenreihe einge-
geben und kann mit + Plus und — Mi-
nus angepasst werden.

m Stellen Sie die Zeiten in der Reihen-
folge Minuten Zehnerstelle, Minuten
Einerstelle ein.

Beispiel:

59 Minuten = Eingabe: 5-9

80 Minuten = Eingabe: 8-0

Nach Eingabe der ersten Ziffer leuchtet
die Timeranzeige statisch, nach Eingabe

der zweiten Ziffer springt die erste Ziffer
nach links.

Kurzzeit einstellen

Es ist keine Kochzone gewahlt.
[\ Kurzzeitwecker leuchtet.

m Beriihren Sie die Timeranzeige.

Die Timeranzeige leuchtet hell. Die an-
deren Tasten leuchten gedimmt.

m Stellen Sie die gewlinschte Zeit ein.

Wenn Sie die Timeranzeige berihren
oder 5 Sekunden warten, startet die
Kurzzeit.

Kurzzeit andern

Es ist keine Kochzone gewahlt.
[\ Kurzzeitwecker leuchtet.

m Berlhren Sie die Timeranzeige.

Die Timeranzeige leuchtet hell. Die an-
deren Tasten leuchten gedimmt.

m Stellen Sie die gewlinschte Zeit ein.

Wenn Sie die Timeranzeige beriihren
oder 5 Sekunden warten, startet die
Kurzzeit.

67



Bedienen

Kurzzeit I6schen

Es ist keine Kochzone gewahlt.

[\ Kurzzeitwecker leuchtet.

m Berlhren Sie die Timeranzeige.
m Berlhren Sie O auf der Zahlenreihe.

Abschaltzeit einstellen

Wenn die maximale Betriebsdauer er-
reicht ist, wird eine Kochzone abge-
schaltet. Unabhéangig von einer einge-
stellten Abschaltzeit.

m Wahlen Sie eine Kochzone und stellen
sie eine Leistungsstufe ein.

m Berlhren Sie die Timeranzeige.

Die Timeranzeige leuchtet hell. Die an-

deren Tasten leuchten gedimmt.

@ Abschaltautomatik neben der Timer-

anzeige leuchtet.

m Stellen Sie die gewlinschte Zeit ein.

Wenn Sie die Timeranzeige beriihren
oder 5 Sekunden warten, startet die Ab-
schaltzeit.

Die Abschaltzeit eines Kochvorgangs
lauft ab und @ Abschaltautomatik ne-
ben der Kochzone leuchtet.

Nach ca. 10 Sekunden wird die Kochzo-
ne automatisch abgewahlt und die Ab-
schaltzeit des Kochvorgangs wird nicht
mehr in der Timeranzeige angezeigt.

Abschaltzeit eines Kochvorgangs an-
dern

m Beriihren Sie die gewiinschte Kochzo-
nenanzeige.

m Berihren Sie die Timeranzeige.

Die Timeranzeige leuchtet hell. Die an-
deren Tasten leuchten gedimmt.
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@ Abschaltautomatik neben der Timer-
anzeige leuchtet.

m Stellen Sie die gewlinschte Zeit ein.

Wenn Sie die Timeranzeige beriihren
oder 5 Sekunden warten, startet die Ab-
schaltzeit.

Die Abschaltzeit eines Kochvorgangs
l5uft ab und @ Abschaltautomatik ne-
ben der Kochzone leuchtet.

Nach ca. 10 Sekunden wird die Kochzo-
ne automatisch abgewahlt und die Ab-

schaltzeit des Kochvorgangs wird nicht

mehr in der Timeranzeige angezeigt.

Abschaltzeit eines Kochvorgangs 16-
schen

m Beriihren Sie die gewiinschte Kochzo-
nenanzeige.

m Beriihren Sie die Timeranzeige.

Die Timeranzeige leuchtet hell. Die an-
deren Tasten leuchten gedimmt.

@ Abschaltautomatik neben der Timer-
anzeige leuchtet.

B Berihren Sie 0 auf der Zahlenreihe.

Fiir weitere Kochvorgéange eine Ab-
schaltzeit einstellen

m Um eine Abschaltzeit fir einen weite-
ren Kochvorgénge einzustellen, gehen
Sie vor wie unter Kapitel "Bedienen",
Abschnitt "Abschaltzeit eines Koch-
vorgangs einstellen" beschrieben.

Wenn fiir weitere Kochvorgange eine
Abschaltzeit eingestellt ist, wird die
Restzeit der jeweils angewahlten Koch-
zone angezeigt. @ Abschaltautomatik
neben der betreffenden Kochzonenan-
zeige leuchtet hell. Die anderen Tasten
leuchten gedimmt.
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Abschaltzeit eines Kochvorgangs an-

zeigen

m Um die im Hintergrund ablaufenden
Restzeiten anzuzeigen, berlihren Sie
die entsprechende Kochzoneanzeige.

@ Abschaltautomatik neben der Timer-
anzeige leuchtet.

Die aufgerundete Restzeit wird fiir die
gewlinschte Kochzone angezeigt.

Timerfunktionen gleichzeitig nutzen

Wenn Sie beide Funktionen gleichzeitig
nutzen, wird immer die Zeit der zuletzt
ausgewahlten Funktion angezeigt.

m Um sich die im Hintergrund ablaufen-
den Restzeiten anzeigen zu lassen,
berlhren Sie die Timeranzeige oder
die entsprechende Kochzonenanzeige
und dann die Timeranzeige.

Inbetriebnahmesperre

Inbetriebnahmesperre aktivieren

Alle Tasten werden gesperrt. Eine einge-
stellte Kurzzeit lauft weiter.

Es ist bei keiner Kochzone eine Leis-
tungsstufe eingestellt.

m Beriihren Sie & Inbetriebnahmesper-
re/ Verriegelung, bis die Timeranzei-
ge LOL zeigt.

Die Inbetriebnahmesperre ist aktiviert.

Wenn bei aktivierter Inbetriebnahme-
sperre eine nicht erlaubte Taste berihrt
wird, zeigt die Timeranzeige einige Se-
kunden LEL und ein Signal ertont.

Die Einstellungen kdnnen angepasst
werden, damit die Inbetriebnahme-
sperre 5 Minuten nach Ausschalten
des Kochfelds automatisch aktiviert
wird.

Inbetriebnahmesperre deaktivieren

m Beriihren Sie & /nbetriebnahmesper-
ref Verriegelung, bis die Timeranzei-
ge LOL nicht mehr zeigt.

Die Inbetriebnahmesperre ist deakti-
viert.

Verriegelung

Verriegelung aktivieren

Wenn die Verriegelung aktiviert ist, kann
das Kochfeld nur ausgeschaltet werden.

m Beriihren Sie & /nbetriebnahmesper-
ref/ Verriegelung.

Die Timeranzeige LOL zeigt.

Wenn bei aktivierter Verriegelung eine
nicht erlaubte Taste berihrt wird, zeigt
die Timeranzeige fir einige Sekun-
den LEL und ein Signal ertont.
Verriegelung deaktivieren

m Beriihren Sie & /nbetriebnahmesper-
ref Verriegelung.

Die Timeranzeige zeigt nicht mehr LOL.

Die Verriegelung ist deaktiviert.

Recall aktivieren
m Schalten Sie das Kochfeld wieder ein.

m Beriihren Sie sofort nach dem Ein-
schalten eine der blinkenden Kochzo-
nenanzeigen.

Alle Einstellungen sind wiederherge-
stellt.
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Warmbhalten aktivieren/deakti-
vieren

Mit der Funktion Warmhalten kénnen
keine kaltgewordenen Speisen wieder-
erwarmt werden.

m Berlhren Sie die Kochzonenanzeige
der gewlinschten Kochzone.

Die Kochzonenanzeige leuchtet hell. Die
anderen Tasten leuchten gedimmt.

m Beriihren Sie 3% Warmbhalten.

Die zugehorige Kochzonenanzeige zeigt
h.

Tipps zum Warmbhalten

- Halten Sie Speisen ausschlieBlich im
Kochgeschirr (Topf/Pfanne) warm.
Decken Sie das Kochgeschirr mit ei-
nem Deckel ab.

- Rihren Sie feste oder dickfliissige
Speisen (Kartoffelbrei, Eintopf) gele-
gentlich um.

- Nabhrstoffverluste beginnen bei der
Zubereitung von Lebensmitteln und
setzen sich beim Warmhalten fort. Je
langer Lebensmittel warmgehalten
werden, desto groBer sind die Nahr-
stoffverluste. Halten Sie die Warmhal-
tezeit so kurz wie moglich.

Wischschutz

Wischschutz aktivieren
m Beriihren Sie & Wischschutz.

& Wischschutz pulsiert fir ca. 20 Se-
kunden.
Wischschutz deaktivieren

m Beriihren Sie & Wischschutz so lan-
ge, bis & Wischschutz nur noch
leuchtet und nicht mehr pulsiert.
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Dunstabzug

Leistungsstufe des Dunstabzugs ma-
nuell einstellen

Wenn die Dunstabzugshaube mit Leis-
tungsstufe 1 startet, wird die Leistung
automatisch fir 5 Sekunden auf Stufe 2
erhoht.

Die Erhohung der Leistung ist notwen-
dig um das Offnen der Klappe im Ab-
luftbetrieb sicherzustellen. Wenn Sie
die Dunstabzugshaube im Umluftbe-
trieb verwenden, kénnen Sie die Auto-
matik deaktivieren.

m Berihren Sie die Dunstabzugsanzei-
ge.

m Beriihren Sie zum Einstellen einer
Leistungsstufe die entsprechende
Taste.

Dunstabzug manuell ausschalten

m Berlhren Sie die Dunstabzugsanzei-
ge.
m Beriihren Sie O auf der Zahlenreihe.

Booster aktivieren

Der Booster ist fir maximal 5 Minuten

aktiv.

m Beriihren Sie die Dunstabzugsanzei-
ge.

m Berihren Sie B Booster.

Booster deaktivieren
m Berihren Sie die Dunstabzugsanzei-
ge.

m Stellen Sie eine andere Leistungstufe
ein.
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Con@ctivity voriibergehend deaktivie-
ren

m Wenn Sie Con@ctivity deaktivieren
wollen, haben Sie verschiedene Mog-
lichkeiten:

- Beriihren Sie & Con@ctivity
- Bertihren Sie O auf der Zahlenreihe

- Wahlen Sie eine andere Leistungsstu-
fean

m Stellen Sie die gewlinschte Leistungs-
stufe ein.

Wenn Sie das Kochfeld aus- und wieder
einschalten, ist Con@ctivity wieder ak-
tiviert.

Nachlauf

Wenn der Umluftbetrieb eingestellt ist,
lauft der Dunstabzug in der Stufe 1
nach.

Abhangig von der zuletzt aktiven Leis-
tungsstufe dauert der Nachlauf zwi-
schen 2 und 30 Minuten.

Brechen Sie den Nachlauf nicht vorzei-
tig ab. Insbesondere im Plug&Play-Be-
trieb sorgt der Nachlauf dafiir, dass der
Unterschrank getrocknet wird.

Aktivieren Sie den Nachlauf im Abluft-
betrieb ohne Con@ctivity manuell.
Nachlauf manuell aktivieren

m Beriihren Sie nach dem Kochen bei
eingeschaltetem Dunstabzug
S5 Nachlauf 5 oder 15 Minuten:

- 1-mal: Der Dunstabzug schaltet sich
nach 5 Minuten aus.

- 2-mal: Der Dunstabzug schaltet sich
nach 15 Minuten aus.

Die Timeranzeige zeigt die Nachlaufzeit.

S Nachlauf 5 oder 15 Minuten leuch-
tet hell. Die anderen Tasten leuchten ge-
dimmt.

Messeschaltung aktivieren/de-
aktivieren

m Rufen Sie die Einstellungen auf.
m Wahlen Sie bei P.07 £.07 aus.

In der Timeranzeige blinkt fir einige Se-
kunden:

- dE im Wechsel mit 8n (Messeschal-
tung aktiviert)

oder

- dE im Wechsel mit OFF (Messeschal-
tung deaktiviert)
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Einstellbereiche der Leistungsstufen des Kochfelds

Das Kochfeld ist werkseitig mit 9 Leistungsstufen mit Zwischenstufen program-
miert. Wenn Sie eine Einstellung auf ganze Zahlen von Leistungsstufen wollen, kdn-

nen Sie Zwischenstufen Giber die Einstellungen deaktivieren.

Einstellbereich?

werkseitig | ganzzahlig
9 Stufen 9 Stufen
mit ohne
Empfohlenes Zwischen- | Zwischen-
Kochgeschirr' stufen stufen

Schmelzen von Butter
Schmelzen von Schokolade
Auflésen von Gelatine 1 1
Warmhalten von Gerichten, die leicht anset-
zen
Erwarmen kleiner Mengen Flissigkeit
Quellen von Reis Topf 1. 1—p
Auftauen von Tiefkihlgemuse im Block
Kochen von Milchbrei
Erwarmen von fliissigen oder halbfesten Ge-
richten
Diinsten von Obst 1-3 2-3
Fortgaren von Kartoffeln
Auslassen von Speck Pfanne
Zubereiten von Pfannkuchen, Omelett, Spie- | Pfanne mit Sandwichbo- 2-4. 3
geleiern ohne Kruste etc. den und Antihaftbeschich-
Diinsten von Fisch tung
Diinsten von Gemiise
Quellen von Teigwaren und Hilsenfriichten Topf o4 )3
Abschlagen von Sof3en und Cremes, z. B.
Weinschaum oder Hollandaise
Auftauen und Erhitzen von Tiefkihlkost siehe Herstellerangaben
schonendes Braten (z. B. ganzer Fisch) Pfanne mit Sandwichbo-

den und Antihaftbeschich-

tung 3-4. 3
schonendes Braten (z. B. Frikadellen, Hahn-
chenbrust)
Braten (z.B. Fischfilet, Schnitzel, Spiegeleier) Pfanne 3-5. 3-5
kréftiges/scharfes Anbraten (z.B. Steak, kleine 5-6 5-7
Fleischmengen, Bratkartoffeln, Kartoffelpuffer) e
Frittieren z.B. Pommes Topf mit hohem Rand
Anbraten von groRen Fleischmengen Topf mit hohem Rand oder 7-9 9
Brater
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Einstellbereiche der Leistungsstufen des Kochfelds

Einstellbereich?

werkseitig | ganzzahlig
9 Stufen 9 Stufen
mit ohne
Empfohlenes Zwischen- | Zwischen-
Kochgeschirr' stufen stufen
Ankochen von Wasser Topf Booster Booster

" Garen Sie nach Méglichkeit nur in geschlossenen Tépfen oder Pfannen. So wird verhindert, dass War-
me unnotig entweicht.

2 Die Angaben sind Richtwerte. Die Leistung der Induktionsspule variiert je nach GréRe und Material des
Kochgeschirrbodens. Deshalb ist es moglich, dass fir Ihr Kochgeschirr die Leistungsstufen gering ab-
weichen. Ermitteln Sie im praktischen Gebrauch die optimalen Einstellungen fiir Ihr Kochgeschirr. Stel-

len Sie bei neuem Kochgeschirr, dessen Gebrauchseigenschaften lhnen unbekannt sind, die néchstnied-
rigere der angegebenen Leistungsstufe ein.
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Gut zu wissen

lhr Kochfeld

Funktionsweise von Induktionskoch-
feldern

Unter einer Induktionskochzone befin-
det sich eine Induktionsspule. Diese
Spule erzeugt ein Magnetfeld, das direkt
auf den Geschirrboden wirkt und ihn er-
hitzt. Die Kochzone erwarmt sich nur in-
direkt durch die vom Geschirrboden ab-
gegebene Warme.

Die Induktion funktioniert nur bei Koch-
geschirr mit einem magnetisierbaren
Boden. Das Kochfeld berticksichtigt au-
tomatisch die GroRe des aufgesetzten
Kochgeschirrs.

Gerausche

Bei Betrieb von Induktions-Kochzonen

konnen im Kochgeschirr, abhangig von

Material und Verarbeitung des Bodens,
folgende Gerdusche entstehen:

Brummen bei hoher Leistungsstufe. Es
wird schwacher oder verschwindet,
wenn die Leistungsstufe verringert wird,

Prasseln bei Kochgeschirr, dessen Bo-
den aus verschiedenen Materialien be-
steht (z. B. Sandwichboden),

Pfeifen, wenn die miteinander verbun-
denen Kochzonen gleichzeitig in Betrieb
sind und darauf jeweils Kochgeschirr mit
einem Boden aus verschiedenen Mate-
rialien (z. B. Sandwichboden) steht,

Klicken bei elektronischen Schaltvor-
gangen, besonders bei niedrigen Leis-
tungsstufen,

Surren, wenn sich das Kihlgeblase ein-
schaltet. Es schaltet sich zum Schutz
der Elektronik ein, wenn das Kochfeld
intensiv genutzt wird. Das Kiihlgeblase
kann auch nach dem Ausschalten des
Kochfelds weiterlaufen.
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Kochgeschirr

Geeignetes Kochgeschirr

- Edelstahl mit magnetisierbarem Bo-
den

- emailliertem Stahl
- Gusseisen

Die Beschaffenheit des Geschirrbodens
kann die GleichmaRigkeit des Garergeb-
nisses beeinflussen (z. B. bei der Brau-
nung von Pfannkuchen). Der Geschirr-
boden soll die Hitze gleichmaRig vertei-
len. Gut geeignet ist Gargeschirr mit ei-
nem Boden aus Mehrschichtmaterial
(Sandwich- oder Kapselboden).

Ungeeignetes Kochgeschirr

- Edelstahl mit nicht magnetisierbarem
Boden

- Aluminium oder Kupfer
- Glas, Keramik oder Steingut

Kochgeschirr priifen

Wenn Sie nicht sicher sind, ob ein Topf
oder eine Pfanne induktionsgeeignet ist,
halten Sie einen Magneten an den Ge-
schirrboden. Bleibt der Magnet haften,
ist das Kochgeschirr im Allgemeinen ge-
eignet.

Tipps zum Kochgeschirr

- Positionieren Sie das Kochgeschirr
auf der entsprechenden Kochzone/
dem Kochbereich mdéglichst mittig.

- Wabhlen Sie zur optimalen Nutzung
der Kochzone ein Kochgeschirr mit
passendem Bodendurchmesser.
Wenn der Topf zu klein ist, wird er
nicht erkannt.

- Verwenden Sie nur Topfe und Pfan-
nen mit glattem Boden. Raue Topf-
und Pfannenbdden verkratzen die
Glaskeramikscheibe.



Gut zu wissen

- Wir empfehlen auf zusammenge-
schalteten Kochzonen ein Kochge-
schirr, dass den gesamten Kochbe-
reich groRtenteils abdeckt (z.B. einen
Brater).

- Heben Sie das Kochgeschirr zum Ver-
setzen an. So vermeiden Sie Schlieren
durch Abrieb und Kratzer. Kratzer, die
entstehen, wenn Kochgeschirr hin-
und hergeschoben wird, beeintrachti-
gen nicht die Funktion des Kochfelds.
Solche Kratzer sind normale Ge-
brauchsspuren und kein Grund zur
Beanstandung.

- Beachten Sie bei der Anschaffung von
Pfannen und Topfen, dass haufig der
maximale oder obere Durchmesser
angegeben wird. Wichtig ist aber der
(in der Regel kleinere) Bodendurch-
messer.

—V

- Verwenden Sie bevorzugt Pfannen
mit moglichst geradem Rand. Bei
Pfannen mit schragem Rand wirkt die
Induktion auch im Randbereich der
Pfanne. Dadurch kann sich der Pfan-
nenrand verfarben oder die Beschich-
tung abblattern.
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Gut zu wissen

Ihr Dunstabzug

Funktionsweise des Dunstabzugs

Abhangig der gewahlten Betriebsmoglichkeit unterscheidet sich die Luftfiihrung
nach der Absaugung:

Luftfiihrung

Fettfilter

Kanal

Geruchsfilter

Aus dem
Gebiude

In die Kiiche
zuriick

Abluftbetrieb

X

X

Geflhrter
Umluftbetrieb

X

X

Plug&Play-
Betrieb

Fiir eine Zuordnung der Betriebsmoglichkeiten zu den KMDA Varianten, siehe Kapi-
tel ,,Installieren®, Abschnitt ,,Betriebsmdglichkeiten®.

Tipps zur Luftabfiihrung

Tipp: Wahlen Sie fir leichte bis starke Wrasen und Geriiche die Leistungsstufe 1
bis 3 (3 bei gednderten Einstellungen der Leistungsstufen des Dunstabzugs), fiir
voriibergehende sehr starke Wrasen- und Geruchsentwicklung, z. B. beim Anbra-
ten, den Booster B.

Tipp: Kochgeschirr mit einem optimierten Auslass fir die Wrasen finden Sie im Ka-
pitel "Kennenlernen", Abschnitt "Nachkaufbares Zubehor".
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Gut zu wissen

Tipp: Wenn kein Kochgeschirr mit einem optimierten Auslass fir die Wrasen vor-
handen ist, kdnnen Sie fur eine effektive Luftabfiihrung bei Topfen Gber 15 cm Héhe
einen Kochloffel zwischen Deckel und Topf legen.
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Einstellungen anpassen

Einstellungen aufrufen

Das Kochfeld ist ausgeschaltet.

m Beriihren Sie (D Ein/Aus so lange, bis
die Timeranzeige PL zeigt.

Parameter einstellen

Die Anzeige von Parameter und Code
wechselt alle 5 Sekunden.

m Wahrend der PC oder ein Parameter
(z. B. P.01) angezeigt wird, berlhren
Sie + Plus so oft, bis die Timeranzei-
ge die gewlinschte Parameternummer
zeigt.

Code einstellen

Die Anzeige von Parameter und Code
wechselt alle 5 Sekunden.

m Wahrend ein Code (z. B. £.00) ange-
zeigt wird, berlihren Sie + Plus so oft,
bis die Timeranzeige die gewlinschte
Codenummer zeigt.

Einstellungen nicht speichern

m Wahrend ein Code (z. B. £.00) ange-
zeigt wird, beriihren Sie (D Ein/Aus so
lange, bis die Anzeigen erloschen
sind.

Einstellungen nicht speichern

m Wahrend PL angezeigt wird, beriihren
Sie (D Ein/Aus so lange, bis die Anzei-
gen erloschen sind.
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Einstellungen anpassen

Parameter’ Code Einstellungen?
F.O1 Demonstrationsmodus £oo Demonstrationsmodus aus
o Demonstrationsmodus ein®
o2 Powermanagement” oo aus
Lo 5700 W
£oe 4500 W
£o3 3300 W
oY 2800 W
£os 1500 W
o3 Werkeinstellung £oo Nicht Wiederherstellen der werksei-
tigen Einstellungen
ot Wiederherstellen der werkseitigen
Einstellungen
P.O4Y Einstellbereich der Leistungsstu- Loo 9 Leistungsstufen
fen des Kochfelds ohne Zwischenstufen + Booster
Lot 9 Leistungsstufen
mit Zwischenstufen + Booster
P07 Signalton des Timers oo Aus
oY Ein
.08 Inbetriebnahmesperre Loo Nur manuelle Aktivierung der Inbe-
triebnahmesperre
Lot Automatische Aktivierung der Inbe-
triebnahmesperre
P15 Permanente Topferkennung £oo Permanente Topferkennung aus
o Permanente Topferkennung ein
P Betriebsart des integrierten oo Umluftbetrieb
Dunstabzugs .
cot Abluftbetrieb
P20 Fehlerspeicher I6schen® oo Aus
o Fehlerspeicher [6schen

1

Nicht aufgefiihrte Programme sind nicht belegt.

2 Der werkseitig eingestellte Code ist jeweils fett gedruckt.

3 Nach Einschalten des Kochfelds zeigt die Timeranzeige fur einige Sekunden dE
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Einstellungen anpassen

“ Die Gesamtleistung des Kochfelds kann reduziert werden, um den Anforderungen des lo-
kalen Netzanbieters zu entsprechen.

® P20 ist nur fiir den Service gedacht.
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Einstellungen anpassen

Softwarestand anzeigen
m Schalten Sie das Kochfeld ein.

m Berilhren Sie gleichzeitig die Timeran-
zeige und die Kochzonenanzeige un-
ten links bis ein Signal ertont.

m Berlhren Sie innerhalb von 10 Sekun-
den gleichzeitig die Timeranzeige und
die Kochzonenanzeige unten rechts
bis ein Signal ertont

Die angezeigten Ziffern konnen zusam-
men mit dem Kundendienst ausgewer-
tet werden.
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Reinigen und pflegen

Oberflachen

Kochfeldmodelle mit dem Namenszu-
satz MattFinish sind mit einer matt-
schwarzen Glaskeramik ausgestattet.
MattFinish-Glaskeramik-Kochfelder un-
terscheiden sich durch eine rauere
Struktur und weniger Lichtreflexionen
von Standard-Glaskeramik-Kochfeldern.
Aufgrund der Besonderheiten der Matt-
Finish-Glaskeramik sind gesonderte Rei-
nigungshinweise zu beachten.

Glaskeramik-Kochfeld reinigen:
KMDA 5649 FR, KM-

DA 5649 FL

Die Reinigung von MattFinish-Glaskera-
miken wird im Kapitel ,Reinigen und

pflegen”, Abschnitt ,MattFinish-Glaske-
ramik-Kochfeld reinigen“ beschrieben.

Sicherheitshinweise zur Reinigung und
Pflege

/N Wenn die Standard-Glas-
keramiken wie MattFinish-
Glaskeramiken gereinigt wer-
den,

konnen die Standard-Glaskera-
miken beschadigt werden.
Reinigen Sie die Standard-
Glaskeramiken entsprechend
der Reinigungsanleitung fir
Standard-Glaskeramik-Kochfel-
der.
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/N Verbrennungsgefahr durch
heilse Oberflachen.

Nach Beendigung des Koch-
vorgangs konnen samtliche
Teile des Kochfelds heil3 sein.

Schalten Sie das Kochfeld aus.

Lassen Sie das Kochfeld ab-
kiihlen, bevor Sie das Kochfeld
reinigen.

Alle Oberflachen konnen sich
verfarben oder verandern,
wenn Sie ungeeignete Reini-
gungsmittel verwenden oder
Ruckstande von geeigneten
Reinigungsmitteln auf dem
Kochfeld erhitzt werden. Die
Oberflachen sind kratzemp-
findlich.

Lassen Sie die Oberflachen ab-
kihlen, bevor Sie das Kochfeld
reinigen.

Entfernen Sie Rickstande von
Reinigungsmitteln sofort.
Verwenden Sie keine scheuern-
den oder kratzenden Reini-
gungsmittel.



Reinigen und pflegen

Bei der Reinigung mit einem
Handspulmittel werden nicht
alle Verschmutzungen und
Ruckstande entfernt. Es ent-
steht ein unsichtbarer Film, der
zu Verfarbungen der Glaskera-
mik fihrt. Diese Verfarbungen
lassen sich nicht mehr entfer-
nen.

Reinigen Sie die Glaskeramik-
flache regelmaRig mit einem
speziellen Glaskeramikreiniger.

P Verwenden Sie zur Reinigung
des Kochfelds niemals einen
Dampfreiniger.

P Verwenden Sie zur Reinigung
keine spitzen Gegenstande.

Reinigungsintervall

m Vor jedem Benutzen:
Reinigen Sie das gesamte Kochfeld
und den Boden des Kochgeschirrs.

m Nach jedem Benutzen:
Reinigen Sie das gesamte Kochfeld.

m 1-mal pro Woche:
Um auszuschlieRen das Riickstande
von Reinigungsmitteln eingebrannt
werden, reinigen Sie die Glaskeramik-
flache mit dem Miele Glaskeramik-
und Edelstahlreiniger oder einem han-
delstblichen Glaskeramikreiniger. Be-
achten Sie die Angaben des Reini-
gungsmittelherstellers.

Glaskeramikflachen reinigen

Leichte Verschmutzungen entfernen

m Reinigen Sie die gesamte Glaskera-
mikflache mit einem feuchten, wei-
chen Tuch und verdliinntem Handge-

schirrspllmittel. Beachten Sie die An-
gaben des Reinigungsmittelherstel-
lers.

Starke Verschmutzungen entfernen

m Entfernen Sie alle groben Verschmut-
zungen mit einem feuchten Wisch-
tuch, fest anhaftende Verschmutzun-
gen mit einem Glasschaber.

B Reinigen Sie die Glaskeramikflache
mit dem Miele Glaskeramik- und
Edelstahlreiniger oder einem handels-
Ublichen Glaskeramikreiniger. Beach-
ten Sie die Angaben des Reinigungs-
mittelherstellers.

Reinigung abschlieRen

m Entfernen Sie alle Riickstédnde von
Reinigern mit einem feuchten Tuch.

m Trocknen Sie die Glaskeramikflache
nach jeder Reinigung.

Ungeeignete Reinigungsmittel

Um Beschadigungen der Oberflachen

zu vermeiden, verwenden Sie bei der

Reinigung keine:

- soda-, alkali-, ammoniak-, sdaure- oder
chloridhaltigen Reinigungsmittel

- Fleck- und Rostentferner

- scheuernden Reinigungsmittel, z. B.
Scheuerpulver, Scheuermilch, Putz-
steine

- I6semittelhaltigen Reinigungsmittel
- Geschirrspiilmaschinen-Reiniger

- Grill- und Backofensprays

- scheuernden harten Birsten

- Schmutzradierer

- Schwamme
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Reinigen und pflegen

MattFinish-Glaskeramik-Koch-
feld reinigen: KM-
DA 5649 FL MattFinish

Die Reinigung von Standard-Glaskera-
miken wird im Kapitel ,,Reinigen und

pflegen®, Abschnitt ,Glaskeramik-Koch-

feld reinigen” beschrieben.

Sicherheitshinweise zur Reinigung und

Pflege

Wenn Sie die MattFinish-Glas-
keramiken wie Standard-Glas-
keramiken reinigen, werden die
MattFinish-Glaskeramiken
eventuell nicht sauber.
Reinigen Sie die MattFinish-
Glaskeramiken entsprechend
der Reinigungsanleitung fir
MattFinish-Glaskeramik-Koch-
felder.

/N Verbrennungsgefahr durch
heile Oberflachen.

Nach Beendigung des Koch-
vorgangs konnen samtliche
Teile des Kochfelds heil3 sein.
Schalten Sie das Kochfeld aus.

Lassen Sie das Kochfeld ab-
kihlen, bevor Sie das Kochfeld
reinigen.
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Alle Oberflachen kénnen sich
verfarben oder verandern,
wenn Sie ungeeignete Reini-
gungsmittel verwenden oder
Rickstande von geeigneten
Reinigungsmitteln auf dem
Kochfeld erhitzt werden.

Lassen Sie die Oberflachen ab-
kihlen, bevor Sie das Kochfeld
reinigen.

Entfernen Sie Rickstande von
Reinigungsmitteln sofort.

/N Vorsicht beim Umgang mit
Reinigungschemikalien! Es
handelt sich dabei zum Teil um
atzende und reizende Stoffe.

Die geltenden Sicherheitsvor-
schriften und Sicherheitsdaten-
blatter der Hersteller der Reini-
gungschemikalien beachten!
Handschuhe benutzen!

Kosmetika, insbesondere Son-
nencreme, sowie Handdesin-
fektionsmittel konnen auf der
matten Glasoberflache blei-
bende Flecken verursachen.

Wenn Kosmetika auf die matte
Glasoberflache gelangt sind,
entfernen Sie die Riickstande
sofort mit warmem Wasser,
Handspulmittel und einem sau-
beren Mikrofasertuch.

» Verwenden Sie zur Reinigung
des Kochfelds niemals einen
Dampfreiniger.

» Verwenden Sie zur Reinigung
keine spitzen Gegenstande.



Reinigen und pflegen

Reinigungsintervall

m Vor jedem Benutzen:
Reinigen Sie das gesamte Kochfeld
und den Boden des Kochgeschirrs.

m Nach jedem Benutzen:
Reinigen Sie das gesamte Kochfeld.

m 1-mal pro Woche:
Um auszuschlieRen das Riickstande
von Reinigungsmitteln eingebrannt
werden, reinigen Sie die Glaskeramik-
flache mit dem Miele Glaskeramik-
und Edelstahlreiniger oder einem han-
delsiiblichen Glaskeramikreiniger. Be-
achten Sie die Angaben des Reini-
gungsmittelherstellers.

MattFinish-Glaskeramikfldchen reini-
gen

Leichte Verschmutzungen entfernen

m Reinigen Sie die gesamte Glaskera-
mikflache mit einem feuchten, wei-
chen Tuch und verdiinntem Handge-
schirrspulmittel. Beachten Sie die An-
gaben des Reinigungsmittelherstel-
lers.

Starke Verschmutzungen entfernen

1. Beispiel fiir einen Reinigungsschwamm
mit weicher Scheuerseite.

m Entfernen Sie alle groben Verschmut-
zungen mit einem feuchten Wisch-
tuch, fest anhaftende Verschmutzun-
gen mit einem Glasschaber.

m Reinigen Sie die Glaskeramikflache
mit dem Miele Glaskeramik- und
Edelstahlreiniger, einem handelsiibli-
chen Glaskeramikreiniger oder einer

Scheuermilch. Beachten Sie die An-
gaben des Reinigungsmittelherstel-
lers.

m Weichen Sie stark verschmutzte Stel-
len mit Scheuermilch fir 15 Minuten
ein.

m Saubern Sie die betroffenen Stellen
mit einem Reinigungsschwamm mit
weicher Scheuerseite (1) fiir 2-5 Mi-
nuten.

m Wenn noch Riickstande vorhanden
sind, wiederholen Sie den Vorgang bis
zu 3-mal.

Sehr starke Verschmutzungen entfer-
nen

m Verwenden Sie bei extremen Ver-
schmutzungen einen fiir Kochfelder
geeigneten stark alkalischen Back-
ofenreiniger oder Grillreiniger. Lassen
Sie das Reinigungsmittel mindestens
30 Minuten einwirken.

Reinigung abschlieRen

m Entfernen Sie alle Riickstéande von
Reinigern mit einem feuchten Tuch.

m Trocknen Sie die Glaskeramikflache
nach jeder Reinigung.
Ungeeignete Reinigungsmittel

Um Beschéadigungen der Oberflachen

zu vermeiden, verwenden Sie bei der

Reinigung keine:

- soda-, ammoniak-, sdure- oder chlo-
ridhaltigen Reinigungsmittel

- Fleck- und Rostentferner

- Scheuerpulver und Putzsteine

- l16semittelhaltigen Reinigungsmittel

- Geschirrspllmaschinen-Reiniger

- scheuernden harten Biirsten

- Schmutzradierer
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Reinigen und pflegen

Geschirrspiilmaschinen geeig-
nete Teile

Sie konnen die abnehmbaren Teile lhres
Kochfelds auf folgende Art reinigen:

Maschinell Hand
Abdeckgitter X X
Fettfilter X X
Auffangwanne X X
Reinigungs- X X
klappe
Abdeckgitter

Abdeckgitter herausnehmen

Das Abdeckgitter kann beschadigt
werden.

Ziehen Sie das Abdeckgitter senk-
recht nach oben aus dem KMDA.

m Fassen Sie das Abdeckgitter in der
Mitte der Stangen an.

m Ziehen Sie das Abdeckgitter senk-
recht nach oben.

Abdeckgitter von Hand reinigen

m Reinigen Sie das Abdeckgitter mit ei-
ner Spllbirste in warmem Wasser,
dem ein mildes Handgeschirrspilmit-
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tel zugegeben wird. Verwenden Sie
Handgeschirrspilmittel nicht konzen-
triert.

Abdeckgitter in der Geschirrspiilma-
schine reinigen

m Stellen Sie das Abdeckgitter mog-
lichst senkrecht in den Unterkorb.

m Verwenden Sie ein haushaltsiibliches
Geschirrspulmittel.

m Wahlen Sie ein Programm mit einer
Reinigungstemperatur von maximal
55 °C.

Fettfilter

Fettfilter herausnehmen

m Nehmen Sie das Abdeckgitter heraus.

m Nehmen Sie den Fettfilter vorsichtig
mit Hilfe der Griffmulden (1) heraus.
Achten Sie darauf, den Fettfilter nicht
zu kippen.

m Giellen Sie angesammelte Flissigkeit
aus dem Fettfilterboden.

Fettfilter von Hand reinigen

B Reinigen Sie den Fettfilter mit einer
Spllbirste in warmem Wasser, dem
ein mildes Handgeschirrspulmittel zu-
gegeben wird. Verwenden Sie Hand-
geschirrspilmittel nicht konzentriert.



Reinigen und pflegen

Hinweise zur Reinigung im Geschirr-
spiiler

Der Fettfilter kann durch zu hohe Tem-
peraturen unbrauchbar werden, z. B.
durch Verformung. Wahlen Sie ein Pro-
gramm, das die empfohlene Temperatur
nicht Gberschreitet.

Beachten Sie auch die Hinweise in der
Gebrauchsanweisung des Geschirrspu-
lers.

Abhéangig vom Reiniger kann es zu blei-
benden Verfarbungen der innen liegen-
den Filterflachen kommen. Dies hat kei-
nen Einfluss auf die Funktion des Fettfil-
ters.

Fettfilter in der Geschirrplilmaschine
reinigen

m Stellen Sie den Fettfilter mit dem Fil-

terboden nach oben in den Unterkorb.

Achten Sie darauf, dass sich der
Spriharm frei bewegen kann.

m Verwenden Sie ein haushaltsubliches
Geschirrspllmittel.

m Wahlen Sie ein Programm mit einer
Reinigungstemperatur von maximal
65 °C.

Fettfilter einsetzen

Der Fettfilter und der Fettfilterschacht
sind so konstruiert, dass die Stecklage
nicht verwechselt werden kann. Versu-
chen Sie nicht, den Fettfilter mit Gewalt
einzustecken.

m Setzen Sie den Fettfilter so ein, dass
er komplett im Fettfilterschacht ver-
schwindet.

Fettfilter wechseln

Durch die regelmaRige Nutzung und
Reinigung kdnnen die Filterflachen ver-
schleifl3en.

Wenn Sie Schaden feststellen, wech-
seln Sie den Fettfilter aus.

Sie kdnnen den Fettfilter Gber den Miele
Kundendienst (siehe Ende dieser Ge-
brauchsanweisung) oder lhren Miele
Fachhandler beziehen.

Betriebsstundenzahler Fettfilter zu-
riicksetzen

Setzen Sie den Betriebsstundenzahler
zuriick, nachdem Sie den Fettfilter ge-
reinigt haben.

m Beriihren Sie & Fettfilteranzeige fir
3 Sekunden.

Die Taste erlischt.

Geruchsfilter (nur bei gefiihrtem
Umluftbetrieb oder Plug&Play-
Betrieb)

Geruchsfilter tauschen (nur bei ge-
flihrtem Umluftbetrieb oder
Plug&Play-Betrieb)

Nach 120 Betriebsstunden miissen die
Geruchsfilter getauscht werden. B Ge-
ruchsfilteranzeige ist beleuchtet.

Geeignete Geruchsfilter fir die die KM-
DA-Varianten dieser Gebrauchsanwei-
sung sind: DKF 37-P.

m Nehmen Sie das Abdeckgitter heraus.
m Nehmen Sie den Fettfilter heraus.
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Reinigen und pflegen

m Nehmen Sie den Geruchsfilter he-
raus.

Betriebsstundenzahler Geruchsfilter
zuriicksetzen (nur bei gefiihrtem Um-
luftbetrieb oder Plug&Play-Betrieb)

In der Gebrauchs- und Montageanwei-
sung der Umluftbox ist angegeben, dass
der Betriebsstundenzahler fiir den Ge-
ruchsfilter aktiviert werden muss. Dies
ist hier nicht notwendig.

B Geruchsfilteranzeige ist auch be-
leuchtet, wenn der Dunstabzug im Ab-
luftbetrieb betrieben wird.

m Beriihren Sie B Geruchsfilteranzeige
fur 3 Sekunden.

Die Taste erlischt.

Auffangwanne Dunstabzug rei-
nigen

Reinigen Sie die Auffangwanne, wenn
durch Verschitten oder Uberkochen

Flissigkeiten in den Dunstabzug einge-

drungen sind.

m Nehmen Sie den Fettfilter heraus und
reinigen Sie ihn wie im Kapitel ,Reini-
gen und pflegen®, Abschnitt ,Fettfil-
ter” beschrieben.
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1.

m Driicken Sie den Kunststoffbugel
nach links @, bis sich die Auffang-
wanne nach unten abziehen lasst @.

m Giel3en Sie die Flussigkeit aus.

B Reinigen und trocknen Sie die Auf-
fangwanne.

B Reinigen und trocknen Sie die zu-
ganglichen Innenseiten des Dunstab-
zugs.

m Befestigen Sie die Auffangwanne wie-
der am Gehause.

m Setzen Sie den Fettfilter wieder ein
und setzen Sie das Abdeckgitter wie-
der auf.

Innenraum Gehause Dunstab-
zug reinigen
B Nehmen Sie den Fettfilter heraus.

m Reinigen Sie die zuganglichen Gehau-
seteile von abgelagertem Fett.



Probleme beheben

Sie kénnen die meisten Stérungen und Fehler selbst beheben. In vielen Fallen
konnen Sie Zeit und Kosten sparen, da Sie nicht den Kundendienst kontaktieren

mussen.

Unter www.miele.de/support/customer-assistance erhalten Sie zu-
satzliche Informationen zur selbststandigen Behebung von Stérun-

gen.

Meldungen in den Anzeigen/im Display

Problem

Ursache und Behebung

Nach Einschalten des
Kochfelds oder beriihren
einer Taste zeigt die Ti-
meranzeige fiir einige
Sekunden LOL.

Die Inbetriebnahmesperre ist aktiviert.
m Deaktivieren Sie die Inbetriebnahmesperre.

Die Verriegelung ist aktiviert.
m Deaktivieren Sie die Verriegelung.

Nach Einschalten des
Kochfelds zeigt Timeran-
zeige kurz JE. Die Koch-
zonen werden nicht
heil3.

Das Kochfeld befindet sich in der Messeschaltung.

Auf dem Kochfeld befindet sich ein Kochgeschirr.
m Schalten Sie das Kochfeld ein
m Stellen Sie die Messeschaltung aus.

In der Timeranzeige
blinkt £ im Wechsel mit

7
le

Der Uberhitzungsschutz hat ausgeldst.

m Lassen Sie das Kochfeld abkihlen.

m Beseitigen Sie die Ursachen der Uberhitzung.
m Prifen Sie die Funktion des Kochfelds.

m Zeigt die Timeranzeige die Fehlermeldung weiterhin,
fordern Sie den Kundendienst an.

Die Timeranzeige zeigt £
im Wechsel mit Z.

Der Lufter ist blockiert oder defekt.

m Prifen Sie, ob der Lifter durch einen Gegenstand
blockiert ist.

m Entfernen Sie den Gegenstand

m Zeigt die Timeranzeige die Fehlermeldung weiterhin,
fordern Sie den Kundendienst an.

Das Kochfeld hat sich
automatisch ausge-
schaltet. Beim Wieder-
einschalten zeigt das
Kochfeld in der Timeran-
zeige £r05.

Ein oder mehrere Tasten sind bedeckt, z. B. durch

Fingerkontakt, Gberkochendes Gargut oder abgelegte

Gegenstande.

m Entfernen Sie die Verschmutzungen und/oder Ge-
genstande.
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Probleme beheben

Problem

Ursache und Behebung

Die Timeranzeige zeigt £
im Wechsel mit 4 oder &.

Das Kochfeld hat die falsche Spannung.
m Trennen Sie das Kochfeld vom Elektronetz.
m Fordern Sie den Kundendienst an.

Die Timeranzeige zeigt
eine in dieser Tabelle
nicht aufgefiihrte Mel-
dung.

In der Elektronik ist ein Fehler aufgetreten.

m Unterbrechen Sie die Stromversorgung des Koch-
felds fur ca. 1 Minute.

| Falls nach dem Wiederherstellen der Stromversor-
gung das Problem weiterhin besteht, fordern Sie den
Kundendienst an.

Unerwartetes Verhalten

Problem

Ursache und Behebung

Die Leistungsstufe 9
wird automatisch redu-
ziert, wenn Sie bei der
verbundenen Kochzone
ebenfalls die Leistungs-
stufe 9 einstellen.

Bei gleichzeitigem Betrieb auf Leistungsstufe 9 wird
die mogliche Gesamtleistung tGberschritten.
m Verwenden Sie eine andere Kochzone.

Eine Kochzone oder das
gesamte Kochfeld schal-
tet sich automatisch
aus.

Die Betriebsdauer war zu lang.
m Schalten Sie das Kochfeld oder die Kochzone wieder
ein.

Der Uberhitzungsschutz hat ausgelést.

m Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

m Beseitigen Sie die Ursachen der Uberhitzung.
m Prifen Sie die Funktion des Kochfelds.

m Falls das Problem weiterhin besteht, fordern Sie den
Kundendienst an.

Die Kochzone arbeitet
mit der eingestellten
Leistungsstufe nicht wie
gewohnt.

Der Uberhitzungsschutz hat ausgeldst.

m Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

m Beseitigen Sie die Ursachen der Uberhitzung.
m Prifen Sie die Funktion des Kochfelds.

m Falls das Problem weiterhin besteht, fordern Sie den
Kundendienst an.
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Probleme beheben

Problem

Ursache und Behebung

Die Boosterstufe wird
automatisch vorzeitig
abgebrochen.

Der Uberhitzungsschutz hat ausgelost.

m Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

m Beseitigen Sie die Ursachen der Uberhitzung.

m Prifen Sie die Funktion des Kochfelds.

m Falls das Problem weiterhin besteht, fordern Sie den
Kundendienst an.

Nicht zufriedenstellen

des Ergebnis

Problem

Ursache und Behebung

Bei eingeschalteter An-
kochautomatik kommt
der Inhalt des Kochge-
schirrs nicht zum Ko-
chen.

Grol3e Lebensmittelmengen werden erhitzt.
m Kochen Sie bei héchster Leistungsstufe an und
schalten dann von Hand zuriick.

Das Kochgeschirr leitet die Warme schlecht.
m Verwenden Sie anderes Kochgeschirr, das die War-
me besser leitet.

Die Abluftleistung des
Dunstabzugs ist gering.

Die Betriebsart Umluftbetrieb ist eingestellt.
m Stellen Sie die Betriebsart des integrierten Dunstab-
zugs (P.77) auf Abluftbetrieb (£.07) um.
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Allgemeine Probleme oder technische Storungen

Problem

Ursache und Behebung

Das Kochfeld oder die
Kochzonen lassen sich
nicht einschalten.

Das Kochfeld hat keinen Strom.

m Prifen Sie, ob die Sicherung der Elektroinstallation
ausgelost hat. Fordern Sie eine Elektrofachkraft oder
den Miele Kundendienst an (Mindestabsicherung
(siehe Typenschild)).

Unter Umstanden ist eine technische Storung aufge-
treten.
m Trennen Sie fur ca. 1 Minute das Kochfeld vom Elek-
tronetz, indem Sie
— den Schalter der betreffenden Sicherung aus-
schalten oder die Schmelzsicherung ganz her-
ausdrehen oder
— den FI-Schutzschalter (Fehlerstrom-Schutzschal-
ter) ausschalten.

m Falls Sie nach dem Wiedereinschalten/Wiederein-
drehen der Sicherung oder des FI-Schutzschalters
das Kochfeld noch immer nicht in Betrieb nehmen
konnen, fordern Sie eine Elektrofachkraft oder den
Kundendienst an.

Bei Betrieb des neuen
Kochfelds kommt es zu
Geruchs- und Dunstbil-
dung.

Die Bauteile aus Metall sind mit einem Pflegemittel
geschiitzt. Wenn das Kochfeld das erste Mal in Be-
trieb genommen wird, entstehen dadurch Geriliche
und eventuell Dunst. Auch das Material der Indukti-
onsspulen sondert in den ersten Betriebsstunden Ge-
ruch ab. Bei jeder folgenden Benutzung verringert sich
der Geruch und verschwindet schlielich ganz. Der
Geruch und eventuell auftretender Dunst weisen nicht
auf einen Falschanschluss oder Geratedefekt hin und
sind nicht gesundheitsschadlich.

Nach dem Ausschalten
des Kochfelds ist ein Be-
triebsgerausch zu horen.

Das Kiihlgeblase lauft so lange, bis das Kochfeld ab-
gekilhlt ist und schaltet dann automatisch aus.
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Problem

Ursache und Behebung

Flissigkeit ist in den
Dunstabzug eingedrun-
gen.

Durch Uberkochen oder Verschiitten ist Fliissigkeit
durch das Abdeckgitter in den Dunstabzug eingedrun-
gen.

Der Fettfilterboden nimmt in diesem Fall ca. 250 ml
Flussigkeit auf. Dartber hinaus nimmt die Auffang-
wanne unter dem Gehause des Dunstabzugs weitere
900 ml Flussigkeit auf.

m Schalten Sie den Dunstabzug aus.

m Reinigen Sie den Fettfilter und die Auffangwanne
und die Innenseiten des Gehauses.

Die Absaugleistung hat
sich verschlechtert. Das
Absauggerausch ist er-
hoht.

Gegenstande (z. B. ein Tuch) sind in den Dunstabzug
gesogen worden.

m Schalten Sie den Dunstabzug aus.

m Nehmen Sie den Fettfilter heraus.

m Nehmen Sie die Gegenstande aus dem Fettfilter.

B Geruchsfilteranzeige
leuchtet

Der Geruchsfilter muss getauscht werden.
m Tauschen Sie den Geruchsfilter.
m Setzen Sie den Betriebsstundenzahler zurlick.

& Fettfilteranzeige
leuchtet

Der Fettfilter muss gereinigt werden.
m Reinigen Sie den Fettfilter.
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Kundendienst

Unter www.miele.com/service erhalten Sie Informationen zur selbststéndigen Be-
hebung von Storungen und zu Miele Ersatzteilen.

Kontakt bei Storungen

Bei Storungen, die Sie nicht selbst beheben konnen, benachrichtigen Sie z. B. lhren
Miele Fachhandler oder den Miele Kundendienst.

Den Miele Kundendienst kénnen Sie online unter www.miele.com/service bu-
chen.

Die Kontaktdaten des Miele Kundendienstes finden Sie am Ende dieses Doku-
mentes.

Der Kundendienst benétigt die Modellkennung und die Seriennummer (SN). Beide
Angaben finden Sie auf dem Typenschild oder im Kapitel "Bedienen", Abschnitt

"Kochfelddaten".

Typenschild

Kleben Sie hier das beiliegende Typenschild ein. Achten Sie darauf, dass die Mo-
dellbezeichnung mit den Angaben auf der Riickseite dieses Dokumentes Uberein-

stimmt.

Garantie

Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.
Weitere Informationen entnehmen Sie den mitgelieferten Garantiebedingungen.
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Technische Daten

Produktdatenblatter

Nachfolgend sind die Produktdatenblatter der in dieser Gebrauchs- und Monta-
geanweisung beschriebenen Modelle angehangt.

Informationen zu elektrischen Haushaltskochmulden

nach Verordnung (EU) Nr. 66/2014

MIELE

Modellname/-kennzeichen

KMDA 5649 FR, KMDA 5649 FL, KM-
DA 5649 FL MattFinish

Art der Kochmulde

Einbau

Anzahl der Kochzonen und/oder Kochflachen

4

Bei kreisférmigen Kochzonen: Durchmesser der
nutzbaren Oberflache/Kochzone

Bei nicht kreisféormigen Kochzonen oder -flachen:
Lange / Breite der nutzbaren Oberflache/Kochzone
L/W

1.=@120-160 mm
2.=©@140-210 mm
3.=210x380 mm

Energieverbrauch je Kochzone oder -flache je kg
(ECeIectric cook'\ng)

1. = 1777 Wh/kg
2.=2086,7 Wh/kg
3.=192,5 Wh/kg

Energieverbrauch der Kochmulde je kg (EC.ictric hob)

192,3 Wh/kg

- Vario-Kochzone / vorne links / Induktion

- Vario-Kochzone / hinten links / Induktion

- Flex-Kochbereich / rechts / Induktion

Datenblatt fiir Haushaltsdunstabzugshauben
nach delegierter Verordnung (EU) Nr. 65/2014 und Verordnung (EU) Nr. 66/2014

MIELE

Modellname/-kennzeichen

KMDA 5649 FR, KM-
DA 5649 FL, KM-
DA 5649 FL MattFinish

Jahrlicher Energieverbrauch (AEC,.q)

48,7 kWh/Jahr

Energieeffizienzklasse A
Energieeffizienzindex (EEl, o) 455
fluiddynamische Effizienz (FDE, ) 33,8
Klasse fur die fluiddynamische Effizienz

A (hochste Effizienz) bis G (niedrigste Effizienz) A
Beleuchtungseffizienz (LE,.q) 0,0 Ix/W
Beleuchtungseffizienzklasse

A (hochste Effizienz) bis G (niedrigste Effizienz) NA
Fettabscheidegrad 91,0%

Klasse fur den Fettabscheidegrad
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A (hochste Effizienz) bis G (niedrigste Effizienz) B
Gemessener Luftvolumenstrom im Bestpunkt 335,8 m*/h
Luftstrom (min. Geschwindigkeit) 230 m*/h
Luftstrom (max. Geschwindigkeit) 495 m3/h
Luftstrom (Intensiv- oder Schnelllaufstufe) 635 m*/h
Max. Luftstrom (Q,..,) 635,9 m*/h
gemessener Luftdruck im Bestpunkt 605 Pa
A-bewertete Schallemissionen (min. Geschwindigkeit) 48 dB
A-bewertete Schallemissionen (max. Geschwindigkeit) 66 dB
A-bewertete Schallemissionen (Intensiv- oder Schnelllaufstufe) 71dB
gemessene Elektrische Eingangsleistung im Bestpunkt 166,8 W
Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand (P,) 0,30 W
Nennleistung Beleuchtungssystem W
Durchschnittliche Beleuchtungsstérke des Beleuchtungssystems auf Ix

der Kochoberflache

Zeitverlangerungsfaktor 0,8

Urheberrechte und Lizenzen

Zhongshan E-Tech ANC Co., Ltd All rights reserved.

Redistribution and use in source and binary forms, with or without modification, are
permitted provided that the following conditions are met:

1. Redistributions of source code must retain the above copyright notice, this list
of conditions and the following disclaimer.

2. Redistributions in binary form must reproduce the above copyright notice, this
list of conditions and the following disclaimer in the documentation and/or other
materials provided with the distribution.

3. Neither the name of Zhongshan E-Tech ANC Co., Ltd nor the names of its con-
tributors may be used to endorse or promote products derived from this softwa-
re without specific prior written permission.

THIS SOFTWARE IS PROVIDED BY THE COPYRIGHT HOLDERS AND CONTRI-
BUTORS "AS IS" AND ANY EXPRESS OR IMPLIED WARRANTIES, INCLUDING,
BUT NOT LIMITED TO, THE IMPLIED WARRANTIES OF MERCHANTABILITY
AND FITNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE ARE DISCLAIMED. IN NO EVENT
SHALL THE COPYRIGHT HOLDER OR CONTRIBUTORS BE LIABLE FOR ANY
DIRECT, INDIRECT, INCIDENTAL, SPECIAL, EXEMPLARY, OR CONSEQUENTIAL
DAMAGES (INCLUDING, BUT NOT LIMITED TO, PROCUREMENT OF SUBSTI-
TUTE GOODS OR SERVICES; LOSS OF USE, DATA, OR PROFITS; OR BUSI-
NESS INTERRUPTION) HOWEVER CAUSED AND ON ANY THEORY OF LIABILI-
TY, WHETHER IN CONTRACT, STRICT LIABILITY, OR TORT (INCLUDING NEGLI-
GENCE OR OTHERWISE) ARISING IN ANY WAY OUT OF THE USE OF THIS
SOFTWARE, EVEN IF ADVISED OF THE POSSIBILITY OF SUCH DAMAGE.

Copyright 2024 - Zhongshan E-Tech ANC Co., Ltd
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Apache License
Version 2.0, January 2004
http://www.apache.org/licenses/

TERMS AND CONDITIONS FOR USE, REPRODUCTION, AND DISTRIBUTION
1. Definitions.

"Contributor" shall mean Licensor and any individual or Legal Entity on behalf of
whom a Contribution has been received by Licensor and subsequently incorpo-
rated within the Work.

"License" shall mean the terms and conditions for use, reproduction, and distri-
bution as defined by Sections 1 through 9 of this document.

"Licensor" shall mean the copyright owner or entity authorized by the copyright
owner that is granting the License.

"Legal Entity" shall mean the union of the acting entity and all other entities that
control, are controlled by, or are under common control with that entity. For the
purposes of this definition, "control" means (i) the power, direct or indirect, to
cause the direction or management of such entity, whether by contract or other-
wise, or (ii) ownership of fifty percent (50%) or more of the outstanding shares,
or (iii) beneficial ownership of such entity.

"You" (or "Your") shall mean an individual or Legal Entity exercising permissions
granted by this License.

"Source" form shall mean the preferred form for making modifications, including
but not limited to software source code, documentation source, and configurati-
on files.

"Object" form shall mean any form resulting from mechanical transformation or
translation of a Source form, including but not limited to compiled object code,
generated documentation, and conversions to other media types.

"Work" shall mean the work of authorship, whether in Source or Object form,
made available under the License, as indicated by a copyright notice that is inclu-
ded in or attached to the work (an example is provided in the Appendix below).

"Derivative Works" shall mean any work, whether in Source or Object form, that
is based on (or derived from) the Work and for which the editorial revisions, an-
notations, elaborations, or other modifications represent, as a whole, an original
work of authorship. For the purposes of this License, Derivative Works shall not
include works that remain separable from, or merely link (or bind by name) to the
interfaces of, the Work and Derivative Works thereof.

"Contribution" shall mean any work of authorship, including the original version
of the Work and any modifications or additions to that Work or Derivative Works
thereof, that is intentionally submitted to Licensor for inclusion in the Work by
the copyright owner or by an individual or Legal Entity authorized to submit on
behalf of the copyright owner. For the purposes of this definition, "submitted"
means any form of electronic, verbal, or written communication sent to the Li-
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4.

censor or its representatives, including but not limited to communication on
electronic mailing lists, source code control systems, and issue tracking systems
that are managed by, or on behalf of, the Licensor for the purpose of discussing
and improving the Work, but excluding communication that is conspicuously
marked or otherwise designated in writing by the copyright owner as "Not a
Contribution."

Grant of Copyright License. Subject to the terms and conditions of this License,
each Contributor hereby grants to You a perpetual, worldwide, non-exclusive,
no-charge, royalty-free, irrevocable copyright license to reproduce, prepare Deri-
vative Works of, publicly display, publicly perform, sublicense, and distribute the
Work and such Derivative Works in Source or Object form.

Grant of Patent License. Subject to the terms and conditions of this License,
each Contributor hereby grants to You a perpetual, worldwide, non-exclusive,
no-charge, royalty-free, irrevocable (except as stated in this section) patent li-
cense to make, have made, use, offer to sell, sell, import, and otherwise transfer
the Work, where such license applies only to those patent claims licensable by
such Contributor that are necessarily infringed by their Contribution(s) alone or
by combination of their Contribution(s) with the Work to which such Contributi-
on(s) was submitted. If You institute patent litigation against any entity (inclu-
ding a cross-claim or counterclaim in a lawsuit) alleging that the Work or a Con-
tribution incorporated within the Work constitutes direct or contributory patent
infringement, then any patent licenses granted to You under this License for that
Work shall terminate as of the date such litigation is filed.

Redistribution. You may reproduce and distribute copies of the Work or Derivati-
ve Works thereof in any medium, with or without modifications, and in Source or
Object form, provided that You meet the following conditions:

You may add Your own copyright statement to Your modifications and may provi-
de additional or different license terms and conditions for use, reproduction, or
distribution of Your modifications, or for any such Derivative Works as a whole,
provided Your use, reproduction, and distribution of the Work otherwise com-
plies with the conditions stated in this License.

— You must give any other recipients of the Work or Derivative Works a copy of
this License; and

— You must cause any modified files to carry prominent notices stating that You
changed the files; and

— You must retain, in the Source form of any Derivative Works that You distribu-
te, all copyright, patent, trademark, and attribution notices from the Source
form of the Work, excluding those notices that do not pertain to any part of
the Derivative Works; and

— Ifthe Work includes a "NOTICE" text file as part of its distribution, then any
Derivative Works that You distribute must include a readable copy of the attri-
bution notices contained within such NOTICE file, excluding those notices
that do not pertain to any part of the Derivative Works, in at least one of the
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following places: within a NOTICE text file distributed as part of the Derivative
Works; within the Source form or documentation, if provided along with the
Derivative Works; or, within a display generated by the Derivative Works, if
and wherever such third-party notices normally appear. The contents of the
NOTICE file are for informational purposes only and do not modify the Licen-
se. You may add Your own attribution notices within Derivative Works that You
distribute, alongside or as an addendum to the NOTICE text from the Work,
provided that such additional attribution notices cannot be construed as mo-
difying the License.

. Submission of Contributions. Unless You explicitly state otherwise, any Contri-
bution intentionally submitted for inclusion in the Work by You to the Licensor
shall be under the terms and conditions of this License, without any additional
terms or conditions. Notwithstanding the above, nothing herein shall supersede
or modify the terms of any separate license agreement you may have executed
with Licensor regarding such Contributions.

. Trademarks. This License does not grant permission to use the trade names, tra-
demarks, service marks, or product names of the Licensor, except as required
for reasonable and customary use in describing the origin of the Work and re-
producing the content of the NOTICE file.

Disclaimer of Warranty. Unless required by applicable law or agreed to in wri-
ting, Licensor provides the Work (and each Contributor provides its Contributi-
ons) on an "AS IS" BASIS, WITHOUT WARRANTIES OR CONDITIONS OF
ANY KIND, either express or implied, including, without limitation, any warran-
ties or conditions of TITLE, NON-INFRINGEMENT, MERCHANTABILITY, or
FITNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE. You are solely responsible for deter-
mining the appropriateness of using or redistributing the Work and assume any
risks associated with Your exercise of permissions under this License.

. Limitation of Liability. In no event and under no legal theory, whether in tort (in-
cluding negligence), contract, or otherwise, unless required by applicable law
(such as deliberate and grossly negligent acts) or agreed to in writing, shall any
Contributor be liable to You for damages, including any direct, indirect, special,
incidental, or consequential damages of any character arising as a result of this
License or out of the use or inability to use the Work (including but not limited to
damages for loss of goodwill, work stoppage, computer failure or malfunction, or
any and all other commercial damages or losses), even if such Contributor has
been advised of the possibility of such damages

. Accepting Warranty or Additional Liability. While redistributing the Work or Deri-
vative Works thereof, You may choose to offer, and charge a fee for, acceptance
of support, warranty, indemnity, or other liability obligations and/or rights con-
sistent with this License. However, in accepting such obligations, You may act
only on Your own behalf and on Your sole responsibility, not on behalf of any
other Contributor, and only if You agree to indemnify, defend, and hold each
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Contributor harmless for any liability incurred by, or claims asserted against,
such Contributor by reason of your accepting any such warranty or additional
liability.

END OF TERMS AND CONDITIONS

APPENDIX: How to apply the Apache License to your work.

To apply the Apache License to your work, attach the following boilerplate notice,
with the fields enclosed by brackets "[]" replaced with your own identifying infor-
mation. (Don't include the brackets!) The text should be enclosed in the appropria-
te comment syntax for the file format. We also recommend that a file or class name
and description of purpose be included on the same "printed page" as the copy-
right notice for easier identification within third-party archives.

Licensed under the Apache License, Version 2.0 (the "License"); you may not use
this file except in compliance with the License. You may obtain a copy of the Licen-
se at

http://www.apache.org/licenses/LICENSE-2.0

Unless required by applicable law or agreed to in writing, software distributed un-
der the License is distributed on an "AS IS" BASIS, WITHOUT WARRANTIES OR
CONDITIONS OF ANY KIND, either express or implied. See the License for the
specific language governing permissions and limitations under the License.
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Deutschland:

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-StralRe 29
33332 Gitersloh

Telefon: +49 524122 44 666*

* unsere Erreichbarkeitszeiten entnehmen

Sie bitte unserer Homepage

Osterreich:

Miele Gesellschaft m.b.H.
Mielestralle 1

5071 Wals bei Salzburg

Telefon: 050 800 800
(Festnetz zum Ortstarif;
Mobilfunkgebiihren abweichend)
Mo-Fr 8-17 Uhr

Luxemburg:

Miele S.a.r.l.

20, rue Christophe Plantin
Postfach 1011

L-1010 Luxemburg/Gasperich

Telefon (Kundendienst)
+352 49711 30

Mo-Do 8.30-17.00 Uhr
Fr 8.30-16.00 Uhr

Miele Vertriebsgesellschaft Deutschland KG
Carl-Miele-StralRe 29
33332 Gtersloh

Miele im Internet: www.miele.de
E-Mail: info@miele.de

Telefax: 050 800 81219
Miele im Internet: www.miele.at
E-Mail: info@miele.at

Miele im Internet: www.miele.lu
E-Mail: infolux@miele.lu
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