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de Sicherheit

Sicherheit

Beachten Sie die Informationen zum Thema Sicherheit, um lhr Zu-
behdr sicher gebrauchen zu kénnen.

Allgemeine Hinweise

Hier finden Sie allgemeine Informationen zu dieser Anleitung.

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig. Nur dann kénnen Sie das
Zubehdr sicher und effizient bedienen.

Beachten Sie die Anleitung des Grundgerats.

Diese Anleitung richtet sich an den Benutzer des Geréts.
Beachten Sie die Sicherheitshinweise und die Warnhinweise.
Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

Prifen Sie das Zubehor nach dem Auspacken. Verwenden Sie
das Zubehdr nicht bei einem Transportschaden.

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Um das Zubehor sicher und richtig zu benutzen, beachten Sie die
Hinweise zum bestimmungsgemaBen Gebrauch.

Verwenden Sie das Zubehor nur:

= mit einer Kiichenmaschine der Baureihe MUMb.

®m gemal dieser Gebrauchsanleitung.

® mit Originalteilen und -zubehor.

® zum Schneiden, Raspeln und Reiben von Lebensmitteln.

Sicherheitshinweise
Beachten Sie die Sicherheitshinweise.

/A WARNUNG - Schnittgefahr!
Die Zerkleinerungsscheiben haben scharfe Messer und Kan-
ten.
» Die Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen.
» Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen be-
rahren.



Sicherheit de

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!
m Rotierende Antriebe, Werkzeuge oder Zubehdrteile konnen zu
Verletzungen fahren.
» Nicht in den Einflllschacht fassen.
» Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.
®» UnsachgemaBer Gebrauch kann zu Verletzungen flhren.
» Das Zubehdr nie am Grundgerat zusammenbauen.
» Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausge-
stecktem Gerat aufsetzen und abnehmen.
» Das Zubehdr nur im komplett zusammengebauten Zustand
verwenden.
» Das Zubehor nur in der dafiir vorhergesehenen Arbeitsposi-
tion verwenden.

/A WARNUNG - Gefahr von Gesundheitsschiaden!
Verschmutzungen auf Oberflachen kénnen die Gesundheit ge-
fahrden.

» Die Reinigungshinweise beachten.
» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berlhrung kom-
men, vor jedem Gebrauch reinigen.



de Sachschaden vermeiden

Sachschaden vermeiden

Um Sachschéaden an lhrem Gerét,
Zubehor oder Klichengegenstanden
zu vermeiden, beachten Sie diese
Hinweise.

Generell

Beachten Sie diese Hinweise, wenn
Sie das Zubehdr verwenden.

ACHTUNG!

UnsachgemaBer Gebrauch kann zu

Sachschéaden fuhren.

» Keine Lebensmittel verarbeiten, die
harte Bestandteile enthalten, z. B.
Knochen.

» Keine Gegenstande in den Einflll-
schacht oder das Gehause ste-
cken, z. B. Kochlbffel.

» Vor der Verwendung den Einfill-
schacht und das Geh&use auf
Fremdko6rper Uberprufen.

» Keinen groBen Druck mit dem
Stopfer ausiben.

Auspacken und Prifen

Was Sie beim Auspacken beachten
mussen, erfahren Sie hier.

Zubehor und Teile auspacken

1. Das Zubehor aus der Verpackung
nehmen.

2. Alle weiteren Teile und die Begleit-
unterlagen aus der Verpackung
nehmen und bereitlegen.

3. Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

4. Vorhandene Aufkleber und Folien
entfernen.

Lieferumfang

Prifen Sie nach dem Auspacken alle
Teile auf Transportschaden und die
Vollstandigkeit der Lieferung.

- Abb.

Durchlaufschnitzler

Zerkleinerungsscheiben'

Begleitunterlagen

" Je nach Geréteausstattung

Zubehor vor dem ersten Ge-
brauch reinigen

1. Das zusammengebaute Zubehdr
auseinandernehmen.
— "Durchlaufschnitzler auseinan-
dernehmen”, Seite 12

2. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in
BerUhrung kommen, vor dem ers-
ten Gebrauch reinigen.
— "Reinigen und Pflegen”,
Seite 13

3. Die gereinigten und getrockneten
Teile flr die Verwendung bereitle-
gen.

Kennenlernen des Zube-
hors

Lernen Sie Ihr Zubehdr kennen.

Bestandteile

Hier finden Sie eine Ubersicht iber
die Bestandteile lhres Zubehors.
- Abb. A

Gehause

Scheibentrdger

Deckel mit integriertem Einfllschacht

Stopfer und Messbecher




Kennenlernen des Zubehdrs de

Wendeschneidscheibe

Wenderaspelscheibe

Reibscheibe, mittelfein

Kartoffelpuffer-Rosti-Scheibe

Asia-Gemiise-Scheibe

Symbole

Hier finden Sie eine Ubersicht der
Symbole auf lhrem Zubehor.

Bezeich-  Verwendung
nung
Wende- Lebensmittel in grobe oder fei-

raspelschei- ne Stiicke raspeln, z. B. Obst,
be Gemise oder Kase, wie Gouda
oder Edamer.

Hinweis: Nicht geeignet zur
Verarbeitung von Niissen oder
Hartkése, z. B. Parmesan.
Tipp: Raspeln Sie Weichkase
mit der groben Seite.

Symbol  Beschreibung

EEJ Anweisungen in der Gebrauchsan-
leitung beachten.

@ Nicht in den Einfiillschacht fassen.

Reibschei-  Lebensmittel mittelfein raspeln,
be, mittel- z. B. rohe Kartoffeln oder Hart-
fein kase, wie Parmesan.

Hinweis: Nicht geeignet zur

Verarbeitung von Weichkase
und Schnittkése.

A 4 Deckel aufsetzen

A Positionsmarkierung Gehause

Ubersicht der Zerkleinerungs-
scheiben

Hier finden Sie eine Ubersicht der
Zerkleinerungsscheiben und deren

Kartoffelpuf-  Rohe Kartoffeln reiben oder in

fer-Rosti- Scheiben schneiden.
Scheibe

Asia-Gemi- Lebensmittel in feine Streifen
se-Scheibe  schneiden, z. B. Obst und Ge-

@ muse.

Verwendungszweck.

Bezeich- Verwendung

nung

Wende- Lebensmittel in dicke oder din-
schneid- ne Scheiben schneiden, z. B.
scheibe Obst und Gemdise.

Hinweis: Nicht geeignet zur
@ Verarbeitung von Hartkdse,

Brot, Brétchen oder Schokola-

de.

Tipp: Schneiden Sie gekochte

Kartoffeln erst nach dem Aus-

kihlen.

Markierung der Wendeschei-
ben

Die Seiten der Wendescheiben sind
mit Zahlen gekennzeichnet.

Markierung Verwendung

1 Wendeschneidscheibe, dicke
Schneidseite

3 Wendeschneidscheibe, dinne
Schneidseite

2 Wenderaspelscheibe, grobe
Raspelseite

4 Wenderaspelscheibe, feine Ras-
pelseite




de Vor dem Gebrauch

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert,
dass der Motor und andere Bauteile
durch eine zu hohe Belastung be-
schadigt werden.

Wenn der Durchlaufschnitzler Gber-
lastet oder blockiert wird, bricht die
Achse des Scheibentrdgers an der
daflir vorgesehenen Sollbruchstelle.

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstel-
le sind nicht Bestandteil unserer Ga-
rantieverpflichtungen. Ein neuer
Scheibentrager ist unter der Bestell-
nummer 00630760 beim Kunden-
dienst erhaltlich.

Vor dem Gebrauch

Bereiten Sie das Grundgeréat und das
Zubehor fur die Verwendung vor.

Grundgerat vorbereiten

Hinweis: Die abgebildete Kliichenma-
schine kann in Form und Ausstattung
von lhrem Modell abweichen.

1. Das Grundgerat aufstellen, wie in
der Hauptanleitung beschrieben.

2. Die Entriegelungstaste drlicken
und den Schwenkarm anheben,
bis er einrastet.
- Abb.

3. Die Schussel in das Grundgerat
setzen.
— Abb. A

4. Die Schissel gegen den Uhrzei-
gersinn drehen, bis sie einrastet.
- Abb. H

5. Die Entriegelungstaste drlicken
und den Schwenkarm nach unten
dricken, bis er in Position 1 ein-
rastet.
- Abb. @
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6. Den Schutzdeckel von Antrieb 2
an der Markierung = nach unten
dricken und abnehmen.

— Abb.

Durchlaufschnitzler zusam-
menbauen

/A WARNUNG

Schnittgefahr!

Die Zerkleinerungsscheiben haben

scharfe Messer und Kanten.

» Die Zerkleinerungsscheiben nur
am Rand anfassen.

» Nie die scharfen Messer und Kan-
ten mit bloBen Handen berihren.

A\ WARNUNG

Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBer Gebrauch kann zu

Verletzungen flhren.

» Das Zubehor nie am Grundgerat
zusammenbauen.

1. Den Scheibentrager auf Hohe der

Flugel festhalten.

- Abb. H

Die beiden Kunststoffspitzen mus-
sen nach oben zeigen.

2. Die gewUlnschte Zerkleinerungs-
scheibe am Rand fassen und mit
der bendtigten Seite nach oben
auf den Scheibentrager setzen.

- Einseitige Scheiben mit den
Messern oder den Erhdhungen
nach oben aufsetzen.

- Wendescheiben mit der ge-
wlnschten Markierung nach
oben aufsetzen.

— "Markierung der Wendescheil-
ben", Seite 9
- Abb. ©
3. Den Scheibentrager mit der Zer-
kleinerungsscheibe in das Gehau-
se setzen.
— Abb. Hl



4. Den Deckel auf das Gehause set-
zen.
- Abb. Ed
Die Markierungen ¥ und A mis-
sen aufeinander ausgerichtet sein.
5. Den Deckel im Uhrzeigersinn dre-
hen, bis er einrastet.
— Abb. A
Die Markierungen @ und A mis-
sen aufeinander ausgerichtet sein.

Durchlaufschnitzler am
Grundgerat anbringen

A\ WARNUNG

Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBer Gebrauch kann zu

Verletzungen fuhren.

» Das Zubehor nur bei Stillstand des
Antriebs und ausgestecktem Gerat
aufsetzen und abnehmen.

1. Den Durchlaufschnitzler wie abge-
bildet auf den Antrieb 2 setzen.
- Abb. I

2. Den Durchlaufschnitzler nach un-
ten dricken und im Uhrzeigersinn
drehen, bis er einrastet.
— Abb. A
Der Durchlaufschnitzler muss fest
mit dem Grundgerét verbunden
sein.

Grundlegende Bedienung

Hier erfahren Sie das Wesentliche zur
Bedienung lhres Zubehors.

Geschwindigkeitsempfehlun-
gen
Beachten Sie die Geschwindigkeits-

empfehlungen, um optimale Ergeb-
nisse zu erreichen.

Grundlegende Bedienung de

Hinweis: Je nach Gerateausstattung
ist Inr Modell mit einem 4-stufigen
oder 7-stufigen Drehschalter ausge-
stattet. In dieser Gebrauchsanleitung
werden die Geschwindigkeitsempfeh-
lungen flr den 4-stufigen Drehschal-
ter jeweils in Klammern angegeben.

Einstel- Verwendung

lung

7(4) Lebensmittel schneiden, raspeln
oder reiben.
= \Wendeschneidscheibe
= Reibscheibe, mittelfein
m Kartoffelpuffer-Rosti-Scheibe
® Asia-Gemiise-Scheibe

3-4 (2-3)  Lebensmittel mit der Wende-

raspelscheibe in grobe oder feine
Stilicke raspeln, z. B. Obst oder
Gemise.

Lebensmittel mit dem Durch-
laufschnitzler verarbeiten

/A WARNUNG

Verletzungsgefahr!

= Rotierende Antriebe, Werkzeuge
oder Zubehorteile kédnnen zu Ver-
letzungen fihren.

» Nicht in den Einflllschacht fas-
sen.

» Nur den Stopfer verwenden, um
Zutaten nachzuschieben.

» UnsachgemaBer Gebrauch kann
zu Verletzungen flhren.

» Das Zubehor nur im komplett
zusammengebauten Zustand
verwenden.

» Das Zubeh&r nur in der dafir
vorhergesehenen Arbeitspositi-
on verwenden.

Hinweis: Der Durchlaufschnitzler
l&sst sich nur mit korrekt eingesetzter
Schissel verwenden.

11



de Grundlegende Bedienung

Tipp: Um optimale Ergebnisse zu er-
halten, verarbeiten Sie diinnes
Schnittgut bundweise.

1. Die Lebensmittel vorbereiten.

GroBe Lebensmittel in Stlicke
schneiden, damit sie in den Einfill-
schacht passen.

2. Den Netzstecker einstecken.

3. Den Drehschalter auf die empfoh-
lene Geschwindigkeit stellen.
— Abb. EH

4, Die Lebensmittel in den Einflll-
schacht geben und unter leichtem
Druck mit dem Stopfer nachschie-
ben.
— Abb. Ed

5. Die Verarbeitung beenden, wenn

- alle Lebensmittel verarbeitet
sind.

- die Lebensmittel in der Schissel
die Auslassoéffnung des Durch-
laufschnitzlers fast erreicht ha-
ben.

6. Den Drehschalter auf O/off stellen.
Den Stillstand des Gerats abwar-
ten.

7. Den Netzstecker ausstecken.

Schissel entleeren

Tipp: Sie kdnnen die Schissel wah-
rend der Verarbeitung entleeren, oh-
ne den Durchlaufschnitzler abzuneh-
men.

1. Den Drehschalter auf O/off stellen.
Den Stillstand des Gerats abwar-
ten.

2. Die Entriegelungstaste driicken
und den Schwenkarm anheben,
bis er einrastet.

- Abb.

3. Die Schiissel im Uhrzeigersinn dre-

hen und entnehmen.
- Abb. EH
4, Die Schussel entleeren.

12

Durchlaufschnitzler abneh-
men

/A WARNUNG

Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBer Gebrauch kann zu

Verletzungen fuhren.

» Das Zubehor nur bei Stillstand des
Antriebs und ausgestecktem Gerat
aufsetzen und abnehmen.

1. Den Durchlaufschnitzler gegen den
Uhrzeigersinn drehen, bis er sich
[6st.

- Abb. EE

2. Den Durchlaufschnitzler vom
Grundgeréat abnehmen.

- Abb. Hi

Durchlaufschnitzler auseinan-
dernehmen

/A WARNUNG

Schnittgefahr!

Die Zerkleinerungsscheiben haben

scharfe Messer und Kanten.

» Die Zerkleinerungsscheiben nur
am Rand anfassen.

» Nie die scharfen Messer und Kan-
ten mit bloBen Handen berihren.

1. Den Deckel gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen.
- Abb. Hl
Die Markierungen W und A mis-
sen aufeinander ausgerichtet sein.
2. Den Deckel abnehmen.
- Abb. FA
3. Den Scheibentrager an der Achse
fassen und mit der Zerkleinerungs-
scheibe aus dem Gehause neh-
men.
— Abb.
4. Die Zerkleinerungsscheibe am
Rand fassen und abnehmen.
- Abb. P4



Tipp: Reinigen Sie nach dem Ge-
brauch sofort alle Teile, damit die
Rickstande nicht antrocknen.

Reinigen und Pflegen

Damit Ihr Zubehor lange funktionsfa-
hig bleibt, reinigen und pflegen Sie
es sorgfaltig.

Geschirrspulertauglichkeit

Erfahren Sie, welche Bauteile im Ge-
schirrspiler gereinigt werden kdnnen.

ACHTUNG!

Einige Teile kdnnen bei der Reini-

gung im Geschirrspiler beschadigt

werden.

» Nur geeignete Teile im Geschirr-
spuler reinigen.

» Nur Programme verwenden, die
das Wasser nicht Uber 60 °C erhit-
zen.

» Kunststoffteile nicht im Geschirr-
spuler einklemmen.

Fir den Geschirrspller geeignet:
m (Gehduse PHET9EE @
= Deckel

= Stopfer

= Scheibentrdger

Nicht fiir den Geschirrspiiler geeig- r
net:
Zerkleinerungsscheiben

{ 2
H'[I
e

Reinigungsmittel

Erfahren Sie, welche Reinigungsmittel

fur lhr Zubehor geeignet sind.

Reinigen und Pflegen de

ACHTUNG!

Gefahr eines Sachschadens. Durch

ungeeignete Reinigungsmittel oder

durch falsche Reinigung kann das

Zubehor beschadigt werden.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metal-
lischen Gegenstéande benutzen.

» Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

Durchlaufschnitzler reinigen

/A WARNUNG

Schnittgefahr!

Die Zerkleinerungsscheiben haben

scharfe Messer und Kanten.

» Die Zerkleinerungsscheiben nur
am Rand anfassen.

» Nie die scharfen Messer und Kan-
ten mit bloBen Handen berihren.

—

. Die Zerkleinerungsscheiben mit
Spullauge und einer weichen Blrs-
te reinigen.

2. Alle anderen Teile mit Spullauge

und einem weichen Tuch oder

Schwamm reinigen.

Tipp: An den Kunststoffteilen kdnnen
Verfarbungen entstehen, z. B. bei der
Verarbeitung von Karotten. Entfernen
Sie die Verfarbungen mit einem wei-

chen Tuch und einigen Tropfen Spei-
sedl.

13



de Stdrungen beheben

Stérungen beheben

Kleinere Stoérungen an Ihrem Zubehdr kénnen Sie selbst beheben. Nutzen Sie
die Informationen zur Stérungsbehebung, bevor Sie den Kundendienst kontak-
tieren. So vermeiden Sie unnotige Kosten.

Funktionsstérungen

Stérung Ursache Stérungsbehebung

Verarbeitete Lebensmittel  Auslassoffnung oder Gehdu- 1. Beenden Sie die Verarbeitung und
fallen nicht in die Schiissel.  se ist verstopft. stecken den Netzstecker aus.

2. Nehmen Sie das Zubehor ab.

3. Nehmen Sie das Zubeh0r auseinan-
der und entfernen Sie die Verstop-
fung.

v

Zerkleinerungsscheibe dreht  Deckel ist nicht korrekt auf- Prifen Sie, ob der Deckel korrekt

sich nicht, obwonhl das gesetzt und eingerastet. montiert wurde.

Grundgerat lauft, — "Durchlaufschnitzler zusammen-
bauen", Seite 10

Zubehdr wurde Uberlastet — »  Sie konnen beim Kundendienst un-
und Achse des Scheibentra- ter der Bestellnummer 00630760

gers st an der Sollbruchstel- ginen neuen Scheibentrager bestel-
le gebrochen. len.

14



Safety en

Safety

Please read the safety information to ensure that you use your ac-
cessories safely.

General information

You can find general information for this instruction manual here.

m Read this instruction manual carefully. Only this will ensure that
you operate accessories safely and efficiently.

m Observe the instructions for the base unit.

® This manual is intended for the user of the appliance.

® Follow the safety instructions and warnings.

m Keep the manual and the product information in a safe place for
future reference or for the next owner.

m Check the accessories after unpacking. Do not use the ac-
cessories if they have been damaged in transit.

Intended use

Please read the information on intended use to ensure that you
use the accessories correctly and safely.

Only use the accessories:

m with a food processor from the same series MUMS.

m As specified in this instruction manual.

= With genuine parts and accessories.

m for cutting up, shredding and grating food.

Safety instructions
Take note of the safety instructions.
/A WARNING - Risk of cutting!
The cutting discs have sharp blades and edges.

» Only take hold of the cutting discs by the edge.
» Never touch the sharp blades and edges with bare hands.

/A WARNING - Risk of injury!
m Rotating drives, tools or accessory parts may cause injury.
» Do not reach into the filling shaft.

15
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en Safety

» Only use the pusher to push down ingredients.
® |mproper use may cause injuries.

» Never assemble the accessories on the base unit.

» Only attach and remove accessories once the drive has
stopped and the appliance has been unplugged.

» Only use the accessories once fully assembled.

» The accessories should only be used in the intended oper-
ating position.

/A WARNING - Risk of harm to health!

Soiling on surfaces may be harmful to health.
» Follow the cleaning instructions.

» Clean surfaces which come in contact with food before
each use.



Preventing material dam-
age

Follow these instructions to prevent
material damage to your appliance,
accessories or other objects in your
kitchen.

General

Follow these instructions when using
the accessories.

ATTENTION!

Improper use may cause material

damage.

» Do not process food that contains
hard components, e.g. bones.

» Do not insert objects into the filling
shaft or housing, e.g. wooden
spoons.

» Before use, check the filling shaft
and housing for foreign objects.

» Do not apply great force with the
pusher.

Unpacking and checking

Find out here what you need to note
when unpacking the appliance.

Unpacking the accessories
and parts

1. Take the accessories out of the

packaging.

2. Take all other parts and the ac-
companying documents out of the
packaging and place them to
hand.

. Remove any packaging material.

4. Remove any stickers or film.

w

Preventing material damage en

Contents of package

After unpacking all parts, check for
any damage in transit and complete-
ness of the delivery.

- Fig. @

Continuous-feed shredder

Cutting discs'

Accompanying documents

' Depending on the appliance specifications

Cleaning the accessories be-
fore using for the first time

1. Take the assembled accessories
apart.
- "Dismantling the continuous
feed shredder”, Page 21

2. Clean all parts that come into con-
tact with food before using for the
first time.
— "Cleaning and servicing”,
Page 21

3. Put the cleaned and dried parts
out ready for use.

Familiarising yourself
with the accessories

Familiarise yourself with your access-
ory.
Components

You can find an overview of the parts
of your accessories here.
- Fig. A

Housing

Disc holder

Lid with integrated filling shaft

Pusher and measuring jug

17



en Familiarising yourself with the accessories

Reversible slicing disc

Reversible shredding disc

Designa-  Use
tion

Grating disc, medium-fine

Potato fritter disc

Asian vegetable disc

Symbols

You can find an overview of the sym-
bols used on your accessories here.

Grating disc, Shredding food medium-fine,
medium-fine e.g. raw potatoes or hard
cheese such as Parmesan.

Note: Not suitable for pro-
cessing soft cheese and cheese

slices.
Potato fritter Grating raw potatoes or cutting
disc into slices.

Symbol  Description

EEJ Follow the instructions in the oper-
ating instructions.

@ Do not reach into the filling shaft.

Asian veget-  For cutting food into thin strips,
able disc e.g. fruit and vegetables.

>

A 4 Attach the lid

A Position marking housing

Overview of cutting discs

You can find an overview of the cut-
ting discs and their purposes here.

Designa-  Use

tion
Reversible  Cutting food into thick or thin
slicing disc  slices, e.q. fruit and vegetables.

Note: Not suitable for pro-
@ cessing hard cheese, bread,

rolls or chocolate.

Tip: Only cut up cooked pota-

toes once they have cooled
down.

Reversible  Shredding food coarsely or
shredding  finely, e.g. fruit, vegetables or
disc cheese as Gouda or Edam.

Note: Not suitable for pro-
cessing nuts or hard cheese,
e.g. Parmesan.

Tip: Shred soft cheese with the
coarse side only.

18

Markings on the reversible sli-
cing discs

The sides of the reversible slicing
discs are marked with numbers.

Marking Use

1 Reversible slicing disc, thick sli-
cing side

3 Reversible slicing disc, thin sli-
cing side

2 Reversible shredding disc,
coarse shredding side

4 Reversible shredding disc, fine
shredding side

Overload protection

The overload protection system pre-
vents the motor and other compon-
ents from being damaged through
being overloaded.

If the continuous feed shredder is
overloaded or blocked, the disc
holder shaft will break at the prede-
termined breaking point.



Note: Spare parts with a predeter-
mined breaking point are not covered
by our warranty obligations. A new
disc holder is available from cus-
tomer service under order number
00630760.

Before using for the first
time

Prepare the base unit and the ac-
cessories for use.

Preparing the base unit

Note: The food processor shown in
the pictures may differ from your
model in terms of shape and fea-
tures.

1. Set up the base unit as described
in the main operating instructions.

2. Press the release button and raise
the swivel arm until it engages.

- Fig. |

3. Place the bowl in the base unit.
- Fig. A

4. Turn the bowl anticlockwise until it
engages.
- Fig. B

5. Press the release button and push
the swivel arm down until it en-
gages in position 1.

- Fig. @

6. Press down the protective cover
for drive 2 at the marking = and
remove.

- Fig.

Before using for the first time en

Assembling the continuous
feed shredder

/A WARNING

Risk of cutting!

The cutting discs have sharp blades

and edges.

» Only take hold of the cutting discs
by the edge.

» Never touch the sharp blades and
edges with bare hands.

/A WARNING

Risk of injury!

Improper use may cause injuries.

» Never assemble the accessories
on the base unit.

1. Grip the disc holder level with the
wings.
- Fig. H
The two plastic tips must point up.
2. Take hold of the required cutting
disc by the edge and fit onto the
disc holder with the side you re-
quire facing up.
- Fit single-sided discs with the
blades or serrations facing up.
— Fit reversible slicing discs with
the required marking facing up.
— "Markings on the reversible
slicing discs", Page 18
- Fig. H
3. Insert the disc holder with the cut-
ting disc into the housing.
- Fig.
4. Place the lid on the housing.
- Fig. Kd
Markings ¥ and A must match
up.
5. Rotate the lid clockwise until it en-
gages.
- Fig. A
Markings @ and A must match
up.
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en Basic operation

Fitting continuous feed shred-
der onto the base unit

/A WARNING

Risk of injury!

Improper use may cause injuries.

» Only attach and remove accessor-
ies once the drive has stopped
and the appliance has been un-

plugged.

1. Place the continuous feed shred-
der on drive 2 as shown.
- Fig.

2. Push the continuous feed shredder
down and rotate clockwise until it
engages.

- Fig. A

The continuous feed shredder
must be securely connected to the
base unit.

Basic operation

You can find out everything you need
to know about operating your ac-
cessory here.

Recommended speeds

Observe the recommended speeds
for optimum results.

Note: Your model is equipped with a
4- or 7-level rotary switch depending
on the features of the appliance. The
recommended speeds for the 4-level
rotary switch are always shown in

brackets in these instructions for use.

Setting  Use

7(4) Slicing, shredding or grating food.
= Reversible slicing disc
m Grating disc, medium-fine
= Potato fritter disc
= Asian vegetable disc
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Setting  Use

3-4 (2-3)  Shred food coarsely or finely us-
ing the reversible shredding disc,
e.g. fruit or vegetables.

Processing food with the con-
tinuous feed shredder

A\ WARNING
Risk of injury!
= Rotating drives, tools or accessory
parts may cause injury.
» Do not reach into the filling
shaft.
» Only use the pusher to push
down ingredients.
= |mproper use may cause injuries.
» Only use the accessories once
fully assembled.
» The accessories should only be
used in the intended operating
position.

Note: The continuous feed shredder
can only be used if the bowl is fitted
properly.
Tip: For optimum results, process
thin ingredients in bunches.
1. Prepare your food.
Cut large items of food into pieces
so they fit into the filling shaft.
2. Insert the mains plug.
3. Set the rotary switch to the recom-
mended speed.

- Fig. EH

4. Insert the food into the filling shaft
and press down with the pusher,
applying light pressure.

- Fig. A

5. Stop processing if

- all food has been processed.

- the food in the bowl almost
reaches the outlet opening of
the continuous shredder.

6. Set the rotary switch to O/off.



Wait until the appliance stops.
7. Pull out the mains plug.

Emptying the bowl

Tip: You can empty the bowl during
processing without removing the con-
tinuous feed shredder.

1. Set the rotary switch to O/off.
Wait until the appliance stops.

2. Press the release button and raise
the swivel arm until it engages.
- Fig.

3. Turn the bowl clockwise and re-
move.
- Fig. @

4. Empty the bowl.

Removing the continuous
feed shredder

/A WARNING

Risk of injury!

Improper use may cause injuries.

» Only attach and remove accessor-
ies once the drive has stopped
and the appliance has been un-

plugged.

1. Rotate the continuous feed shred-
der anticlockwise until it releases.
— Fig. &

2. Remove the continuous feed
shredder from the base unit.

- Fig. Fil

Dismantling the continuous
feed shredder

/A WARNING

Risk of cutting!

The cutting discs have sharp blades

and edges.

» Only take hold of the cutting discs
by the edge.

Cleaning and servicing en

» Never touch the sharp blades and
edges with bare hands.

1. Rotate the lid anticlockwise.
- Fig. &l
Markings ¥ and A must match
up.

2. Remove the lid.
- Fig. P4

3. Take hold of the disc holder by the
shaft and take out of the housing
with the cutting disc.
- Fig.

4. Take hold of the cutting disc by
the edge and remove.
- Fig. 24

Tip: Clean all parts immediately after
use so that residues do not dry on.

Cleaning and servicing

To keep your accessory working effi-
ciently for a long time, it is important
to clean and maintain it carefully.

Dishwasher-safe components

Find out here which components can
be put in the dishwasher.

ATTENTION!

Some parts may be damaged if they

are put in a dishwasher.

» Only put dishwasher-safe parts in
the dishwasher.

» Only use programmes that do not
heat the water above 60 °C.

» Do not wedge plastic parts in the
dishwasher.

Dishwasher-safe:

= Housing b4
= |jd

= Pysher

= Disc holder
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en Cleaning and servicing

Not dishwasher-safe: r‘=1
Cutting discs !

o)

Cleaning products

Find out here what cleaning agents
are suitable for your accessories.

ATTENTION!

Risk of material damage. Using un-

suitable cleaning agents or incorrect

cleaning may damage the accessor-

ies.

» Do not use cleaning agents con-
taining alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal
objects.

» Do not use abrasive cloths or
cleaning agents.

Cleaning the continuous feed
shredder

/A WARNING

Risk of cutting!

The cutting discs have sharp blades

and edges.

» Only take hold of the cutting discs
by the edge.

» Never touch the sharp blades and
edges with bare hands.

1. Clean the cutting discs with deter-
gent solution and soft brush.

2. Clean all other parts with detergent
solution and a soft cloth or
sponge.

Tip: When processing food such as
carrots, plastic parts may become
discoloured. Remove discolouration
with a soft cloth and a few drops of
cooking oil.
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Troubleshooting en

Troubleshooting

You can rectify minor faults on your appliance yourself. Read the troubleshoot-
ing information before contacting our after-sales service. This will avoid unne-

cessary costs.

Malfunctions

Fault Cause troubleshooting

Processed food does not fall - Outlet opening or housing is 1. Finish processing and unplug from
into the bowl. blocked. the mains.

2
3.

Remove the accessory.

Take the accessory apart and re-
move the blockage.

Cutting disc does notrotate ~ Lid is not fitted and engaged
although the base unit is run- properly.
ning.

v

Check whether the lid is fitted prop-
erly.

— "Assembling the continuous feed
shredder", Page 19

Accessory has been over-
loaded and the disc holder
shaft has broken at the pre-
determined breaking point.

v

You can order a new disc holder
from customer service under order
number 00630760.

23



fr Sécurité

Seécurité

Respectez les informations relatives a la sécurité afin d’utiliser
votre accessoire en toute sécurité.

Indications générales

Vous trouverez ici des informations générales sur la présente no-

tice.

m | jsez attentivement la présente notice. C’est la seule fagon d’uti-

liser votre accessoire correctement et en toute sécurité.

Observez la notice de I'appareil de base.

Cette notice d’utilisation s’adresse a l'utilisateur de I'appareil.

Respectez les consignes de sécurité et les avertissements.

Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue

d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-

taire.

m Contrblez I'accessoire aprés I'avoir déballé. N'utilisez pas I'ac-
cessoire s’il a été endommageé durant le transport.

Conformité d’utilisation

Pour utiliser I'accessoire correctement et en toute sécurité, res-
pectez les consignes d’utilisation conforme.

Utilisez uniquement I'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUMS5.

m en conformité avec la présente notice d’utilisation.

m avec des piéces et accessoires d’origine.

® pour trancher, raper et émincer des produits alimentaires.

Consignes de sécurité

Respectez les consignes de sécurité.
A\ AVERTISSEMENT - Risque de coupure !
Les disques a réduire présentent des lames et arétes tran-

chantes.
» Ne saisir les disques a réduire que par leurs bords.

24



Sécurité  fr

» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les
mains nues.

/\ AVERTISSEMENT - Risques de blessures !

Les entrainements en rotation, les ustensiles ou accessoires

peuvent occasionner des blessures.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des in-
grédients.

Une utilisation non conforme peut entrainer des blessures.

» Ne jamais assembler I'accessoire sur I'appareil de base.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniguement apres im-
mobilisation de I'entrainement et débranchement de I'appa-
reil.

» Toujours assembler complétement I'accessoire avant de
I'utiliser.

» Utiliser uniquement I'accessoire dans la position de travalil
prévue a cet effet.

/A AVERTISSEMENT - Risque de préjudice pour la santé !

Les salissures en surface peuvent nuire a la santé.

» Respecter les consignes de nettoyage.

» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les den-
rées alimentaires avant chaque utilisation.
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fr Prévention des dégats matériels

Prévention des dégats
matériels

Pour éviter des dommages sur votre
appareil, ses ustensiles ou d’autres
objets de la cuisine, respectez ces
consignes.

Geénéralités

Respectez les consignes suivantes
lorsque vous utilisez cet accessoire.

ATTENTION !

Une utilisation non conforme peut en-

trainer des dommages matériels.

» Ne jamais utiliser d’aliments conte-
nant des parties dures, par ex. des
0S.

» Ne jamais introduire d’objet dans
I’orifice d’ajout ou le boitier, par ex.
une cuillere en bois.

» S’assurer de I'absence de corps
étranger dans l'orifice d’ajout et le
boitier avant I'utilisation.

» Ne pas appliquer une force trop
importante sur le pilon poussoir.

Déballer et controler

Lisez ici les points que vous devez
respecter lors du déballage.

Déballer I’accessoire et ses
composants

1. Retirer I'accessoire de son embal-
lage.

2. Sortir de 'emballage et préparer
tous les autres composants ainsi
que la documentation fournie.

3. Retirer les emballages.

4, Retirer les autocollants et les films
présents.
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Contenu de la livraison

Aprés avoir déballé le produit, contrd-
lez toutes les piéces pour détecter
d’éventuels dégats dus au transport
et vérifiez si la livraison est compléte.
— Fig. @

Réapeur

Disques a réduire’

Documents d’accompagnement

" Selon I'équipement de I'appareil

Nettoyer tous les accessoires
avant la premiére utilisation

1.

Démonter I'accessoire assemblé.
— "Démonter 'accessoire rapeur /
éminceur", Page 31

. Avant la premiére utilisation, net-

toyer toutes les pieces qui entre-
ront en contact avec des produits
alimentaires.

— "Nettoyage et entretien”,

Page 31

. Tenir les composants préalable-

ment nettoyés et séchés a disposi-
tion pour I'utilisation.

Présentation de I’acces-
soire

Apprenez a connaitre vos acces-
soires.

Composants

Vous trouverez ici une vue d’'en-
semble des composants de votre ac-
cessoire.

- Fig. A

Boitier

Porte-disque




Présentation de I'accessoire fr

Couvercle avec ouverture pour ajout

Pilon poussoir et gobelet gradué

Disque réversible a émincer

Disque réversible a raper

Disque a raper, mifin

Disque pour galettes de pommes de
terre

Disque a julienne

Symboles

Vous trouverez ici une vue d’en-
semble des symboles sur vos acces-
soires.

Désigna-  Utilisation
tion
Disque ré-  Pour raper les aliments en pe-

versible ara- tits et gros morceaux, p. ex. les
per fruits, les légumes ou le fro-
mage.

Remarque : Ne convient pas
pour traiter les noix ni les fro-
mages a pate dure, p. ex. le par-
mesan.

Conseil : Ne réper le fromage
a pate molle qu'avec le coté de
rapage grossier.

Symbole Description

[:B] Respecter les instructions figurant
dans la notice d'utilisation.

@ Ne pas introduire les doigts dans
I'ouverture d'ajout.

Disque ard-  Pour raper les aliments mifin,
per, mi-fin

p. ex. des pommes de terre
crues ou du fromage a pate
dure (p. ex. parmesan).
Remarque : Ne convient pas
pour traiter le fromage a pate
molle et le fromage en
tranches.

A 4 Mettre le couvercle en place
A Repére de positionnement sur le
boitier

Vue d’ensemble des disques
a réduire
Vous trouverez ici un apercu des

disques a réduire et de leurs utilisa-
tions.

Disque pour  Pour raper des pommes de
galettes de  terre crues ou les couper en
pommes de tranches.

Disque aju-  Emincer les aliments en fines la-
lienne nieres, p. ex. fruits et légumes.

>

Désigna-  Utilisation

tion

Disque ré-  Pour émincer les aliments en
versiblea  tranches fines et épaisses,
émincer p. ex. fruits et légumes.

Remarque : Ne convient pas
@ pour couper le fromage a pate

dure, le pain, les petits-pains et

le chocolat.

Conseil : Ne couper les

pommes de terre cuites qu'une
fois qu’elles ont refroidi.

Repere sur les disques réver-
sible

Les cbtés des disques réversibles
sont identifiés par des chiffres.

Repére Utilisation

1 Disque réversible a émincer, co-
té de coupe « épais »

3 Disque réversible a émincer, co-
té de coupe « mince »

2 Disque réversible a raper, coté

de répe « grossier »
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fr Avant I'utilisation

Repére Utilisation
4 Disque réversible a raper, coté
de rape «fin »

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche
que le moteur et d’autres compo-
sants ne soient endommageés suite a
une charge trop élevée.

Si 'accessoire rapeur / éminceur est
surchargé ou bloqué, I'axe du porte-
disque se brise au niveau de la zone
de rupture programmeée prévue a cet
effet.

Remarque : Les piéces de rechange
a zone de rupture programmeée ne
sont pas couvertes par nos engage-
ments a garantie. Un nouveau porte-
disque est disponible auprés du ser-
vice apres-vente sous la réfé-

rence 00630760.

Avant I'utilisation

Préparez 'appareil de base et I'ac-
cessoire pour l'utilisation.

Préparer I’'appareil de base

Remarque : La forme et I'équipement
de votre modéle de robot culinaire
peuvent différer de celui illustré.

1. Mettre I'appareil de base en place
comme décrit dans la notice d’utili-
sation principale.

2. Appuyer sur la touche de déver-
rouillage et soulever le bras pivo-
tant jusqu’a ce qu’il s’enclenche.
- Fig. H

3. Placer le bol mélangeur sur 'appa-
reil de base.

- Fig. A
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4. Tourner le bol mélangeur dans le
sens inverse des aiguilles d’une
montre jusqu’a ce qu’il s’en-
clenche.

- Fig. H

5. Appuyer sur la touche de déver-
rouillage et abaisser le bras pivo-
tant progressivement jusqu’a ce
qu’il s’enclenche en position 1.

- Fig. @

6. Pousser le couvercle de protection
de I'entrainement 2 vers le bas au
niveau du repere = et le retirer.
- Fig.

Assembler I’accessoire ra-
peur / éminceur

A AVERTISSEMENT

Risque de coupure!

Les disques a réduire présentent des

lames et arétes tranchantes.

» Ne saisir les disques a réduire
que par leurs bords.

» Ne jamais toucher les lames et
arétes acérées avec les mains
nues.

A AVERTISSEMENT

Risques de blessures!

Une utilisation non conforme peut en-

trainer des blessures.

» Ne jamais assembler I'accessoire
sur I'appareil de base.

1. Tenir le porte-disque a la méme
hauteur que lailette.
- Fig. H
Les deux pointes en plastique
doivent étre orientées vers le haut.
2. Saisir le disque a réduire souhaité
par le bord et le placer sur le
porte-disque avec le c6té requis
orienté vers le haut.

- Placer les disques unilatéraux
avec les lames ou les élévations
orientées vers le haut.



— Placer les disques réversibles
avec le repére souhaité orienté
vers le haut.

- "Repére sur les disques réver-
sible", Page 27

- Fig. H

3. Insérer le porte-disque avec le
disque a réduire dans le boitier.

— Fig. M1

4, Poser le couvercle sur le boitier.
— Fig. K
Les repéres ¥ et A doivent étre
situés I'un au-dessus de I'autre.

5. Tourner le couvercle dans le sens
des aiguilles d’une montre jusqu’a
ce qu’il s’enclenche.

- Fig. A

Les repéres @ et A doivent étre

situés I'un au-dessus de I'autre.

Poser I’accessoire rapeur /
minceur sur I'appareil de base

A AVERTISSEMENT

Risques de blessures!

Une utilisation non conforme peut en-

trainer des blessures.

» Mettre en place et retirer 'acces-
soire uniquement aprés immobili-
sation de 'entrainement et débran-
chement de 'appareil.

1. Placer I'accessoire rapeur / émin-
ceur sur I'entrainement 2 comme
représenté sur l'illustration.

- Fig.

2. Pousser 'accessoire rapeur /
éminceur vers le bas et le tourner
dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a ce qu’il s’en-
clenche.

- Fig. A

L’accessoire rapeur / éminceur
doit tout d’abord étre solidement
attaché a l'appareil de base.

Utilisation de base fr

Utilisation de base

Cette section contient des renseigne-
ments essentiels sur la manipulation
de votre accessoire.

Recommandations de vitesse

Pour obtenir des résultats optimaux,
respecter les vitesses recomman-
dées.

Remarque : Selon le niveau d’équi-
pement, I'appareil est équipé d’un in-
terrupteur rotatif a 4 ou 7 niveaux.
Dans cette notice d'utilisation, les re-
commandations de vitesse pour l'in-
terrupteur rotatif a 4 niveaux sont
données entre parenthéses.

Réglage Utilisation

7(4) Pour émincer et raper les produits
alimentaires.
® Disque réversible a émincer
= Disque a raper, mifin
= Disque pour galettes de
pommes de terre
® Disque ajulienne

3-4 (2-3)  Raper avec le disque réversible
les aliments en morceaux fins ou
grossiers, p. ex. des fruits et lé-

gumes.

Traiter les aliments avec l'ac-
cessoire rapeur / éminceur

/\ AVERTISSEMENT

Risques de blessures!

m | es entrainements en rotation, les
ustensiles ou accessoires peuvent
occasionner des blessures.

» Ne pas introduire les doigts
dans I'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniquement le pilon
poussoir pour rajouter des in-
grédients.
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fr Utilisation de base

= Une utilisation non conforme peut
entrainer des blessures.

» Toujours assembler compléte-
ment I'accessoire avant de ['utili-
ser.

» Utiliser uniguement I'accessoire
dans la position de travail pré-
vue a cet effet.

Remarque : L’accessoire rapeur /
éminceur ne peut étre utilisé que
lorsque le bol correspondant est mis
en place correctement.

Conseil : Pour obtenir des résultats
optimaux, travaillez les aliments fins
par bouguets.

1. Préparer les aliments.

Couper les aliments de grande
taille en gros morceaux afin gu’ils
passent dans l'orifice d’ajout.

2. Brancher la fiche dans la prise de
courant.

3. Commuter l'interrupteur rotatif sur
la vitesse recommandée.
- Fig. EH

4. Introduire les aliments dans l'ori-
fice de remplissage et les faire
avancer en exercant une légére
pression avec le pilon poussoir.
— Fig. @

5. Mettre fin au mélange lorsque

- tous les aliments ont été traités.
- les aliments accumulés dans le
bol atteignent pratiquement 'ori-
fice de sortie de 'accessoire ra-
peur / éminceur.
6. Amener 'interrupteur rotatif sur
Oloff.

Attendre que I'appareil se soit im-
mobilisé.

7. Débrancher la fiche de la prise de
courant.
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Vider le bol

Conseil : Vous pouvez vider le bol
pendant le traitement, sans devoir en-
lever I'accessoire rapeur / éminceur.

1. Amener linterrupteur rotatif sur
Oloff.

Attendre que I'appareil se soit im-
mobilisé.

2. Appuyer sur la touche de déver-
rouillage et soulever le bras pivo-
tant jusqu’a ce gu'il s’enclenche.
- Fig.

3. Tourner le bol mélangeur dans le
sens des aiguilles d’une montre et
le retirer.

- Fig. EH
4. Vider le bol mélangeur.

Retirer I’accessoire rapeur /
éminceur

A AVERTISSEMENT

Risques de blessures!

Une utilisation non conforme peut en-

trainer des blessures.

» Mettre en place et retirer I'acces-
soire uniquement aprés immobili-
sation de I'entrainement et débran-
chement de 'appareil.

1. Tourner I'accessoire rapeur / émin-
ceur dans le sens inverse des ai-
guilles d’une montre jusqu’a ce
qu’il se détache.

- Fig. EE1

2. Retirer I'accessoire rapeur / émin-
ceur de l'appareil de base.
- Fig. Hil



Démonter I’accessoire ra-
peur / éminceur

/A\ AVERTISSEMENT

Risque de coupure!

Les disques a réduire présentent des

lames et arétes tranchantes.

» Ne saisir les disques a réduire
que par leurs bords.

» Ne jamais toucher les lames et
arétes acérées avec les mains
nues.

1. Tourner le couvercle dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre.
- Fig. HEl
Les repéres ¥ et A doivent étre
situés I'un au-dessus de 'autre.

2. Enlever le couvercle.
- Fig. B4

3. Saisir le porte-disque au niveau de
I’axe et le retirer du boitier avec le
disque a réduire.
- Fig.

4. Saisir le disque a réduire par le
bord et le retirer.
- Fig. P4

Conseil : Apres utilisation, nettoyer
immédiatement toutes les piéces afin
d’éviter que les résidus ne se
séchent.

Nettoyage et entretien

Pour que votre accessoire reste long-
temps opérationnel, nettoyez-le et en-
tretenez-le avec soin.

Lavage au lave-vaisselle

Apprenez ici quels composants
peuvent étre nettoyés au lave-vais-
selle.

Nettoyage et entretien fr

ATTENTION !

Certains composants peuvent étre

endommagés lors du nettoyage au

lave-vaisselle.

» Nettoyer au lave-vaisselle unique-
ment les composants adaptés.

» Utiliser uniguement des pro-
grammes qui ne chauffent pas
I'eau a plus de 60 °C.

» Ne pas coincer les pieces en plas-
tigue dans le lave-vaisselle.

Conviennent au lave-vaisselle : ﬁ
= Boitier b4
= Couvercle

= Pilon-poussoir
= Porte-disque

Ne conviennent pas au lave-vais- T”T
selle:
Disques a réduire

Produits de nettoyage

Apprenez ici quels produits de net-
toyage conviennent a votre acces-
soire.

ATTENTION !

Risque de dommages matériels. Des

produits de nettoyage inappropriés

ainsi gu’un nettoyage incorrect

peuvent endommager I'accessoire.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool
a brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés,
pointus ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs
ou de produits nettoyants.
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fr Nettoyage et entretien

Nettoyer I’accessoire rapeur /
éminceur

/A\ AVERTISSEMENT

Risque de coupure!

Les disques a réduire présentent des

lames et arétes tranchantes.

» Ne saisir les disques a réduire
que par leurs bords.

» Ne jamais toucher les lames et
arétes acérées avec les mains
nues.

1. Nettoyer 'accessoire rapeur /
éminceur avec du produit de net-
toyage et une brosse douce.

2. Nettoyer toutes les autres pieces
avec un produit de nettoyage et un
chiffon doux ou une éponge.

Conseil : Des décolorations peuvent
apparaitre sur les piéces en plas-
tique, p. ex. lors du traitement des
carottes. Enlevez les décolorations
avec un chiffon doux et quelques
gouttes d’huile alimentaire.
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Dépannage fr

Dépannage

Vous pouvez corriger par vous-méme les petits défauts sur votre accessoire. Li-
sez les renseignements de dépannage avant de contacter le service aprés-
vente. Vous vous épargnerez ainsi les dépenses inutiles.

Dysfonctionnements

Dérangement Cause Résolution de probléme

Les produits alimentaires ne  L'orifice de sortie oule boi- 1. Terminez le traitement et brancher
tombent pas dans le bol. tier est obstrué. la fiche secteur.

2
3.

Retirez I'accessoire.

Démonter I'accessoire et éliminer le
bourrage.

Le disque a réduire ne
tourne pas alors que I'appa-
reil de base est en marche.

Le couvercle n'est pas cor-
rectement placé et enclen-
ché.

Vérifiez si le couvercle est correcte-
ment montg.

— "Assembler 'accessoire rapeur /
éminceur", Page 28

L'accessoire a subi une sur-
charge et I'axe du porte-
disque est cassé au niveau
de la zone de rupture pro-
grammee.

v

Vous pouvez commander un nou-
veau porte-disque aupres du Ser-

vice aprées-vente sous la référence
00630760.
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it Sicurezza

Sicurezza

Osservare le informazioni sul tema della sicurezza per poter utiliz-
zare |'accessorio in modo sicuro.

Avvertenze generali

Qui sono riportate le informazioni generali relative a queste istru-
zioni.

m | eggere attentamente le presenti istruzioni. Solo cosi sara pos-
sibile utilizzare I'accessorio in modo sicuro ed efficiente.
Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

Queste istruzioni sono rivolte all'utente dell'apparecchio.
Osservare le istruzioni di sicurezza e le avvertenze.

Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

Controllare I'accessorio dopo averlo disimballato. Non utilizzare
l'accessorio se ha subito danni durante il trasporto.

Uso corretto

Per utilizzare 'accessorio in modo sicuro € corretto, osservare le
istruzioni per I'utilizzo conforme all'uso previsto.

Utilizzare I'accessorio soltanto:

® con un robot da cucina della serie MUMS5.

osservando queste istruzioni per I'uso;

con gli accessori € le parti originali.

per tagliare, tagliare a julienne e grattugiare alimenti.

Avvertenze di sicurezza

Osservare le avvertenze di sicurezza.
/A AVVERTENZA - Pericolo di taglio!
| dischi sminuzzatori hanno lame e bordi taglienti.

» Afferrare i dischi sminuzzatori solo dal bordo.
» Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.

34



Sicurezza it

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!
= Gli ingranaggi, gli utensili o gli accessori rotanti possono cau-
sare lesioni.
» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.
» Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.
m | 'utilizzo non conforme pud causare lesioni.
» Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.
» Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fer-
mo ed apparecchio scollegato.
» Utilizzare I'accessorio soltanto in stato di completo assem-
blaggio.
» Utilizzare 'accessorio soltanto nell'apposita posizione di la-
VOro.

/A AVVERTENZA - Rischio di danni alla salute!
La sporcizia sulle superfici pud nuocere alla salute.
» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.
» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti
prima di ogni utilizzo.
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it Prevenzione di danni materiali

Prevenzione di danni ma-
teriali

Per prevenire danni materiali all'appa-
recchio, agli accessori o agli oggetti
da cucina, osservare le presenti av-
vertenze.

In generale

Osservare le presenti indicazioni du-
rante |'utilizzo dell'accessorio.

ATTENZIONE!

L'utilizzo non conforme pud causare

danni materiali.

» Non lavorare alimenti contenenti
parti dure, ad es. 0ssi.

» Non introdurre oggetti (es. cuc-
chiai) nel pozzetto di riempimento
o nel corpo dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il
pozzetto di riempimento e il corpo
dell'apparecchio non presentino
corpi estranei.

» Non esercitare una forte pressione
con il pestello.

Disimballaggio e control-
lo

Di seguito sono riportate le avverten-
ze da osservare durante il disimbal-

laggio.

Disimballaggio dell'accesso-
rio e dei componenti

1. Estrarre dalla confezione l'acces-
sorio.

2. Estrarre dalla confezione tutti gli al-
tri componenti e i documenti di ac-
compagnamento e renderli dispo-
nibili.

3. Rimuovere il materiale d'imballag-
gio
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4. Togliereleetichetteelepellicoleche
ricoprono l‘apparecchio.

Contenuto della confezione

Dopo il disimballaggio controllare
che tutti i componenti siano presenti
e che non presentino danni dovuti al
trasporto.

- Fig. @

Sminuzzatore continuo

Dischi sminuzzatori’

Documentazione di accompagnamen-
to

" Infunzione dell'allestimento dell'apparec-
chio

Lavaggio dell'accessorio al
primo uso

1. Scomporre l'accessorio nelle sin-
gole parti.
— "Smontaggio dello sminuzzatore
continuo", Pagina 40

2. Prima del primo uso pulire tutte le
parti, che entrano in contatto con
gli alimenti.
— "Pulizia e cura", Pagina 41

3. Predisporre le parti pulite ed asciu-
gate per l'utilizzo.

Informazioni sugli acces-
sori

Prendete confidenza con gli accesso-
ri.
Componenti

Di seguito ¢ riportata una panorami-
ca dei componenti dell'accessorio.
- Fig. A

Corpo dell'apparecchio




Informazioni sugli accessori it

Portadisco

Coperchio con bocca di carico integra-
ta

Denomina- Utilizzo

Pestello e misurino

Disco di taglio

Disco sminuzzatore

Disco grattugia, medio-fine

Disco per rosti, frittelle di patate

Disco verdura Asia

zione
Disco smi-  Tagliare a julienne gli alimentiin
nuzzatore  fette spesse o sottili, ad es. frut-

ta, verdura o formaggio, come
Gouda o Edamer.

Nota: Non idoneo per la lavora-
zione di noci o formaggio duro,
ad es. Parmigiano.

Consiglio: Grattugiare il for-
maggio tenero con il lato gros-
S0.

Simboli

Di seguito € riportata una panorami-
ca dei simboli sull'accessorio.

Simbolo Descrizione

Disco grattu- Grattugiare gli alimenti mediofi-
gia, medio-fi- nemente, ad es. patate crude o
ne formaggio duro, come Parmi-
giano.

Nota: Non idoneo per la lavora-
zione di formaggio tenero e for-
maggio da taglio.

EE Seguire le indicazioni del libretto
d’istruzioni.

@ Non introdurre le mani nel pozzet-
to di riempimento.

A 4 Applicazione del coperchio

Disco per ro- Grattugiare le patate crude o ta-
sti, frittelle i gliarle a fette.
patate

A Marcatura di posizione del corpo

Panoramica dei dischi smi-
nuzzatori
Qui é riportata una panoramica dei

dischi sminuzzatori e del relativo am-
bito di applicazione.

Disco verdu- Tagliare gli alimenti in strisce
ra Asia sottili, ad es. frutta e verdura.

=

Denomina- Utilizzo
zione

Marcatura dei dischi reversi-
bili

| lati dei dischi reversibili sono nume-
rati.

Disco dita-  Tagliare gli alimenti a fette
glio spesse o sottili, ad es. frutta e

verdura.
@ Nota: Non idoneo per la lavora-

zione di formaggio duro, pane,
panini o cioccolato.
Consiglio: Tagliare le patate
bollite solo a freddo.

Marcatura  Utilizzo

1 Disco di taglio, lato di taglio
Spesso

3 Disco di taglio, lato di taglio sot-
tile

2 Disco sminuzzatore, lato grattu-
gia grossa

4 Disco sminuzzatore, lato grattu-
giafine
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it Prima dell'utilizzo

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene
che il motore ed altri componenti
vengano danneggiati da un sovracca-
rico eccessivo.

Se lo sminuzzatore continuo viene
riempito eccessivamente oppure
ostruito, I'asse del portadisco sull'ap-
posito punto di rottura predetermina-
to si rompe.

Nota: | ricambi con punto di rottura
predeterminato non rientrano nei no-
stri doveri di garanzia. E possibile or-
dinare un portadisco nuovo presso il
servizio assistenza clienti con il codi-
ce d'ordine 00630760.

Prima dell'utilizzo

Preparare l'apparecchio base e l'ac-
cessorio per l'uso.

Preparazione dell'apparec-
chio base

Nota: Il robot da cucina raffigurato
puo differire dal proprio modello per
forma e caratteristiche.

1. Installare l'apparecchio base come
descritto nelle istruzioni per I'uso
principali.

2. Premere il pulsante di sblocco e
sollevare il braccio oscillante fino
all'arresto.

- Fig.

3. Inserire la ciotola nell'apparecchio
base.

- Fig. A

4. Ruotare la ciotola in senso antiora-
rio fino allo scatto.
- Fig. H
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5. Premere il pulsante di sblocco e
premere il braccio oscillante verso
il basso fino all'arresto in posizio-
ne 1.

- Fig. @

6. Premere verso il basso e rimuove-
re il coperchio dell'ingranaggio 2
sulla marcatura =.

- Fig.

Assemblaggio dello sminuz-
zatore continuo

/\ AVVERTENZA

Pericolo di taglio!

| dischi sminuzzatori hanno lame e

bordi taglienti.

» Afferrare i dischi sminuzzatori solo
dal bordo.

» Non toccare mai le lame e i bordi
taglienti a mani nude.

/\ AVVERTENZA

Pericolo di lesioni!

L'utilizzo non conforme pud causare

lesioni.

» Non assemblare mai I'accessorio
sull’apparecchio base.

1. Fissare il portadisco all'altezza del-
le alette.
- Fig. B
Entrambe le estremita in plastica
devono essere rivolte verso l'alto.
2. Afferrare il disco sminuzzatore se-
lezionato dal bordo e inserirlo sul
portadisco con il lato desiderato ri-
volto verso l'alto.

— Inserire i dischi monolaterali con
le lame o i rialzi rivolti verso l'al-
to.

— Inserire i dischi reversibili con la
marcatura desiderata rivolta ver-
so l'alto.

— "Marcatura dei dischi reversi-
bili", Pagina 37
- Fig. &



3. Inserire il portadisco con il disco
sminuzzatore nel corpo.
- Fig.

4. Inserire il coperchio nel corpo.
- Fig. Kd
Le marcature ¥ e A devono es-
sere allineate.

5. Ruotare il coperchio in senso ora-
rio fino all'arresto.
- Fig. A
Le marcature @ ¢ A devono esse-
re allineate.

Montaggio dello sminuzzatore
continuo sull’apparecchio ba-
se

A\ AVVERTENZA

Pericolo di lesioni!

L'utilizzo non conforme pud causare

lesioni.

» Applicare e rimuovere l'accessorio
solo ad ingranaggio fermo ed ap-
parecchio scollegato.

1. Applicare lo sminuzzatore continuo
sull'ingranaggio 2 come indicato.
- Fig.

2. Premere lo sminuzzatore continuo
verso il basso e ruotarlo in senso
orario fino all'arresto.

— Fig. A

Lo sminuzzatore continuo deve es-
sere connesso saldamente all'ap-
parecchio base.

Comandi di base it

Nota: In base all'equipaggiamento
dell'apparecchio, il modello é dotato
di una manopola a 4 o 7 velocita. Le
presenti istruzioni per I'uso indicano
tra parentesi le velocita suggerite per
la manopola a 4 velocita.

Comandi di base

Qui sono fornite le informazioni es-
senziali sull'utilizzo degli accessori.

Consigli relativi alla velocita

Prestare attenzione ai consigli relativi
alla velocita per ottenere risultati otti-
mali.

Imposta- Utilizzo
zione

7(4) Tagliare, grattugiare o sminuzzare
alimenti.
= Disco ditaglio
= Disco grattugia, medio-fine
® Disco per rosti, frittelle di pata-
te
® Disco verdura Asia

Tagliare a julienne gli alimenti con
I'apposito disco reversibile in fette
spesse o sottili, ad es. frutta o ver-
dura.

34 (2-3)

Lavorazione degli alimenti
con lo sminuzzatore continuo

A\ AVVERTENZA
Pericolo di lesioni!
= Gli ingranaggi, gli utensili o gli ac-
cessori rotanti possono causare le-
sioni.
» Non introdurre le mani nel poz-
zetto di riempimento.
» Per spingere gli ingredienti utiliz-
zare solo il pestello.
m | 'utilizzo non conforme pud causa-
re lesioni.
» Utilizzare 'accessorio soltanto in
stato di completo assemblaggio.
» Utilizzare 'accessorio soltanto
nell'apposita posizione di lavoro.

Nota: Lo sminuzzatore continuo pud
essere azionato soltanto con la cioto-
la correttamente inserita.

Consiglio: Per ottenere risultati otti-
mali, lavorare gli alimenti sottili legati
in mazzetto.

1. Preparare gli alimenti.
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it Comandi di base

Tagliare in pezzi gli alimenti di
grosse dimensioni per adattarli al
pozzetto di riempimento.

2. Inserire la spina di alimentazione.

3. Posizionare la manopola sulla ve-
locita consigliata.
- Fig. EH

4, Introdurre gli alimenti nella boc-
chetta di carico e spingere eserci-

tando una leggera pressione con |l

pestello.
- Fig. A
5. Terminare la lavorazione quando
- tutti gli alimenti sono lavorati;
— gli alimenti nella ciotola hanno
quasi raggiunto I'apertura di
uscita dello sminuzzatore conti-
nuo.
6. Portare la manopola su O/off.
Attendere che l'apparecchio sia
fermo.

7. Staccare la spina di alimentazione.

Svuotamento della ciotola

Consiglio: E possibile svuotare la
ciotola durante la lavorazione senza
rimuovere lo sminuzzatore continuo.

1. Portare la manopola su O/off.

Attendere che l'apparecchio sia
fermo.

2. Premere il pulsante di sblocco e
sollevare il braccio oscillante fino
all'arresto.

- Fig.

3. Ruotare la ciotola in senso orario e

rimuoverla.
- Fig. EH
4. Svuotare la ciotola.
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Rimozione dello sminuzzatore
continuo

A\ AVVERTENZA

Pericolo di lesioni!

L'utilizzo non conforme pud causare

lesioni.

» Applicare e rimuovere l'accessorio
solo ad ingranaggio fermo ed ap-
parecchio scollegato.

1. Ruotare lo sminuzzatore continuo
in senso antiorario fino allo sgan-
cio.

- Fig. EE1

2. Rimuovere lo sminuzzatore conti-
nuo dall'apparecchio base.
- Fig. E1l

Smontaggio dello sminuzza-
tore continuo

/\ AVVERTENZA

Pericolo di taglio!

| dischi sminuzzatori hanno lame e

bordi taglienti.

» Afferrare i dischi sminuzzatori solo
dal bordo.

» Non toccare mai le lame e i bordi
taglienti a mani nude.

1. Ruotare il coperchio in senso anti-
orario.
- Fig. Al
Le marcature ¥ e A devono es-
sere allineate.

2. Rimuovere il coperchio.
- Fig. A

3. Inserire il portadisco sull'asse ed
estrarlo dal corpo con il disco smi-
nuzzatore.
- Fig.

4. Afferrare il disco sminuzzatore dal
bordo e rimuoverlo.
- Fig. 24



Consiglio: Pulire tutte le parti subito
dopo I'uso per prevenire l'essicca-
mento dei residui.

Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio
in buone condizioni, sottoporlo a una
cura e a una manutenzione scrupolo-
se.

Idoneita per il lavaggio in la-
vastoviglie

Di seqguito sono indicati i componenti
che possono essere lavati in lavasto-
viglie.

ATTENZIONE!

Alcuni componenti possono essere

danneggiati se vengono lavati in lava-

stoviglie.

» Lavare in lavastoviglie soltanto i
componenti idonei.

» Ultilizzare soltanto programmi che
non riscaldano I'acqua oltre 60 °C.

» Non incastrare componenti in pla-
stica in lavastoviglie.

Lavabili in lavastoviglie:
Corpo dell'apparecchio b4
= Coperchio

= Pestello

® Portadisco

Non lavabili in lavastoviglie: W
Dischi sminuzzatori

o)

Detergenti

Di seguito sono indicati i detersivi
adatti per l'accessorio.

Pulizia e cura it

ATTENZIONE!

Pericolo di danni materiali. L'accesso-

rio pud essere danneggiato se non

viene lavato correttamente o se viene

utilizzato un detergente non idoneo.

» Non impiegare detergenti a base
di alcol.

» Non utilizzare oggetti taglienti, ap-
puntiti o metallici.

» Non usare panni o detergenti abra-
Sivi.

Pulizia dello sminuzzatore
continuo

/\ AVVERTENZA

Pericolo di taglio!

| dischi sminuzzatori hanno lame e

bordi taglienti.

» Afferrare i dischi sminuzzatori solo
dal bordo.

» Non toccare mai le lame e i bordi
taglienti a mani nude.

1. Lavare i dischi sminuzzatori con
detersivo e una spazzola morbida.

2. Lavare tutti gli altri componenti con
detersivo e un panno morbido o
una spugna.

Consiglio: Durante la lavorazione,
per es. di carote, sulle parti di plasti-
ca si possono formare macchie colo-
rate. Rimuovere le macchie con un
panno morbido e alcune gocce di
olio da cucina.
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it Sistemazione guasti

Sistemazione guasti

| guasti minori agli accessori possono essere eliminati autonomamente
dall'utente. Utilizzare le informazioni per la sistemazione dei guasti prima di
contattare il servizio di assistenza clienti. In questo modo si evitano costi non

necessari.

Anomalie di funzionamento

Anomalia Causa Eliminazione dell'anomalia

Gli alimenti lavoratinon ca-  Apertura diuscitaocorpo 1.
dono nella ciotola. ostruito.

2
3.

Terminare la lavorazione e scollega-
re la spina di alimentazione.
Togliere gli accessori.

Rimuovere gli accessori ed elimina-
re l'ostruzione.

Il disco sminuzzatore non Coperchio non inserito né >
ruota sebbene I'apparecchio agganciato correttamente.
base sia in funzione.

Verificare che il coperchio sia stato
correttamente montato.

— "Assemblaggio dello sminuzzato-
re continuo", Pagina 38

Gli accessori sono statiso-  »
vraccaricati e |'asse del por-
tadisco si € spezzato nel

punto di rottura prestabilito.

E possibile ordinare un portadisco
nuovo presso il servizio assistenza
clienti con il codice d'ordine
00630760.
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Veiligheid nl

Veiligheid

Houd de informatie omtrent veiligheid aan, zodat u het toebehoren
veilig kunt gebruiken.

Algemene aanwijzingen

Hier vindt u algemene informatie over deze gebruiksaanwijzing.

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Alleen dan kunt
u het toebehoren veilig en efficiént bedienen.

= Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

m Deze gebruiksaanwijzing is bestemd voor de gebruiker van het
apparaat.

= Neem de veiligheidsvoorschriften en waarschuwingen in acht.

m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

m Controleer het toebehoren na het uitpakken. Gebruik het toebe-
horen niet bij transportschade.

Bestemming van het apparaat

Om het toebehoren veilig en op de juiste manier te gebruiken
dient u de aanwijzingen over het correcte gebruik van het appa-
raat in acht te nemen.

Gebruik het toebehoren alleen:

= met een keukenmachine van de bouwserie MUM5.

® volgens deze gebruiksaanwijzing.

= met originele onderdelen en accessoires.

® om te snijden, raspen en malen van levensmiddelen.

Veiligheidsvoorschriften
Neem de veiligheidsvoorschriften in acht.

/A WAARSCHUWING - Gevaar voor snijwonden!
De fijnmaakschijven hebben scherpe messen en randen.
» De fijnmaakschijven alleen aan de rand vastpakken.
» Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aan-
raken.
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nl Veiligheid

/A WAARSCHUWING — Gevaar voor letsel!

44

m Roterende aandrijvingen, hulpstukken of toebehoren kunnen

letsel veroorzaken.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.

Een ondeskundig gebruik kan tot letsels veroorzaken.

» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basis-
apparaat is aangebracht.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit
het stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwij-
deren.

» Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand
gebruiken.

» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand
gebruiken.

WAARSCHUWING - Gezondheidsrisico!

Verontreinigingen aan de oppervlakken kunnen de gezond-

heid schaden.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.

» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen,
voor elk gebruik reinigen.



Materiéle schade
vermijden

Ter voorkoming van materi€le scha-
de, aan het apparaat, de accessoires
of keukenvoorwerpen dient u de aan-
wijzingen in acht te nemen.

Algemeen

Neem deze aanwijzingen in acht als
u het toebehoren gebruikt.

LET OP!

Een ondeskundig gebruik kan tot ma-

teriéle schade leiden.

» Geen levensmiddelen verwijderen
die harde bestanddelen bevatten,
bijv. beenderen.

» Geen voorwerpen in de vulschacht
of de behuizing steken, bijv. kook-
lepel.

» Voor het gebruik de vulschacht en
de behuizing op vreemde voorwer-
pen controleren.

» Geen grote druk met de stopper
uitoefenen.

Uitpakken en controleren

Hier wordt beschreven waarop u bij
het uitpakken moet letten.

Toebehoren en onderdelen
uitpakken

1. Het toebehoren uit de verpakking
nemen.

2. Alle verdere onderdelen en de be-
geleidende documenten uit de ver-
pakking nemen en gereed leggen.

3. Verwijder het aanwezige verpak-
kingsmateriaal.

4. Verwijder alle stickers en folie.

Materiéle schade vermijden nl

Leveringsomvang

Controleer na het uitpakken alle on-
derdelen op transportschade en de
volledigheid van de levering.

- Afb. H

Continue rasp- en snijapparaat

Fijnmaakschijven'

Begeleidende documenten

" Afhankelijk van de apparaatuitvoering

Toebehoren voor het eerste
gebruik reinigen

1. Het gemonteerde toebehoren uit
elkaar nemen.
— "Doorloopsnijder uit elkaar ha-
len”, Pagina 49

2. Alle onderdelen die met levens-
middelen in aanraking komen voor
het eerste gebruik reinigen.
— "Reiniging en onderhoud"”,
Pagina 50

3. De gereinigde en gedroogde on-
derdelen gereed leggen voor het
gebruik.

Het toebehoren leren ken-
nen

Leer uw accessoires kennen.

Onderdelen

Hier vindt u een overzicht van de on-
derdelen van uw toebehoren.
- Afb. A

Behuizing
Schijthouder

Deksel met geintegreerde vulschacht

Stopper en maatbeker
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nl Het toebehoren leren kennen

Snij-draaischijf

Aanduiding Gebruik

Rasp-draaischijf

Maalschijf, middelfijn

Schijf voor aardappelkoekjes/Rosti

Asia-groenteschijf

Symbolen

Hier vindt u een overzicht van de
symbolen op uw accessoires.

Rasp-draai-  Levensmiddelen in grove of fij-

schijf ne stukjes raspen, bijv. groente,
——fruit of kaas, zoals Goudse of

Edammer kaas.

Aanwijzing Niet geschikt voor

de verwerking van noten of har-

de kaas, bijvoorbeeld Parme-

zaanse kaas.

Tip: Rasp zachte kaas met de

grove zijde.

Symbool Beschrijving

EEJ Neem de aanwijzingen in de ge-
bruiksaanwijzing in acht.

@ Niet in de vulschacht grijpen.

A 4 Deksel plaatsen

Maalschijf,
middelfijn

Levensmiddelen middelfijn ras-
pen, bijvoorbeeld ongekookte
aardappelen of harde kaas, zo-
als Parmezaanse kaas.
Aanwijzing Niet geschikt voor
de verwerking van zachte kaas
en snijdbare kaas.

A Positiemarkering behuizing

Overzicht van de fijnmaak-
schijven

Hier vindt u een overzicht van de fijn-
maakschijven en hun gebruiksdoel.

Aanduiding Gebruik

Snijdraai-  Levensmiddelen in dikke of

schijf dunne plakken snijden, bijvoor-
beeld groente en fruit.

@ Aanwijzing Niet geschikt voor
de verwerking van harde kaas,
brood, broodjes of chocolade.

Tip: Snij gekookte aardappelen
pas nadat ze zijn afgekoeld.

Schijffvoor  Ongekookte aardappelen ras-
aardappel-  pen of in plakjes snijden.
koekjes/

Rosti

Asia-groen-  Levensmiddelen in fijne reepjes
teschijf snijden, bijv. fruit en groente.

=

Markering van de draaischij-
ven

De zijkanten van de draaischijven zijn
aangegeven met cijfers.
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Markering  Gebruik

1 Snij-draaischijf, dikke snijzijde

3 Snij-draaischijf, dunne snijzijde

2 Rasp-draaischijf, grove raspzij-
de

4 Rasp-draaischijf, fijne raspzijde




Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voor-
komt dat de motor en andere onder-
delen door een te hoge belasting
worden beschadigd.

Wanneer de doorloopsnijder overbe-
last of geblokkeerd raakt, breekt de
as van de schijfhouder op het daar-
vOoor voorziene breekpunt.

Aanwijzing Vervangingsonderdelen
met ingebouwde breekpunten maken
geen deel uit van onze garantiever-
plichtingen. Een nieuwe schijfhouder
is onder bestelnummer 00630760
verkrijgbaar bij de servicedienst.

VAor het gebruik

Bereid het basistoestel en het toebe-
horen voor het gebruik voor.

Basisapparaat voorbereiden

Aanwijzing De afgebeelde keuken-
machine kan qua vorm en uitrusting
van uw model afwijken.

1. Het basisapparaat plaatsen zoals
is beschreven in de gebruiksaan-
wijzing.

2. De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm omhoog bewegen tot
deze vastklikt.

— Afb.

3. De kom op het basisapparaat
plaatsen.
- Afb. A1

4. De kom tegen de klok in draaien
tot deze vastklikt.
- Afb. H

5. De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm omlaag drukken tot
deze in de stand 1 vastklikt.

- Afb. @

V&oér het gebruik  nl

6. Het beschermdeksel van aandrij-
ving 2 bij de markering = naar
beneden duwen en eraf halen.
- Afb.

Doorloopsnijder in elkaar zet-
ten

/A WAARSCHUWING

Gevaar voor snijwonden!

De fijnmaakschijven hebben scherpe

messen en randen.

» De fijnmaakschijven alleen aan de
rand vastpakken.

» Nooit de scherpe messen en ran-
den met blote handen aanraken.

A\ WAARSCHUWING

Gevaar voor letsel!

Een ondeskundig gebruik kan tot let-

sels veroorzaken.

» Het toebehoren nooit samenbou-
wen terwijl het op het basisappa-
raat is aangebracht.

1. De schijfhouder ter hoogte van de

vleugels vasthouden.

- Afb. H

De beide kunststof punten moeten
naar boven wijzen.

2. De gewenste fijnmaakschijf aan de
rand beetpakken en met de beno-
digde zijde naar boven op de
schijfhouder plaatsen.

- Eenzijdige schijven met de mes-
sen of de verhogingen naar bo-
ven plaatsen.

— Draaischijven met de gewenste
markering naar boven plaatsen.
— "Markering van de draaischij-
ven", Pagina 46

- Afb. H

3. De schijfhouder met de fijnmaak-
schijf in de behuizing plaatsen.

- Afb. H1
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nl De Bediening in essentie

4, Het deksel op de behuizing plaat-
sen.
- Afb.
De markeringen ¥ en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

5. Het deksel rechtsom draaien tot
het vastklikt.
- Afb. A
De markeringen @ en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

Doorloopsnijder aanbrengen
op het basisapparaat

/A WAARSCHUWING

Gevaar voor letsel!

Een ondeskundig gebruik kan tot let-

sels veroorzaken.

» Het toebehoren alleen bij stilstand
van de aandrijving en uit het stop-
contact verwijderde stekker aan-
brengen en verwijderen.

1. De doorloopsnijder zoals afge-
beeld op de aandrijving 2 plaat-
sen.

- Afb.

2. De doorloopsnijder omlaag druk-
ken en met de klok mee draaien
tot hij vastklikt.

- Afb. A
De doorloopsnijder moet vast met
het basisapparaat verbonden zijn.

De Bediening in essentie

Hier komt u belangrijke zaken over
de bediening van uw accessoires te
weten.

Snelheidsadviezen

Houd u aan de snelheidsadviezen
om optimale resultaten te bereiken.
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Aanwijzing Afhankelijk van de uitrus-
ting van het apparaat is uw model
voorzien van een draaischakelaar
met 4 of 7 niveaus. In deze gebruiks-
aanwijzing worden de snelheidsad-
viezen voor de draaischakelaar met 4
niveaus telkens tussen haakjes aan-
gegeven.

Instelling Gebruik

7(4) Levensmiddelen snijden, raspen
of malen.
= Snij-draaischijf
= Maalschijf, middelfijn
m  Schijf voor aardappelkoekjes/
Rosti
= Asia-groenteschijf

Levensmiddelen met de raspschijf
in grove of fijn stukjes raspen, bijv.
groente of fruit.

34 (2-3)

Levensmiddelen verwerken
met de doorloopsnijder

A\ WAARSCHUWING

Gevaar voor letsel!

= Roterende aandrijvingen, hulpstuk-
ken of toebehoren kunnen letsel
veroorzaken.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiker om
ingrediénten toe te voegen.

= Een ondeskundig gebruik kan tot
letsels veroorzaken.

» Het toebehoren alleen in com-
pleet gemonteerde toestand ge-
bruiken.

» Het toebehoren alleen in de
daarvoor bestemde werkstand
gebruiken.

Aanwijzing De doorloopsnijder kan
alleen met correct geplaatste kom
worden gebruikt.

Tip: Om optimale resultaten te verkrij-
gen verwerkt u dun snijgoed in bun-
dels.



1. De levensmiddelen voorbereiden.

Grove levensmiddelen in stukken
snijden, zodat ze in de vulschacht
passen.

2. De stekker in het stopcontact ste-
ken.

3. De draaischakelaar op de aanbe-
volen snelheid zetten.
- Afb. H

4. De levensmiddelen in de vul-
schacht doen en met lichte druk
met de stopper aandrukken.
- Afb. 3

5. De verwerking beéindigen als

- alle levensmiddelen zijn ver-
werkt.

- de levensmiddelen in de kom
de uitloop-opening van de door-

loopsnijder bijna hebben bereikt.

6. De draaischakelaar op O/off zet-
ten.

Wachten tot het apparaat stilstaat.

7. De stekker uit het stopcontact ne-
men.

Kom leegmaken

Tip: U kunt de kom tijdens de ver-
werking leegmaken zonder de door-
loopsnijder eraf te halen.

1. De draaischakelaar op O/off zet-
ten.

Wachten tot het apparaat stilstaat.
2. De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm omhoog bewegen tot
deze vastklikt.
- Afb.
3. De kom met de klok mee draaien
en verwijderen.
- Afb. H
4. De kom leegmaken.

De Bediening in essentie nl
Doorloopsnijder eraf halen

A\ WAARSCHUWING

Gevaar voor letsel!

Een ondeskundig gebruik kan tot let-

sels veroorzaken.

» Het toebehoren alleen bij stilstand
van de aandrijving en uit het stop-
contact verwijderde stekker aan-
brengen en verwijderen.

1. De doorloopsnijder tegen de klok
in draaien tot hij losgaat.
- Afb. EEl

2. De doorloopsnijder van het basis-
apparaat af halen.
- Afb. Ell

Doorloopsnijder uit elkaar ha-
len

A\ WAARSCHUWING

Gevaar voor shijwonden!

De fijnmaakschijven hebben scherpe

messen en randen.

» De fijnmaakschijven alleen aan de
rand vastpakken.

» Nooit de scherpe messen en ran-
den met blote handen aanraken.

1. Het deksel tegen de klok in draai-
en.
- Afb. Hl
De markeringen ¥ en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

2. Het deksel eraf halen.
- Afb. PA

3. De schijfthouder beetpakken aan
de as en met de fijnmaakschijf uit
de behuizing halen.
- Afb.

4. De fijnmaakschijf aan de rand
beetpakken en eraf halen.
- Afb. P4
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nl Reiniging en onderhoud

Tip: Reinig direct na gebruik alle on-
derdelen reinigen om het vastkoeken
van resten te voorkomen.

Reiniging en onderhoud

Reinig en onderhoud uw accessoires
zorgvuldig om ervoor te zorgen dat
ze lang goed blijven werken.

Vaatwasserbestendigheid

In het navolgende leert u welke on-
derdelen in de vaatwasser kunnen
worden gereinigd.

LET OP!

Sommige onderdelen kunnen bij de

reiniging in de vaatwasser worden

beschadigd.

» Alleen vaatwasserbestendige on-
derdelen in de vaatwasser reini-
gen.

» Alleen programma's gebruiken die
het water niet tot boven 60 °C ver-
hitten.

» Kunststof onderdelen niet in de
vaatwasser vastklemmen.

Geschikt voor de vaatwasser:

= Motorhuis b4
Deksel

Stopper

Schijthouder

Niet geschikt voor de vaatwasser: T“T
Fijnmaakschijven

Reinigingsmiddelen

In het navolgende leert u welk toebe-
horen geschikt is voor het apparaat.
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LET OP!

Gevaar voor materiéle schade. Het

toebehoren kan worden beschadigd

bij gebruik van ongeschikte reini-

gingsmiddelen of een ondeskundige

reiniging.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen
die alcohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken
of schurende reinigingsmiddelen.

Doorloopsnijder reinigen

/A WAARSCHUWING

Gevaar voor snijwonden!

De fijnmaakschijven hebben scherpe

messen en randen.

» De fijnmaakschijven alleen aan de
rand vastpakken.

» Nooit de scherpe messen en ran-
den met blote handen aanraken.

1. De fijnmaakschijven reinigen met
Zeepsop en een zachte borstel.

2. Alle andere onderdelen reinigen
met zeepsop en een zachte doek
of spons.

Tip: Aan de kunststof onderdelen
kunnen verkleuringen optreden, bij-
voorbeeld bij de verwerking van wor-
tel. Verwijder de verkleuringen met
een zachte doek en een paar drup-
pels spijsolie.



Storingen verhelpen nl

Storingen verhelpen

Kleinere storingen aan uw accessoires kunt u zelf verhelpen. Raadpleeg voor-
dat u contact opneemt met de klantenservice de informatie over het verhelpen
van storingen. Zo voorkomt u onnodige kosten.

Functiestoringen
Storing Oorzaak Verhelpen van storingen
Verwerkte levensmiddelen  Uitlaat-opening of behuizing 1. Stop de verwerking en trek de stek-
vallen niet in de kom. is verstopt. ker uit het stopcontact.

2. Haal het accessoire eraf.

3. Haal het accessoire uit elkaar en

verwijder de verstopping.

Fijnmaakschijf draait niet, Deksel is niet correct ge- » Controleer of het deksel correct is
hoewel het basisapparaat ~ plaatst en vastgeklikt. gemonteerd.
werkt. — "Doorloopsnijder in elkaar zet-

ten”, Pagina 47
U kunt bij de klantenservice onder

v

Het accessoire is overbelast

geraakt en de as van de bestelnummer 00630760 een
schijthouder is op het breek- nieuwe schijfhouder bestellen.
punt gebroken.
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da Sikkerhed

Sikkerhed

Overhold informationerne om temaet sikkerhed, sa du kan bruge
dit tilbehor sikkert.

Generelle henvisninger

Her findes generelle informationer om denne vejledning.

® | &s denne vejledning omhyggeligt igennem. Det er en forud-
saetning for, at tilbeharet kan betjenes sikkert og effektivt.

® | s vejledningen for motorenheden.

® Denne vejledning retter sig til apparatets bruger.

m Overhold sikkerhedsanvisningerne og advarselshenvisningerne.

m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere
brug, og giv dem videre til en senere gjer.

m Kontrollér tilbehgret, nar det er pakket ud. Anvend ikke tiloehg-
ret i tilfeelde af transportskader.

Bestemmelsesmaessig brug

Overhold anvisningerne om formalsbestemt anvendelse, sa tilbe-
heret kan anvendes sikkert og korrekt.

Brug kun tilbehgret:

= Med en kgkkenmaskine af typeraekken MUM5.

® jht. denne brugsanvisning.

= med originale dele og tilbehgr.

m Til at skeere, raspe og rive fedevarer.

Sikkerhedsanvisninger

Overhold sikkerhedsanvisningerne.
/A\ ADVARSEL - Fare for snitsar!
Finhakningsskiverne har skarpe knive og kanter.

» Tag kun fat i kanten pa finhakningsskiverne.
» Bergr aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.
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Sikkerhed da

/A\ ADVARSEL - Fare for at komme til skade!

m Roterende drev, redskaber eller tilbehgrsdele kan medfare
personskader.
» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.
» Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser i.

m Forkert brug kan medfere skader.
» Tilbehgr ma aldrig samles pa motorenheden.
» Tilbeharet ma kun seaettes pa og tages af, nar drevet star

stille, og apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Tilbehgr ma kun benyttes, nar det er helt samlet.

» Tilbeharet ma kun bruges i den dertil beregnede arbejdspo-
sition.

/A ADVARSEL - Fare for sundhedsskader!
Snavs pa overfladerne kan veere til fare for sundheden.
» Folg anvisningerne om rengaring.
» Renger overflader, som kommer i kontakt med fadevarer,
for hver brug.
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da Undgaelse af tingsskader

Undgaelse af tingsskader

Overhold disse henvisninger for at
undgé tingskader pa apparatet, tilbe-
har eller kekkenredskaber.

Generelt

Overhold disse henvisninger under
brugen af tilbeharet.

OBS!

Forkert brug kan medfare tings-

skader.

» Forarbejd ingen madvarer, som in-
deholder harde bestanddele,
f.eks. knogler.

» Stik ikke genstande i pafyldnings-
skakten eller huset, f.eks. gryde-
ske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og
huset for fremmedlegemer for
anvendelse.

» Udgv ikke noget stort tryk péa stop-
peren.

Udpakning og kontrol

Lees her, hvad du skal veere opmaerk-
som pa i forbindelse med udpaknin-
gen.

Udpakning af tilbehor og dele

1. Tag tilbehgret ud af emballagen.

2. Tag alle andre dele og den medfal-
gende dokumentation ud af embal-
lagen, og leeg det parat.

3. Fjern emballagematerialet.

4, Fjern klistermaerker og folier.

Leveringsomfang

Kontrollér alle dele for transport-
skader efter udpakningen, og om le-
veringen indeholder alle dele.

- Fig. @
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Foodprocessor

Finhakningsskiver'

Medfglgende dokumentation

' Afhaengigt af apparatets udstyr

Rengor alt tilbehor, for de
tages i brug forste gang

1. Adskil det samlede tilbehar.
— "Adskillelse af hurtigsnitteren”,
Side 58

2. Renger alle dele, som kommer i
kontakt med fadevarer, inden den
farste ibrugtagning.
- "Rengaring og pleje", Side 58

3. Laeg de rengjorte og terrede dele
klar til anvendelsen.

Laer tilbehoret at kende

Leer tilbeheret at kende.

Bestanddele

Her kan du finde en oversigt over til-
beharets bestanddele.
- Fig. A

Hus

Skiveholder

L&g med integreret pafyldningsskakt

Stopper og malebaeger

Vendeskareskive

Venderiveskive

Riveskive, middelfin

Kartoffelpandekage-/réstiskive

Asia-grant-skive




Symboler

Her kan du finde en oversigt over
symboler pa tilbeharet.

Leer tilbehgret at kende da

Betegnelse Brug

Symbol  Beskrivelse
EE] Folg instrukserne i brugsanvisnin-
gen.

Kartoffel- Rivning af rd kartofler eller skae-
pandekage/ ring af dem i skiver.
rostiskive

@ Stik ikke fingrene ind i péfyld-
ningsskakten.

A 4 Seet I4get p&

Asia-grent-  Skeering af fadevarer i fine
skive strimler, f.eks. frugt og grent-

@ sager.

A Positionsmarkering for hus

Oversigt over finhakningsski-
verne

Her kan du finde en oversigt over fin-

Markering pa vendeskiverne

Vendeskivernes sider er markeret
med tal.

Markering  Brug

hakningsskiverne og deres anven- 1 Vendeskereskive, tyk skaeresi-
delsesformal. de

Betegnelse Brug 3 Vendeskereskive, tynd ske-
Vendeske-  Skeering af fadevarer i tykke el- reside

reskive ler tynde skiver, f.eks. frugt og 2 Venderiveskive, grov raspeside

grentsager.

@ Bemaerk: Ikke egnet til at forar-
bejde hérd ost, brad, rundstyk-
ker eller chokolade.

Tip: Skeer farst kogte kartofler,
nér de er kolet af.

Venderiveskive, fin raspeside

Venderive-  Raspning af fgdevarer i grove
skive eller fine stykker, f.eks. frugt,
grentsager eller ost s&som gou-
da eller edamer.

Bemaerk: Ikke egnet til at forar-
bejde nadder eller hard ost,
f.eks. parmesan.

Tip: Rasp blad ost med den
grove side.

Riveskive,
middelfin

Middelfin raspning af fedevarer,
f.eks. rd kartofler eller hard ost
sdsom parmesan.

Bemeerk: Ikke egnet til at forar-
bejde blad ost 0g skeereost.

Overbelastningssikring

Overbelastningssikringen forhindrer,
at motoren og andre dele bliver be-
skadiget som fglge af en for hgj be-
lastning.

Hvis hurtigsnitteren overbelastes eller
blokeres, braekker skiveholderens ak-
sel pa det dertil beregnede faste
brudsted.

Bemaerk: Reservedele med fast
brudsted er ikke bestanddel af vores
garantiforpligtelser. En ny skiveholder
kan kgbes hos kundeservice under
bestillingsnummeret 00630760.
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da Inden den farste ibrugtagning

Inden den forste ibrug-
tagning

Forbered motorenheden og tilbehgret
til anvendelse.

Forberedelse af motorenhed

Bemeerk: Den viste kekkenmaskine
kan variere fra din model i form og
udstyr.

1. Opstil motorenheden som beskre-
vet i den fulde brugsanvisning.

2. Tryk pa oplasningsknappen, og laft
svingarmen, indtil den falder i hak.
- Fig. H

3. Saet skalen i pa motorenheden.

- Fig. A

4. Drej skalen i retning mod uret, ind-
til den falder i hak.
- Fig. H

5. Tryk pa oplasningsknappen, og
tryk svingarmen nedad, indtil den
falder i hak i position 1.

- Fig. @

6. Tryk beskyttelseslaget til drev 2
ned pa markeringen =, og tag det
af.

- Fig.

Samling af hurtigsnitteren

/A ADVARSEL

Fare for snitsar!

Finhakningsskiverne har skarpe knive

og kanter.

» Tag kun fat i kanten pa finhak-
ningsskiverne.

» Bergr aldrig de skarpe knive og
kanter med de bare fingre.

A\ ADVARSEL

Fare for at komme til skade!

Forkert brug kan medfgre skader.

» Tilbehgr ma aldrig samles pa mo-
torenheden.
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1. Hold fast i skiveholderen pa hgjde

med vingerne.

- Fig. H

De to plastikspidser skal pege
opad.

2. Tag fat i kanten pa den egnskede
finhakningsskive, og anbring med
den ngdvendige side opad pa ski-
veholderen.

- Anbring ensidede skiver med
knivene eller forhgjningerne
opad.

— Anbring vendeskiver med den
gnskede markering opad.

— "Markering pa vendeskiverne”,
Side 55
- Fig. ©H
3. Seaet skiveholderen med finhak-
ningsskiven i huset.
- Fig. il
4. Saet laget pa huset.

- Fig.

Markering ¥ og A skal veere

rettet mod hinanden.

5. Drej laget i retning med uret, indtil
det falder i hak.

- Fig. A

Markering @ og A skal vaere rettet

mod hinanden.

Anbringelse af hurtigsnitteren
pa motorenheden

A\ ADVARSEL

Fare for at komme til skade!

Forkert brug kan medfare skader.

» Tilbehgret ma kun saettes pa og
tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stremnet-
tet.

1. Saet hurtigsnitteren pa drev 2 som
vist.
- Fig.



2. Tryk hurtigsnitteren ned, og drej
den i retning med uret, indtil den
falder i hak.

— Fig. A
Hurtigsnitteren skal veere fast for-
bundet med motorenheden.

Generel betjening

Her findes de vigtigste oplysninger
om betjening af tilbehgret.

Hastighedsanbefalinger

Overhold hastighedsanbefalingerne
for at opna optimale resultater.

Bemaerk: Atheengigt af apparatets
udstyr er din model udstyret med en
4-trins- eller 7-trinsdrejekontakt. | den-
ne brugsanvisning angives hastig-
hedsanbefalingerne for 4-trinsdreje-
kontakten i parentes.

Indstil-  Anvendelse

ling

7(4) Skeering, raspning eller rivning af
fgdevarer.
m \endeskareskive
= Riveskive, middelfin
m Kartoffelpandekage-/rostiskive
® Asia-grent-skive

3-4 (2-3)  Raspning af fedevarer i grove eller

fine stykker med venderaspeski-
ven, f.eks. frugt eller grentsager.

Forarbejdning af fedevarer
med hurtigsnitteren

/\ ADVARSEL

Fare for at komme til skade!

m Roterende drev, redskaber eller til-
beharsdele kan medfere per-
sonskader.

» Stik ikke fingrene ind i pafyld-
ningsskakten.

Generel betjening da

» Brug kun stopperen for at skub-

be ingredienser i.
= Forkert brug kan medfgre skader.

» Tilbehgr mé kun benyttes, nar
det er helt samlet.

» Tilbehgret ma kun bruges i den
dertil beregnede arbejdsposi-
tion.

Bemaerk: Hurtigsnitteren kan kun
anvendes med korrekt isat skal.

Tip: Forarbejd tynde fedevarer i
bundter for at opna optimale resulta-
ter.

1. Forbered fgdevarerne.
Skeer grove fedevarer i stykker, sa
de passer i pafyldningsskakten.
2. Seet netstikket i stikkontakten.
3. Stil drejekontakten pa den anbefa-
lede hastighed.
- Fig. EH
4. Kom fedevarerne i pafyldnings-
skakten, og skub dem ned med et
let tryk pa stopperen.
- Fig. @
5. Afslut forarbejdningen, nar
- alle fgdevarer er forarbejdet
- fodevarerne i skalen neesten er
naet op til udgangsabningen pa
hurtigsnitteren.
6. Stil drejekontakten pa O/off.

Vent, indtil apparatet star stille.
7. Treek netstikket ud.

Tomning af skal

Tip: Skalen kan teammes under forar-
bejdningen uden at tage hurtigsnitte-
ren af.
1. Stil drejekontakten pa O/off.
Vent, indtil apparatet star stille.
2. Tryk pa oplasningsknappen, og laft
svingarmen, indtil den falder i hak.
- Fig.
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da Rengering og pleje

3. Drej skélen i retning med uret, og
tag den ud.
- Fig. E&H

4. Tegm skalen.

Aftagning af hurtigsnitteren

A\ ADVARSEL

Fare for at komme til skade!

Forkert brug kan medfgre skader.

» Tilbehgret ma kun saettes pa og
tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stremnet-
tet.

1. Drej hurtigsnitteren i retning mod
uret, indtil den lgser sig.
- Fig. E&

2. Tag hurtigsnitteren af motorenhe-
den.
- Fig. Eil

Adskillelse af hurtigsnitteren

A\ ADVARSEL

Fare for snitsar!

Finhakningsskiverne har skarpe knive

og kanter.

» Tag kun fat i kanten pa finhak-
ningsskiverne.

» Bergr aldrig de skarpe knive og
kanter med de bare fingre.

1. Drej laget i retning mod uret.
— Fig. HEl
Markering W og A skal veere
rettet mod hinanden.

2. Tag laget af.
— Fig. EA

3. Tag fat i skiveholderen péa akslen,
og tag den ud af huset sammen
med finhakningsskiven.
- Fig.

4. Tag fat i kanten péa finhakningsski-
ven, og tag den af.
— Fig. A
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Tip: Renger straks alle dele efter
brug, sa resterne ikke tarrer fast.

Rengering og pleje

Rengar og plej tilbeharet omhygge-
ligt, s& det forbliver funktionsdygtigt
leenge.

Egnethed til opvaskemaskine

Laes hvilke dele, der kan renggres i
opvaskemaskinen.

OBS!

Nogle dele kan blive beskadiget, hvis

de rengares i opvaskemaskmen
» Rengar kun dele i opvaskemaski-
nen, der er egnet til det.

» Anvend kun programmer, der ikke
opvarmer vandet til over 60 °C.

» Klem ikke plastdele fast i opva-
skemaskinen.

Egnet til opvaskemaskine:

= Kabinet .
m |3g

= Stopper

= Skiveholder

Ikke egnet til opvaskemaskine: r;=‘1

Finhakningsskiver

Rengoringsmiddel

Lees, hvilke renggringsmidler der er
egnet til tilbehgret.

OBS!

Fare for en tingsskade. Tilbehgret

kan blive beskadiget ved brug af

uegnede renggringsmidler eller ved

forkert renggring.

» Brug ikke renggringsmidler, der in-
deholder alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller me-
talliske genstande.



» Der ma ikke anvendes skurrende
klude eller rengeringsmidler.

Rengering af hurtigsnitteren

A\ ADVARSEL

Fare for snitsar!

Finhakningsskiverne har skarpe knive

og kanter.

» Tag kun fat i kanten pa finhak-
ningsskiverne.

» Bergr aldrig de skarpe knive og
kanter med de bare fingre.

1. Renger finhakningsskiverne med
sa&bevand og en blgd barste.

2. Rengor alle andre dele med saebe-
vand og en blad klud eller svamp.

Tip: Der kan opsta misfarvninger pa
plastikdelene, f.eks. nar der forar-
bejdes gulergdder. Fijern misfarvnin-
gerne med en blgd klud og nogle
draber madolie.

Rengering og pleje da
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da Afhjeelpning af fejl

Afhjeelpning af fejl

Mindre fejl ved tilbeharet kan afhjeelpes selv. Laes oplysningerne om fejlafhjeelp-
ning, inden kundeservice kontaktes. Sddan undgas ungdige omkostninger.

Funktionsfejl

Fejl Arsag Afhjelpning af fejl

Forarbejdede fadevarer fal-  Udgangsébningen eller hu- 1. Afslut forarbejdningen, og traek net-
der ikke ned i skalen. set er stoppet til. stikket ud.

2. Tag tilbeheret af.
3. Skil tilbeharet ad, og fjern tilstopnin-
gen.

Kontrollér, om |&get er monteret

v

Finhakningsskiven drejer ik-  Laget er ikke sat korrekt pa

ke, selvom motorenheden  og faldet i hak. korrekt.
karer. — "Samling af hurtigsnitteren’,
Side 56
Tilbehar blev overbelastet,  » Du kan bestille en nye skiveholder
0g skiveholderens aksel er hos kundeservice under bestillings-
breekket pa det faste brud- nummeret 00630760.

sted.
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Sikkerhet no

Sikkerhet

Ta hensyn til informasjonen om temaet sikkerhet, slik at du kan
bruke tilbehgret trygt.

Generelle merknader

Her finner du generell informasjon om denne veiledningen.

® | es ngye gjennom denne veiledningen. Bare da kan du bruke
tilbeharet sikkert og effektivt.

® Folg veiledningen for basisapparatet.

Denne veiledningen er rettet mot brukeren av apparatet.

Folg sikkerhetsinstruksene og advarslene.

Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere

bruk eller for en senere eier.

Kontroller tilbehgret etter at du har pakket det ut. Ikke bruk til-

behgret hvis det har transportskader.

Korrekt bruk

Folg merknadene om forskriftsmessig bruk for & bruke tilbehgret
trygt og riktig.

Bruk kun tilbehgret:

= med en kjgkkenmaskin i serie MUM5.

® | henhold til denne bruksanvisningen.

= med originaldeler og -tilbehar.

® tj| kutting, rasping og riving av matvarer.

Sikkerhetsinstrukser
Folg sikkerhetsinstruksene.

/A ADVARSEL - Fare for kutt!
Kutteskivene har skarpe kniver og kanter.
» Grip kun tak i kutteskivene langs kanten.
» Du ma aldri bergre skarpe kniver og kanter med bare hen-
der.
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no Sikkerhet

/A\ ADVARSEL - Fare for personskader!

62

m Roterende drev, verktgy eller tilbeharsdeler kan fare til per-

sonskader.

» Ikke grip inn i pafyllingssjakten.

» Bruk kun stateren for & skyve inn ingrediensene.

Ikke forskriftsmessig bruk kan fare til personskader.

» Tilbeharet ma aldri settes sammen pa basisapparatet.

» Tilbeharet ma kun settes pa og tas av nar drevet og det fra-
koblede apparatet star stille.

» Tilbeharet ma kun brukes i komplett montert tilstand.

» Tilbeharet ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

ADVARSEL - Fare for helseskader!

Tilsmussing av overflater kan veere helseskadelig.

» Folg rengjeringsanvisningene.

» Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal
rengjeres far hver bruk.



Unnga materielle skader

Folg disse merknadene for & unnga
materielle skader pa apparatet, til-
behgret eller kjgkkengjenstander.

Generelt

Folg disse instruksene nar du bruker
tilbeharet.

OBS!

Ikke forskriftsmessig bruk kan fare il

materielle skader.

» |kke bearbeid matvarer som
inneholder harde komponenter,
f.eks. knokler.

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv,
ned i pafyllingssjakten eller inn i
huset.

» Kontroller péafyllingssjakten og hu-
set med tanke pa uvedkommende
gjenstander, for de tas i bruk.

» |kke utav stort press med stoteren.

Pakke ut og kontrollere

Her far du vite om det du ma ta hen-
syn til under utpakkingen.

Pakke ut tilbehor og deler

1. Ta tilbehgret ut av emballasjen.

2. Ta alle andre deler og falgepapirer
ut av emballasjen og hold dem
klar til bruk.

3. Fjern eksisterende forpakningsma-
teriell.

4. Fjern eksisterende klebemerker og
folier.

Unngéa materielle skader no

Leveringsomfang

Etter fierning av emballasjen mé du
kontrollere alle delene med henblikk
pa transportskader og forvisse deg
om at ingen deler mangler.

— Fig. @

Foodprosessor

Kutteskiver'

Ledsagende dokumenter

" Avhengig av apparatets utstyr

Rengjore tilbehor for forste
gangs bruk

1. Ta fra hverandre det monterte til-
behgret.
— "Ta fra hverandre gjennomligps-
kutteren”, Side 67

2. Alle deler som kommer i bergring
med matvarer, ma rengjares om-
hyggelig far farste bruk.
— "Rengja@ring og pleie", Side 67

3. Legg de rengjorte og terkede
delene klar til bruk.

Bli kjent med tilbehoret
Gjer deg kjent med tilbehgret.

Komponenter

Her finner du en oversikt over til-
behgrets komponenter.
- Fig. A

Hus
Skiveholder
Lokk med integrert pafyllingssjakt

Stater og malebeger

Vendbar kutteskive

63



no Bli kjent med tilbehgret

Vendbar raspeskive

Riveskive, middels fin

Skive for potetkaker

Asia grannsakskive

Symboler

Her finner du en oversikt over til-
behgrets symboler.

Symbol  Beskrivelse

EE] Folg instruksjonene i bruksanvis-
ningen.

@ Ikke grip inn i pafyllingssjakten.

A 4 Sett pa lokket

A Posisjonsmerke hus

Oversikt over kutteskivene

Her finner du en oversikt over kutte-
skivene og deres bruksformal.

Betegnelse Bruk

Vendbar Skjeer matvarene i tykke eller

kutteskive  tynne skiver, f.eks. frukt og
grannsaker.

@ Merknad: Ikke egnet til be-
arbeidning av hard ost, brad,
rundstykker eller sjokolade.

Tips: Vent med 4 skjaere kokte
poteter til de er blitt kalde.

Vendbar ras- Rasp matvarene i grove eller
peskive fine stykker, f.eks. frukt, grann-
saker eller ost, som gouda eller
edamer.

Merknad: Ikke egnet til be-
arbeidning av natter eller hard
ost, f.eks. parmesanost.

Tips: Rasp myk ost med den
grove siden.
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Betegnelse Bruk

Riveskive,  Rasp matvarene middels fint,

middels fin  f.eks. rd poteter eller har ost
— S0m parmesanost.

Merknad: Ikke egnet til be-

arbeidning av myk ost og ost i

skiver.

Skive for Riv ré poteter, eller skjaer dem i
potetkaker  skiver.

Asia grenn-  Kutte matvarer i fine strimler,
sakskive f.eks. frukt og grannsaker.

=

Merke pa vendbare skiver

Sidene pa de vendbare skivene er
merket med tall.

Markering  Bruk

1 Vendbar kutteskive, tykk
skjeereside

3 Vendbar kutteskive, tynn
skjeereside

2 Vendbar raspeskive, grov ras-
peside

4 Vendbar raspeskive, fin raspe-
side

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at
motoren og andre komponenter far
skader pa grunn av for hgy belast-
ning.

Hvis gjennomlgpskutteren overbelas-
tes eller blokkeres, brekkes akselen
pa skiveholderen i det hertil tiltenkte
bruddstedet.



Merknad: Reservedeler med fastlagt
bruddsted er ikke inkludert i vare
garantiforpliktelser. En ny skiveholder
faes hos kundeservice under
bestillingsnummer 00630760.

For bruk

Klargjer basisapparatet og tilbeharet
til bruk.

Forberedelse av basisappara-
tet

Merknad: Den avbildete kjokken-
maskinen kan avvike fra din modell
bade med tanke pa form og utstyr.

1. Still opp basisapparatet som be-
skrevet i hovedbruksanvisningen.

2. Trykk inn utlgserknappen og laft
svingarmen til den géar i inngrep.
- Fig.

3. Sett bollen inn i basisapparatet.

- Fig. A

4. Drei bollen mot urviseren til den
gar i inngrep.
- Fig. H

5. Trykk pa utlgserknappen og press
svingarmen ned til den gar i inn-
grep i posisjon 1.

- Fig. @

6. Press beskyttelsesdekselet pa
drev 2 litt ned ved merket = og ta
det av.

- Fig.

Sette sammen gjennomlops-
kutteren

A\ ADVARSEL

Fare for kutt!

Kutteskivene har skarpe kniver og

kanter.

» Grip kun tak i kutteskivene langs
kanten.

For bruk no

» Du ma aldri bergre skarpe kniver
og kanter med bare hender.

/A ADVARSEL

Fare for personskader!

Ikke forskriftsmessig bruk kan fare til

personskader.

» Tilbehgret ma aldri settes sammen
pa basisapparatet.

1. Hold fast skiveholderen pa heyde
med vingene.
- Fig. H
De to plastspissene ma vende
opp.

2. Ta tak i kanten av gnsket kutteski-
ve og sett den pa skiveholderen
med ngdvendig side vendt opp.

— Sett skiver med bare en side
med knivene eller forhgyningene
vendt opp.

- Sett pa vendbare skiver med
gnsket merke vendt opp.

- "Merke pa vendbare skiver”,
Side 64
- Fig. H
3. Sett skiveholderen med kutte-
skiven inn i huset.
- Fig. 1
4. Sett lokket pa huset.

- Fig.

Merkene W og A mé vaere innret-

tet pa hverandre.

5. Drei lokket med urviseren til det
gar i inngrep.

- Fig. A

Merkene @ og A ma veere innret-

tet pa hverandre.

65



no Grunnleggende betjening

Montere gjennomlopskutteren
pa basisapparatet

/A ADVARSEL

Fare for personskader!

Ikke forskriftsmessig bruk kan fare til

personskader.

» Tilbehgret ma kun settes pa og tas
av nar drevet og det frakoblede
apparatet star stille.

1. Sett gjennomlgpskutteren pa dre-
vet 2 som avbildet.
- Fig.

2. Trykk gjennomlgpskutteren ned og
drei den med urviseren til den gar i
inngrep.

— Fig. A
Gjennomlgpskutteren ma veere
koblet forsvarlig til basisapparatet.

Inn- Bruk
stilling
3-4 (2-3)  Rasp matvarene, f.eks. frukt eller

grannsaker, i grove eller fine styk-
ker med den vendbare raspe-
skiven.

Grunnleggende betjening

Her far du vite det viktigste om be-
tiening av tilbehgret.

Anbefalte hastigheter

Folg anbefalingene om hastigheter
for & oppné optimale resultater.

Merknad: Din modell er utstyrt med
4-trinns eller 7-trinns dreiebryter, av-
hengig av apparatets utstyr. | denne
bruksanvisningen angis anbefalt
hastighet for den 4-trinns dreie-
bryteren i parentes.

Inn- Bruk

stilling

7(4) Kutting, rasping eller riving av
matvarer.
= \/endbar kutteskive

® Riveskive, middels fin
m Skive for potetkaker
® Asia grannsakskive
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Bearbeide matvarer med
giennomlgpskutteren

/A ADVARSEL
Fare for personskader!
= Roterende drev, verktay eller til-
behgrsdeler kan fere til personska-
der.
» |kke grip inn i pafyllingssjakten.
» Bruk kun stgteren for a skyve
inn ingrediensene.
= |kke forskriftsmessig bruk kan fgre
til personskader.
» Tilbehgret ma kun brukes i
komplett montert tilstand.
» Tilbehgret ma kun brukes i hertil
tiltenkt arbeidsstilling.

Merknad: Gjennomlgpskutteren kan
bare brukes nér bollen er satt korrekt
inn.
Tips: Bearbeid tynt materiale buntet
sammen for & fa optimale resultater.
1. Forbered matvarene.
Skjeer grove matvarer i stykker, slik
at de passer ned i pafyllingssjak-
ten.
2. Sett i stgpselet.
3. Sett dreiebryteren pa anbefalt
hastighet.
- Fig. EH
4. Fyll matvarene pa pafyllingssjakten
0g skyv dem ned med lett trykk
med stoateren.
- Fig. @
5. Avslutt bearbeidningen hvis
- alle matvarer er bearbeidet.



- matvarene i bollen nesten har
nadd apningen til gjennomlgps-
kutteren.

6. Sett dreiebryteren pa O/off.

Vent til apparatet star stille.

7. Trekk ut stopselet.

Tomme bollen

Tips: Du kan temme bollen under be-
arbeidningen, uten & ta av gjennom-
lopskutteren.

1. Sett dreiebryteren pa O/off.

Vent til apparatet star stille.

2. Trykk inn utlgserknappen og laft
svingarmen til den gar i inngrep.
- Fig.

3. Drei bollen med urviseren og ta
den ut.

- Fig. E&
4. Tgm bollen.

Ta av gjennomlopskutteren

/A ADVARSEL

Fare for personskader!

Ikke forskriftsmessig bruk kan fare til

personskader.

» Tilbehgret ma kun settes pa og tas
av nar drevet og det frakoblede
apparatet star stille.

1. Drei gjennomlgpskutteren mot
urviseren til den lgsner.
- Fig. EE1

2. Ta gjennomlgpskutteren av basis-
apparatet.
- Fig. Hil

Rengjering og pleie no

Ta fra hverandre gjennom-
lopskutteren

A\ ADVARSEL

Fare for kutt!

Kutteskivene har skarpe kniver og

kanter.

» Grip kun tak i kutteskivene langs
kanten.

» Du ma4 aldri bergre skarpe kniver
og kanter med bare hender.

1. Drei lokket mot urviseren.
- Fig. &l
Merkene ¥ og A ma veere innret-
tet pa hverandre.

2. Ta av lokket.
- Fig. P4

3. Grip tak i akselen pa skivehol-
deren og ta den ut av huset
sammen med kutteskiven.
- Fig.

4. Ta tak i kanten av kutteskiven og
ta den av.
- Fig. 14

Tips: Rengjor alle deler rett etter bruk
for & hindre at rester tarker inn.

Rengjoring og pleie

Rengjgr og vedlikehold tilbeharet om-
hyggelig, slik at det holder seg funk-
sjonsdyktig i lang tid.

Egnethet for oppvaskmaskin

Her far du vite hvilke komponenter
som kan vaskes i oppvaskmaskin.

OBS!

Noen deler kan bli skadet ved vask i

oppvaskmaskin.

» Vask kun egnede deler i opp-
vaskmaskinen.

» Bruk kun programmer som ikke
varmer opp vannet til over 60 °C.
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» |kke klem plastdeler fast i opp-
vaskmaskinen.

Kan vaskes i oppvaskmaskin: —
Hylster X
Lokk

Stater

Skiveholder

Kan ikke vaskes i oppvaskmaskin: r.=1
Kutteskiver *

Rengjoringsmiddel

Her far du vite hvilke rengjeringsmid-
ler som er egnet for tilbehgret.

OBS!

Fare for materielle skader. Tilbeharet

kan bli skadet ved bruk av uegnede

rengjaringsmidler eller pa& grunn av

feil rengjering.

» |kke bruk rengjeringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

» |kke bruk skarpe, spisse gjen-
stander eller metallgjenstander.

» |kke bruk skurekluter eller skuren-
de rengjeringsmidler.

Rengjoring av gjennomlgps-
kutteren

A\ ADVARSEL

Fare for kutt!

Kutteskivene har skarpe kniver og

kanter.

» Grip kun tak i kutteskivene langs
kanten.

» Du ma aldri bergre skarpe kniver
og kanter med bare hender.

1. Rengjer kutteskivene med
sapevann og en myk bgrste.

2. Rengjer alle andre deler med
sdpevann og en myk klut eller
svamp.
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Tips: Det kan oppsta misfarging av
plastdelene, f.eks. nar det bearbeides
gulrgtter. Fjern misfarging med en
myk klut og noen draper matolje.



Utbedring av feil no

Utbedring av feil

Du kan selv utbedre sma feil pa tiloeharet. Benytt deg av informasjonen om feil-
seking fer du tar kontakt med kundeservice. P& den maten unngar du unadige
kostnader.

Funksjonsfeil
Feil Arsak Utbedring av feil
Bearbeidede matvarer faller -~ Utlgpsapning eller hus er til- 1. Avslutt bearbeidingen og trekk ut
ikke ned i bollen. stoppet. stapselet.
2 Taavtilbeharet.
3. Tatilbehgret fra hverandre og fiern
tilstoppingen.
Kutteskiven roterer ikke, Lokket er ikke satt korrekt ~ » Kontroller om lokket er montert kor-
selv om basisapparateteri  paogiinngrep. rekt.
gang. — "Sette sammen gjennomlaps-

kutteren', Side 65

Tilbeharet ble overbelastet ~ » Du kan kjape ny skiveholder hos
0g skiveholderens aksel er kundeservice under bestillingsnum-
brukket av i bruddstedet. mer 00630760.
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Sakerhet

Folj informationen om sakerhet sa att du kan anvanda tillbehoren
sakert.

Allméanna anvisningar

Har finns allmén information om bruksanvisningen.

® | 4s noga igenom bruksanvisningen. Forst darefter kan du han-
tera tillbehoren sékert och effektivt.

m Folj bruksanvisningen fér motordelen.

®m Denna bruksanvisning riktar sig till den som anvander appara-
ten.

m [0l sdkerhetsforeskrifterna och varningstexterna.

® FOrvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

m Kontrollera tillbehdren efter uppackningen. Anvand inte tilloeho-
ren om de har transportskador.

Anvandning fér avsett andamal

For att kunna anvanda tillbehoren sakert och ratt maste du folja
anvisningarna om avsedd anvandning.

Anvand tilloehoren enbart:

» med en hushallsapparat i serien MUM5.

® enligt denna bruksanvisning.

= med originaldelar och originaltillbehor.

m fOr att skara, strimla och riva matvaror.

Séakerhetsforeskrifter
Folj sakerhetsforeskrifterna.

/A VARNING - Risk for skarskador!
Sonderdelningsskivorna har vassa knivar och kanter.
» Fatta sOnderdelningsskivorna enbart i kanten.
» Vidror aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara han-
der.
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/A VARNING - Risk for personskador!
m Roterande drivningar, verktyg eller tillbeh6r kan orsaka per-
sonskador.
» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.
» Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.
®» Osakkunnig anvandning kan orsaka personskador.
» Montera aldrig tilloeh6r pa motordelen.
» Séatt in och ta ut tillbehdr bara nar drivningen star stilla och
natstickkontakten ar uttagen.
» Anvand tillbehdren enbart i komplett hopsatt tillstand.
» Anvand tilloehdren enbart i det for andamalet avsedda ar-
betslaget.

/A VARNING - Risk for halsoskador!
Smuts pa ytor kan vara hélsofarligt.
» FOlj rengdringsanvisningarna.
» Rengor fére varje anvandning de ytor som kan komma i
kontakt med matvaror.
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sv Forhindrande av sakskador

Forhindrande av sakska-
dor

Forhindra sakskador pé apparaten,.
tillbehdren eller kdksutrustningen ge-
nom att folja de har anvisningarna.

Generellt

Folj de h&r anvisningarna nér du an-
vander tillbehoren.

OBS.!

Felaktig anvandning kan orsaka sak-

skador.

» Bearbeta inte matvaror som har
harda bestandsdelar, t.ex. ben.

» Sétt inte in féremal, t.ex. slevar, i
pafyliningsroret eller holjet.

» Kontrollera fére anvandning att det
inte finns frammande féremal i pa-
fyliningsroret och holjet.

» Tryck inte hart pa pamataren.

Uppackning och kontroll

Har far du veta vad du maste tanka
pa vid uppackningen.

Uppackning av tillbehor och
delar

1. Ta ut tillbehoéren ur férpackningen.

2. Ta ut alla andra delar och medfél-
jande dokument ur férpackningen
och ha dem till hands.

3. Omhanderta férpackningsmateria-
let.

4, Ta bort dekaler och folier.

Medféljande tillbehor

Kontrollera efter uppackningen att
inga delar ar transportskadade och
att leveransen ar komplett.

— Figur &1

72

Gronsaksskérare

Riv- och skérskivor’

Medfoljande dokument

" Allt efter apparatens utrustning

Rengor tillbehoren fore den
forsta anvandningen

1. Ta isdr sammansatta tillbehor.
— "Isdrtagning av grénsaksskéra-
ren”, Sida 76

2. Rengor alla delar som kommer |
kontakt med matvaror innan du an-
vander dem forsta gangen.
— "Rengdring och skdtsel”,
Sida 76

3. Lagg fram de rengjorda och torka-
de delarna sa att de ar klara att
anvanda.

Lar kanna tillbehoren
Lar dig tillbehoret.

Bestandsdelar

Har foljer en dversikt dver tillbeho-
rens bestandsdelar.
- Figur A

Halje

Skivhllare

Lock med inbyggt matarror

Pamatare och métbagare

Vandskéarskiva

Vandstrimlingsskiva

Rivskiva, medelfin

Potatisbull-rostiskiva

Skarskiva for asiatiska ratter




Symboler

Héar foljer en dversikt dver symboler-
na pa tillbehoren.

Symbol  Beskrivning

EE] Folj instruktionerna i bruksanvis-
ningen.

@ Stoppa inte ned handen i pafyll-
ningsroret.

A 4 Sétt pé locket

Foére anvandningen sv

Beteckning Anvéndning

Potatisbull-  Riv ra potatis eller riv den i ski-
rostiskiva  vor.

Skarskiva  Skérning av matvaror i fina
for asiatiska  strimlor, t.ex. frukt och gronsa-
ratter ker.

=

A Lagesmarkering hélje

Oversikt dver finférdelnings-
skivor

Markning av vandbara skivor

Vandbara skivors sidor ar markta
med siffror.

Har foljer en Gversikt dver finfordel- Mérkning  Anvéndning
ningsskivorna och deras anvand- 1 Véndskarskiva, tjockskérnings-
ningsomraden. sida
Beteckning Anvéndning 3 Vandskarskiva, tunnskarnings-
Vandskar-  Skérning av matvaror i jocka el- sida
skiva ler tunna skivor, t.ex. frukt och 2 Véndstrimlingsskiva, grovstrim-
grénsaker. lingssida
@ Anmérkning: Lampar sig inte 4 Vandstrimlingsskiva, finstrim-
for bearbetning av hardost, lingssida
bréd, sméfranska eller choklad. -
Tips Skér inte kokt potatis forr- Overlastskydd

an den har svalnat.

Véndstrim-
lingsskiva

Strimling av matvaror i grova el-
ler fina bitar, t.ex. frukt, gronsa-
ker eller ost som Gouda eller
Edamer.

Anmarkning: L&mpar sig inte
for bearbetning av notter eller
hérdost, t.ex. parmesan.

Tips Strimla mjukost med den
grova sidan.

Rivskiva,
medelfin

Medelfin strimling av matvaror,
t.ex. rd potatis eller hardost som
parmesan.

Anmérkning: Lampar sig inte
for bearbetning av mjukost och
skivad ost.

Overlastskyddet forhindrar att motorn
och andra komponenter skadas pa
grund av alltfér hoég belastning.

Om gronsaksskararen blir Gverbelas-
tad eller igensatt bryts skivhallarens
axel av vid den for &ndamalet avsed-
da brottanvisningen.

Anmarkning: Reservdelar med over-
belastningsskydd ingar inte i vara ga-
rantidtaganden. En ny skivhallare
med bestallningsnumret 00630760
kan bestallas fran kundtjansten.

Fore anvandningen

Forbered apparaten och tilloehdren

fér anvandning.
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sv Fdre anvandningen

Forberedelse av motordelen

Anmérkning: Den avbildade kodksap-
paratens form och utrustning kan av-
vika fran din modell.

1. Stall upp motordelen enligt be-
skrivningen i huvudanvisningen.

2. Tryck pa frigéringsknappen och lyft
svangarmen tills den snapper fast.
- Figur |

3. Satt in skalen i motordelen.

- Figur A3

4. Vrid skalen moturs till den snapper
fast.

- Figur B

5. Tryck pa frigbringsknappen och
tryck ned svangarmen tills den
snapper fast i lage 1.

- Figur @

6. Tryck ned skyddslocket fér driv-
ning 2 vid markeringen = och ta
av det.

- Figur

Hopsattning av gronsaksska-
raren

A\ VARNING

Risk for skarskador!

Sonderdelningsskivorna har vassa

knivar och kanter.

» Fatta s6nderdelningsskivorna en-
bart i kanten.

» Vidror aldrig de vassa knivarna
och kanterna med bara hander.

A\ VARNING

Risk for personskador!

Osakkunnig anvandning kan orsaka

personskador.

» Montera aldrig tillbeh6r pa motor-
delen.

1. Hall fast skivhallaren i hdjd med
vingarna.
- Figur A
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De bada plastspetsarna ska vara
vanda uppat.

2. Fatta den dnskade finfordelnings-
skivan i kanten och satt den pa
knivhallaren med den sida som
ska anvandas uppat.

- Satt pa ensidiga skivor med kni-
varna eller upphojningarna upp-
at.

— Séatt pa vandbara skivor med
den 6nskade markningen uppéat.
— "Mérkning av vdndbara ski-
vor", Sida 73

- Figur &

3. Satt in skivhéllaren med finfordel-
ningsskivan i holjet.

- Figur 1

4. Satt pa locket pa holjet.

— Figur K

Markeringarna ¥ och A maste lin-

jera med varandra.

5. Vrid locket medurs tills det snap-
per fast.

- Figur A

Markeringarna @ och A maste lin-

jera med varandra.

Montering av gronssaksska-
raren pa motordelen

/A\ VARNING

Risk for personskador!

Osakkunnig anvandning kan orsaka

personskador.

» Séatt in och ta ut tillbehdr bara nar
drivningen star stilla och nétstick-
kontakten ar uttagen.

1. Sétt gronsaksskéraren pé drivning-
en 2 som figuren visar.
- Figur

2. Tryck ned grénsaksskéararen och
vrid den medurs tills den snapper
fast.
- Figur i1
Groénsaksskararen maste vara fast
forbunden med motordelen.



Anvandningsprincip

Har far du veta det vasentligaste om
hur du anvander tillbehdéret.

Hastighetsrekommendationer

Folj hastighetsrekommendationerna,
sé far du optimala resultat.

Anmarkning: Beroende pa appara-
tens utrustning har din modell ett
vridreglage med 4 eller 7 steg. | den
har bruksanvisningen anges hastig-
hetsrekommendationerna for vridreg-
laget med 4 steg inom parentes.

Install- Anvéandning
ning
7(4) Skérning, strimling eller rivning av
matvaror.
= \/andskarskiva
= Rivskiva, medelfin
= Potatisbull-rostiskiva
m Skarskiva for asiatiska ratter
3-4 (2-3)  Strimla matvaror, t.ex. frukt eller

grénsaker, i grova eller fina bitar
med den vandbara strimlingsski-
van.

Bearbetning av matvaror med
gronsaksskararen

A\ VARNING
Risk for personskador!
= Roterande drivningar, verktyg eller
tillbehdr kan orsaka personskador.
» Stoppa inte ned handen i pafyll-
ningsroret.
» Anvand enbart pamataren for att
trycka in ingredienser.
®» Osakkunnig anvandning kan orsa-
ka personskador.
» Anvand tillbehéren enbart i kom-
plett hopsatt tillstand.
» Anvand tillbeh6ren enbart i det
for andamalet avsedda arbetsla-
get.

Anvandningsprincip sv

Anmérkning: Det gar bara att anvan-
da gronsaksskéararen om skalen ar
ratt insatt.

Tips For att fa optimala resultat bor
du bearbeta tunna varor som ska
skaras buntvis.

1. Férbered matvarorna.
Skar stora matvaror i bitar s att
de far plats i pafyliningsroret.

2. Satt in natstickkontakten.

3. Stall in vredet pa rekommenderad
hastighet.

- Figur EH

4. Lagg matvarorna i pafyliningsroret
och skjut pa dem med ett latt tryck
pa pamataren.

- Figur I3

5. Avsluta bearbetningen nar

- alla matvaror har bearbetats,

- matvarorna i skdlen nastan nar
upp till grénsaksskararens ut-
loppséppning.

6. Stall vridreglaget i lage O/off.

Vanta tills apparaten star stilla.

7. Ta ut natstickkontakten.

Témning av skalen

Tips Du kan témma skalen under be-

arbetningen utan att ta av grénsaks-

skararen.

1. Stall vridreglaget i lage O/off.
Vanta tills apparaten star stilla.

2. Tryck pa frigéringsknappen och lyft
svangarmen tills den snapper fast.
- Figur

3. Vrid skalen medurs och ta ut den.
— Figur K1

4. Tom skalen.
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sv Rengdring och skotsel

Borttagning av gronsaksska-
raren

/A VARNING

Risk for personskador!

Osakkunnig anvandning kan orsaka

personskador.

» Satt in och ta ut tillbehdr bara nar
drivningen star stilla och natstick-
kontakten ar uttagen.

1. Vrid grénsaksskararen moturs tills
den lossnar.
- Figur EE1

2. Ta av gronsaksskéararen fran mo-
tordelen.
— Figur El

Isartagning av gronsaksska-
raren

A\ VARNING

Risk for skarskador!

Sonderdelningsskivorna har vassa

knivar och kanter.

» Fatta s6nderdelningsskivorna en-
bart i kanten.

» Vidror aldrig de vassa knivarna
och kanterna med bara hander.

1. Vrid locket moturs.
— Figur Al
Markeringarna ¥ och A maste lin-
jera med varandra.

2. Ta av locket.
— Figur P4

3. Fatta skivhallaren i axeln och ta ut
den ur holjet tillsammans med fin-
fordelnngsskivan.
- Figur

4, Fatta finfordelningsskivan i kanten
och ta av den.
— Figur P11

Tips Rengor alla delar direkt efter an-
vandningen sa att inga rester torkar
in.
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Rengoring och skotsel

Du maste rengdra och skdta om till-
behdret noga for att det ska fungera.

Maskindiskbarhet

Har far du veta vilka komponenter
som géar att maskindiska.

OBS.!

Vissa delar kan bli skadade om du

maskindiskar dem.

» Maskindiska bara delar som ar
lampliga fér detta.

» Anvand bara program som inte
varmer vattnet till mer an 60 °C.

» Klam inte fast plastdelar i diskma-
skinen.

Féljande delar far maskindiskas: ﬁ
= Holje bd
= [ ock

m P3matare

= Skivhallare

Foljande delar bor inte maskindis- =
kas: f 1
Riv- och skarskivor

Reng6ringsmedel

Har far du veta vilka rengéringsmedel
som ar lampliga for tillbehdren.

OBS.!

Risk for sakskador. Olampliga reng6-

ringsmedel eller felaktig rengoéring

kan skada tillbehoren.

» Anvand inga alkoholhaltiga reng6-
ringsmedel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska féremal.

» Anvand inga trasor eller reng6-
ringsmedel som kan repa appara-
ten.



Rengdring och skotsel  sv

Rengoéring av gronsaksskara-
ren

A\ VARNING

Risk for skarskador!

Sonderdelningsskivorna har vassa

knivar och kanter.

» Fatta s6nderdelningsskivorna en-
bart i kanten.

» Vidrdr aldrig de vassa knivarna
och kanterna med bara hander.

1. Rengor finfordelnngsskivan med
diskvatten och en mjuk borste.

2. Rengor alla 6vriga delar med disk-
vatten och en mjuk trasa eller
svamp.

Tips Missfargningar kan uppkomma
pa plastdelarna, t.ex. vid bearbetning
av morétter. Ta bort missfargningarna
med en mjuk trasa och nagra drop-
par matolja.
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sv Avhjalpning av fel

Avhjalpning av fel

Smafel pa tillbehoret kan du atgarda sjalv. Anvand informationen om felatgar-
der innan du kontaktar service. D slipper du onddiga kostnader.

Funktionsfel
Fel Orsak Felavhjélpning
Bearbetade matvaror faller ~ Holjets utloppsdppning & 1. Avsluta bearbetningen och ta ut
inte ned i skélen. igensatt. natstickkontakten.
2. Taav tillbenoren.
3. Taisér tillbehoren och ta bort igen-
séttningen.
Finférdelningsskivan roterar  Locket har inte satts pAoch  » Kontrollera att locket har monterats
inte fastdn motordelen &r - snéppt fast korrekt. korrekt.
gang. — "Hopséttning av grénsaksskéra-
ren", Sida 74
Tillbehdret har dverbelastats » Du kan bestalla en ny skivhallare
och skivhallarens axel har fran kundtjansten med bestallinings-
brutits av vid brottanvisning- numret 00630760 .

en.
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Turvallisuus fi

Turvallisuus

Noudata turvallisuuteen liittyvia ohjeita, jotta varusteen kayttd on
turvallista.

Yleisia ohjeita

Tasta |oydat tata ohjetta koskevia yleisia tietoja.

® | ue tdma ohje huolellisesti. Vain silloin voit kayttaa varustetta
turvallisesti ja taloudellisesti.

m Noudata peruslaitteen kayttoohjetta.

® Tama ohje on tarkoitettu laitteen kayttajalle.

= Noudata turvallisuusohjeita ja varoituksia.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mybhempaa kayttdtarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

m Tarkasta varuste, kun olet purkanut sen pakkauksesta. Jos
varusteessa on kuljetusvaurioita, ala kayta sita.

Maarayksenmukainen kaytto

Noudata maarayksenmukaista kayttoa koskevia ohjeita, jotta voit
kayttaa varustetta turvallisesti ja oikein.

Kayta varustetta vain:

® valmistussarjaan MUM5 kuuluvan yleiskoneen kanssa.

® tAman kayttbohjeen mukaisesti.

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

m ¢lintarvikkeiden viipalointiin ja raastamiseen.

Turvallisuusohjeet
Noudata turvallisuusohjeita.

A\ VAROITUS - Viiltohaavojen vaara!
Hienonnusterien terat ja syrjat ovat teravia.
» Tartu hienonnusteriin vain terén reunasta.
» Al& milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain
kasin.
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fi

Turvallisuus

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

m Pygrivat kayttoliitannat, valineet tai varusteet voivat aiheuttaa

tapaturmia.
» Ala laita sormia tayttéaukkoon.
» Kun lisdat aineksia, kayta aina syéttépaininta.

®m Epdasianmukainen kayttd voi aiheuttaa tapaturmia.

» Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen
runkoon.

» [rrota ja kiinnitd varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt
ja laite irrotettu pistorasiasta.

» Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyina.

» Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttbasennossa.

/A\ VAROITUS - Terveysvahinkojen vaara!
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Pinnoilla olevat epapuhtaudet voivat vaarantaa terveyden.

» Noudata puhdistusohjeita.

» Puhdista aina ennen kayttéa kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.



Esinevahinkojen
valttaminen

Noudata naita ohjeita, jotta valtat
laitteen, lisdvarusteiden ja
keittidesineiden vahinkoja.

Yleista

Noudata naita ohjeita, kun kaytat
varustetta.

HUOMIO!

Epaasianmukainen kayttd voi

aiheuttaa aineellisia vahinkoja.

» Al& kasittele elintarvikkeita, jotka
sisaltavat kovia aineksia, esim.
luita.

» Ala tydénna tayttbaukkoon tai
runkoon esineita, esim. lastaa.

» Tarkista ennen kayttda, ettei
tayttdaukossa ja rungossa ole
ylimaaréisia esineita.

» Syottdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

Pakkauksesta
purkaminen ja tarkastus

Kerromme tassa, mita on
huomioitava purettaessa laitetta
pakkauksesta.

Varusteiden ja osien
purkaminen pakkauksesta

1. Ota varusteet pakkauksesta.

2. Ota kaikki muut osat ja mukana
toimitetut asiakirjat pakkauksesta
ja aseta ne ulottuville.

3. Poista pakkausmateriaali.
4. Poista tarrat ja muovit.

Esinevahinkojen vélttdminen fi

Toimituksen sisélto

Kun olet poistanut kaikki osat
pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat
ovat mukana.

- Kuva |l

Vihannesleikkuri

Hienonnusterat'

Mukana toimitetut asiakirjat

' Laitteen varustuksesta riippuen

Varusteen puhdistaminen
ennen ensimmaista
kayttokertaa

1. Irrota kootut varusteet toisistaan.
— "Vihannesleikkurin purkaminen
osiin”, Sivu 85

2. Puhdista ennen kayttoa kaikki
laitteen osat, jotka joutuvat
kosketuksiin elintarvikkeiden
kanssa.

- "Puhdistus ja hoito", Sivu 85

3. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat

valmiiksi kayttod varten.

Tutustuminen
varusteisiin

Tutustu lisdvarusteisiin.

Osat

Tasta 16ydat yleiskuvan varusteen
osista.
- Kuva A

Runko

Teranpidin

Kansi, jossa on integroitu
syottdsuppilo
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fi Tutustuminen varusteisiin

SyGttopainin ja mitta-astia

Ké&annettdva viipalointiterd

Kaannettava raastintera

Raasteterd, keskihieno

Perunaraastinterd

Suikalointitera

Symbolit

Tasta loydat yleiskuvan varusteen
symboleista.

Nimi Kéyttd
Kaannettava Elintarvikkeiden, esim.
hedelmien, vihannesten tai

raastinterd

juuston kuten goudan tai edam-
juuston karkea tai hieno
raastaminen.

Huom: Ei sovellu panhkindiden
tai kovan juuston, esim.
parmesaanin viipalointiin.
Vinkki: Raasta pehmeéa
juustoa terdn karkealla puolella.

Symboli

Kuvaus

[li]

Noudata kayttdohjeita.

®

Al4 laita sormia tayttdaukkoon.

Raasteterd,
keskihieno

Elintarvikkeiden, esim. raakojen
perunoiden tai kovan juuston
kuten parmesaanin
keskikarkea raastaminen.
Huom: Ei sovellu pehmeén
juuston tai juustoviipaleiden
Kasittelyyn.

v

Laita kansi paikalleen

A

Kohdistusmerkki rungossa

Yhteenveto hienonnusterista

Tasta l6ydat yhteenvedon eri
hienonnusterista ja niiden
kayttotarkoituksesta.

Perunaraasti
nterd

Raakojen perunoiden
raastaminen tai viipaloiminen.

Suikalointite
ra

=

Viipaloi elintarvikkeet, esim.
hedelmét ja vihannekset,
ohuiksi suikaleiksi.

Nimi

Kéyttdé

Kaannettdva Leikkaa elintarvikkeet, esim.

yiipalointiter hedelmat ja vihannekset

a

ohuiksi tai paksuiksi viipaleiksi.

@ Huom: Ei sovellu kovan

juuston, leivan, sampyldiden tai

suklaan viipalointiin.

Vinkki: Viipaloi keitetyt perunat
vasta, kun ne ovat jaahtyneet.

Kaannettavien terien
merkinnat

Kaannettavien terien puolet on
merkitty numeroin.
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Merkinta Kéaytto
Kadnnettava viipalointitera,
paksuille viipaleille

3 Ké&annettava viipalointiterd,
ohuille viipaleille

2 Kadnnettava raastinterd,
karkealle raasteelle

4 Kédédnnettava raastinterd,

hienolle raasteelle




Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estda moottorin ja
muiden osien vioittumisen liian
suuren kuormituksen seurauksena.
Jos vihannesleikkuri ylikuormittuu tai
jumiutuu, teranpitimen akseli murtuu
suunnitellusta murtumiskohdasta.

Huom: Murtumiskohdalla varustetut
varaosat eivat kuulu takuun piiriin.
Uuden teranpitimen voit tilata
huoltopalvelusta tilausnumerolla
00630760.

Ennen kayttoa

Valmistele peruslaite ja varusteet
kayttdéa varten.

Peruslaitteen esivalmistelut

Huom: Kuvassa nékyvan yleiskoneen

muoto ja varustus voi poiketa
kaytdssasi olevasta mallista.

1. Sijoita peruslaite sen ohjeessa
kuvatulla tavalla.

2. Paina avaamispainiketta ja nosta
kaantyvaa vartta, kunnes se
lukittuu.

- Kuva

3. Aseta kulho peruslaitteeseen.
- Kuva &1

4. Kaanna kulhoa vastapaivaan,
kunnes se lukittuu.
- Kuva H

5. Paina avaamispainiketta ja paina
k&antyvaa vartta alas, kunnes se
lukittuu asentoon 1.

- Kuva @

6. Paina kayttoliitannan 2 suojakantta

merkinnan = kohdalta alas ja
poista se.
- Kuva

Ennen kayttéa

Vihannesleikkurin
kokoaminen

A varoiTus

Viiltohaavojen vaara!

Hienonnusterien terat ja syrjat ovat

teravia.

» Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta.

fi

» Ala milloinkaan koske teréaviin teriin

ja reunoihin paljain kasin.

A varoiTus

Loukkaantumisvaara!

Epaasianmukainen kayttd voi

aiheuttaa tapaturmia.

» Kokoa varuste aina ennen kuin
asennat sen laitteen runkoon.

1. Pid& teranpitimesta kiinni
siivekkeiden korkeudelta.
- Kuva H
Muovipaiden on oltava ylospain.

2. Tartu haluamaasi hienonnuster&aan

reunasta ja aseta se teranpitimen
paalle tarvittava puoli ylospain.

— Yksipuoliset terat asetetaan niin,

ettd terapuoli tai koholla oleva
puoli on yldspain.
- Aseta kaannettavat terat
haluamasi merkint& yl6spain.
— "Kéénnettavien terien
merkinnét", Sivu 82
- Kuva B
3. Aseta teranpidin ja hienonnusteré
runkoon.
— Kuva 1
4. Aseta kansi rungon paalle.
- Kuva Kkl
Merkintéjen ¥ ja A on oltava
kohdakkain.
5. Kierrd kantta myotapaivaan,
kunnes se lukittuu kiinni.
- Kuva A
Merkintdjen @ ja A on oltava
kohdakkain.
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fi Kaytdn perusteet

Vihannesleikkurin
kiinnittaminen
peruslaitteeseen

A vARoITUS

Loukkaantumisvaara!

Epaasianmukainen kayttd voi

aiheuttaa tapaturmia.

» Irrota ja kiinnitd varuste vain, kun
kayttoliitantad on pysahtynyt ja laite
irrotettu pistorasiasta.

1. Aseta vihannesleikkuri
kayttéliitannan 2 paalle kuvan
mukaisesti.

- Kuva &

2. Paina vihannesleikkuria alaspéin ja
kaanna sitd myotapaivaan, kunnes
se lukkiutuu.

- Kuva 4
Vihannesleikkurin on oltava
tukevasti kiinni peruslaitteessa.

&t Kayttd

Kayton perusteet

Tasta naet tarkeimmat tiedot
lisdvarusteiden kaytosta.

Nopeussuositukset

Noudata nopeussuosituksia, jotta
lopputulos on paras mahdollinen.

Huom: Varustuksesta riippuen
laitteessa on 4- tai 7-nopeuksinen
kierrettava valitsin. Tassa
kayttbohjeessa 4-nopeuksisen
valitsimen nopeussuositukset
ilmoitetaan sulkeissa.

Saéto Kayttd

7(4) Elintarvikkeiden viipalointi tai
raastaminen.
= K&dnnettdva viipalointiterd
= Raasteterd, keskihieno
® Perunaraastintera
= Suikalointiterd
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3-4 (2-3)  Elintarvikkeiden, esim. hedelmien
tai vihannesten karkea tai hieno
raastaminen k&annettavalla
raastinteralla.

Elintarvikkeiden kasittely
vihannesleikkurilla

A\ vaRoITUS

Loukkaantumisvaara!

= Pyorivat kayttéliitdnnat, valineet tai
varusteet voivat aiheuttaa
tapaturmia.

» Al& laita sormia tayttdaukkoon.

» Kun lisdat aineksia, kayta aina
sy6ttépaininta.

m Epdasianmukainen kayttd voi
aiheuttaa tapaturmia.

» Kayta varustetta vain, kun sen
kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyina.

» Kayta varustetta vain sille
tarkoitetussa kayttbasennossa.

Huom: Vihannesleikkuria voi kayttaa
vain, kun sen kulho on asetettu
kunnolla kohdalleen.

Vinkki: Parhaan mahdollisimman

lopputuloksen saavuttamiseksi

kasittele ohuet ainekset nipuittain.

1. Valmistele elintarvikkeet.
Leikkaa isokokoiset elintarvikkeet
paloiksi, jotta ne sopivat
syottdsuppiloon.

2. Liitd pistoke pistorasiaan.

3. Kaanna kierrettava valitsin
suositeltuun nopeuteen.
- Kuva EH

4. Laita elintarvikkeet syéttosuppiloon
ja tydnna ainekset sisaan
syottdpainimella kevyesti painaen.
- Kuva 3

5. Lopeta kasittely, kun

- kaikki elintarvikkeet on kasitelty.



- elintarvikkeet ulottuvat kulhossa
lahes vihannesleikkurin
ulostuloaukkoon.

6. Kaanna kierrettava valitsin
asentoon O/off.

Odota, kunnes laite pysahtyy.
7. Irrota pistoke pistorasiasta.

Kulhon tyhjennys

Vinkki: Voit tyhjentd& kulhon
ké&sittelyn aikana irrottamatta
vihannesleikkuria.

1. Kaanna kierrettava valitsin
asentoon O/off.
Odota, kunnes laite pysahtyy.

2. Paina avaamispainiketta ja nosta
kaantyvaa vartta, kunnes se
lukittuu.
- Kuva

3. Poista kulho mydtapaivaan
kaantaen.
- Kuva &

4. Tyhjenna kulho.

Vihannesleikkurin
irrottaminen

A vARoOITUS

Loukkaantumisvaara!

Epaasianmukainen kayttd voi

aiheuttaa tapaturmia.

» Irrota ja kiinnita varuste vain, kun
kayttéliitdnta on pysahtynyt ja laite
irrotettu pistorasiasta.

1. K&&anné vihannesleikkuria
vastapaivaan, kunnes se irtoaa.
- Kuva K&

2. Poista vihannesleikkuri
peruslaitteesta.

- Kuva Hil

Puhdistus ja hoito  fi

Vihannesleikkurin
purkaminen osiin

A varoiTus

Viiltohaavojen vaara!

Hienonnusterien terat ja syrjat ovat

teravia.

» Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta.

» Ala milloinkaan koske teréaviin teriin
ja reunoihin paljain kasin.

1. K&anna kantta vastapaivaan.
— Kuva Hl
Merkintdjen ¥ ja A on oltava
kohdakkain.

2. Ota kansi pois.
- Kuva A

3. Tartu teranpitimen akseliin ja
poista se rungosta yhdessa
hienonnusteran kanssa.
- Kuva ¥l

4, Tartu hienonnusteraan reunasta ja
irrota se.
- Kuva 14

Vinkki: Puhdista kaikki osat kayton
jalkeen, jotta elintarvikkeiden jaanteet
eivat kuivu niihin Kiinni.

Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida varusteita
huolellisesti, jotta ne pysyvat pitkdan
toimintakuntoisina.

Konepesuun soveltuvuus

Kerromme tassa, mitka osat voi
pesta astianpesukoneessa.

HUOMIO!

Eréaat osat voivat vioittua, jos ne

pestaan astianpesukoneessa.

» Pese astianpesukoneessa vain
konepesuun soveltuvia osia.
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fi Puhdistus ja hoito

» Kayta vain ohjelmia, joissa veden
lampdtila ei ylitd 60 °C:tta.

» Varo, ettd muoviosat eivat jaa
puristuksiin astianpesukoneessa.

Soveltuvat pestéaviksi E‘
astianpesukoneessa: b4
Runko

Kansi

SyGttopainin

Teranpidin

Eivat sovellu pestaviksi W
astianpesukoneessa:
Hienonnusteréat

o)

Puhdistusaine

Kerromme tassa, mitka
puhdistusaineet soveltuvat
varusteelle.

HUOMIO!

Aineellisen vahingon vaara.

Epasopivat puhdistusaineet tai

virheellinen puhdistus voi vaurioittaa

varustetta.

» Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Al kayta teravéareunaisia tai -
karkisi& tai metalliesineita.

» Ala kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Vihannesleikkurin puhdistus

A vARoITUS

Viiltohaavojen vaara!

Hienonnusterien terét ja syrjat ovat

teravia.

» Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta.

» Ald milloinkaan koske teraviin teriin

ja reunoihin paljain kasin.

1. Puhdista hienonnusteréat
astianpesuaineliuoksella ja
pehmealla harjalla.
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2. Puhdista kaikki muut osat
astianpesuaineliuoksella ja
pehmealld liinalla tai sienella.

Vinkki: Muoviosiin voi tulla
varjaantymia, jos kasittelet
esimerkiksi porkkanoita. Poista
varjaantymat pehmealla liinalla ja
tipalla ruokadljya.



Toimintahairididen korjaaminen fi

Toimintahairididen korjaaminen

Voit poistaa itse varusteen pienet toimintahairiét. Tutustu héirididen
korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen kuin otat yhteyden huoltopalveluun.

Nain valtat turhia kustannuksia.

Toimintahairiot

Héirié Syy Héirién poisto

Késitellyt elintarvikkeet eivat ~ Poistoaukko tai runko on 1.

Lopeta kasittely ja vedd pistoke irti

putoa kulhoon. tukossa. pistorasiasta.

2. Poista varuste.

3. Puravaruste osiin ja poista tukos.
Hienonnusteré ei pyori, Kansi ei ole oikein » Tarkista, onko kansi kiinnitetty
vaikka peruslaite on paikoillaan ja lukkiutunut. oikein.
kéynnissé. — "Vihannesleikkurin kokoaminen",

Sivu 83

Varuste on ylikuormittunutja »
terdnpitimen akseli on
murtunut

murtumiskohdasta.

Voit tilata uuden ter@npitimen
huoltopalvelusta tilausnumerolla
00630760.
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es Seguridad

Seguridad

Tener en cuenta la informacion sobre seguridad para poder utili-
zar el accesorio de forma segura.

Advertencias de caracter general

Aqui encontrara informacion general sobre estas instrucciones de

uso.

m | eer atentamente estas instrucciones de uso. Solo asi se puede
manejar el accesorio de forma segura y eficiente.

® Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

m Estas instrucciones estan dirigidas al usuario del aparato.

® Tener en cuenta las indicaciones de seguridad y advertencia.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para

un uso posterior o para posibles compradores posteriores.

Después de desembalar el accesorio, debe comprobarse su

estado. No utilizar el accesorio si ha sufrido dafos durante el

transporte.

Uso conforme a lo prescrito

Es preciso tener en cuenta las indicaciones sobre el uso confor-
me a lo prescrito para utilizar el accesorio de forma correcta y se-
gura.

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUMS.

m de acuerdo con estas instrucciones de uso.

B CON piezas y accesorios originales.

® para cortar, rallar en grueso y fino alimentos.

Consejos y advertencias de seguridad

Ténganse en cuenta las advertencias de seguridad.
/\ ADVERTENCIA - jPeligro de cortes!
Los discos picadores tienen cuchillas y bordes afilados.

» iSujetar los discos picadores solo por el borde!
» No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.
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Seguridad es

/A ADVERTENCIA - jPeligro de lesiones!
® | 0s accionamientos, las herramientas o los accesorios girato-
rios pueden causar lesiones.

» No introducir las manos en la boca de llenado.

» Usar siempre el empujador para introducir posteriormente
los ingredientes.

m E| uso inadecuado puede provocar lesiones.

» No armar nunca el accesorio sobre la base moitriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el acciona-
miento se haya detenido completamente y se haya extraido
el enchufe del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

» Utilizar el accesorio unicamente en la posicion de trabajo
prevista para ello.

/A ADVERTENCIA - iPeligro de danos para la salud!
La suciedad en las superficies puede ser perjudicial para la
salud.
» Respetar las indicaciones de limpieza.
» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en
contacto con alimentos.
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es Evitar dafos materiales

Evitar danos materiales

Para evitar danos materiales en el
aparato, los accesorios o los objetos
de cocina deben tenerse en cuenta
estas indicaciones.

En general

Tener en cuenta estas indicaciones
al utilizar el accesorio.

{ATENCION!

El uso inadecuado puede provocar

dafos materiales.

» No procesar alimentos que con-
tengan elementos duros, p. €j.
huesos.

» No introducir objetos en la boca
de llenado o la carcasa, p. €j. cu-
chara.

» Antes de utilizar el aparato, com-
probar que no haya objetos extra-
nos en la boca de llenado ni en la
carcasa.

» No ejercer demasiada presion con
el empujador.

Desembalar y comprobar

Aqui se puede obtener mas informa-
cidon sobre lo que se tiene que tener
en cuenta al desembalar.

Desembalar el accesorio y las
piezas

1. Sacar el accesorio del embalaje.

2. Sacar del embalaje las otras pie-
zas y la documentacion adjunta; y
tenerlos preparados.

3. Retirar el material de embalaje
existente.

4. Retire las pegatinas y las laminas
existentes.
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Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar
que las piezas no presenten dafos
ocasionados durante el transporte y
que el volumen de suministro esté
completo.

- Fig. @

Cortador-rallador

Discos picadores’

Documentacion adjunta

" Segun el equipamiento del aparato

Limpiar el accesorio antes del
primer uso

1. Desarmar el accesorio ensambla-
do.
— "Desarmar el cortador-rallador”,
Pdgina 94

2. Limpiar todas las piezas que en-
tren en contacto con los alimentos
antes de usar el aparato por pri-
mera vez.
- "Cuidados y limpieza",
Pagina 95

3. Tener preparadas las piezas lim-
pias y secas para su utilizacion.

Familiarizandose con el
accesorio

Conozca su accesorio.

Componentes

Aqui encontrara una vista general de
los componentes de su accesorio.
- Fig. A

Carcasa

Soporte portadiscos

Tapa con boca de llenado integrada




Familiarizandose con el accesorio es

Empujador y vaso medidor

Disco reversible cortador

Disco reversible rallador

Disco rallador, semifino

Disco para rallar patatas a la suiza
(rosti)

Disco para cortar verduras al estilo
oriental

Simbolos

Aqui encontrara un resumen de los
simbolos que aparecen en el acceso-
rio.

Simbolo  Descripcion

iObservar estrictamente las ins-
trucciones de uso!

No introducir las manos en la bo-
ca de llenado.

Colocar la tapa.
La posicion de la marca

)=

Resumen de los discos pica-
dores
Aqui encontrara un resumen de los

discos picadores y de sus usos pre-
vistos.

Denomina- Utilizacion

cion

Disco rever-  Cortar los alimentos en rodajas
sible corta-  gruesas o finas, p. ej,, frutas y
dor verduras.

Nota: No es adecuado para
procesar queso curado, pan,
panecillos ni chocolate.

Consejo: Cortar las patatas co-
cidas solo una vez que se hayan
enfriado.

Denomina- Utilizacion

cion

Disco rever-  Rallar alimentos en trozos grue-
sibleralla-  sos o finos, p. ej., frutas, verdu-
dor ras 0 quesos, como gouda o

- edam.

Nota: No es adecuado para
procesar nueces 0 queso cura-
do, p. €j., queso parmesano.
Consejo: Rallar el queso blan-
do solo con la cara gruesa del
disco.

Discoralla-  Rallar en grosor mediano los
dor, semifi-  alimentos, p. ej., patatas crudas
no 0 queso curado, cOMO queso

parmesano.
Nota: No adecuado para proce-
sar queso blandos o queso en
lonchas.

Discopara  Rallar las patatas crudas o cor-
rallar pata-  tarlas en rodajas.

tas ala suiza

(rosti)

Discopara  Cortar los alimentos en tiras fi-
cortar verdu- nas, p. ej., frutas y verduras.
ras al estilo

oriental

>

Marca de los discos reversi-
bles

Las caras de los discos reversibles
estan marcadas con ndmeros.

Marca Utilizacién

1 Disco reversible cortador, para
la cara mas gruesa

3 Disco reversible cortador, para
la cara mas delgada

2 Disco reversible rallador, para

la cara mas gruesa
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es Antes del uso

Marca Utilizacion

4 Disco reversible rallador, para
la cara mas fina

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita
que el motor y otros componentes se
dafien debido a una carga demasia-
do elevada.

Si el cortador-rallador ha sufrido una
sobrecarga o esta bloqueado, se
rompe el eje del portadiscos en el
punto de ruptura prescrito.

Nota: Los repuestos con punto de
ruptura prescrito no estan cubiertos
por nuestro compromiso de garantia.
Un nuevo soporte portadiscos se
puede adquirir en el Servicio de Asis-
tencia Técnica con el n.° de pedido
00630760.

Antes del uso

Preparar la base motriz y el acceso-
rio para el uso.

Preparativos de la base mo-
triz

Nota: El robot de cocina que se
muestra en la imagen puede diferir
de su modelo en cuanto a disefio y
equipamiento.

1. Colocar la base motriz como se
describe en las instrucciones de
uso principales.

2. Pulsar la tecla de desbloqueo y
elevar el brazo giratorio hasta que
encaje.

- Fig. H

3. Colocar el recipiente de mezcla en
la unidad motriz.
- Fig. A
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4. Girar el recipiente de mezcla en
sentido antihorario hasta que en-
caje.

- Fig. H

5. Pulsar la tecla de desbloqueo y
presionar hacia abajo el brazo gi-
ratorio hasta que encaje en la po-
sicion 1.

- Fig. @

6. Presionar hacia abajo la tapa pro-
tectora del accionamiento 2 en la
marca =y retirarla.

- Fig.

Armar el cortador-rallador

/\ ADVERTENCIA

Peligro de cortes!

Los discos picadores tienen cuchillas

y bordes afilados.

» iSujetar los discos picadores solo
por el borde!

» No tocar nunca las cuchillas ni los
bordes con las manos.

/\ ADVERTENCIA

Peligro de lesiones!

El uso inadecuado puede provocar

lesiones.

» No armar nunca el accesorio so-
bre la base motriz.

1. Sujetar el soporte portadiscos a la

altura de las aletas.

- Fig. H

Las dos puntas de plastico tienen
que mirar hacia arriba.

2. Sujetar el disco picador deseado
por el borde y colocarlo con el la-
do necesario hacia arriba, en el
portadiscos.

- Colocar los discos de una sola
cara con las cuchillas o eleva-
ciones hacia arriba.



- Colocar hacia arriba los discos
reversibles con la marca desea-
da.

— "Marca de los discos reversi-
bles", Pdgina 91
- Fig. H
3. Colocar el portadiscos con el dis-
co picador en la carcasa.
— Fig. M1
4, Colocar la tapa sobre la carcasa.

— Fig. K

Las marcas ¥ y A deben estar

alineadas una sobre otra.

5. Girar la tapa en el sentido horario
hasta que encaje.

— Fig. A

Las marcas @ y A deben estar ali-

neadas una sobre otra.

Colocar el cortador-rallador
en la base motriz

/\ ADVERTENCIA

Peligro de lesiones!

El uso inadecuado puede provocar

lesiones.

» Montar y desmontar el accesorio
solo cuando el accionamiento se
haya detenido completamente y se
haya extraido el enchufe del apa-
rato de la toma de corriente.

1. Montar el cortador-rallador sobre
el accionamiento 2 tal y como se
muestra en la ilustracion.

- Fig.

2. Presionar hacia abajo el cortador-
rallador y girarlo en sentido horario
hasta que encaje.

- Fig. A
El cortador-rallador debe estar
bien unido a la base motriz.

Manejo basico es

Manejo basico

A continuacion se explican las pau-
tas esenciales para el manejo del ac-
cesorio.

Velocidades recomendadas

Prestar atencién a las velocidades re-
comendadas para obtener resultados
optimos.

Nota: Dependiendo del equipamiento
del aparato, su modelo esta equipa-
do de un mando giratorio de 4 0 7
velocidades. En estas instrucciones
de uso se indican entre paréntesis
las velocidades recomendadas para
el mando giratorio de 4 velocidades.

Ajustes  Utilizacion

7(4) Para cortar, moler y rallar alimen-

tos.

= Disco reversible cortador

= Disco rallador, semifino

= Disco para rallar patatas a la
Suiza (rosti)

= Disco para cortar verduras al
estilo oriental

3-4 (2-3)  Moler los alimentos con el disco
reversible rallador en trozos finos

0 gruesos, p. ej,, frutas o verduras.

Procesar los alimentos con el
cortador-rallador

/\ ADVERTENCIA

Peligro de lesiones!

m | 0s accionamientos, las herra-
mientas o0 los accesorios giratorios
pueden causar lesiones.

» No introducir las manos en la
boca de llenado.

» Usar siempre el empujador para
introducir posteriormente los in-
gredientes.
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es Manejo basico

m FE| uso inadecuado puede provocar
lesiones.
» Utilizar el accesorio solo com-
pletamente ensamblado.
» Utilizar el accesorio Unicamente
en la posicion de trabajo previs-
ta para ello.

Nota: El cortador-rallador solo puede
utilizarse con el recipiente de mezcla
correctamente insertado.

Consejo: Para obtener resultados
6ptimos, procesar los alimentos finos
€n manojos.

1. Preparar los alimentos.

Cortar en trozos los alimentos de
gran tamano para que entren en la
boca de llenado.

2. Introducir el enchufe en la toma de
corriente.

3. Ajustar el mando giratorio en la ve-
locidad recomendada.
- Fig. EH

4. Introducir los alimentos en la boca
de llenado y empujar los ingre-
dientes ligeramente con el empuja-
dor.
- Fig. I3

5. Finalizar el procesamiento cuando

- se hayan procesado todos los
alimentos.

- los alimentos dentro del reci-
piente de mezcla casi hayan al-
canzado la abertura de descar-
ga del cortador-rallador.

6. Colocar el mando giratorio en la
posicion O/off.

Aguardar a que el aparato se de-
tenga completamente.

7. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.
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Vaciar el recipiente de mezcla

Consejo: Se puede vaciar el reci-
piente de mezcla mientras se proce-
sa sin tener que desmontar el corta-
dor-rallador.

1. Colocar el mando giratorio en la
posicion O/off.

Aguardar a que el aparato se de-
tenga completamente.

2. Pulsar la tecla de desbloqueo y
elevar el brazo giratorio hasta que
encaje.

- Fig.

3. Girar el recipiente de mezcla en

sentido horario y retirarlo.
- Fig. E®
4. Vaciar el recipiente de mezcla.

Desmontar el cortador-ralla-
dor

/\ ADVERTENCIA

Peligro de lesiones!

El uso inadecuado puede provocar

lesiones.

» Montar y desmontar el accesorio
solo cuando el accionamiento se
haya detenido completamente y se
haya extraido el enchufe del apa-
rato de la toma de corriente.

1. Girar el cortador-rallador en senti-
do antihorario hasta que se suelte.
- Fig. K&l

2. Extraer el cortador-rallador de la
base motriz.

- Fig. Al

Desarmar el cortador-rallador

/\ ADVERTENCIA

Peligro de cortes!

Los discos picadores tienen cuchillas

y bordes afilados.

» iSujetar los discos picadores solo
por el borde!



» No tocar nunca las cuchillas ni los
bordes con las manos.

1. Girar la tapa en sentido antihora-
rio.
— Fig. Hl
Las marcas ¥ y A deben estar
alineadas una sobre otra.

2. Retirar la tapa.
— Fig. FA

3. Sujetar el portadiscos por el eje y
retirarlo de la carcasa con el disco
picador.
- Fig.

4, Sujetar el disco picador por el bor-
de vy retirarlo.
— Fig. P4

Consejo: Limpiar todas las piezas di-
rectamente después de utilizarlas, a
fin de evitar que restos se sequen en
la superficie.

Cuidados y limpieza

Para que su accesorio conserve du-
rante mucho tiempo su capacidad
funcional, debe mantenerse y limpiar-
se con cuidado.

Componentes adecuados pa-
ra lavavajillas

Averiguar qué componentes pueden
lavarse en el lavavajillas.

{ATENCION!

Algunos elementos pueden dafarse

al lavarlos en el lavavajillas.

» Lavar en el lavavajillas solo las pie-
zas adecuados.

» Ultilizar solo programas que no ca-
lienten el agua a mas de 60° C.

» No lavar las piezas de plastico en
el lavavajillas.

Cuidados y limpieza es

Adecuado para lavavajillas:

m (Carcasa b4
= Tapa

= Empujador

= Soporte portadiscos

No adecuado para lavavajillas: r.n‘ 1

Discos picadores

Productos de limpieza

Descubra aqui qué productos de lim-
pieza son adecuados para su acce-
sorio.

{ATENCION!

Peligro de dafos materiales. El acce-

sorio podria dafarse debido a una

limpieza incorrecta o a la utilizacion

de productos de limpieza inadecua-

dos.

» No utilizar productos de limpieza
que contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en pun-
ta o metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

Limpiar el cortador-rallador

/\ ADVERTENCIA

Peligro de cortes!

Los discos picadores tienen cuchillas

y bordes afilados.

» iSujetar los discos picadores solo
por el borde!

» No tocar nunca las cuchillas ni los
bordes con las manos.

1. Limpiar cortador-rallador con agua
y jabdén y un cepillo suave.

2. Limpiar el resto de piezas con
agua con un poco de jabdn y un
pano 0 esponja suave.
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es Cuidados y limpieza

Consejo: Las piezas de plastico pue-
den adquirir un color rojizo, p. €j., al
procesar zanahorias. Eliminar las de-
coloraciones con unas gotas de acei-
te comestible y un pafo suave.
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Solucionar pequefias averias es

Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefias averias de este acce-
sorio. Se recomienda utilizar la informacion relativa a la subsanacién de averi-
as antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-
te modo se evitan costes innecesarios.

Averias de funcionamiento

Averia Causa Solucion de averias
Los alimentos procesados  La abertura de descargaola 1. Finalizar el procesamiento y desen-
no caen el recipiente de carcasa esta obstruida. chufar.
mezcla. 2. Retirar el accesorio.
3. Desmontar el accesorio y retirar la
obstruccion.
El disco picador no gira a pe- La tapa no estd montada co- » Comprobar si se ha montado la ta-
sar de que la base motriz es- rrectamente y no encaja. pa correctamente.
ta en marcha. — "Armar el cortador-rallador”,
Pdgina 92

El accesorio estd sobrecar-  » Se puede ordenar un nuevo soporte
gado y el eje del soporte por-  portadiscos en el Servicio de Asis-
tadiscos se ha partido en el tencia Técnica con el n.° de pedido
punto de ruptura prescrito. 00630760.
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pt Seguranca

Seguranca

Observe as informacdes sobre a seguranca, de modo a poder
usar o seu acessorio de forma segura.

IndicacOes gerais

Encontra aqui informacdes gerais sobre este manual.

® | eia atentamente este manual. SO assim podera operar o seu

acessorio de forma segura e eficiente.

Respeite o0 manual do aparelho base.

Estas instru¢cdes destinam-se ao utilizador do aparelho.

Respeite as indicagcdes de seguranca e de aviso.

Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto pa-

ra posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

®m Examine o acessorio depois de o desembalar. Se detetar da-
nos de transporte, ndo utilize o acessorio.

Utilizacao correta

Para um uso seguro e correto do acessorio, respeite as indica-
coes relativas a utilizacao correta.

Utilize o acessorio apenas:

= com um robd de cozinha da série MUMb.

® de acordo com este manual de instrugdes.

B COM pecgas € acessorios originais.

® para cortar, ralar e raspar alimentos.

Indicacoes de seguranca

Respeite as indicagcdes de seguranca.
A\ AVISO - Perigo de ferimentos por corte!
Os discos de triturar tém |aminas e arestas afiadas.

» Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos.
» Nunca toque com as maos nas laminas e arestas afiadas.
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Seguranca pt

/A AVISO - Perigo de ferimentos!
® Acionamentos, ferramentas ou acessorios em rotacdo podem
provocar ferimentos.
» Nao tocar no canal de enchimento.
» Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.
= Uma utilizagao incorreta pode provocar ferimentos.
» Nunca montar o acessorio no aparelho base.
» Coloque e retire 0 acessorio apenas com o acionamento
imobilizado e o aparelho desligado da tomada.
» Utilizar o acessorio apenas em estado totalmente montado.
» SO utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para
o efeito.

A\ AVISO - Perigo de danos para a saude!
As impurezas nas superficies podem acarretar danos para a
saude.
» Ter em atencdo as indicacdes de limpeza.
» Limpar as superficies que entram em contacto com os ali-
mentos antes de cada utilizagao.
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pt Evitar danos materiais

Evitar danos materiais

Observe estas indicagbes, de modo
a evitar danos materiais no seu apa-
relho, nos acessdrios ou em utensili-
0s de cozinha.

Informacoes gerais

Respeite estas indicacbes sempre
que utilizar o acessoario.

ATENCAO!

Uma utilizacao incorreta pode origi-

nar danos materiais.

» Nao processar alimentos que con-
tenham componentes rijos, p. ex.
0SSO0S.

» Nao introduzir objetos no canal de
enchimento ou na caixa, p. ex. co-
Iher de cozinha.

» Antes da utilizacdo, verificar o ca-
nal de enchimento e a caixa quan-
to a corpos estranhos.

» N&o exercer muita pressao com o
calcador.

Desembalamento e verifi-
cacao

Dizemos-lhe aqui o que deve ter em
atencéo durante o desembalamento.

Desembalar os acessorios e
as pecas

1. Retire 0 acessorio da embalagem.

2. Retire todas as outras pecas € a
documentacao de acompanha-
mento da embalagem e prepare-
as para a utilizacao.

3. Remova o material de embalagem
existente.

4. Remova os autocolantes e as peli-
culas existentes.
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Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho,
ha que verificar todas as pecas
quanto a danos de transporte e se 0
material fornecido esta completo.

— Fig. @

Dispositivo para cortar e ralar

Discos de triturar’

Documentagdo de acompanhamento

' Conforme o equipamento do aparelho

Antes da primeira utilizacao
limpar os acessorios

1. Desmontar o acessoério montado.
— "Desmontar o dispositivo para
cortar e ralar”, Pdgina 104

2. Limpe todas as pecas que entrem
em contacto com alimentos antes
da primeira utilizacao.

- "Limpeza e manutencdo”,
Pdgina 105

3. Prepare as pecas limpas e secas

para a utilizacao.

Familiarizacao com os
acessorios

Familiarize-se com 0s acessorios.

Componentes

Aqui encontra uma vista geral dos
componentes do seu acessorio.
- Fig. A

Caixa

Suporte de discos

Tampa com canal de enchimento inte-
grado

Calcador e copo medida




Familiarizagdo com os acessorios  pt

Disco de corte reversivel

Disco ralador reversivel

Disco de raspar, médio-fino

Disco para panquecas de batata "Ros-
ti"

Disco para legumes asiaticos

Simbolos

Aqui encontra uma vista geral dos
simbolos do seu acessorio.

Simbolo Descri¢ao

EEJ Respeitar as indicacdes das ins-
trucdes de servico.

@ N4o toque no canal de enchimen-

Designa-  Utilizagdo

céo

Discorala-  Triture alimentos em pedacgos
dor reversi-  grossos ou finos, p. ex. fruta, le-
vel gumes ou queijo, como Gouda

ou Edam.

Nota: Ndo adequado para pro-
cessar nozes ou queijo rijo,

p. eX. parmesao.

Dica: Rale queijos moles com o
lado mais grosso.

Disco de Rale alimentos com espessura
raspar, mé-  médiafina, p. ex. batatas cruas
dio-fino 0U queijo rijo, como parmesao.

Nota: Ndo adequado para pro-
cessar queijo mole e fatiado.

to.
A 4 Colocar a tampa
A Marca de posicionamento da casa

Vista geral dos discos de tri-
turar
Encontra aqui uma vista geral dos

discos de triturar e da respetiva finali-
dade.

Disco para  Rale batatas cruas ou corte em
panguecas  rodelas.
de batata

Discopara  Cortar alimentos em tiras finas,
legumes p. ex. fruta e legumes.
asidticos

=

Designa-  Utilizagdo

¢éo

Disco de Corte os alimentos em rodelas
corte rever-  finas ou grossas, p. ex. fruta e
sivel legumes.

Nota: Néo adequado para pro-
@ cessar queijo rijo, pao, paezi-
nhos ou chocolate.

Dica: Corte batatas cozidas
apenas depois de arrefecerem.

Marca dos discos reversiveis

Os lados dos discos reversiveis es-
tdo identificados com numeros.

Marca Utilizacao

1 Disco de corte reversivel, lado
de corte mais grosso

3 Disco de corte reversivel, lado
de corte mais fino

2 Disco ralador reversivel, lado de
ralar mais grosso

4 Disco ralador reversivel, lado de

ralar mais fino
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pt Antes da utilizagéo

Protecao contra sobrecarga

A protecdo contra sobrecarga impe-
de que o motor e outros componen-
tes figuem danificados devido a uma
carga demasiado elevada.

Se o dispositivo para cortar e ralar fi-
car sobrecarregado ou blogueado, o
eixo do suporte de discos parte no
ponto tedrico de rutura previsto para
o efeito.

Nota: Pecgas de substituicdo com
ponto tedrico de rutura ndo fazem
parte das nossas obrigacdes de ga-
rantia. Um novo suporte de discos
pode ser adquirido nos nossos Servi-
¢os Técnicos com o numero de en-
comenda 00630760.

Antes da utilizacao

Prepare o aparelho base e 0 acesso-
rio para a utilizacao.

Preparar o aparelho base

Nota: O rob6 de cozinha ilustrado
pode divergir do seu modelo em ter-
mos de formato e caracteristicas.

1. Instale o aparelho base conforme
descrito nas instrucdes de servico
principais.

2. Prima o botao de desblogueio e
levante o bragco movel até engatar.
- Fig. |

3. Cologue a tigela no aparelho ba-
se.

- Fig. A

4, Rode a tigela no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até
engatar.

- Fig. H

5. Prima o botdo de desbloqueio e
pressione o brago movel para bai-
X0 até ele engatar na posicao 1.
- Fig. @
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6. Pressione a tampa de protecao do
acionamento 2 na marca = para
baixo e retire-a.

- Fig.

Montar o dispositivo para cor-
tar e ralar

A Aviso

Perigo de ferimentos por corte!

Os discos de triturar tém laminas e

arestas afiadas.

» Segurar os discos de triturar ape-
nas pelos bordos.

» Nunca toque com as m&os nas la-
minas e arestas afiadas.

A Aviso

Perigo de ferimentos!

Uma utilizac&o incorreta pode provo-

car ferimentos.

» Nunca montar o acessorio no apa-
relho base.

1. Fixe o suporte de discos a altura

da asa.

- Fig. H

As duas pontas de plastico tém de
estar viradas para cima.

2. Segure no disco de triturar preten-
dido pelo bordo e coloque no su-
porte de discos com o lado neces-
sario para cima.

- Coloque os discos de face uni-
ca com as laminas ou os rele-
VOS para cima.

- Coloque os discos reversiveis
com a marca pretendida para
cima.

— "Marca dos discos reversi-
veis", Pdgina 101

- Fig. &

3. Cologue o suporte de discos com

o disco de triturar na caixa.

- Fig. HJ

4. Cologue a tampa na caixa.

- Fig.



As marcas ¥ e A tém de estar
alinhadas uma com a outra.

5. Rode a tampa no sentido dos pon-
teiros do reldgio até engatar.
- Fig. A
As marcas @ e A t&m de estar ali-
nhadas uma com a outra.

Colocar o dispositivo para
cortar e ralar no aparelho ba-
se

A Aviso

Perigo de ferimentos!

Uma utilizac&o incorreta pode provo-

car ferimentos.

» Coloque e retire o acessorio ape-
nas com o acionamento imobiliza-
do e o0 aparelho desligado da to-
mada.

1. Coloque o dispositivo para cortar
e ralar no acionamento 2 tal como
ilustrado.

- Fig.

2. Pressione o dispositivo para cortar
e ralar para baixo e rode no senti-
do dos ponteiros do reldgio até
engatar.

— Fig. A

O dispositivo para cortar e ralar
tem de estar bem fixado ao apare-
Iho base.

Operacao base

Aqui obtém as informagdes essenci-
ais sobre a operacao dos acessori-
0s.

Velocidades recomendadas

Tenha em atencéo as velocidades re-
comendadas para obter resultados
ideais.

Operagéo base pt

Nota: Dependendo do equipamento
do aparelho, o seu modelo estara
equipado com um seletor rotativo de
4 ou 7 niveis. Neste manual de ins-
trucdes, as velocidades recomenda-
das para o seletor rotativo de 4 ni-
veis sdo indicadas entre parénteses.

Regula-  Utilizacdo
céo
7(4) Cortar, ralar ou triturar alimentos.
= Disco de corte reversivel
= Disco de raspar, médio-fino
= Disco para panquecas de bata-
ta "Rosti"
= Disco para legumes asidticos
3-4 (2-3)  Triturar alimentos em pedacos

grossos ou finos com o disco rala-
dor reversivel, p. ex. fruta ou legu-
mes.

Processar alimentos com o
dispositivo para cortar e ralar

A Aviso
Perlgo de ferimentos!
® Acionamentos, ferramentas ou
acessorios em rotagdo podem
provocar ferimentos.
» Nao tocar no canal de enchi-
mento.
» Utilizar apenas o calcador para
adicionar ingredientes.
= Uma utilizacéo incorreta pode pro-
vocar ferimentos.
» Utilizar o acessdrio apenas em
estado totalmente montado.
» SO utilizar o acessorio na posi-
cao de trabalho prevista para o
efeito.

Nota: O dispositivo para cortar e ra-
lar s6 pode ser utilizado com a tigela
corretamente colocada.

Dica: Para obter resultados ideais,
processe 0s alimentos finos para
cortar enrolando-os num feixe.
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pt Operagéo base

1. Prepare os alimentos.

Corte os alimentos grandes em
pedacos, para que passem pelo
funil de enchimento.

2. Ligue a ficha a tomada.

3. Posicione o seletor rotativo na ve-
locidade recomendada.
- Fig. EH

4. Introduza os alimentos na abertura
de enchimento e empurre com o
calcador, sob ligeira presséao.
- Fig. I3

5. Termine o processamento, se

- todos os alimentos estiverem
processados.

- 0s alimentos na tigela estiverem
prestes a atingir a abertura de
saida do dispositivo de cortar e
ralar.

6. Cologue o seletor rotativo em

O/off.

Aguarde que o aparelho pare.
7. Retire a ficha da tomada.

Esvaziar a tigela

Dica: Pode esvaziar a tigela durante
0 processamento sem retirar o dispo-
sitivo para cortar e ralar.

1. Cologue o seletor rotativo em
O/off.

Aguarde que o aparelho pare.

2. Prima o botao de desblogueio e
levante o braco moével até engatar.
- Fig.

3. Rode a tigela no sentido dos pon-
teiros do reldgio e retire-a.

— Fig. @
4, Esvazie a tigela.
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Retirar o dispositivo para cor-
tar e ralar

A Aviso

Perigo de ferimentos!

Uma utilizac&o incorreta pode provo-

car ferimentos.

» Coloque e retire 0 acessorio ape-
nas com o acionamento imobiliza-
do e o0 aparelho desligado da to-
mada.

1. Rode o dispositivo para cortar e
ralar em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até se soltar.
- Fig. EE1

2. Retire o dispositivo para cortar e
ralar do aparelho.

- Fig. E1l

Desmontar o dispositivo para
cortar e ralar

A aviso

Perigo de ferimentos por corte!

Os discos de triturar tém laminas e

arestas afiadas.

» Segurar os discos de triturar ape-
nas pelos bordos.

» Nunca toque com as mé&os nas la-
minas e arestas afiadas.

1. Rode a tampa em sentido contra-
rio ao dos ponteiros do reldgio.
- Fig. &l
As marcas ¥ e A tém de estar
alinhadas uma com a outra.

2. Retire a tampa.
- Fig. P4

3. Segure o suporte de discos pelo
eixo e retire da caixa juntamente
com o disco de ftriturar.
- Fig.

4. Segure o disco de triturar pelo bor-
do e retire.
- Fig. 24



Dica: Limpe imediatamente todas as
pecas apos a utilizacao, para que 0s
residuos nao sequem.

Limpeza e manutencao

Para que os acessorios se mante-
nham durante muito tempo operacio-
nais, deve proceder a uma limpeza e

manutencao cuidadosa dos mesmos.

Apto para maquina de lavar
loica

Figue a saber que componentes po-
dem ser lavados na maquina de la-
var loica.

ATENCAO!

Algumas pecas podem ficar danifica-

das ao serem lavadas na maquina

de lavar loica.

» Lave na maquina de lavar loica
apenas as pecas adequadas para
tal.

» Ultilize apenas programas que nao
aguecam a agua acima de 60 °C.

» N&o prenda pecas de plastico na
maquina de lavar loica.

Indicado para a maquina de lavar loi- =
ca: b4
= (Caixa

= Tampa

= (Calcador

= Suporte de discos

N&o indicado para a maquina de la- r=1
var loica:
Discos de triturar

Produto de limpeza

Fique a saber que produtos de lim-
peza sao adequados para o0 seu
acessorio.

Limpeza e manutencdo pt

ATENCAO!

Perigo de danos materiais. Produtos

de limpeza inapropriados ou uma

limpeza incorreta podem danificar o

acessorio.

» Nao utilizar detergentes que conte-
nham alcool ou alcool etilico.

» N&o utilizar objetos cortantes, pon-
tiagudos ou metalicos.

» Nao utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

Limpar o dispositivo para cor-
tar e ralar

A Aviso

Perigo de ferimentos por corte!

Os discos de triturar tém laminas e

arestas afiadas.

» Segurar os discos de triturar ape-
nas pelos bordos.

» Nunca toque com as mé&os nas la-
minas e arestas afiadas.

1. Limpe os discos de triturar com
solugéo a base de detergente e
uma escova suave.

2. Limpe todas as outras pecas com
solucdo a base de detergente e
um pano macio ou uma esponja.

Dica: Podem formar-se manchas nas
pecas de plastico, p. ex. ao proces-
sar cenouras. Remova as manchas
com um pano macio e algumas go-
tas de dleo alimentar.
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pt Eliminar anomalias

Eliminar anomalias

As peqguenas anomalias dos acessodrios podem ser eliminadas pelo proprio uti-
lizador. Antes de contactar a Assisténcia técnica, consulte as informacdes so-
bre a eliminagdo de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

Falhas de funcionamento

Avaria Causa Resolugéo de avarias
Os alimentos preparados Aabertura de saidaouacai- 1. Termine o processamento e retire a
nao caem na tigela. Xa estd entupida. ficha.

2. Retire 0 acessorio.

3. Desmonte 0 acessadrio e elimine o
entupimento.

0 disco de triturar ndo roda, A tampa ndo esta bem colo- Verifigue se a tampa foi montada

apesar de o aparelho base  cada e encaixada. corretamente.

estar em funcionamento. — "Montar o dispositivo para cortar
e ralar", Pdgina 102

0 acessorio foi sobrecarre- Pode encomendar um novo suporte
gado e 0 eixo do suporte de de discos nos Servigos Técnicos
discos esta partido no ponto com o numero de encomenda
tedrico de rutura. 00630760.

v

v
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Aodaiein el

AcpaAeix

MpooelTe TIC TANPODOPIEC OXETIKG PE TG BEPOTO GOPAAEING, VIO
VO UTTOPEOETE VO XPNOILOTIOINOETE TO €EQXPTAPOTO OOC HE
aoPaAela.

evikég uTTOdEIEEIQ

Edw Ba Bpeite yevikee mAnpodopiec yI’ auTeg TIC odnyiec.

® AloBAoTE TMPOOEKTIKA auTEC TIC 00nyiec. MOvo TOTe pmopeite va
XEIPIOTEITE TO €EAPTNHUOTO OlyOUPT KOI QTTOTEAEOUATIKA.

m [TpooelTe TIC 0dnyiec TNC PAOIKNAC CUOKEUNC.

m AuTeC ol odnyiec ameubuvovTal OTOV XPHOTN TNG OUOKEUNG.

m [TpooesTe TIC UTTOdEIEEIC aIodaASiag Kal TIC TTPOEIOOTIOINTIKES
utoodeitelc.

m QuAa&Te TIC 00nyiec KaBWC Kal TIC TTANPOPOPIeC TTPOIOVTOC VIO
HETETEITO XPNON N VIO TOV EMOUEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

m MeTd TNV adaipeon amd TN CUOKEUOOIR, EAEYETE Tal EEOPTHHUOTO.
Mn XPNOIYOTIOINOETE TO EEQPTNHOTO O€ TTEPITITWON CNUIGC KOTA
N peTadopa.

Xprion CUNPWVAX JE TOV OKOTIO TIPOOPIGHOU

[0t VO XpNOIYOTIOIEITE TOl EEQPTAUOTA e QOPAAEIO KOl OWOTQ,
TPooEXeTE TIC uTtodEiEeIC via TNV evdedelypevn Xpnon.
Xpnolpotoleite T eEXPTALOTA POVO:

® e pia koudivopnxovn Tne oeipac MUMS.

® OUUPWVO PE AUTEC TIC 0dnyiec Xpnong.

= Me yvnoia e€apTnUO Kol TTPOOOPTIHOTO.

B VIO TNV KOTIN, TO EUOIJO KOl TO TRIWIHO TPODIHWV.

Y1odei&eIg aopaAeing
[MpooexeTe TIC uTTodEIEEIC aodaAsiag.

/A NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog Koyiparog!
O1 BioKOI KOTING €XOUV KOPTEPD HOXTIPIO KOI OKHEG.
» [TiGiveTe TOUC OIOKOUC KOTING HOVO OTNV AKPEN.
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A

AoddAeia

» MnV OKOUUTINOETE TTIOTE TO KOPTEPO POXOPIO KO TIC
KODTEPEC OKUEC PE YUV XEPIO.

MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog TpaupaTicuou!

m O TepIOTPEDOPEVOI PNXOVIOHOI Kivnong, EQYOAEIa

A

108

eCopTNUOTO PTTopei va 0dnyrnoouV 0e TPQUHOTIOHOUG.

» Mnv mMAveTE YEOA OTO OTOWUIO TTANPWONG.

» XpnolyoTtoleite povo To e€ApTNUO wONONG, VIO VO
EavOOTTPWEETE UAIKOL.

H akaTdAANAN xpHon pmopei va odnynoel oe TPAUPOTIOPNOUC.

» Mn ouvappoAoyeiTe Ta eEQPTAUOTO TTOTE OTN BAOIKN
OUOKeun.

» TormoBeTeite Kol adalpeite T EAPTHPOTO HOVO PE
OKIVNTOTIOINUEVO TOV PNXOVIOPO Kivnong Kail Je
armoouvdedepevn TN CUOKEUN.

» Xpnolyotoleite Ta e€apTHHUOTA HOVO O TTANPWC
OUvVOPPOAOYNUEVN KOTGOTOON.

» Xpnolyotoleite Ta e€apTAPOTA POVO OTNV TTPORBAETTONEVN VI’
auTO Beon epyaoiac.

MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog BA&BNG TNG uyeiog!

H pumavon Twv emdaveiwv Pmopei va 6€oel oe KivOuvo Tnv

uyeio.

» [TpooexeTe TIC UTTOBEIEEIC KOBOPIOUOU.

» KabapileTe TIC EMPAVEIES, TTOU EPXOVTOI OE emadn pe
TPODIUG, TIPIV OTTO KGO xpnon.



Amrogpuyn UAIKWV nHiwv

Mo va amodpuyeTe CNUIEC OTN
OUOKEUN 00C, OTA eEOPTAPATO ) OTO
KOUCIVIK& QVTIKEIPEVD, TTPOOEETE
auTeC TIC urtodeitelc.

MevikK&

[NpooexeTe auTEC TIC uTTodEIEEIg, OTOV
XPnolgoroleite T eEapTAUATA.

MPOXZOXH!

H akaT&dANAN xpnon pmopei va

oénvnoa o€ UNKEC dnuiec.
» Mnv enegepydleoTe TpOd)IUO( TTou
TTEPIEXOUV OKANPG CUCTOTIKA, TT.X.
KOKKOAQ.

» Mn B&deTe Kaveva avTIKEIUEVO (TT.X.

KOUTOAQ) HECOl OTO GTOUIO
TTANPwOoNG 1 oTo TePiBANUG.

» [piv Tn xpnon eAéy&re To OTOUIO
TTANPWONG Kol TO TTEPIBANUO VIO
TUXOV EEVO CWLOTOL.

» Mnv e€aokeite pge To e€dpTNHG
wOnoncg Kopio geyaAn Tieon.

Adxipeon amo T
CUOKEUXOIX KXl EAEYXOC

TI Tpemel va TPOOEEETE KOTA TNV
adaipeon omd TN CUCKEUOGOIA, TO
HobaiveTe 0.

Adaipeon ammo Tn

OUOKEUXOIX TWV

EEAPTNHATWV KXI TWV

CUCTOTIKWV HEPWV

1. AdaipeoTe Ta eEAPTAUOTO OO TN
ouoKkeuooio.

2. AdpaipeaTte ONO TG TTEPQITEPW
eCOPTNUOTO KOl T CUVODEUTIKG

syypada armd TN OUOKEUGOIO KOl
EXETE TO TTPOXEIQO.

Amoduyn uNikwv Znuiov el

3. ATIOUOKPUVETE TG UTTAIPXOVTG UAIKG
OUOKEUOOIOG.

4. AQOIPEDTE TO GUTOKOMNTO KO TIG
HEUBPAVEC TTOU UTTAPXOUV.

YAIk& maxp&doong

MeTa TO EeTTOKETAOPIOUO EAEYETE OA
TOL gEPEN YIa evdexOUeveS (NUIEC
peTadoPAC KABWS Kal Yo TNV
TANPOTNTA TNC TTOP&O00NC.

- Ek. ©

MoAukdhTNC ouvexolc pong

Aiokor kot

2UVODEUTIKG Eyypadar

" Avohoyor e Tov eE0MNIGHO TNG OUOKEUNC

Ka®apiopog Twv
eEXPTNUATWV TIPIV TV TTIPWTN
Xenon

1. ATTOCUVOPLIOAOYNOTE TO
OUVOPLOAOYNUEVD EQPTAUOTA.
- "ArroouvapLoAdynon mMoAUKOGTH
ouvexoug pong", Zehida 114

2. KabopileTe TOOOEKTIKA TIPIV TNV
TPWTN XPNon, OAa Ta eEaPTAUATA,
TTOU EPXOVTOI O€ EMAPN Le
TOOPIUC.
- "KaBapiouog kai poovridoa”,
Jehida 114

3. [1pOETOINAOTE TOL KAOOPIOUEVD KOl
OTEYVWUEVD €EQPTAPATO VIO TN
xenon.

MNvwpioTe T EEXPTHHXTX

N'vwpiote T eE0PTALOTA OOG.
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el [vwpioTe Ta eEXPTAUOTO

SUCTATIKX MEPN

Edw Oa Bpeite pio emokKOTNON VIO T
OUOTOTIKG pEPN Twv e€apTNUAOTWV
OO,

- Ek.HA

MepiBAnpo

®opéac diokou

KamoKI e EVOWHATUEVO OTOUIO
MARPWONG

EEopTnua wBnonc ko KumeAAo
HETPNONG

Ovopaoia  Xprion
Aiokog Ko Tpodipwy o XovTpec N
Kot 0Uo  Aemméc déTec, Y. GpoUTal Kol

TAEUPQV

&

AGYOVIKG.

Yriodeign: AkoreMnAayio Ty
ene€epyaoio okAnpou Tuploy,
WOHIOU, HIKPWV POUIWV N
O0KOAOTOLC.

ZupBouAn: KoBete Tig
BpoopeveC TOTATEC HOVO oo
KPUWOOUY.

Aiokog Korn ¢ dUo MAeUpwV

Aiokoc Euoipomoc dUo mAeupwv

Aiokoc TpIpipaToc, JETPIO TRIWILO

Aiokoc yia Tpiyipo moToTog (Rosti)

AioKoC AayovIKV Y10t TNV 00I0TIKN
Koudivol

Aiokoc
Euaiporog
OU0 MAEUPWV

=010 TPOQIHWY O XOVTPA N
AETITO KOPATIO, LY. GpoUTa,
AoxavIKG ) Tupl, OTIWC YKOUVTa T
EVTOI.

YnodeiZn: AkoranAa yio Ty
enecepyaoio Kopudimv 1
OKANPWV TUPIWV, T opECOvaL
ZupBouAn: ZUoTe TO POAOKO
TUPI LIOVO e TNV TIASUPA YIaH
xovTpo Eloipo.

ZUpBOAX

Edw Oa Bpeite pio emoKOTonN Twv
OUPBOAWV oTa e€apTHHOTA OGC.

ZupBolo Mepiypadn

Aiokoc
TPIYIHOTOC,
HETPIO
TpiYIO

Nemmo EUaipo TPODIHWY, T,
WHEC TIOTOTEC 1) OKANPO TUPI,
Omw¢ moppeCava.

Ynodeidn: AkoranAa yio Ty
enecepyaoion HOAOKQY TUPIQV.

EB] MpooéETe TIC UMOBEIEEIC OTIC

00nyieg xprong.

@ Mnv TAVETE PE0a OTO OTAHIO
AR pwonC.

A 4 TomoBeTraTE T0 KOMOKI

A MapKdpiopo 8£0ng mepIBAHOTOC

Emokomnnon Twv diockwv
KOTTNG

Edw Ba Bpeite pio emokomnon Twv
OIOKWV KOTING KOl TOV OKOTIO XPHong
TOUC.
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Aiokoc yion TpiyTe TIC WUEC TIOTATEC 1) KOYTE
TpiYILO TIC 0 GETEC.

noToToc

(Rosti)

Aiokog Ko Tpodipwy oe AeTee
AoYOVIK@V  AwpIdEC, TLY. GPOUTH KOl

yiaTny AayavIKQ,

QIOIOTIKN

Koudival

==




MapkapIiopx Twv Sickwv duo
oYewv

O1 mAeupeg TWV BIoKwv dUO OYewv
eival XOPOKTNPIOPEVEC pE apIOuoUC.

Mapkapiop Xprion
o

1 Aiokog Kot ¢ dUo TMAeUpWY,
HEPIO VIOt XOVTPO KOWILO
3 Aiokoc Korn¢ dU0 TIAsUPWY,
HepIG yIo WIAG KOWIHO
2 Aiokoc Euoiporoc 6U0 MAeUpwY,
HePIG yIa XoVTPO TPIYIHO
4 Aiokoc Euoipomoc 6Uo MAsUPwY,
HEPIG YIor WIAG TRIWILO
AocpaAeix uTIEPPOPTWONG

H aodpdieia urtepdopTwong eumodidel
TNV MPOKANoN ¢NUIKV OTOV KIVATHPO
KOl OTOL GMNa eEapTHHOTO AOYW EVOC
TTOAU uwnAou dopTiou.

OTtav 0 TOAUKODTNG cuvexoUuc pong
gival urepdoPTWHEVOC N UTTAOKAPEL,
omael o &&ovac Tou dopea OIoKwWV
OTO TIPOKOOOPICUEVO VIO QUTO onpueio
Bpauvong.

Yodeign: AvTOMOKTIKS e
pokabopiopevo onueio Bpauong dev
OTTOTEAOUV LEPOC TWV UTTOXPEWOEWV
HOC OTO TAGIOIO TNG TTAPOXNG
eyyunonc. Evac veoc dpopeag diokou
eival d1aBeoiyog oTnv utnpeoia
e&utmnpeTnong MeAOTWV KOTW aTd ToV
ap1Opod mapayyediog 00630760.

Mpiv Tn Xpnon
MpoeToIuGOTE TN BOOIKI OUOKEUT KOl
Ta eEQPTHPOTA VIO TN XPNON.

Mpiv Tn xpnon el

MpoeToipacia TNG BACIKNAG
CUOKEUNG

YmodeiEn: H omeikoviddpevn
KoulIvOpUNXavn UTToPei 0Tn popdn Kal
oTov €EOTAIOO va aTToKAivel armd To
HOVTEAO OOC.

1. TormoOeTnoTe TN BOCIKI) OUCKEUN,
OMWC TEPIYPADETAI OTIC KUPIEC
odnyieg.

2. [oTAOTE TO MANKTPO OTTOOGAIONC
KO ONKWOTE TOV TIEPIOTPEDOLEVO
Bpoxiova, pexpl va aodaAioel.

- Ek. H

3. TommoBeThOTE TO PTTOA OTN BAOIKN
OUOKEUN.
= 4|

4. [upioTe TO PTTOA GPIOTEPOOTPODA,
HEXPI VO aodoaAioel.

- Exk.H

5. MNatnoTe To MTANKTPO amaodAAIong
KOl TIIEOTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO
Bpaxiova TPOC TG KOTW, HEXP! VO
aodaAioel otn B¢on 1.

- Ek. @

6. [1i€oTe TPOC TG KATW TO
TTPOOTATEUTIKO KGAULILOG TOU
pnxoviopou Kivnong 2 oTo
HOPKOPIOUG = Kol apaIpEDTE TO.
- EIK.

ZuvapuoAoynon Tou
TMOAUKOPTN ouveXoUC PORG

/A NPOEIAOMNOIHEH

Kivduvog koyipaTog!

O1 dioKkol KOTING €XOoUV KOPTEPH

poxaiplon Kol OKUEG.

» [MidveTe TOUC OIOKOUC KOTING HOVO
oTnv aKeEn.

» Mnv OKOUUTIHOETE TTIOTE TO
KODTEPQ pOXaipIa KOI TIC KOPTEPES
OKHEC HE YUV XEPIOL.
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el Baoikog xelplopog

/A nPOEIAONOIHSH

Kivéuvog TpaupaTiGuoU!

H akoaT&AANAN xprnon umopei va

odnynoel 0g TPAULOTIOUOUG.

» Mn ouvoppoAoyeite Ta eEapTHUOTO
TTOTE OTN BOOIKI CUOKEUN.

1. KpotroTe Tov popea diokwv OTO

UYoC TwV TITEPUYIWV.

- Ek. H

O1 MAOOTIKEG PUTEC TTPETIEI VO
OeiXxvouv TIPOC TG TTAVW.

2. MMad&oTe Tov emBupnTd BIOKO KOTIAC
armd TNV GKPEN KAl TOTTOOETHOTE TOV
ge TNV anapaitnTn TAEUPG TTPOG Tl
emAvw TTAVW oTov GOPET TWV
dioKwv.

- TomoBetroTe TOUC OICKOUC HIOG
OYeEWC PE TO PoXaipla 1 Tl
€COYKWUOTO TTPOC TO ETTAV.

- TomoBetroTe Toug Biokouc dUO
OYewv Pe To emOUUNTO
HOPKAPIOUC TTPOC T ETTAOVW.

- "Mopkapioua Twv 0ioKwv OUO
owewv", ZeAida 111

- Ek. E

3. TomoBeTOTE TOV POPED TWV
OioKwV pe Tov BioKo KOTIC OTO
mepiBANUO.

- Eik. 1l

4, TommoBeTrOTE TO KATIOKI TTAVW OTO
mepiBANUa.

— Eik. KKl

Ta papkopioporo W Kai A Tpenel

va eival peTa&u Toug

€UBUYPOUUIoUEVOL.

5. [upioTe TO KaMAGKI TTPOC TN dopd
TwV OEIKTWV TOU POAoyIoU, HEXPI VO
aodahioel.

- Eik. A

To popkopiopaTa @ Kol A TPETE!

va eival peTaéu Toug

euBUYPOUUIOUEVA.
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Tormo0£TNoN TOU TTOAUKOGTN
ouveXoUG AEITOUPYIXG 0TN
BXoIKN CUCKEUR

/A NPOEIAOMNOIHEH

Kivéuvog TpupaTiGuoU!

H akaTGANAN xpnon umopei va

odnynoel 0 TPQULOTIOHOUG.

» TomoBeTeiTe KOl adaipeiTe TO
eapTHUoTO HOVO e
OKIVNTOTIOINUEVO TOV UNXOVIOUO
Kivnong Kail pe armoouvdedepevn T
ouoKeun.

1. TormoOeTNOTE TOV TTOAUKODTN
ouvexoUc pornc OTIWC aTTeIKoViCeTal
MAVW OTOV PNXovIouO Kivnong 2.
- Eik.

2. [lieoTe TOV TOAUKODTN CUVEXOUC
PONC TTPOC TO KATW KOl OTPEWTE
TOV TIPOC TN PopP& TwV OEIKTWV TOU
poAoyiou, pexp! va aodoalioel.

- Eik. i

O MOAUKOPTNG OUVEXOUC PONC
TTPETIEI VO eival oTaBeP
ouvOedelEVoC e TN BOoIKN
ouoKeun.

BaGIKOG XEIPIOHOG

Edw Oa pdibeTe TO OUOIRON VIG TOV
XEIPIOUO TWV eEAPTNHATWY OOC.

ZUOTROEIC TAXUTNTAG

[pooesTe TIC OUCTAOEIC TOXUTNTOC
ylow TNV emiteusn 100VIKWY
OTTOTEASOUATWV.

YmodeiEn: Avaroya pe Tov eE0TAIOUO
TNC OUOKEUNG, TO HOVTEAO OICOETEI
evav TeploTpedopevo diokomTn 4 1 7
BaBpidwv AsIToupyiog. > auTES TIC
odnyieg xprnong avadepovTal ol
OUOTAIoEIC TOXUTNTOC VIO TOV



mieploTpedoOuevo diakomTn 4
BaBuidwv Kabe popd evtdg
TTOPEVOECEWV.

Pubpion Xprion

7(4) Konr] gualpo N TpIL|JIUO TPOGILV.

= Aiokoc Kornc duo nAsupwv

= Ajgkoc TpIpiuomoc, PETpIo
TpiYIpO

= AjoKog VIot TPIYIpO MaTAToC
(Rosti)

= AfOKOC AGQVIKGV Y10t TNV
QOI0TIKT) KOUCivor

3-4(2-3)  =UoIpo TpodipwV e Tov BioKo
Euoiporog dIMANC OYNC 08 XoVTPG:
N A& KOUHOTIOL, LY. GPOUTO N
AOXOVIKO,

Ene€epyxoix TPOPipwV pe
TOV TTOAUKOTN OUVEXOUC
pong

/\ NPOEIAONOIHEH
K|v6uvoq TPOUHATICHOU!

= O nsplomsd)ousvm HNXaVIOUOl

Kivnong, epyoleia r e€apTruoTa

propei va odnynoouv oe

TPOUUaTIOHOUG.

» Mnv MAVETE HEOO OTO OTOUIO
A PWONG.

» Xpnolyoroleite ydvo TO
efapTnUo wBNoNg, yio v
EavaoTTpWEETE UNIKAL.

= H akaTGANAN xpnon pmopei vo
odnynoel 0e TPAULOTIOPOUC.

» Xpnolyoroleite Ta eEOPTHUATO
HOVO 0€ TIANPWC
OUVOPHOAOYNHEVN KOTAOTOON.

» Xpnolyoroleite Ta eEOPTHHAT
povo otnv mpoRAemopevn yI’
auToO B¢on epyooiac.

YrodeiEn: O moAukodTNG cuvexolg
PONG Umopei va xpnoiporoindei pdvo
e OWOTA TOTTOOETNUEVO UTTOA.

Boaolkdg xelpiopog el

ZuppouAn: MNa Tnv emiteuén 10QVIKQV
OTTOTEAEOUATWY, eTEEEpYAOTEITE T
AeTITG QyolBda VIO KOWILO OE HOTOOKIO.
1. [poeTolpdoTe TO TOOPIUAL.
KoyTte T peyaAa ToOPIUa oe
KOUUGTIO, VIO VO XWwPOoUV OTO
OTOUIO TTANPWONC.

2. BaATe 1O dic otnv mpida.

3. ©¢oTe TOV TIEPIOTPEDOLEVO
OIOKOTITN OTN OUVIOTOUHEVN
TOXUTNTO.

- Ek. EH

4. BAATe Tt TPOGILOE OTO OTOWIO
TANPWONG Kol oTTPWETE To UTTO
eAapp& tieon pe 1o eEdpTNUO
wbnonc.

- Eik. 3
5. TepuaTioTe Tnv enelepyaoia, OTavV

— gxouv emnefepyaoTei OAQ T
TPODILA.

— TO TPODIYO OTO UTTOA €XOUV
oxedov PTAOEl TO AVOIYUX
eEOd0oU TOU TTOAUKOPTN
ouvexouc porc.

6. ©¢0Te TOV TIEPIOTPEDOUEVO

OlakonTn oto O/off.

MeplyeveTe TNV OKIVNTOTIOINGN TNG

OUOKEUNC.

7. ToaBnéte 1o dic amo TNV mpida.

AJEICHUA MTTOA

Zuppouln: Mropeite va adeldioeTe
TO UTOA KOt TN dIdPKEIN TNG
enelepyaoiog, XwPic va adalpeoeTe
TOV TIOAUKODTN ouvexouc pong.

1. ©¢oTe ToV TIEPIOTPEDOUEVO
OlakonTn oto O/off.

MepipeveTe TNV OKIvVNTOTIOINON TNC
OUOKEUNG.

2. [oThoTE TO MANKTPO OTTOOGGAIONS
KQI ONKWOTE TOV TIEPIOTPEGOUEVO
Bpoxiova, pexpl va aohaAioel.

- Eik.
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el Kabopiopog kal dppovTida

3. [upioTe TO uTOA degiboTPOGG KOl
apaIpEDTE TO.
- Eik. &

4. Ade1&oTe TO JTIOA.

Adaipeon TOAUKODTN
GuveXOUG pong

/A NPOEIAOMNOIHEH

Kivéuvog TpaupaTicpoU!

H akaT&dANAN xpron umopei va

odnynoel 0 TPQULOTIOPOUG.

» TomoBeTeiTe KOl adaipeiTe TO
eCopTAUOTO HOVO pE
OKIVNTOTIOINUEVO TOV UNXOVIOUO
Kivnong kai pe armoouvdedepevn TN
ouoKeun.

1. ZTPEYTE TOV TTOAUKODTN CUVEXOUC
PONC avTioTpoda TPOC TN GoP
TwV OEIKTWV TOU POoAoyIoU, HEXP! VO
AUBei.

- Eik. EE1

2. AdaipeoTe ToV TTOAUKODTN
ouvexoUc ponc amo Tn BaoIkn
ouoKeun.

- Eik. H1

AmocuvappoAoynon
TTOAUKOPTN ouveXoUC PORG

/A NPOEIAOMNOIHEH

Kivduvog koyipaTog!

O1 diokol KOTING €X0UV KOPTEPN

poxaiplon Kol OKUEG.

» [MidveTe TOUC OIOKOUC KOTING HOVO
oTnv &KeEn.

» Mnv OKOUUTIHOETE TTOTE TO
KODTEPQ poxXaipIa KAl TIC KOPTEPES
OKPEC HE YUV XEPIOQL.

1. STPEYTE TO KOTIOKI QvTIOET TIPOG
™ $op& Twv OEIKTWV TOU POAOYIOU.
- Eik. &l
To popkopiopara W Kol A TpEmel
va eival peTaéu Toug
euBUYPOUUIOUEVA.

114

2. AQaIpEDTE TO KOTGKI.
- Ek. EA

3. MMa&oTe Tov Popea TwV OIOKWY OTOV
acova Kal adaipeoTe Tov Podi pe
Tov OioKo KOTINC armmd To TePiBANUO.
- Ek. &

4. [i&oTe Tov OioKO KOTMNC armd TNV
GKEN KOl GPaIPEDTE TOV.
- Ek. 4

ZupBouAn: KabopioTe apéows PeTA
TN XPNon OAa Ta eEQPTNHATT, VIO VO
eumodioeTe TNV &Npavon Tuxwv
UTTOAEILLGTWV.

Kx0apiopog kai
dpoVTIOX

Mo va Tapapevouy Ta eEapTNUaTS
OOC VIO HeYAAO XPOVIKO OIOTNLIO
AEITOUPYIKG, KOBapIleTe Kal
dpOoVTICETE TO TIDOOEKTIKA.

KaTaxAANAOTNTX YIX
TTAUVTRPIO TIXTWV

Md&OeTe, TToIa eEQPTHUATO UTTOPOUV
VO KOBOPIOTOUV OTO TIAUVTIPIO
TMATWV.

MPOZOXH!

MepIk& e€apTNUATA PTTOPE! VO

TGOoUV (NUIG, KOTG TOV KaBAPIoUO

OTO TTAUVTNPIO TATWV.

» KoBopilete pOVO KOTAMNAG
eEAPTHHOTO OTO TTAUVTHPIO THATWV.

» Xpnolyoroleite POVO TTPOYPALUOTA,
Ta omoiat &g Bepuaivouv To vepo
move omd Toug 60 °C.

» Mn JOVKWVETE TO TTAGOTIKG PEPN
OTO TIAUVTIPIO TTIATWV.

KamGAnAot yioi To TIAUVTTEI0 TOTWY If]
MepiBAnua b4
Kamok|

E¢tptua wbnone

Oopeac diokwv




AxoTOMNAG yIo TO TAUVTAPIO TIATRY r.n‘ 1
Aiokol Ko

YAIK& KXOxpIGHOU

Md&BeTe, oI UAIKG KaBaipiopou eivail
KOTOMNAG via TaL e€EQPTALOTA OOC.

MPOZOXH!

Kivouvog piog UAIKAG ¢nuidg. Aoyw

OKOTOMNAWY UAIKWV cheapmuou N

AGBo¢ kabapiouou, urropa TO!

sEaanuaTa VOl UTTOoTOUV CNUIAL.

» Mnv xpnomonomws KO(eO(pIOTIKO(
TTOU TIEPIEXOUV GAKOOAN 1
OIVOTIVEULO.

» Mn XPNOIUOTIOINOETE KOVEVD
KOPTEPO, QIXUNPO N HETOAIKO
QVTIKEIUEVO.

» Mn XpnOoIUOTIOIEITE OKANPG TTOVIA 1)
COTTOPPUTTOVTIKA.

Kax0apIiGpOg TTOAUKOPTN
ouveXOUG PONGC XWPEIC HTTOA

A MPOEIAOMNOIHZH

Kivduvog Koqjiporroc,!

O1 diokol KOTING exouv KodpTEPK

uaxoupm KOl OIKUEG.
» [lidiveTe Toug OIOKOUG KOTING HOVO
oTnVv aKEn.

» MnVv 0KOUUTINOETE TIOTE T
KOPTEPA UOXQIPIO KOl TIC KOPTEPEC
OKHEC LE YUPVG XEPIQL.

1. KaBapilete Toug dioKOUC KOTINC pe
OIGAUPO OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWY
KGOl JIot JOACKKIG BOUPTOO.

2. KoBapiote OAa Tar UuTTOAOITIO
sCapThpaTa pe SIGAUpO
QMOPPUTTAVTIKOU TIATWV KOl EVal
HOAOKO TV 1) 6houyyapl.

ZuppouAn: Mmopei va
Onuioupynboulv oANOIWOEIC TOU
XPWUOTIOUOU OTO TTAGOTIKG YEPN, TT.X.
KOTA TNV €Meepyaoia KApOTWV.

KaBapiopdg kol dppovtida el
ATTOUOKPUVETE TIC OAOIWOEIC TOU

XPWUOTIOUOU pE EVa HOAGKO TTavVi KAl
HEPIKEC oTayovec Aadiou paynTou.
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el AmokartdoTtaon BAaBwv

AmmokaTaoToon BAapwv

Tic pikpOTEPEC BAGRBEC OTO ECAPTALIOTA COC PTTOPEITE VO TIC OTTOKOTAOTOETE Ol
idlol. XpnolpotmoInoTe TIC TTANPOodOPIEC VIO TNV ATTOKOTAOTAON BAXBWY, TTPOTOU
€pBete oe enadn pe Tnv unnpeoia eutmnpetTnong meAaTwy. ETol amodelyeTe

aokora €€odal.

AucAeiToupyieg
BAGBn Arria AmokaraoToon BA&BNG
Toene€epyoopeva Tpodipo  To Gvorypo e€600U 1) T0 1. Tepuariote TV enetepyaoion Kol
dev medTOUV OTO PMOA. nepiBANHO ExouV amoouvdeaTe 10 GIC oo Ty mpida.
bpakapiael. 2. Adaipéare To EGpTNLOL.
3. AmoouvappoAoyroTe 1o eEapTnpo
KOl omTopIoKpUVETE TO Gpacipo.
0 diokoc kornc Oe To kamaiki Oev exel » EAyETE, €0V TO KAMOKI
OTPEPETON, TTOPOAO TTOU N TonoBetnBel ko aodoiosl OUVOIPPOAOYNBNKe 0KOTA.

BOOIKN OUOKEUN AeIToupyel.  0waTO.

— "JUvapUoAdynon Tou moAUKOPTN
ouvexouc poric”, Zehida 111

To e€opTnuo
unepGopTWONKE Kall 0
acovoc Tou Gopeat DoKWV
€0TI00E 0TO Onpeio
TpoKaBOPIoPEVNC Bpauonc.

Mmopeite vamopoyyeileTe oTnv
unnpeaia eEutnEETNONG MeAATRY
KOTW amo Tov apiBpo mopoyyehioe
00630760 evav véo Gopea DIoKwV.

116



Emniyet tr

Emniyet

Aksesuarinizi guvenli olarak kullanabilmek icin, guvenlik
konusundaki bilgileri dikkate alin.

Genel uyarilar

Burada bu kilavuza iliskin genel bilgiler sunulmaktadir.

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyun. Sadece bu sekilde aksesuari
guvenli ve verimli olarak kullanabilirsiniz.

® Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

® Bu kilavuz cihazi kullanan kisiye ydneliktir.

m GUvenlik bilgilerini ve uyar bilgilerini dikkate alin.

m Kilavuzu ve Urun bilgilerini, ileride kullanmak icin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

» Ambalajindan ¢ikardiktan sonra aksesuari kontrol edin. Nakliye
hasari varsa aksesuari kullanmayin.

Amaca uygun kullanim

Aksesuari guvenli ve dogru bir sekilde kullanmak igin, amacina
uygun kullanim konusunda verilen bilgileri dikkate alin.
Aksesuarl sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

= MUMS5 serisi bir mutfak robotu ile.

® pu kullanma kilavuzuna gdre kullanin.

m orijinal parcalar ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® gida maddelerini kesmek, rendelemek ve dogramak icin.

Guvenlikle ilgili uyarilar

Guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate alin.
A\ UYARI - Kesilme tehlikesi!
Dograma diskleri keskin bicaklara ve kenarlara sahiptir.

» Dograma disklerini sadece kenardan tutun.
» Keskin bicaklara ve kenarlara asla c¢iplak elle dokunmayin.
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tr Emniyet

A\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

m DoOner tahrikler, aletler veya aksesuar parcalari yaralanmalara
neden olabilir.
» Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.
» Malzemeleri eklemek igin sadece tikaci kullanin.

® Cihazin usulliine uygun kullaniimamasi yaralanmalara yol
acabilir.
» Aksesuari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyin.
» Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz c¢ikartilmis

durumdayken takin ve ¢ikartin.

» Aksesuarli sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.
» Aksesuari sadece ongorulen calisma konumunda kullanin.

/A UYARI - Saglik sorunlari tehlikesi!
YUzeylerdeki kirler saglik igin tehlike olusturabilir.
» Temizlik bilgilerini dikkate alin.
» Gida maddeleri ile temas eden yUzeyleri her kullanimdan
once temizleyin.
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Maddi hasarlarin
onlenmesi

Cihazinizda, aksesuarlarda veya
mutfak esyalarinda maddi hasarlari
onlemek icin bu uyarilan dikkate
aliniz.

Genel

Aksesuari kullanirken bu bilgileri
dikkate alin.

DIKKAT!

Cihazin usuline uygun

kullanilmamas! maddi hasarlara yol

acabilir.

» Orn. kemik gibi sert parcalar
iceren gida maddeleri kullanmayin.

» Dolum agdzina veya gbvdeye
herhangi bir cisim sokmayin, érn.
kasik.

» Kullanmadan énce dolum agzinda
ve gévdede yabanci cisim olup
olmadigini kontrol edin.

» Tikac ile cok fazla baski
uygulamayin.

Ambalajdan cikarma ve
kontrol

Cihazi ambalajindan c¢ikartirken
nelere dikkat etmeniz gerektigini bu
boélimde bulabilirsiniz.

Aksesuarin ve parcalarin
ambalajdan cikartiimasi

1. Aksesuarl ambalajindan gikartin.

2. Tum diger parcalar ve
beraberindeki belgeleri
ambalajdan cikartin ve hazir tutun.

3. Mevcut ambalaj malzemesini
cikartin.

4. Mevcut etiketleri ve folyolari
cikartin.

Maddi hasarlarin dnlenmesi tr

Teslimat kapsami

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadigini ve parcalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.
- Sekil @

Dograyici

Dograma diskleri’

Birlikte teslim edilen belgeler

"' Cihazin donanimina gére degisir

Aksesuarin ilk kez
kullanilmadan 6nce
temizlenmesi

1. Birlestirilmis olan aksesuari
parcalarina ayirin.
— "Dograyiciy parcalarina ayirma”,
Sayfa 123

. Gida maddeleri ile temas edecek
tim parcalari ilk kullanimdan énce
temizleyin.
- "Cihazi temizleme ve bakimini
yapma", Sayfa 123

3. Temizlenen ve kurutulan parcalari

kullanmak Uzere hazir bulundurun.

N

Aksesuar bilgileri

Aksesuarlarinizi taniyiniz.

Yap1 parcalari

Bu boélimde, aksesuarinizin
parcalarini tanitan bir genel gérinim
yer almaktadir.

- SekilA

Govde

Disk mesnedi

Entegre doldurma agizl kapak
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tr Aksesuar bilgileri

Tikag ve dlgme kabi

Cevrilebilen kesme diski

Cevrilebilen rendeleme diski

Rendeleme diski, orta incelikte

Kizartiimis patates hamuru diski

Asya tlir(i sebze diski

Semboller

Bu bdélimde, aksesuarinizdaki
sembolleri tanitan bir genel gérinim
yer almaktadir.

Tanim Kullanim

Cevrilebilen  Besinleri kaba veya ince

rendeleme  parcalar halinde rendeleyin,
orn. meyve, sebze veya Gouda

diski

ya da Edamer gibi peynir
cesitleri.

Uyari: Findik veya Parmesan
gibi sert peynirleri islemek igin
uygun degildir.

ipucu: Yumusak peyniri kaba
taraf ile rendeleyin.

Rendeleme
diski, orta
incelikte

Besinleri orta incelikte
rendeleyin, orn. ¢ig patates
veya Parmesan gibi sert
peynirler.

Uyari: Yumusak peynir veya
dilim peynir islemek igin uygun
degildir.

Sembol  Aciklama

[E Kullanim kilavuzundaki talimatlara
uyunuz.

@ Elinizi besin doldurma agzina
sokmayin.

A 4 Kapag takin

A

Govde pozisyon isareti

Dograma disklerine genel

bakis

Burada dograma disklerine ve
kullanim amaglarina iliskin bir genel
bakis bulabilirsiniz.

Kizartiimig
patates
hamuru
diski

Cig patatesleri rendeleyin veya
dilimler halinde kesin.

Asya tird
sebze diski

=

Ornedin meyve veya sebze gibi
yiyecekleri ince seritler halinde
kesme.

Tanim Kullanim
Cevrilebilen  Ornegin meyve ve sebze gibi
kesme diski  besinleri kalin veya ince dilimler

&

halinde kesin.

Uyari: Sert peynir, ekmek,
sandvic ekmegi veya cikolata
islemek igin uygun degildir.
Ipucu: Pismis patatesleri ancak
soguduktan sonra kesin.

Cevrilebilir disklerin isareti

Cevrilebilir disklerin taraflari
rakamlarla isaretlenmisgtir.
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isaret Kullanim

1 Gevrilebilen kesme diski, kalin
kesme tarafi

3 Gevrilebilen kesme diski, ince
kesme tarafi

2 Gevrilebilen rendeleme diski,
kaba rendeleme tarafi

4 Gevrilebilen rendeleme diski,

ince rendeleme tarafi




Asin yiklenme emniyeti

Asin yikleme emniyeti, motorun ve
diger parcalarin ¢ok ylksek
yuklenme nedeniyle hasar
gbrmelerini énler.

Dograyiciya asiri yik uygulandiginda
veya dograyici bloke edildiginde, disk
mesnedinin aksi éngdrilen nominal
kirlma noktasindan Kirilir.

Uyari: Onceden belirlenmis kirilma
noktasina sahip yedek parcalar
garanti sorumlulugumuz kapsamina
girmez. Yeni bir disk mesnedi,
musteri hizmetlerinden 00630760
siparis numarasi tzerinden temin
edilebilir.

Kullanmaya baglamadan
once

Ana cihazi ve aksesuari kullanim icin
hazirlayin.

Ana cihazin hazirlanmasi

Uyari: Resimdeki mutfak robotu
tasarim ve donanim acgisindan sizdeki
modelden farkl olabilir.

1. Ana cihazi, ana kilavuzda
belirtildigi gibi kurun.

2. Kilit agma tusuna basin ve yerine
oturuncaya kadar déner kolu
kaldirin.

- Sekil FH

3. Kapi ana cihaza yerlestirin.
- Sekil A

4, Kap yerine oturuncaya kadar saat
doénis yonlindn tersine dogru
cevirin.

- Sekil B

5. Kilit agma tusuna basin ve doner
kolu 1 pozisyonunda yerine
oturuncaya kadar asagiya dogru
bastirin.

- Sekil @

Kullanmaya baslamadan once tr

6. Tahrikin 2 koruma kapagini
isaretten = asagiya bastirin ve
cikartin.

- Sekil

Dograyiciyi birlestirme

A\ uvari

Kesilme tehlikesi!

Dograma diskleri keskin bicaklara ve

kenarlara sahiptir.

» Dograma disklerini sadece
kenardan tutun.

» Keskin bigaklara ve kenarlara asla
ciplak elle dokunmayin.

A\ UuYARI

Yaralanma tehlikesi!

Cihazin usuline uygun

kullanilmamasi yaralanmalara yol

acabilir.

» Aksesuari kesinlikle ana cihaz
Uzerinde monte etmeyin.

1. Disk mesnedini kanatlarin
yuksekliginde tutun.
- Sekil H
Iki plastik u¢ yukari bakmalidir.
2. Istediginiz dograma diskini
kenardan tutun ve gerekli olan
tarafi yukar gelecek sekilde disk
mesnedine yerlestirin.

- Tek tarafli diskleri, bicaklar veya
cikintilar yukari gelecek sekilde
yerlestirin.

- Cevrilebilen diskleri, istediginiz
isaret yukar gelecek sekilde
yerlestirin.

— "Cevrilebilir disklerin isareti",
Sayfa 120
- Sekil A
3. Disk mesnedini dograma diski ile
birlikte gévdeye yerlestirin.

- Sekil H

4. Kapagi gdvdeye takin.

- Sekil E
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tr Temel Kullanim

WV ve A isaretleri ayni hizada
olmaldir.

5. Kapagdi yerine oturana dek saat
dbénus yonunde gevirin.
- Sekil A
@ ve A isaretleri ayni hizada
olmalidir.

Dograyiciyi ana cihaza takma

A uvari

Yaralanma tehlikesi!

Cihazin usullne uygun

kullanilmamasi yaralanmalara yol

acabilir.

» Aksesuarl sadece tahrik
duruyorken ve cihaz cikartilmis
durumdayken takin ve ¢ikartin.

1. Dograyiclyl resimde gdsterildigi
gibi tahrikin 2 Uzerine yerlestirin.
— Sekil

2. Dograyiclyl asagiya dogru bastirin
ve yerine oturana dek saat donis
yénunde gevirin.

— Sekil A
Dograyici, ana cihaz ile saglam
sekilde baglanmis olmalidir.

Ayar Kullanimi
7(4) Besinleri kesme, rendeleme veya
dograma.

= Cevrilebilen kesme diski

m Rendeleme diski, orta incelikte

= Kjzartilmis patates hamuru
diski

= Asyatirl sebze diski

3-4 (2-3)  Yiyecekleri cevrilebilir rendeleme
diski ile kaba veya ince parcalar
halinde rendeleme, 6rnegin

meyve veya sebze.

Temel Kullanim

Bu bolimde aksesuarinizin
kullanimina iliskin temel bilgiler
sunulmaktadir.

Onerilen hiz degerleri

En iyi sonuglari alabilmek igin
Onerilen hiz degerlerini dikkate alin.

Uyari: Cihaz donanimina bagl olarak
sahip oldugunuz modelde 4
kademeli veya 7 kademeli bir déner
salter donanimi mevcuttur. Bu
kullanim kilavuzunda 4 kademeli
dbner salter icin olan hiz dnerileri de
parantez icinde belirtilmistir.
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Yiyecekleri dograyici ile
isleme

A\ uvari

Yaralanma tehlikesi!

= Doner tahrikler, aletler veya
aksesuar parcalari yaralanmalara
neden olabilir.

» Elinizi besin doldurma agzina
sokmayin.

» Malzemeleri eklemek icin
sadece tikaci kullanin.

» Cihazin usulline uygun
kullanilmamasi yaralanmalara yol
acabilir.

» Aksesuarl sadece komple
monte edilmis sekilde kullanin.

» Aksesuari sadece dngdrilen
calisma konumunda kullanin.

Uyari: Dograyici sadece, kap dogru
sekilde yerlestiriimisse kullanilabilir.
ipucu: En iyi sonuclar elde etmek
icin ince kesilmis besinleri demetler
halinde igleyin.
1. Besinleri hazirlayiniz.
Blytk besinleri, doldurma agzina
sigmalari i¢in pargalar halinde
kesin.
2. Elektrik fisini takin.



3. Déner salteri Onerilen hiza
ayarlayin.
- Sekil EH

4. Besinleri doldurma deligine
doldurun ve tikag ile hafifce
bastirarak cihazin icine itin.
- Sekil

5. Asagidaki durumlarda islemi
sonlandirin:

- tom besinler islendiginde.

- kaptaki besinler, dograyicinin
cikis deligine ulasmak lzere
oldugunda.

6. Doner salteri O/off konumuna
getirin.

Cihazin durmasini bekleyin.

7. Elektrik fisini ¢ekin.

Kabin bosaltiimasi

ipucu: isleme sirasinda dograyiciy
¢ikartmadan kabi bosaltabilirsiniz.

1. Doner salteri O/off konumuna
getirin.

Cihazin durmasini bekleyin.

2. Kilit agma tusuna basin ve yerine
oturuncaya kadar déner kolu
kaldirin.

- Sekil

3. Kabi saat dénls yoniine dogru
cevirin ve ¢ikartin.
- Sekil &

4. Kabi bosaltin.

Dograyiciyi ¢ikartma

A UYARI

Yaralanma tehlikesi!

Cihazin usullne uygun

kullanilmamasi yaralanmalara yol

acabilir.

» Aksesuari sadece tahrik
duruyorken ve cihaz cikartilmis
durumdayken takin ve cikartin.

Cihaz temizleme ve bakimini yapma tr

1. Dograyiclyl yerinden ¢ikana dek
saat dénis yénunuin tersine
gevirin.

- Sekil EE1

2. Dograyiclyl ana cihazdan cikartin.

— Sekil E1l

Dograyiciyi parcalarina
ayirma

A\ uvari

Kesilme tehlikesi!

Dograma diskleri keskin bigaklara ve

kenarlara sahiptir.

» Dograma disklerini sadece
kenardan tutun.

» Keskin bigaklara ve kenarlara asla
ciplak elle dokunmayin.

1. Kapagdi saat donus yondndn
tersine cevirin.
- Sekil Al
WV ve A isaretleri ayni hizada
olmalidir.

2. Kapak cikartiimaldir.
- Sekil A

3. Disk mesnedini akstan tutun ve
dograma diski ile birlikte gdvdeden
cikartin.
- Sekil

4. Dograma diskini kenarindan
tutarak cikartin.
- Sekil 24

Ipucu: Artiklarin kuruyarak
yapismasini engellemek igin tim
parcalari kullandiktan hemen sonra
temizleyin.

Cihazi temizleme ve
bakimini yapma
Aksesuarinizin uzun sure igler

durumda kalmasini saglamak igin,
itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

123



tr Cihaz temizleme ve bakimini yapma

Bulasik makinesinde
temizlenebilirlik

Hangi parcalarin bulasik makinesinde
temizlenebilecedi konusunda bilgi
aln.

DIKKAT!

Bazi parcalar bulasik makinesinde

y|kand|g|nda hasar gorebilir.
» Bulasik makinesinde sadece
uygun olan parcalari temizleyin.

» Sadece suyu 60 °C Uzerinde
Isitmayan bulasik makinesi
programlarini kullanin.

» Plastik parcalari bulasik
makinesine koymayin.

Bulasik makinesi igin uygun olanlar: If]
Govde b
= Kapak

= Tikag

® Disk mesnedi

Bulasik makinesi igin uygun
olmayanlar:
Dograma diskleri

{ 2
M'[I
e

Temizlik malzemeleri

Aksesuariniz i¢in hangi temizleme
maddelerinin uygun oldugu
konusunda bilgi alin.

DIKKAT!

Maddi hasar tehlikesi s6z konusudur.

Uygun olmayan temizlik

malzemelerinin kullaniimasi veya

temizligin yanlis yapiimasi sonucunda

aksesuar hasar gorebilir.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

» Keskin, sivri u¢lu veya metalik
cisimler kullanmayiniz.

» Asindirici nitelikte bez veya
temizleme maddeleri
kullaniimamalhdir.
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Dograyicinin temizlenmesi

A\ uvari

Kesilme tehlikesi!

Dograma diskleri keskin bigaklara ve

kenarlara sahiptir.

» Dograma disklerini sadece
kenardan tutun.

» Keskin bigaklara ve kenarlara asla
ciplak elle dokunmayin.

1. Dograma disklerini deterjanli su ve
yumusak bir firca ile temizleyin.

2. Diger tim parcalar deterjanl su ve
yumusak bir bez veya siinger
temizleyin.

Ipucu: Plastik parcalarda, érnegin
havug isleme sonucu renk
degisimleri olabilir. Renk
degisimlerini yumusak bir bez ve
birka¢c damla yemeklik yag ile
temizleyin.



Arizalan giderme tr

Arizalari giderme

Aksesuarinizdaki kucguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz. Masteri hizmetlerine
basvurmadan 6nce ariza gidermeye iliskin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu

sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.

Fonksiyon arizalari

Ariza Sebep Arizalarin giderilmesi
Islenen besinler, kabin icine  Cikis deligi veya govde 1. Islemeyi sonlandirin ve elektrik figini
dismiyor. tikanmis. cekin.

2. Aksesuari ¢ikartin.

3. Aksesuari pargalarina ayirin ve

tikanikligi giderin.

Ana cihazin galismasina Kapak dogru takilmamisve ~ » Kapagin dogru takildigini kontrol
ragmen dograma diski yerine dogru oturmamis. edin.
dénmdyor. — "Dograyiciyi birlestirme",

Sayfa 121

Aksesuara asiri yuk
uygulandi ve disk
mesnedinin aksi, nominal
kirlma noktasindan kirildi.

Msteri hizmetlerinden 00630760
siparis numarasi tizerinden yeni bir
disk mesnedi siparis edebilirsiniz.
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uk besneka

Be3sneka

Llo® kopucTyBaTMCA NpunaaaasM 6es3 pusunKy, 3Baxante Ha
iHhopMaLito woao 6esneku.

3aranbHi BKa3iBKU

TyT BW 3HanaeTe 3arasnbHy iHhopMaLito NPo LK IHCTPYKLItO.

® YBA)XHO NpoynTanTe L0 IHCTPYKUItO. Jlnwe 3a uiel yMOBU BN 3MO-
XeTe 6e3neyYHo i epeKTUBHO KOPUCTyBATUCA NpuiaaaAm.

m Kepyntech iHCTPYKLIEO OCHOBHOro 6n10ka npuniaay.

® | |q iHCTPYKUiA Npu3HayeHa [4s1a KopucTyBada npuiagy.

m 3Ba)kalnTe Ha npasuia TexHIKM Oe3neKku M nonepesKeHHs.

m 36epexiTb IHCTPYKLItO 1 iHhopMaLiito Npo Npwiaa Ana Ni3HILLoro
KOPUCTYBaHHA abo 4n1Aa HaCTYNMHOro BracHWKa npunaay.

m [lepeBipTe npunagaa nicna pos3nakyBaHHA. He KopucTynrtecs
npunagaam, AKWO MOro NoWwKoAnIo Nif Yac TPaHCNOoPTyBaHHA.

BMKOpMCTaHHﬂ 3a NpUu3Ha4YeHHAM

LLlo6 6e3neyHO i NpaBubHO KOPUCTYBaTUCA Npuiaaanm,
3BaXanTe Ha BKa3iBKM 040 BUKOPUCTAHHA 3a NPU3HAYEeHHAM.
KopucTynteca npunagaAam auie 3a Takux YMOB:

B 3 KYXOHHUM KombarHom cepii MUMS.

® 3riHO i3 UIEK IHCTPYKLIEHO.

® 3 OPUTiHANIbHMMK YacTMHaMn 1 NpuUiaaaAm.

B /1A Hapi3aHHA, WaTKyBaHHA 1 HATUPaHHA Xap4yoBUX NPOAYKTIB.

MpaBuna TexHiku 6e3neku

JloTpumyiiteca npaBun TEXHIKK Be3neKku.
A NONEPEAMEHHA - He6e3neka nopisis!
MoapiBHIoBasIbHI AUCKM MatOTb FOCTPI HOXI 11 Kpai.

» [NoapiBHIOBasIbHI AUCKN MOXHAa BpaTtu TiNbKK 3a Kpali.
» HiKo/Mm He TopkanTecA HOXIB | KpanoK rosiuMu pyKamu,
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besneka uk

/A NONEPEAMEHHA - He6e3neka TpaBMyBaHHA!
m O6epTOBi NpMBOAW, 3HAPAAAA ad0o Npunaaaa MOXyTb CPUYK-
HATW TPaBMMW.
» He NpoCoBynTE PYKY B 3aBaHTaXXyBaslbHY FOP/IOBUHY.
» [igWTOBXYWTE IHFPEOIEHTU TiNIbKN LUTOBXaYeM.
® HeHanexHe KOPUCTYBaHHA MOXE CMPUYUHUTA TPABMW.
» 3abopoHeHo 36upaTtn npunaaas Ha OCHOBHOMY O/10Li.
» [lpunannAa MOXXHa BCTAHOBMOBATU | 3HIMATU Ti/IbKK 3a HEPY-
XOMOTrO NpuBOAa 1M yCTAHOBNEHOro npunaay.
» BukopucTtoByiTe Npunanns Tinbkyu B NOBHICTIO 3iOpaHoOMy
CTaHi.
» BukopucToByinTe npunanna Tinbku B nepeadadveHin podouunii
no3uuii.

/A NONEPEAMEHHA - He6e3neka wKoau ana 3n0poB'A!
Bpya Ha noBepxHaAx Moxe ByTn Hede3neyHnn 419 300PO0B'A.
» BUKOHYINTE BKA3IBKN 3 YMLLEHHA.
» [TOBEepxHI, AKI KOHTAKTYtOTb 3 Xap40BUMW NPOAYKTaMu, chia
YNCTUTU Nepen KOXHUM KOPUCTYBaAHHAM.
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uk Ak yHukatn MaTepianbHOI LWKoau

AK yHMKaTH MaTepianbHoOI
LWKoAU

LLlo® yHMKaTX NOWKOMKEHHA Npuna-
4y, Nnpunanas  KyXOHHOro HauMHHA,
BUKOHYWTE Li BKa3iBKK.

3aranbHi BigoMocCTi

KopucTytoumce npunananam, Ke-
pynTECA LMK BKa3iBKaMMU.

YBATA!

HeHanexHe KopucTyBaHHA MOXe

CMPUYMHUTU MaTepianbHy LWKoay.

» He obpobnanTe npoayKTn, WO
MICTATb TBEPAI CKNAAHUKW, AK-OT Ki-
CTKMW.

» He BcTaBnante npeameTy, AK-OT
yeprnaku, y 3aBaHTaXKyBasIbHYy
roOp/IOBUHY aBo Kopmyc.

» [lepeld KOpUCTyBaHHAM NepesipTe,
UM HEMae B 3aBaHTaXKyBas1bHil
FOPAIOBUHI 1 KOPMYCi CTOPOHHIX
npeameTiB.

» He TUCHITb WTOBXaueM HaaToO Cu-
JIbHO.

Po3nakoByBaHHA U nepe-
BipKa

TyT BM OidHAETECA, AKX NpaBun chig
OOTPpUMyBaTHCA, PO3MNaKoBYHOUM NMpu-
naa.

Po3nakoByBaHHA npunanaq 1
aetaneu

1. Bunmite npunannA 3 ynakoBku.

2. BuiimiTb 3 ynakoBKuM 1 nigrotymrte
BCi NOAATKOBI AeTani i CynpoBsiaHy
NOKYMEHTAaLLitO.

3. 3HiMiTb HaABHUI NaKyBaJIbHUI
maTtepias.

4, 3HiMITb HaABHI HaKIEMKN Ta NiBKN.
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KomMmnneKT nocTtaBKHU

[licnA po3nakyBaHHA NMepeBsipTe, Y
KOMMIEKT MOBHWUM i Y/ HE MOWKOANIO
AKICb YaCTMHM Mia Yac TpaHCcnopTyBa-
HHA.

- Man. |

HackpisHa LarkiBHuLA

Mompi6HIOBaNbHI AncKN'

CynpoBiaHa [oKyMeHTaLia

" 3anexHo Bin KoMnAeKTaLlii npunagy

UuweHHA npunagan nepen
nepLUMM KOPUCTYBaHHAM

1. PosbepiTb 3i0paHe npunaagaq.
— "Po36upaHHA HACKPI3HOI waTKi-
BHuyi", Ctop. 132

2. Yci getani, AKi KOHTaKTYOTh i3 Xa-
PUOBUMK NpoAyKTaMu, nepen
nepLInM KOPUCTYBaHHAM Chia
NMOMUTW.
- "YniyeHHAa Ta gornaa”, Crop. 133

3. [igroTynte BUMUTI N BUCYLLEHI
Jetani o 3aCTOCYyBaHHA.

3HaMoMcTBO 3 npunaa-
OAM

O3sHanomTecs 3 npunaaanam.

CKnagHUKuU

TyT MOXHa no3HaoMmuTuCA 3i
cKnagHvkamu npunanasa.
- Man. A

Kopnyc

[inckotpumau

KpuLLka 3 yOy10BaHO0 3aBaHTaxy-
Ba/IbHO FOP/OBIHOK

LLIToBxau i MipHUiA CTakaHuMK




3HanomcTBO 3 Npunanaam  uk

[1BOGIUHNIA pi3asibHUiA ANCK

[1BOGIUHWIA WaTKyBaNbHWIA INCK

[uck-TepTka, cepeaHin

[uck ana HatmpaHHA kaptonai

Jnck onA HapisaHHA 0BOYIB 1A CTpaB
a3iaTCbKOI KYXHI

CumBonu

TyT HaBeaeHO ornAg CMMBOIB,
HaABHWX Ha Npwunaaii.

HaimeHy-  3actocyBaHHA

BaHHA

[1BoGiuHMiA  LLIaTKyBaHHA NPOAYKTIB, AK-OT
LaTKy- 0BOUI, PpyKTU 260 cUp (Hanpw-
Ba/IbHUI Knag, rayna abo enam) Ha rpyoi
QINCK a60 APi6Hi LMAaTK,

BkasiBka: He nigxoanTb, wob
00po6nATI ropixu abo TBepaNi
CUp (Hanpuknad, napMesaH).
Mopapa: M'akuii cup warkyie
OOKOM 3 BE/MKIMIA OTBOPAMU.

CumBon Onuc

EEJ JloTpumyiiTecA BKasiBOK iHCTRYKLUii
3 ekcnnyaradlii.

@ He npocoByiiTe pyky B 3aBaHTAKY-

[nck-te- CepenHe WwarkyBaHHA

PTKa, NPOAYKTiB, HANpUKNaz cupoi
cepeaHin KapTonni abo TBEPAOro cupy
(AK-0T NapMe3aH).

BkasiBka: He ninxoanTb, 1100
00pOOAATA M'AKNNA | HAPI3HWIA
cup.

Ba/lbHY rOP/IOBIHY.
A 4 YCTAHOBNEHHA KPULIKY
A MoauiliHa noaHauka Ha Kopnyci

Ornan noapi6HrOBaNnbHUX
AUCKIB
TyT HaBeaeHo ornag noapidHo-

Ba/TbHMX ANCKIB i ONMCAHO IXHE Npu-
3HaYeHHA.

[nek and
HATUPAHHA

HatpaHHAa a00 Hapi3aHHA cu-
poi KapTonsi.

HaitmeHy-  3acTocyBaHHA

BaHHA

[1BoGiuHMA  HapisaHHA NPOAYKTiB, AK-0T
pi3aIbHNAA  0BOYI | (DPYKTI, TOBCTMM 200

AUCK TOHKAMU CKUOKaMN.
BkasiBka: He ninxoanTb, 1106
@ 006po06ATY TBEPAWIA CUP, XNI0,
OyNOUKN i LWoKonaa.
Mopapa: BapeHy Kaptonio Mo-

XXHA Hapi3aTy, TibKK KO/ BOHA
OXOJI0HE.

[luck ana HapisaHHa npoayKTis, AK-0T
Hapi3aHHA  0BOYI | PPYKTW, TOHKUMU CMY-
OBOUIB 1A KKAMMU.

CcTpaB

asiarcuKoi

KYXHi

>

Mo3HauKu Ha ABOBGIUHKX
AUCKaXx

Boky ABOBIUHNX ONCKIB MO3HAYEHI LiK-
bpamu.

Mo3Hauka 3acTocyBaHHA

1 [IBOBIUHWIA pisanbHNiA AUCK, OiK
QNA Hapi3aHHA TOBCTUMI CKIO-
Kamu

3 [1BOGIUHWIA pidanbHNil AUCK, BiK
Q1A HAPI3aHHA TOHKUMU CKIO-
Kamu
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uk [lepen KOPUCTYBaHHAM

MosHauka 3acTocyBaHHA

2 [IBOGIUHWIA LWaTKyBaNbHWIA
auck, 6ik ona rpyboro Hatupax-
HA

4 [IBOGIUHWIA LWaTKyBaNbHWIA
Auck, Bik AnA ApiGHOro Hatnpa-
HHA

3axucT Bia nepeBaHTaXeHHA

3axucT Bia nepeBaHTaxeHHA 3anoobi-
race NOWKOMKEHHIO ABUMYHA W iHLIWX
YaCTVH Yepes 3aBMCOKE HaBaHTaXeH-
HA.

Y pagi nepeBaHTaxeHHA abo O/10Ky-
BaHHA HACKPI3HOI LIATKIBHULI BiCb
AMCKOTpMMada namaeTbcA B creLli-
anbHO nependavyeHoMy MicLi.

BKasiBKa: Ha yactuHu 3 3agaHum
MiCLIEM 3/10MY Hallli rapaHTinHi
3000B’'A3aHHA HEe MOLLMPIOTLCA.
HoBuin anckoTpnMay MOXXHa 3amMOBK-
TN B CEPBICHIl cnyxbi 3a HOMepoMm
00630760.

lNMepen KOpUCTYBaHHAM

MigroTylite oCHOBHUI ©NOK Npunaay
M Npunagaa Ao 3aCTOCyBaHHA.

MigroTroBKka OCHOBHOro 6s10Ka

BKasiBKa: [1okasaHuin Ha intocTpauii
KYXOHHUI KOMOalH Moxe BiapisHATU-
cA BiA Baloi Moaeni 3a MOPMOLO |
KOMMAEeKTaL€et0.

1. YCTaHOBITb OCHOBHUI BN0OK, AK
OonmcaHo B FONOBHIW IHCTPYKLII.

2. HaTUCHITb po3BN0OKYBasIbHY KHOMKY
M NigHIMITL BIOKWAOHWUIA KPOHLUTENH
0o ikcadii.

- Man. H

3. YCTaHoBITb Yallly B OCHOBHWUIA 610K
npwnaay.
- Man. A3
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4. [MoBEPHITb Yally NMPOTN FOANHHN-
KOBOI CTPINKM A0 ikcallii.

- Man. H

5. HaTuCHITb po3610KyBabHy KHOMKY
M ONYCTiTb BIAKUOHNN KPOHLWTENH
0o ikcauii B nosnuii 1.

- Man. @

6. [1PUTUCHITb 3aXNCHY KPULLKY
npueoAa BHU3 2, HATUCHYBLLW Ha
NO3HAUKY =, | 3HIMITb KPULLIKY.
- Man.

36MpaHHA HaCKpPi3HOI LUAaTKi-
BHULI

/A NONEPEMMEHHA

He6esneka nopisis!

MoapiBHIOBa/bHI ANCKM MatOTb FTOCTPI

HOXI 11 Kpal.

» [loapiGHoBanbHi ANCKN MOXHa
6patu TiNbKK 3a Kpai.

» Hikonm He TopkanTeca HOXIB i Kpa-
MNOK rONMMKN pyKamu.

A\ NONEPEMHEHHA

Hebe3neka TpaBMyBaHHA!

HeHanexHe KopucTyBaHHA MOXe

CMPUYNHUTI TPaBMM.

» 3adopoHeHo 30upaTu npunasas
Ha OCHOBHOMY O0Li.

1. YTpuUmMyiTe AMCKOTpUMay Ha piBHi

Kpunedp.

- Man. H

O6wvaBa nN1acTMacoBi BicTpA MatoTh
OyTn cnpAMOBaHi Bropy.

2. Bi3bMiTb NOTPIOHNI NoAPiIOHIO-
Ba/IbHUI ANCK 3a Kpaw i BCTAHOBITb
Ha OMCKOTpuMau Tak, LWod Gaxa-
HUIA Bik ByB 3ropw.

— OnHOBIYHI ANCKN BCTAHOBNIONTE
[oropu Hoxamm abo BUCTynamu.

— J1BOGIiUHiI AUCKW BCTAHOBNIONTE
[Oropu NoTpidHOK NMO3HAUKOLO.
— "Mo3Hayku Ha [BOGIYHUX
auckax”, Crop. 129

- Man. E



3. YCTaHOBITb ANCKOTPMMAaY 3 MNo-
OPiGHIOBa/ILHUM ANCKOM Y KOPMYC.
- Man.

4. YCTaHOBITb Ha KOPMYC KPULLKY.
- Man. K
MosHauka ¥ Mmae poarallyBaTtucA
HaBMPOTU MO3HAUKN A,

5. [10BEPHITb KPULLIKY 3a FOANHHU-
KOBOK CTPINIKOKO 40 hikcauil.
- Man. i
MosHauka @ mae posaTallyBaTUcH
HaBMPOTN MO3HAUKN A,

Po3milleHHA HaCKpi3HOI
LWaTKiBHULIi HA OCHOBHOMY
6noui

/\ NONEPEOMEHHA

He6e3sneka TpaBMyBaHHA!

HeHanexHe KOPUCTYBaHHA MOXE

CIPUYMHUTU TPABMU.

» [Npunagna MoXHa BCTAHOB/IOBATU i
3HiMaTL TiNIbKK 3a HEPYXOMOIO
npueoaa I yCcTaHOBAEHOro npwna-
ay.

1. YCTaHOBITb HACKPI3HY LWAaTKiBHULIO
Ha NpuBoa 2, AK 300paXeHo.

- Man.

2. [TPUTUCHITb HACKPI3HY LLATKIBHULIHO
BHW3 | MOBEPHITL 3a FOANHHNKOBOLO
CTPISIKOIO A0 (hikcauil.

- Man. i1

HackpisHa waTkiBHUUA Mae ByTu
MiLHO 3’eqHaHa 3 OCHOBHUM
ON0KOM.

OcHoBHI BigomMoOCTi Npo
KOPUCTYBAHHA
TyT B/ 3HANOETE HANCYTTEBILI Bi-

AOMOCTI Npo KOpWCTyBaHHA npwniaa-
AAM.

OCHOBHI BiAOMOCTI MPO KOPUCTyBaHHA Uk

PeKomeHaauii woao weua-
KOCTi

LLlo6 gocAraTn onTUManbHuUX pe-
3y/bTaTiB, 3BaXanTe Ha pekoMeHaadii
LLOA0 WBWUAOKOCTI.

BKasiBKa: 3anexHo Big KkomnaekTauii
npunaay Batla Moaenb Moxe OyTu
ycTatkoBaHa 4- abo 7-nosuLiiHuMm
nepemukadem. Y Ui iHCTPyKUil
PEKOMEHA0BAHY WBMAKICTb AnA 4-
NO3ULINHOro MOBOPOTHOIrO NEpPeEMnNKa-
ya 3aBXau HaBeaeHO B Ay)KKax.

Hana- 3acTocyBaHHA
WTYBaH-
HA
7(4) HapisaHHa, warkyBaHHa a0o Hat-
PaHHA NPOAYKTIB.
= [IBOGIYHNIA Pi3ANbHUIA ANCK
®  JIMCK-TEPTKA, CEPenHil
= JIUCK 1A HATUPAHHA KapTOni
= JIUCK A/1A Hapi3aHHA 0BOYIB
QA CTPAB a3iarChbKoi KyXHi
3-4(2-  WarkyBaHHA NpoOAyKTiB, AK-OT

3) 0BOUi 200 (HPYKTH, ABOGIUHMM
LIaTKyBa/IbHUM AMCKOM Ha rpy0i
a00 [PiOHI LWMaTKK.

O6po6Ka NnpoAyKTiB HacKpi-
3HOHO LLUaTKiBHULEHD

A\ NONEPEMHEHHA

He6e3neka TpaBmyBaHHA!

m ObepToBi NpMBOAN, 3HapAaaA abo
npunaaaa MoXyTb CMIPUUMHATK
TpaBMMW.

» He npocoByiiTe pyky B 3aBaHTa-
XyBasibHy rOpP/IOBUHY.

» [ligWTOBXYNTE IHFPEdIEHTU TiNbKN
LUITOBXa4eM.

= HeHanexHe KOpUCTYBaHHA MOXe
CMPUYMHUTY TPABMMU.

» BukopucTtoByinTe npuniaaasa Ti-
JIbKW B MOBHICTIO 3iBpaHoMy
CTaHi.
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uk OCHOBHI BiAOMOCTI PO KOPUCTYBaHH#A

» BukopucTtoByinTe npuniagana Ti-
JbKK B nependayeHin podounii
no3uuii.

BKasiBKa: KopucTyBatmuca Hackpi-
3HOK WAaTKIBHULEIO MOXHA TiSlbKK 3a
npaBW/IbHO BCTABIEHOI Yallli.

MNopapa: LLo6 nocaratu
ONTUMaNbHUX PEe3y/bTaTiB, TOHKI
NPOAYKTW CAid Hapi3atn CTocaMu.

1. [MigroTyite npoayKtu.

Benuki npoayktn nopixre Ha
LWIMaTKK, Wo® BOHW NPONLWAN B
3aBaHTa)KyBaslbHy FOPIOBUHY.

2. BctaBTe wrtencenbHy BUIKY B PO-
3€eTKy.

3. Bubepitb pekoMmeHaoBaHy WBua-
KiCTb 3a AOMOMOrOt0 NMOBOPOTHOIO
nepemmnkava.

- Man. I H

4. 3aBaHTaXTe NPOAYKTU B ropso-
BVHY, 31erka nigwToBXyoum
LUTOBXaYeM.

- Man. I3
5. 3aBepLiTh 00POOKY, KON

- yci npoayKtTn o6pobaeHo.

— MNPOAYKTW B Yalli Maixe CArHyan
BUMYCKHOIO OTBOPY HACKPI3HOI
LaTKIBHWL.

6. [TOBEPHITL NEPEMMKAY Y NO3NLIIO

O/off.

JouekanTteca 3ynuHku npunaay.

7. Buimite wtencenbHy BUAKY 3 po-
3eTKN.

CnopoMHeHHA yaLui

Mopapa: Yally MOXHa CNOPOXHIO-
BaTW Mig yac oOpodKK, He 3HIMaoun
HACKPI3HOI WaTKiBHULL.

1. [1OBEPHITL Nepemmkay y no3uLito
O/off.

JouekanTteca 3ynuHku npunaay.
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2. HaTuCHiTb p03610KYBasIbHY KHOMKY
M NigHIMITb BIOKWAHWUIA KPOHLLTENH
0o mikcaduii.

- Man.

3. [NoBepHiTb yally 3a roAMHHUKOBOKO
CTPIIKOKO M BUIAMITB ii.

- Man. &

4. CNOpOXHITb yaLly.

3HATTA HAaCKPi3HOI LWaTKiBHU-
Ui

/A NONEPEMMEHHA

He6e3sneka TpaBmyBaHHA!

HeHanexHe KOPUCTYBaHHA MOXE

CNPUYMHNTY TPABMU.

» [Mpunagaa MoxHa BCTAHOB/IOBATY i
3HIMaTU TiNIbKK 32 HEPYXOMOIO
npuBoaa I yCTaHOBMEHOrO Npwna-
ay.

1. [loBepTariTe HaCKPi3Hy LWaTKiBHW-
L0 NPOTN FOAMHHWUKOBOI CTPISIKN,
[OKWN BOHA HE 3Bi/IbHUTLCHA.

- Man. EE1

2. 3HiMiTb HACKpI3HY WAaTKIBHULIIO 3
OCHOBHOro 6noka.

- Man. Fil

Po36upaHHA HacKpi3HOI
LIaTKiBHULI

A\ NONEPEMMEHHA

He6e3neka nopisis!

[MoapiGHIoBasIbHI ANCKN MatoTb roCTPi

HOXI 11 Kpali.

» [oapi®HoBabHi ANCKN MOXKHa
Opatu TiNbKK 3a Kpai.

» Hiko/an He TopkalTeca HOXIB i Kpa-
MNOK FrOIMMIN pyKamu.

1. [1OBEPHITb KPULLIKY MPOTU FTOANHHN-
KOBOI CTPISIKMW.
- Man. Bl
MosHauka ¥ mMae posaTallyBaTucH
HaBMPOTU MO3HAUKN A.



2. 3HiMiTb KPULLKY.
- Man. 4

3. BisbMiTb AMCKOTPUMAY 3a BiCb | BU-
MMiTb 3 KOpPMyCYy pas3om 3 Mo-
OPIOHIOBa/TBHUM JUCKOM.
- Man.

4. BisbMiTh NoApPiIGHIOBANBHUIA ANCK
3a Kpaw i 3HIMITb.
- Man. 24

Mopana: Oapasy nicnAa KopucTyBaH-
HA YNCTLTE BCI AeTasli, Wod 3aNLLIKN
He npucuxanu.

UuwieHHA Ta gornan

LLlo6 npwnagas npautoBano 4OBro,
Cnia peTeslbHO YNCTUTK NOro N J0-
rnAagaTh 3a HUM.

MpupatHicTb 4O MUTTA B
NOCYAOMWUHHIN MaLUUHI

[i3nanTecn, Aaki getani npunagy Mox-
Ha MUTW B NOCYAOMUIMHIN MaLUUHI.

YBATA!

[eAki getani BHACNiAoOK MUTTA B NOCY-

JOMUIHIA MaLWHi MOXyTb ByTW No-

LUKODKEHI.

» MuiTe B NOCYAOMUIHIN MaLWWHI Ti-
NbKW NpuaaTHi 4nA Uboro aetani.

» BuKoOpUCTOBYITE TiNbKK Ti NPO-
rpamu, KOTpi He HarpieatoTb Boay
noHag 60 °C.

» He 3aTnckante nnactMacosi geTtani
B MOCYAOMUIHIN MaLluHi.

[leTani, 1o MOXHa MUTI B NOCY0- ﬁ
MUWAHIA MaLLWHI:

= Kopnyc

= Kpuiika

m |lIToBXau

= Tpumau anckis

[letani, Lo He MOXHa MUTY B NOCY-
NOMUAHIA MaLLINHI:
MoapiGHIOBaALHI ANCKM

03
rc’[l
e

YnueHHa Ta gornaa  uk

UucTunbHi 3acobu

HisHanTecs, Aki 3acobun npuaaTHi anA
yuLEHHA Npunanan.

YBATA!

Hebesneka matepianbHOI LWKoAW.

HesignosigHi 3acobu AnA ounLLEeHHA

ado HenpaBWIbHE OYMNLLEHHA MOXYTb

NPU3BECTU A0 NOWKOMKEHHA Npunaj-

an.

» He BuvKopucToByiiTE 3aCc0oBM A1sA
OUMLLEHHA, O MICTATb CNUPT.

» He BMKOPUCTOBYWTE 3arOCTPEHI
abo meTanesi NpeameTy.

» He BMKOPUCTOBYWTE XXOPCTKi raHuyi-
pkn abo 3acobu 4719 OUULLEHHS.

UuueHHA HaCKpPIi3HOI LLaTKi-
BHULU

A\ NONEPEOMEHHA

He6e3neka nopisis!

MoapiBHIOBa/IbHI ANCKM MatOTb TOCTPI

HOXI 1 Kpal.

» [loapiGHoBanbHi ANCKN MOXKHa
6patu TiNbKK 3a Kpai.

» Hikonn He TopkanTeca HOXIB i Kpa-
MNOK FrONMMIN pyKamu.

1. YnucTtutn noapidHoBaNbHI ANCKM
cnig Ny>KHUM PO34YMHOM 3a
[OMOMOroK M'AKOI LLLITKMK,

2. YCi iHWi getani caig YMctuTn ayx-
HUM PO34YMHOM 3a AOMOMOrOH
M'AKOI raH4Yipku abo ryoku.

Mopapa: Ha nnacTtmMacosux aetanax
MOXYTb YTBOPIOBATMCA KOIbOPOBI
nnAMK, Hanpuknag, y pasi o6poodku
MOPKBU. KONbOPOBI MAAMM MOXHA
npuéunpat M’AKOK raHUipKoto 3a
[OMOMOrOK KifIbKOX Kpanesb onil.
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uk YCyHEHHA HecnpaBHOCTEW

YCyHeHHA HecnpaBHOCTEN

HeaHauHi HecnpaBHOCTI Npunaaaa MoXHa ycyBaTth BlacHopyd. epl Hix
3BepTaTuca A0 CEePBICHOI CNy)OK, CKOPUCTANTECA BIJOMOCTAMU MPO YCYHEHHS
HecrnpaBHOCTEN. Tak MOXHa YHUKHYTW 3aiiBUX BUTPAT.

HecnpaBHocTi B po6oTi

HecnpaBHicTb MoxnuBa npuumHa YCcyHeHHA HecnpaBHOCTi
006pobneHi npoayKTn He Bunyckrui otsip a6o 1. 3aBepLlite 06pOOKY Ji B eAHANTE
nagatoTb y yatly. KOpMyC 3aCMiTUAO. npwunag Bid eneKTpoMepeXxi.

2
3.

SHIMITb Npunanaa.
Po36epiTb npunanaa i npuoepits
3aCMiUEHHH.

Moapi6HIoBaNbHUIA INCK HE  KPULLIKY HE BCTAHOBNEHO AK

00epTaeTheA, Xoua cnin, i BOHa He 3adhikcoBaHa.

OCHOBHWIA BNTOK NpaLIoE.

[epesipTe, un NPasubLHO
BCTAHOB/IEHO KPULLKY.

— "30MpPaHHA HACKPI3HOI LLaTKIBHY-
ui", Crop. 130

Mpunanna 6yno nepeBaHTa-
XEHe, i BiCb ANCKOTPUMAYa
3namanacq B 3agaHomy
Micui.

HoBuii AMCKOTPUMAY MOXHa
3aMOBWTY B CEPBICHII CNy6i 3a
Homepom 00630760.
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BesonacHocTb ru

BesonacHocTb

Ina 6esonacHoi aKkcnnyatauuy NnpuHaane)xHoCTen cneaymnte ykasaHu-
AM no Teme «be3onacHoCTb».

O6LwmMe yKazaHuA

3necb npuBeaeHa obLan MHPOPMaLMA O AAHHOW UHCTPYKLMH.

® BHUMATENbHO NPOYTUTE 3TY MHCTPYKUMIO. OHa MOMOXKET Bam
HayuynTbCcA 6e30NacHO U 3PPEKTUBHO NONL30BATLCA NPUHAANEXHO-
CTAMM.

m CobnoganTe MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY OnOKy.

= OTa MHCTPYKUMA NpeaHasHayeHa AnsA rnonb3osartensa npubopa.

» CrneayiTte yKasaHuAM Mo TeXHUKe 6e30MacHOCTU U NpeaynperkaeHu-
AM.

m CoxpaHuTe MHCTPYKLUMIO U MHPOpMaLMIo 06 u3aenuu ans aanbHewn-
LLero MCNoNb30BaHUA UK ANA Nepeaayn cneayowemMy Bnaaenbuy.

® Pacnakyite u 0CMOTpUTE NPUHAANEKHOCTU. He ncnonb3ayire npu-
HaZ/IEXXHOCTU B Clyyae 0OHapy>KeHWA NOBPEXAEHWUI, CBA3AHHBIX C
TPaHCNOPTUPOBKOMN.

Mcnonb3oBaHWe No Ha3Ha4YeHUro

InA 6e30nacHOro u Haanexallero nNonb30BaHWA NPUHAANEKHOCTAMM
cobntoganTte npasuna UCNonb30BaHUA MO HA3HAYEHMIO.

Ucnonb3yiTe NpUHaaneXXHOCTU TONbKO:

® C KyXOHHbIM npubéopom cepun MUMS;

® B COOTBETCTBMM C AAHHOM MHCTPYKUMEN MO SKCnyaTauuu;

B C OPUIrMHANbHLIMKW YACTAMU U NPUHAANEIKHOCTAMM.

® 1A Pe3KH, LUMHKOBKMU U NepeTMpaHna NpoayKTOB;

YKasaHuA no TexHuKe 6e3onacHoOCTH

CobntofnanTte ykasaHuA no TexHnKe 6e30nacHOCTH.
/A NPEOYNPEXIEHUE — OnacHocTb nope3os!
Y ANUCKOB-U3MENbUYUTENEN OCTPbIE HOXM U Kpas.

> [IMCKM-U3MENbUMTENN MOXKHO BpaTh TOMbKO 3a Kpas.
» He Tporaiite ocTpble HOXW U KPOMKM FOfIbIMK PyKamMu.
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ru besonacHocTb

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!
= Bpaulatoimeca npuBoabl, HACaAKU WU NPUHALNEHOCTU MOTYT
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cTaTb NPUYUHOM TPaBM.

» He onyckauTte pyku B 3arpy304Hbli CTBOJ.

» [1nA noATankMBaHWA MHIPEANEHTOB UCMONb3YNTE TONbKO TONKA-
Tenb.

HekomMneTeHTHOe UCMOoMb30BaHNe MOXKET CTaTb NPUYNHON TPaBM.

» Hu B KoeM criyyae He cobupaiTe NPUHaAANEXHOCTH HA OCHOB-
HOM OrokKe.

> [pUHaANEXHOCTU MOXHO yCTaHaBAMBATb U CHUMATb TOJbKO MO-
C/fle OCTaHOBKM NpUBOAA U OTCOeAMHEHUA Npubopa OT CeTU.

> [pUHaANEXHOCTU MOXXHO UCMONb30BaTh TONIbKO B MOMHOCTLIO
cobpaHHOM BUAE.

> Mcnonb3ywTe NPUHAANEXHOCTU TONBKO B NPeAyCMOTPEHHOM pa-
604eM NONOXKEHUH.

NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb AnA 340poBbA!

3arpAsHeHWA Ha NOBEPXHOCTAX MOryT NPeACTaBATb ONacHOCTb

AnA 340pOBbA.

» CobntofaiTte yKasaHWA Mo OYUCTKE.

> [loBEpPXHOCTHU, KOHTAKTUPYIOLLME C NPOAYKTaMU NUTaHUA, cneay-
eT oyuLlaTb nepea KaxkaolM UCnosib30BaHUEM.



Bo usbemaHne matepmanbHoOro
ywepb6a

UTto6bl M3berkaTb NoBpexxaeHuit npubopa,
NPUHAANEXKHOCTEN M NPEAMETOB KYXOHHOM
mebenu, cobnogaite npveeaeHHble 34eChb
yKasaHus.

O6wan nHpopmauus

Mpu NoNb30BaHWM NPUHAANEXHOCTAMM
cobnoaaiTte aTU yKasaHus.

BHUMAHMUE!

HexkomMneTeHTHOE UCMONb30BaHUE MOXKET

NPUBECTU K MaTepuanbHOMY yulepBy.

» He nepepabartsiBaiite NpoayKTbl, CO-
Aepxxallime 1Bepble KOMMNOHEHTHI,
Hanpumep, KOCTH.

» He BBOAWTE Kakue-nMOBO NpeaMEThI B
3arpy3oyHbli CTBOM UK KOPMYC, Hanpu-
Mep, pasnmMBaTenbHYO NIOXKY.

» [epen ucnonb3oBaHMEM NPOBEpPbLTE 3a-
rPY304HbIA CTBOM M KOPMNYC Ha Hanuune
NOCTOPOHHMX NPEAMETOB.

» He HaaaBnvBaWTe Ha TonKaTesNb CRULL-
KOM CHUJIbHO.

PacnakoBbiBaHME U KOHTPOJIb

3aecb NnpuBoAMTCA UHGOPMALIMA, KOTOPYHO
HeobX0AMMO y4YeCTb NPU pacrnakoBbiBa-
HUK.

PacnakoBbiBaHMe npuHagnex-
HOCTEeHW U yacTeu

1. BblHbTE NPUHAANEHOCTU U3 YNAKOBKHM.

2. Bce ocTtanbHble Yactv U ConpoBOAK-
TeSIbHYI0 AOKYMEHTALUMIO BbIHbTE U3
YMNaKOBKM W MOMOXUTE PAAOM.

3. Yoanute UMetoLmnicA ynakoBoYHbIN Ma-
Tepuarn.

4. Ypanvite umetoLunecs Haknemku u
NAEHKM.

Bo usbexxaHue matepuansHoro yllepba ru

KomnneKT nocTtaBKu

Mocne pacnakoBKu NpoBepbTe BCe AeTanu
Ha OTCYTCTBUE TPAHCMOPTHBLIX NOBPEMXIe-
HUIM 1 KOMMAEKTHOCTb NMOCTABKM.

- Puc. d

YHuBepcanbHanA peska

JucKu-namenbuntenm’

ConpoBoanTenbHaA JOKyMeHTa-
uuA

' B 3aBUCHMOCTM OT 060pYyAOBaHUA MPH-

6opa

OuuncTKa npuHaaneHOCTEeH
nepen nepsbiM UCMOJSIb30BaHUEM

1. Pasbepute cobpaHHble NPUHALNEKHO-
cTH.
— "PasbopKa yH1BepCaabHOH pesku”,
Crp.142

2. Bce petanu, conpukacatolumecs ¢ npo-
LlyKTaMu, CrneayeTt O4ncTUTb Nnepes nep-
BbIM UCMONb30BaAHUEM.
- "Ouuctka n yxoa", Cip.142

3. OuuLleHHble ¥ NPOCYLUEHHbIE AeTanu
MONOXXWUTE HaroToBe AJSIA UCTONb30Ba-
HUA.

O3HakoMneHue ¢ npuHaanexHo-
CTAMHU

Y3HaiiTe 6osblLle 0 NPUHAANEXHOCTAX.

CocTaBHble YacTHu

3aeck npueeaeH 0630p COCTaBHLIX YacTew
NPUHAANEIKHOCTEN.
- Puc. A

Kopnyc

Lep>katenb AMCKOB

KprLLIKa CO BCTPOEHHbIM 3arpy-
304HbIM CTBOJIOM
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ru OsHaKkomneHue ¢ NPUHaANEeXXHOCTAMHU

Tonkatenb 1 MeprIVI CTaKaH4YuK

JBYCTOPOHHMIA ANCK-HOXK

JBYCTOPOHHUI AWUCK ANA LMHKOB-

KKU

I1cK-TepKa, ¢ oTBEPCTUAMM Cpes-
HeWn BeNUYUHBI

Auck ana kaptodesnbHbIX onaaunm
¥ ApPaHWKOB

Juck ana Hapesku osollen ana
61104 a3MaTCKOM KyXHH

CuvumBonbI

3necb nepeyncneHbl CUMBOJbI, UMEKoLLIne-
CA Ha BallMX NPpUHAANEXXHOCTAX.

O6osHa- [NpumeHeHue

yeHue

LBycTo- LLInHKOBKa NpOAYKTOB,
POHHWI Hanpumep GpPyKTOB, OBO-
AVCK ANA  LUeW uiu ceipa (Takoro Kak
LUIMHKOBKK  ray/ja, 3am) KpynHbIMKU 1iu

MEJIKUMM KYCOUYKaMM.
YKasaHue: He noaxoaut
AnA nepepaboTku opexos
WY TBEPAOro Chblpa, TaKoro
Kak napmesaH.

CoBeT: MArkui cbip LUKH-
Ky#Te Ha CTOPOHE C KPYMHbI-
MU OTBEPCTUAMM.

CumBon

OnucaHue

3]

Cobntopaiite ykasaHuA B
MHCTPYKLMM MO 3KCMyaTaumu.

®

He onyckaiTte pyku B 3arpy-
30Y4HbIW CTBOJI.

Hwnck-
Tepka, ¢
oTBEpCTUA-
MU cpea-
HeWw Be-
JIMYUHBI

CpeaHAnA LUMHKOBKA NPOAYK-
TOB, HANpPUMep CbIPoro
KapTodens unu TBepaoro
cblpa, TAKOro Kak napme-
3aH.

YkasaHue: He noaxoaut

AnA nepepaboTKn MArKoro u
HapesHoro celpa.

v

YcTtaHoBKa KPbILLKK

A

YcTraHoBOYHaA MeTKa — Kop-
nyc

0630p AUCKOB-U3MeNbUUTENEN

3necb npuBesaeH 0630p AWCKOB-U3MENbYM-
Tene U Nx HazHadyeHus.

O6osHa- lNpumeHeHHe

yeHue

[BycTo- Hapeska npoayKToB, Hanpu-
POHHMI Mep GPYKTOB M OBOLLIEN,
JUCK-HOXX  TONCTbIMM WU TOHKUMMU

&

NOMTUKAMM.
YKasaHue: He noaxoaut
AnA nepepaboTKy TBEPAOro
cbipa, xneba, Bynoyek unm
LoKkonaaa.

CoBeT: BapeHhbiv kapTo-
denb MOXXHO Hapesartb JIoM-
TUKaMM TONBbKO nocne oxna-
AEHUA.

Auck ana Hatupanue unu HapesaHve
KapTo- NOMTUKaMM CbIPOro KapTo-
denbHbIX  dens.

onanui n

ApaH1KoB

Auck ana Hapeska npoAyKToB, Hanpw-
HapesKu Mep OBOLLEN U QPYKTOB,
oBoLLeW TOHKMMM MOSIOCKaMMU.

ana énoa

asnartcKon

KyXHU

>
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MeTKHU Ha ABYCTOPOHHUX AUCKAX

CTOpOHbI ABYCTOPOHHUX AMCKOB 0B03Haue-

Hbl Undpamu.



MeTKa MpumeHeHue

1 J1BYCTOPOHHWI AMCK-HOXK,
CTOpOHa ANIA Hape3kun Ha
TOSICTbIE JIOMTUKM

3 JBYCTOPOHHWI AMCK-HOXK,
CTOpOHa ANIA Hape3kun Ha
TOHKME NOMTUKM

2 J[ByCTOpPOHHWMI AMCK AnA
LUMHKOBKHM, CTOPOHa ANA
KPYMHOMN LUMHKOBKHM

4 J[lByCTOpPOHHWMI AMCK AnA

LLIMHKOBKK, CTOpPOHa AnA
MENKOMN LLUMHKOBKM

3awiuTa oT neperpysku

3awmTa ot neperpysku npenaTcTeyeT no-
BPEXAEHUIO 3NIEKTPOMOTOPa M APYrUX
KOMTMOHEHTOB BCEACTBUE CNULLKOM BbICO-
KOW HarpysKu.

B cnyuae neperpysku unv 3aeaaHuA yHu-
BepcaibHON Pe3KK OCb AepKaTena [JUMCKOB
NloMaeTcA B creuunanbHo NpeaycMOoTpeH-
HOM MecTe.

YKasaHue: Ha 3anacHble yactu ¢ 3azaH-
HbIM MECTOM CJloMa HallW rapaHTUiHbIe
obAsatenbCcTBa He pacnpoCcTpaHATCA.
HoBhbllt AepykaTtenb AUCKOB MOXHO NpHob-
PecTu B CepBUCHOI cny)«be no Homepy
00630760.

MNMepen ucnonbsoBaHuem

MoAroToBbTE OCHOBHOW GNOK M NPUHAA-
NEXXHOCTU K UCMONb30BaHMIO.

NMoaroToBka OCHOBHOrO 6noka

YKazaHue: M306parkeHHbIN KyXOHHbIH
npuBop MOXKET OTAMYATLCA OT BaLlen Mo-
Zenu no GopMe M OCHaLLEHHIO.

1. YcraHoBWTE OCHOBHOM BNOK, Kak onuca-
HO B rMIaBHOW MHCTPYKLUMM MO 3KCnnya-
Tauuu.

I'Iepen ncnonb3oBaHUeEM ru

2. Ha)kmuTe Ha KHOMKY pasbnoKkMpoBaHuaA
¥ NOAHUMAWTE NOBOPOTHBIN KPOHLLTEWH,
MoKa OH He 3apUKCUpYeTCA.

- Puc.

3. BcraBbTe yallly B OCHOBHOW GMOK.
- Puc. A3

4. MNoBepHuTe yally NPOTUB YacoBOWM
CTPENKU 0 PUKCALMH.

- Puc.H

5. HakmuTe Ha KHOMKY pasbnokMpoBaHuaA
U HaXXKMManTe NOBOPOTHLIA KPOHLUTENH
BHM3, MOKa OH He 3aduKCHpyeTca B Mo-
noxeHuu 1.

- Puc.3

6. MMpWKMUTE BHM3 3ALUNTHYIO KPbILLIKY
np1BOAA 2, HAXKaB Ha METKY =", U CHU-
MuTE ee.
- Puc.

C6opka yHuBepcanbHOM pesKu

A NPEAYNPEXOEHUE

OnacHocTb nope3os!

Y WCKOB-U3MenbunTenemn OCTPbI€ HOXXU K

Kpas.

> [IMCKU-U3MENbYUUTENN MOXKHO BpaTb
TONBbKO 3a Kpan.

» He TporawTe oCcTpble HOXW U KPOMKM O-
NbIMW pyKamu.

A NMPEAYNPEX OEHUE

OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA!

HekomneTeHTHOE MCMONb30BaHUE MOXET

cTaTb MPUYUHOW TPaBM.

» Hu B KOoem cnyuae He cobupaite npu-
HaANEeXHOCTU HAa OCHOBHOM B10Ke.

1. YaepxuBanTte Aepxaresb ANA AUCKOB

Ha ypOBHE NJIOCKUX BbICTYMOB.

- Puc. H

O6a nnactmMaccoBbIX OCTPUA AOMKHbI
6bITb 0BpalLLieHbl BBEPX.

2. Bo3bMUTE HY)XXHbIW AUCK-U3MENbYUTEND
3a Kpaw 1 yCTaHOBUTE Ha Aeparesb
ANA AMCKOB TpeByeMoi CTOPOHO
BBEpPX.
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ru CraHzapTHoe ynpaBneHue

— OAHOCTOPOHHWE ANCKK yCTaHaBNU-
BaWTe HOXXaMu Unu BbICTynamu
BBEPX.

— JIByCTOpOHHWE AUCKM yCTaHaBnu-
BaWTe TaK, 4ToObl BBEPX Obla 00-
palleHa COOTBETCTBYIOLLAA METKa.
— "Mertkun Ha AByCTOPOHHUX AUCKax",
Crp.138

- Puc. &1

3. YcraHoBuTe Aep)Karesnb AnA AUCKOB C

OUCKOM-U3MeNbYUTENEM B KOPMYC.

- Pyuc. 1

4. YCTaHOBWTE Ha KOPMYC KPbILLIKY.

- Puc. KK

Metkn W 1 A 10NKHBI 6biTh COBME-

LUEHbI.

5. MNoBopaunBaiTe KpbILLKY NO 4ACOBOK

CTpernkKe, NOKa OHa He 3aduKcupyeTcs.

- Puc. A

Metkn @ 1 A 10MKHBI BLITh COBMELLE-

Hbl.

PasmelleHue yHuBepcanbHOM
pe3Ku Ha OCHOBHOM 6n0Ke

A NMPEAYNPEXAEHUE
OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!
HekomMneTeHTHOEe NCNoNb30BaHUE MOXKET
cTatb NPUYMUHOW TPaBM.

» [TpuHaAnexHoCTU MOXKHO yCTaHaBu-
BaTb U CHUMATb TOJIbKO Mocfie OCTaHOB-
KU NpuBOAa U OTCOEAMHEHUA Npubopa
oT ceTy.

1. YcraHoBUTe yHMBepCcanbHYO pesKy Ha
NMPUBOA 2, KaK MoKasaHo Ha PUCYHKe.
- Puc. iH

2. [pwKmuTe yHMBEpPCANbHYIO Pe3Ky BHU3
1 NOBEPHUTE MO YacoBOK CTPeNKe A0
duKcauumu.
- Puc. i
YHuBepcanbHana peaka AomKHa ObiTb
NPOYHO COeAMHEHA C OCHOBHBLIM 6110-
KOM.
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CraHpapTHOe ynpaBrneHue

3aechb Bbl y3HaeTe OCHOBHYHO MHpOpMa-
LMo 00 UCMONb30BaHUM MPUHALNEMHO-
cTen.

PekomeHaauuu no HacTpomke
CKOpOCTH

Cobntofaite pekoMeHaaLUnmn no HacTpou-
Ke CKOPOCTHU ANnA AOCTUXKEeHUA onTumalb-
HbIX pe3ynbTatoB.

YKasaHue: B 3aBUCMMOCTH OT OCHaLLeHHA
npubopa Balla MozesNb UMeeT 4-CTyneHva-
ThIA MM 7-CTyneHYaTbii NOBOPOTHbLIM
nepekntoyarens. B faHHON MHCTPYKUMKM no
3KcnnyaTtaunmM pekoMeHaunm no CKopoctu
AnA 4-CTyneH4YaToro NnoBOPOTHOro
nepeknoyaTeENa NPUBOAATCA COOTBET-
CTBEHHO B CKOOKax.

Ha- MpumeHeHue
CTpoOMKa
7 (4) Hapeska, LWMHKOBKa M HaTupa-

HWe NPOAYKTOB.

® JIBYCTOPOHHUI ANCK-HOX

= Jluck-Tepka, C OTBEPCTHA-
MU CpeAHei BeNYmHbI

= Jluck AnA KapTodenbHbIX
onaavi u ApaHuKoB

= JlcK AnA HapesKu OBOLLEN
AnA 6o asnMaTcKoin KyxHu

3—4 (2— KpynHO “nu MenKo LUUHKyHTe

3) NPOAYKTbI, Hanpumep GPyKTb
WK OBOLLIU, C MOMOLLIbIO ABY-
CTOPOHHEro Aucka.




MepepaboTka NPOAYKTOB YHU-
BepcanbHOW pe3Kou

A NPEAYNPEXAEHUE
OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!
= Bpawaromeca npuBoabl, Hacaaku Um
NPUHAANEXKHOCTU MOTYT CTaTb NPUYK-
HOWN TpasM.
» He onyckaiiTe pyku B 3arpy304HbIv
CTBON.
» [nA noaTankuBaHWA MHIPEANEHTOB
MCNONb3ynTe TONbKO TOMKaTeb.
= HekomneTeHTHOe UCMnob30oBaHWe Mo-
YKET cTaTb NPUYMHOW TPaBM.
> [prHaANeHOCTU MOXHO UCMONb30-
BaTb TONIbKO B NMOSIHOCTbIO cOBpaH-
HOM BuAe.
> Kcnonb3yiTe NPUHAANEIKHOCTU TONb-
Ko B NpeAycMOTpeHHOM paboyem
MOSTIOXKEHWM.

YKasaHue: YHUBepCasbHY0 Pe3KY MOXHO
MCMNoMb30BaTh TONbKO C NPaBUIBLHO yCTa-
HOBJIEHHOW YaLlen.

CogeT: Y106kl 40CTUYb ONTUMAJIbHBIX pe-
3y/bTATOB, TOHKWE NPOAYKTHI HYXXHO Ha-
pesatb CTOMKamMu.

1. MoarotoBbTE NPOAYKTHI MUTAHMA.

MopexkbTe BonbLUMe NPOAYKTHI Ha Ky-
COYKM, YTOOLI OHM NPOLLK B 3arpy3ouy-
HbIW CTBOJI.

2. BcraBbTe BUIKY CETEBOrO LUHYpa B PoO-
3ETKY.

3. YcTaHoBUTE NMOBOPOTHbLIN NEpeKntoYa-
TesSlb Ha PEKOMEHAYEeMY0 CKOPOCTb.
- Puc. H

4. 3arpysuTe NPOAYKThI A/1A PE3KK B 3arpy-
304HbIV CTBOJ W CRerka noATankueanTe
UX ToNKaTenem.

- Puc. 3
5. 3asepLunTe nepepaboTky, ecnu

— BCe MPOAYKTbl NepepaboTaHsbi.

— MNPOAYKThbI B Yalle NoyT JOCTUIIM
BbINYCKHOIO OTBEPCTUA YHUBEPCASlb-
HOM pEe3KM.

CraHzapTHoe ynpaBneHue ru

6. YcTaHoBMTE NMOBOPOTHbLIN NepeKstoya-
tenb Ha O/off.

Joxautecb nonHoro octaHosa npuéo-
pa.

7. BbiHbTe BUIKY CETEBOrO LUHYpa M3 po-
3eTKM.

OnopoxHeHUe cmecUTesnbHON
yaLum

Coger: Bo BpemsA nepepaboTku yallly
MOHO OMOPOXHATb, HE CHUMAaA YHUBEP-
canbHOW pesKu.

1. YcTaHoBMTE NOBOPOTHLIN NEpPEKoYa-
tenb Ha O/off.

Hoxantecb nonHoro octaHosa npubo-
pa.

2. HaxmuTe Ha KHOMKY pasbnokMpoBaHuaA
¥ NOAHUMAWTE NOBOPOTHLIN KPOHLLTEWH,
MoKa OH He 3aduKcupyeTca.

- Puc.

3. MNoBepHUTE Yally No 4acoBOM CTPenKe U
CHUMMUTE ee.
- Puc. @

4. OnopoXHuTE yaLuy.
CHATHe yHMBepcanbHOU Pe3Ku

/A NPEOYNPEXIEHUE
OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA!
HexkomneTeHTHOe UCMOoNb30BaHUE MOXKET
cTaTb NPUYUHOKN TPaBM.

» [TpuHaANEeXXHOCTU MOXKHO yCTaHaB/U-
BaTb M CHUMATb TOSIbKO MOCHIe OCTaHOB-
KW NpuBOAA M OTCOEAMHEHMA Npubopa
oT ceTy.

1. lNoBopauunBanTe yHUBEPCASILHYIO PE3KY
NPOTMB YacOBOW CTPENKHM, MOKA OHa He
ocBoboauTcs.

- Puc. EE1

2. CHMMUTE yHMBEpPCANbHYO PesKy ¢
OCHOBHOrO 6nokKa.

- Puc. Hil
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ru OuucTka u yxoa

Pasbopka yHMBepcanbHON pe3Ku

A NPEAYNPEXAEHUE

OnacHocTb nopesos!

Y AWCKOB-U3MeENbUYNUTENIEN OCTPbIE HOXM U

Kpas.

> JIMCKK-U3MeNbUNUTENN MOXHO BpaTb
TOMBKO 3a Kpas.

» He TporawTe oCcTpble HOXM U KPOMKM Fo-
NbIMK pyKamMu.

1. TMOBEpPHUTE KPBILLKY MPOTUB YaCOBOVA
CTPENKN.
- Puc. Hl
MeTkn W 1 A [0MKHbI BbITb COBME-
LLEHBI.

2. CHAMMTE KPBILLIKY.
- Puc. A

3. BosbMuTe Aeprkatenb 4S8 ANCKOB 3a
0Cb M BbIHbTE M3 KOpMyca BMeCTe C ANUC-
KOM-M3MENbYUTENEM.

- Puc. F|
4. BosbMuWTe AWCK-U3MeENbUNUTENb 3a Kpai

U CHUMMUTE ero.
- Puc. EA4

CoseT: Cpasy nocne ucnonb3oBaHUA O4u-
LaiTe Bce YacTu npuéopa, YtTobbl OCTaTKM
NPOAYKTOB HE NPUCLIXasnn.

OuuncTKa 1 yxon

LnA aonrospemMeHHoi ucnpasHoi padoTsl
npuvHazneXxHocTen TpebyeTca TiaTenbHan
OYNCTKA U yXOA.

MpurogHocTb ANA MbITbA B NOCY-
AOMOEUYHOM MalLHHe

Hwke onucaHo, kakue yactu npubopa pas-
peLlaeTcA MbITb B NOCYAOMOEYHON MaLLu-
He.
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BHUMAHMUE!

HekoTtopble yactv npubopa npu MblTbe B

NocyA0MO€eYHoW MaLlrHe MoryT BbITb Mo-

BpPEeXAeHbl.

» B nocyaAoMoOeuHo# MallnMHe MOo1Te TOSb-
KO npuroaHbie AnA 3Toro 4yacTu.

» Kcnonb3yWTe TONMbKO NPOrpamMmel, He
HarpesaroLLme BoAy Bbiwe 60 °C.

» He 3a)xumanite nnactMaccoBble YacTv B
NOCYyOMOEYHOW MaLlUHe.

MpuroaHsl AnA MbITbA B MOCYA0- ﬁ
MOEYHOMN MalLKHe: bd
= Kopnyc,

® KpBbILLKA,

= TONKaTenb,

= fep)katenb ANA AUCKOB.

He npuroaHbl AnA MbITbA B NOCY- T‘=1
ZJOMOEYHOW MalluHe: e
ncKu-nsmenbumntenu

UucTtawme cpeacTea

Hwxe ykasaHbl unctamMe cpeacrea, npu-
roAHble AnA BaLUUX NPUHAANEXHOCTEN.

BHUMAHMUE!

OnacHocTb MaTepuansHoro yuepba. Mpu

MCMONb30BaHUM HENOAXOAALLMX YNCTALLMX

CPEeACTB MK NPU HeNpaBKUibHOW OYUCTKE

BO3MOXXHO MOBpEeXAeH1e NPUHaANEXHO-

cTen.

» He ucnone3syite MotoLLKne cpeacTsa,
coAepxaLlime anKkorosb UK CnupT.

» He ncnonb3syite MeTanimyeckme un
OCTPOKOHEYHble NMPeAMEThI, a TaKxKe
npeameTbl C OCTPbIMU KPOMKaMMU.

» He npumeHsaiTe rpy6yto TkaHb UK
abpasuBHbIe YUCTALLME CpeacTBa.

UucTKa yHMBepcasibHOWM pe3Ku

A NPEAYNPEXOEHUE

OnacHocTb nope3os!

Y AWCKOB-U3MenbunTenemn OCTPbI€ HOXXU K

Kpas.

> [IMCKU-U3MENbUUTENN MOXKHO BpaTb
TONbKO 3a Kpan.



» He TporawTe oCcTpble HOXK U KPOMKM rO-
NbIMKU pyKamu.

1. JWCKK-U3MENBUYUTENN YNCTUTE MATKOM
LLIETKOW, CMOYEHHOW B MblfIbHOM
pacTtBope.

2. Bce ocranbHble getanu YucTuTe MArKom
TPANKOM UK ryOKoi, CMOYEHHON B
MbIfIbHOM pacTBope.

CoseT: Ha nnactmaccoBbix AeTanfax Mo-
YKEeT BO3HWKaTb LBETHOW HaneT, Hanpumep,
npu nepepaboTke MopKosu. Hanet yaana-
€TCA MArKOM TPANKOW C MOMOLLIbIO Kansu
pacTuTenbHoro macna.

OuuncTka u yxon

ru

143



ru YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

YcTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEN

Bbl MOXXeTe caMOCTOATENbHO YCTPaHWUTb HE3HAUUTENbHbIE HEUCNPABHOCTU NPUHAANEKHO-
cTei. Bocnonbayitecb MHGOpMauUnen U3 rnaBbl «YCcTpaHeHue HeucnpaBHoCcTel» nepea 06-
paLleH1eM B CEPBUCHYHO Cry»Oy. OTo No3BONMT M3bexkaTb AOMNOMHUTENbHBLIX PACXOA0B.

C6om B paboTte

HeucnpasHocTb

MpuunHa

YCTpaHeHMe HeucnpaBHOCTH

MepepaboTaHHble Npo-
[yKTbl HE MajatoT B ya-
wy.

3acop BbINYCKHOrO OT-
BEPCTUA UNK Kopnyca.

1.

)

3aBepLunTe nepepaboTky U oT-
coeAuHWTE NpUOOP OT ANEKTPOo-
ceTu.

CHumunTe NPUHaANEeXXHOCTb.
Pasbepute npuHaANEXHOCTb U
yCTpaHuTe 3acop.

Ju1cK-u3menbunTens He
BpaLlaeTcA, XOTA OCHOB-
HoW 6ok paboTaer.

KpbillKa He ycTaHOBNEHa
Kak cneayeT U He 3aduK-
cupoBaHa.

MpoBepbTe, NpaBuIbLHO NK
yCTaHOBMIEHa KpbILLKa.

— "C60opKa yHNBEPCaIbHOMH
pesxu”, Ctp.139

MpuHaanexHocTb nepe-
rPy>KeHa, 1 oCb AeprKare-
nA AnA AUCKOB crioma-
nacb B 3alaHHOM MecTe.

HoBbI AeprkaTenb ANCKOB
MOXHO npuoBpecTn B cepBuC-
HOW cny>k6e no Homepy
00630760.
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Kayincisaik  kk

Kayincisgik

Kepek-xapakTbl ceHiMAai TypAe nanaanaHy yLiH Kayincisgik Typanbl
ManiMeTTePAi eCKepiHi3.

Xannbl HycKaynap

Ocbl 6enimae atanMbllL HYCKayNbIK, Typanbl Xanmnbl aknapart

HepinreH.

® Byn HyCKaynbIKTbl MYKUAT OKbIMN LWbIFbIHbI3. TEK OCblAaH KeuiH
KepeK-KapakTbl CEHIMAI oHe TMiMai backapyrFa 6onaabl.

® Herisri KypblnfbIHbIH HYCKaynblFbIHA Hasap ayaapbiHbl3.

= Byn HyCcKaynbIK KypbiFbl NanaanaHyLbiCbiHa apHasFaH.

m Kayincisaik TeXHMKaCbIHbIH HYCKaynapblHa XaHe ecKkepTynepre
Hasap ayAapblHbl3.

® HycKaynbIKTbl YXoHe 6HIM ManiMeTTepiH KenelleKTe nanaanaHy
YLUIH caKTan KOWbIHbI3.

m Kepek-)KapaKTbl opaybllUTaH LbIFapFaH COH TEKCepPiHI3. Kepek-
YXapakTbl TacbiManaayaH TyblHAaraH 3akeiMaapbl 6ap 6onFaHaa
nanzanaHbaHbI3.

MakcaTtbiHa can nanaanaHy

Kepek-)apaKTbl CEHIMAI XoHe AypbIC nanaanaHy yLwiH MaKcaTtbiHa
caw nanaanaHy 60oMbIHLWA HYCKaynapAbl ECKEPIHI3.
Kepek-)apaKkTbl TEK TOMEHAEr Tanantapra cavi navaanaHblHbI3:

= MUMS5 cepuAnbl ac yi kKoMOanHbIMEH.

oCbl NanzanaHy HyckaysblFbl G0MbIHLLA.

® TYMHYCKa GeslLeKTepPMEH XoaHe KepeK-KapaKTapmeH bipre.

B ac eHIMAEpIH Typay, Yry XXeHe TasapTy YLUiH.

Kayincisgik HycKanapbl
Kayincisaik TexHMKacblHbIH HyYCKaynapbiHa Hasap ayaapblHbl3.

A ECKEPTY - Kecy Kayi6i!
Manganarblll AUCKiNepAiH Nblllarbl MeH XXUeKTepi oTKip.
» Maizanarbil AUCKinepAi Tek OyripiHeH yCTaHbI3.
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kk Kayincisaik

» E xaraanaa eTKip nblllak NeH XXUeKTepre anaH KonMeH
TUMEHi3.

/A ECKEPTY — Mapakar any Kayio6i!

146

® AHanbIN TYPFaH XeTeKTep, Kypanaap HEMece KepeK-apaKkrap

apakxar TUrisyi MyMKiH.

» TonTblpy HayacbliHa KON CyKMNaHbI3.

» TanTaybIWTbl TEK UHIPEAUEHTTEPAI cay YLiH NanganaHbliHbI3.

Kare konaaHy »xapaxart any KayniH TyAblpybl MYMKIH.

> KepeK-apakTbl ellKallaH Herisri Kypbiifbliaa
KypacTbipMaHbl3.

> KepeK-apaKTbl XXeTeK ToOKTaraH[a XaHe Kypblifbl
LWblFAPbINFAHAA FaHa eHridyre )aHe LWblFapbin anyra éonaasbi.

> Kepek-apaKTbl TEK TOSbIK KypacTblipblUiFaH Kynae
navaanaHblHbl3.

> Kepek-apaKTbl TEK 63iHe THICTi XXYMbIC KyHiHAe
nanaanaHbiHbI3.

ECKEPTY - HdeHcaynbikKa KaTepni!

YcTiHri 6eTTepaiH nactaHybl AeHCaynbIKKa 3UAH KenTipyi

MYMKIH.

> Tasanay 6oiblHLIA HycKaynapFa Hasap ayAapbiHbl3.

> Ac eHiMAepiMeH XaHacaTtbliH 6eTTepai op nanganaHy
aniablHAa Tasanay Kepek.



MaTtepuanabik,
3uaHaapAabiH anabiH any

KypbinFelaa, kepek-xapaKkTrapaa
HEeMece acy# 3aTTapbiHaa
3aKbIMAapAbliH anjbiH any yLiH ocbl
HyCKaynblKTapAbl OPbIHAAHLI3.

Xannwbl aknapat

Kepek-xapakTbl nanfanaHy KesiHae
aTtafMbILL HYCKaynapAbl eCKepiHi3.

HA3AP AYAAPbIHbI3!
Karte konaaHy matepvanablk, 3anan
TyAbIPYbl MYMKIH.

» CyMeKTep CUAKTbI KaTTbl Kypamzaac
BernleKTepai KaMTUTLIH ac
eHiMaepiH eHaeyre 6onmManbl.

» TonTblpy HayacblHa Hemece
KOPMYyCKa ac KacblK CUAKTHI
ellKaHaaun 3atrap casMaHbi3.

» ManpanaHbac 6ypbiH TONTLIPY
Hayackl MeH KopnycTa 6erae
3aTTapablH 6ap-)KOFbIH Tekcepin
LUbIFBIHbI3.

» TanTayblWNeH KaTTbl KbICLIM
TYCipPMEHI3.

OpaybiLlTaH LUblFapy XaHe
TeKcepy

OpayblluTaH LWbIFapy KesiHae eckepy
KaXXeT HycKaynap ocbl )xepae
BepinreH.

Kepek-xapak neH
OenikTepai opayblliTaH
LbIFapy

1. Kepek-xapakTbl opaybllTaH
LUbIFAPbIHBI3.

2. Backa 6apnbik 6enikTep MeH inecne
Tecemaepai opaybllTaH
LUbIFAPbIHbI3 XaHe fadbiHAan
KOMbIHbI3.

Marepuanablk sauAHgapAblH anasiH any  kk

3. bap opaybll maTepuanbiH anbin
TacTaHbI3.

4. bap »ancelpmanap MeH ynaipai
anbin TactaHbI3.

MeTKi3y UHaFbl

XKeTkisin anFaH coH Gapnbik
GernweKTepai TackiMangay
3aKbIMAAPbIH XSHE XWHaK, TOMbIFbIHA
TEKCEPIHI3.

- Cyp. d

Ac ynnik ManaanarbiL

Maiganarbi auckinep'

Inecne kyxartrap

! Kypbinfbl )abablKTanybiHa cai

KepekK-xapaKTbl anfaLu
peT naMganaHy angbiHaa
Tasanay

1. KypacTblpbinFaH KepeK-KapakTbl
BerLeKTeHis.
— "Ac yinik masaanarblLLTbl
benwexrey", ber 152

2. Ac eHiMaepiMeH »xaHacaTblH
Bapnblk BenikTepai anrFaw pet
nanganaHbac 6ypblH Tasanan
LUbIFBIHbI3.
- "Tasanay »eHe Kyty", betr 152

3. TasanaHraH »xaHe KenTipinreH
BenikTepai nanganaHyra gavbiHaan
KOMbIHbI3.

Kepek-xapaKkTapmeH
TaHbICY

Kepek-kapakTapMeH TaHbIChIMn
LUbIFbIHBI3.
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kk Kepek-xapakrapMeH TaHbICy

Kypamaac 6enwektep

Ocbl Genimae Kepek-apaKTblH
Kypamzac GeniuekTepiHe Lwony
BepinreH.
- Cyp.HA

Kopnyc

JucK ycTarbiwebl

TonTblpy Hayachl KipiKTipinreH
KaKnak,

TanTayblLw XaHe enweyill
CTakaH

ATaybl MaipanaHbinybl
AnHanva XKemic neH KeKeHic
nbl CUAKTbI ac eHiMAepiH
KeCKiL KallblH HEMECe »KyKa
ZANCK [leHreneKrTepre Kecy.

€

Hyckay: KatTb! ipiMLLiK,
HaH, 6enKe HaH Hemece
LLIOKONaAThl eHaeyre
apHanmMaraH.

KeHec: lNMicipinreH
KapTONThl TEK
CYbITKaHHaH KeniH
KECiHi3.

ANMHanmanbl Keckill AUCK

AlHanManbl YKKiW ANCK

Yiikenme AucK, opTalia

KapTon KyiMaFrbI-KyblpblnFaH
KapTon AWCKICi

A31A KeKeHiC AMCKICi

benrinep

Ochbl xepae Kepek->kapakTarbl
Genrinepre wWony KenTipinrex.

AnHanma
Nbl YKKiL
ANCK

Ac eHiMAepiH, Mbicarnbl,
KOKOHICTI, YXeMICTi
Hemece rayaa/agam
ipIMLUIri CUAKTBI iPIMLLIKTI
ipi Hemece LWaFbIH
Tinimaepre yry.

Hyckay: XXaHrakTbl
Hemece napmesaH
CUAKTbI KaTTbl ipiMLUIKTI
eHAeyre apHasMaraH.
KeHec: XXymcak,
iPIMLUIKTI YIIKEH >KaFblMeH
YriHi3.

Benri Cunarrama

I:E ManaanaHy GombiHLLIA
HYCKayNbIKTaFbI
HyCKaynapAbl OpbIHAAHbIS.

@ TonTelpy HayachklHa KON
CYKMaHbI3.

Yihkenvie
JIUCK,
oprawa

Ac eHiMAepiH, Mbicansl,
KapTonTbl Hemece
napmMesaH CUAKTbI KaTTbl
ipiIMLLIKTI opTalla manaa
Yry.

Hyckay: XXymcak,
ipIMLUIK NeH KecekTi
ipIMLUIKTI eHAeyre

v KaknakTel opHaty apHanvaraH.
A KopnycTarbl nosuuus Kapton LLInKi kapTonThbl Ta3apty
TaH6anamacsl KYMMarbl- Hemece [eHrefneKkrepre
. ] ] KyblpbliFa Typay.
MaupanafbiLl AUCKInepAalH H KapTon
JOVUCKICi

Lionybl

Ocbl Genimae manganarbill AUCKinep
MeH onapAblH KonaaHy MakcatblHa
wony 6epinre.
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ATaybl MNaipanaHbinybl

AsuA Ac eHiMAEepIiH, Mbicanbl,
KOKeHic KOKBHIC NeH XeMicTi
JAVNCKICi ycakran typay.

e

AnHanmanbl gucKinepaix
TaHOanamachbl

A¥iHanmanbl auckinepZid Byiipnepi
caHAapMeH OenrineHreH.

Tan6ana ManganaHbinybl
ma

1 ANHanManbl Keckill AWCK,
KarnblH KECKILL »KaFbl

3 ANHanManbl Keckill AUCK,
YKIHILLKE KecKill »aFfbl

2 AliHanMarnbl YKKill AUCK,
ipi YKKILL »KaFbl

4 ANHanManbl YKKiW AUCK,

LafFbliH YKKiLIJ XXafbl

ApTbIK MYyKTemeaeH
KOpPFaHbIC

ApPTbIK XXYKTEMeZEeH KOpFaHbIC
KO3FanTKbILL NeH HBacka kypamaac
BeniKTepAiH KoFapbl XXyKTEMeaeH
3aKkblMaanyblHa »xon 6epmMenai.

Ac yinik ManaanarbiLLKa apTbIK,
YXYKTEME TYCKEH Hemece on
OyFaTTanFaH )xarganaa, apHambl
KybICTaFbl AUCK YCTaFbILWbIHbIH BiAiri
CblHaAbl.

Hyckay: ApHaiibl Kybickl 6ap 6acka
Kocankbl BenwwekTep 6isaiH keninaik
MiHAeTTeMenepiMisaiH aacbliHa
Kipmenai. XXaHa AMCK yCTaFbILwbl
KbI3BMET KepceTy opTablFbiHAA
00630760 Tancblpbic HeMipi GoibIHLIA
KOMKeTIMAI.

Manpanavy anapiHaa kk

ManpanaHy anabiHAaa

Heriari KypbIIFbIHbI YXOHE Kepek-
KapakTbl nanJanaHyra AanblHAaHbIS.

Herisri KypblnfblIHbI
NanbiHaay

Hyckay: CypeTre KepceTinreH ac yu
KoMOaKHbI cisgeri ynrifeH niliHi MeH
abablkTanybl 60MbIHLIA e3reLeneHyi
MYMKIH.

1. Heriari KypbinfbiHbl 6acTbl
HYCKaynblKTa cunarranfaHaan
OpHaTbIHbI3.

2. Kyneintan 6ocaty TyimeciH 6acein,
anHanmanbl TyTKaHbl TipenreHwe
KOTEpiHi3.

- Cyp.

3. blabICcTbl Herisri KypbinFbiFa
canbiHbI3.
- Cyp. A

4. blabicTbl caFart TiniHiH 6aFbiTbiHA
Kapcel TipenreHwe 6ypaHbla.

- Cyp.H

5. Kyneintan 6ocaty TyimeciH 6acein,
avHanmanbl TYyTKaHsbl
1 NO3MLMACHIHA TipenreHile TeMeH
UTEpIHI3.

- Cyp. 3

6. 2-)KETEKTiH KOpFaHbILW KaKnarbiH =
TaHOanamacoliHa TOMeH Kapa
6acbin, anbin TacTaHbI3.

- Cyp.

Ac ynnik manganarbiLUThbI
KypacTbipy

/A ECKEPTY

Kecy kayi6i!

Manaanarbill AUCKiNepAiH Nblwarbl

MEH YXMEKTEepi OTKIp.

» Mahaanarbill AUCKinepai Tex
Oy#ipiHEH yCTaHbI3.

149



kk Herisri 6ackapy

» Ew xaraanaa eTkip nbillak, nex

XXUeKTepre xanaH KonMeH TUMEHI3.

/A ECKEPTY

Xapakart any Kayio6i!

Kare KonaaHy »apakxart any KayniH

TyAbIpybl MYMKIH.

» Kepek-)apaKTbl eLKallaH Herisri
KYPbINFblAa KypacTbipMaHbI3.

1. JMCK yCTarbILWblH KanakLiaHblH
OuiKTiriHAE ycTan TypbiHbI3.

- Cyp.H

MnacTvk yWwThIKTapAbiH ekeyi e

YKOFapbl Kapan Typybl THiC.

2. KaxkeTTi MmanaanarbIlL AUCKIHI
YMEriHEH ycTan, KaXeTTi )arFblMeH
YKOFapbl Kapan AUCK yCTaFblLLbIHA
OpHAaTbIHbI3.

- Bip »akTbl auckinepai,
NblLLaKTapblH HeMece AeHec
epnepiH »oFapbl Kapartbin,
OpHaTbIHbI3.

- ANHanManbl AUCKinepai, KaxerTi
TaHGanamaHbl XorFapbl Kapartbim,
OpHaTbIHbI3.
= "AdiHanmarsl AMCKINepAaiH
raHbanamacs!", ber 149

- Cyp.H

3. uck ycTarbilbiH Manaanarbi

ZAUCKiMeH Bipre Koprnycka casblHbl3.

— Cyp. Kl

4. Kopnycka KaknaKkTbl OpHaTbIHbI3.
— Cyp. K
WV xeHe A TaHbanamanapbiH 6ip-
BipiMeH Typanay Kepekx.

5. KaknakTel carart TiniHiH 6arbITbiMeH
TipenreHwe 6ypaHbl3.
— Cyp. A
@ »xoHe A TaHbanamanapbiH Bip-
BipiMeH Typanay Kepek.
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Ac yvnik manganarbiLUTbl
Heri3ri KypbinFbiFa opHaTy

/A ECKEPTY

Xapakart any Kayio6i!

Kare KonaaHy »apakxat any KayniH

TyAbIPYbl MYMKIH.

» Kepek-»kapaKkTbl }KeTek TOKTaraHaa
YKOHE KYPbINIFbl LbIFAPbLIFAHAA
FaHa eHrisyre )xaHe LUbIFapbIn anyra
6onaasbl.

1. Ac yiniK ManaanarbllWThl CypeTTe
KepceTiireHAen 2-KeTekKe
KOMbIHbI3.

- Cyp.

2. Ac yWnik manganarblTbl TOMEH
Kapaw 6acein, carar TiniHiH
HarbITEIMEH TipenreHLe OypaHhbIa.
- Cyp. i
Ac yinik ManaanarbiLUThl HETi3ri
KypbinFbiFa 6epik 6eKiTy Karker.

Heriari 6ackapy

Byn »kepaeH cis »ababiKTapabl
navaanaHyra KatbICTbl HETi3ri
aknaparrapael 6ine anachbis.

Xbingamablk,
VCbIHbICTapbl

OHTannbl HaTMXKENEpPre KON XeTKi3y
YLUiH »XbI1AAMABIK, YCbIHbICTaPbIH
nanaanaHblHbI3.

Hyckay: KypbinfFbiHbIH
KOMMAEKTauMACbIHA Kapan ynriHis 4
AeHrenni Hemece 7 AeHrenni
alHanManbl aXKblpaTKplLLNeH
»abablKTanrFaH. ATanmbll naganady
YeHiHAeri HycKaynbikTa 4 AeHrenni
arHanManbl aXKblpaTKplLLKa apHanFaH
XbINAaMAbIK, YCbIHBICTapbl XaKLwa
iWwiHae GepinreH.



Pettey [ManpanaHy

7 (4) Ac eHiMaepiH Typay, yry
Hemece Tas3apTy.
= AlHanmarnbl KecKiw ANCK
= Yilkenmve AMCK, opTalla
® Kaprton Kynmarbl-
KybIpblIFaH KapTon

JIUCKICi
= A3uA KOKBeHIC AMUCKICi
3-4 Ac eHiMAepiH, Mbicansbl,
(2-3) KOKOHIC HeMece eMicTi

anHanMarsbl YKKill AUCKIHIH
KeMeriMeH ipi Hemece
WarFbIH Tinimaepre yry.

Ac eHimaepiH ac yunik
ManaanarbilLneH eHaey

/A ECKEPTY
Xapakart any Kayio6i!
= AiiHanbIn TYpFaH XeTeKTep,

Kypanaap HemMece KepeK-apakrap

yapakar TUrisyi MyMKiH.

» TonTblpy HayacbliHa Kon
CYKMNaHbI3.

» TanTtaybIWThl TEK
WHrpeaneHTTepai cany yLliH
nanaanaHblHbI3.

= KaTe KongaHy »xapaxart any KayniH

TyAblpybl MYMKIH.

» Kepek-»kapaKkTbl TEK TOMbIK,
KypacTblpblIFaH Kynae
nanaanaHblHbI3.

> Kepek-»KapaKkTbl TEK 63iHe THICTi
KYMbIC KyHiHAe naidanaHbiHbI3.

HycKkay: Ac yinik MmanaanarblWThl TEK
ZlypbIC opHaTbINFaH biabICNeH Bipre
navaanaHyra 6onagel.

KeHec: OHtamnbl HoTMxenepre Kon
YKETKIi3y YLUiH XiHilKe eHimAepai Oyaa
60MbIHLIA BHAEHI3.
1. Ac eHiMaepiH AavbiHAAHbI3.
Ipi ac eHimAepiH TONTLIPY HayacblHa
cany MymKiH 6onybl yLiH, onapas
Tinimaen TypaHbI3.

Herisri 6ackapy kk

2. XKeninik awaHbl po3eTkara
YKanFaHbl3.

3. AilHanmanbl a)KblpaTKblLWThI
YCbIHbIIFaH XbinAaMAbIKKa
KOMbIHbI3.

- Cyp. I H

4. Ac BHiMiH TONTBIPY HayacbiHa
casbin, TanTayblLNeH asFaHTan
KbICbIM KONAaHbIN apbl
HBUDKBITbIHbI3.

- Cyp. 3

5. ©HAeyAai MblHa XaFaanapaa
afAKTaHbI3:

— GapnbiK ac eHimaepi
OHAENTEeHHEH KeniH.

- bIALICTaFbl ac eHIMAEPI ac yunik
ManaanarbILUThIH LbIFBIC
CaHblnayblHa XXbinaam XeTKeHae.

6. AltHanmanbl axkblpatkblwTbl O/off
NO3WULUMACHIHA KOMbIHbI3.

KypbinFbl TOKTaFaHLIa KyTiHI3.

7. XXeninik awaHsl cyblpbin
LbIFAPbIHbI3.

blabicTbl 60caTy

KeHec: blabicThl, ac yunik
MaWZanarbIWThl LWbiFapMai, eHaey
6apeicbiHaa Gocatyra 6onaabl.

1. AltHanmanbl axkblpatkelwTel O/off
NO3ULMACHIHA KOMbIHBI3.

KypbinFbl TOKTaFaHLIa KyTiHI3.

2. KynbintaH 6ocarty TyimeciH 6acein,
avHanmarnbl TyTKaHbl TipenreHLe
KeTepiHi3.

- Cyp.

3. blabicTbl carFar TiniHiH 6aFbITbIMEH
6ypan LblFapblHbI3.
- Cyp. H

4. blabicTel 60CaTHIHbIS.
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kk Tasanay »xeHe KyTy

Ac yunik maMganarbiLUTbl
LUbIFapy

/A ECKEPTY

Xapakart any Kayio6i!

Kare KonaaHy »apakxart any KayniH
TYyAbIPYbl MYMKIH.

>

Kepek-kapaKkTbl }KeTek ToKTaFaHa
YKOHE KYpPbINIFbl LUbIFAPbIFAHAA
FaHa eHridyre XxaHe LUbIFApbIN anyra

KeHec: Kanabiktap keyin kanmaybl
yLiH, 6apnblk 6eniKTepAi XyMbIC
afAKTanFaH coH BipaeH Tasanarn
LUbIFBIHbI3.

Tasanay MaHe KyTy

YabablkTapablH y3akK, yakbIT 60Mbl
AypbIC KbISMET eTyi YLWiH, onapra

6onazbl TUAHAKTbI KYTiM MeEH Ta3allblK, KaXKeT.

1. Ac yitnik ManaanarbILTh caFar blabic Kyy maluMHacbiHAa

TiNiHIH 6aFbITbIHA Kapchl BocaFaHLua
BypaHbi3.

— Cyp. K&

Ac yinik MmanaanarbIWThl HETi3ri
KYPbINFbIAAH LUbIFAPbIHbI3.

— Cyp. Ei

Ac ynnik manganarbiLUThbl

KYyyFa apamablJibifbl

blabic )yy mMalumMHaceiHAA Kan
Kypamaac 6eniktepai Tasanayra
6onaTbiHbIH 6inin anbiHbI3.

HASAP AYJAPbIHbI3!
Kenbip 6eniktep blabIC Xyy
MalLMHacklHAa Tasanay KesiHae

6e_|1|_ue|(1-ey 3aKkbiMAanybl MyMKIH.

» Tek KaHa xapamzabl Heniktepai
/A ECKEPTY blIABIC XYY MalUMHaCbIHAA
Kecy l(.g:yi6i! TasanaHbis.

Marganafrbill AUCKINepAiH nbiwarb
MEH XXMEKTepi eTKip.

>

Marnpanarbil AnCKinepAai Tek
By#ipiHeH ycTaHbI3.

Ew »xarganaa eTKip nbllwak, nex
YKMEeKTepre )anaH KonMeH TUMEHI3.

. Kaknakrbl carar TifniHiH 6aFbiTbiHA

» Tek cyabl 60°C wamacbiHaH
YKOFapbl TeMneparypara Aeui
bINbITNaWTLIH GaFaapnamanapis
nanaanaHblHbI3.

» [MnacTuk 6enikTepdi blabiC Xyy
MalLMHackIHa BeKITNeHis.

blabic-aAk xyy

KapCbl BypaHbI3. MalLMHackliHAa Tasanayra *
~ Cyp. Fl apamabl:
WV xeHe A TaHbanamanapbiH 6ip- = Kopnyc

= Kaknak,

BipiMeH Typanay Kepek.

= TanTayblL

2. KaknakTbl anbin TactaHbI3. = [IUCK yCTaFbilubl
- Cyp. A

3. uck ycTarbllWbIH BiniriHeH ycTan, blabic-anak, xyy r.=1
Manaanarbll AWCKiMeH bGipre MallnHacblHAa Tasanayra !
KOPMYCTaH LUbIFAPbIHbI3. >Kapamchbl3:

- Cyp.

Mawnaanarbill AUCKIHI XKeriHeH
ycTan LWbiFapblHbI3.

- Cyp. 4
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Tasanay »aHe KyTy

Tasanarbil Kypangap

Kepek-»Kapak yLiH Kah TasanarbiLu
Kypanaap »xapamasl ekeHairiH 6inin
anblHbI3.

HA3AP AYZAAPbIHbI3!
Matepuanablk 3anan Tyablpy Kayni
Bap. XXapamcbi3 TazanarbiLu
KypanMmeH TasanaHFaH Hemece
THiCiHLWe TasanaHbaraH Kepek-apak,
3aKkbiMAaanybl MyMKiH.

» KypamblHAa cnvpT Hemece
ankoronb 6ap Tasanay KypanaapbiH
navganaHbaHbI3.

» OTKip, yWTbIK HEMECEe MeTanabl
3aTTapabl nanaanaHbéaHbl3.

» EwkaHaai Kpipfoilw wybepekTepdi
HeMece Tasanarbil Kypangapabl
nanaanaH6aHbI3.

Ac ynnik manganarbilUThbl
Tasanay

/A ECKEPTY

Kecy kayi6i!

Manganarbilw AUCKINepAiH Nblwarb

MEH XXUEKTepi oTKIp.

» Mahaanarbill AWCKinepai Tek
OyWipiHeH ycTaHbI3.

» Ew xarganaa eTkip nblwak, nex
YKUEKTepre XanaH KoNMeH TUMEHIS.

1. Manpanarbiw AnCKinepAi CinTi
€PITIHAICIMEH YXaHe yKyMCcaK,
LybepeKneH TasanaHbis.

2. Bapnblk 6acka BenwekTepai cinTi
epiTiHAICIMEH YaHe >KyMcak,
Ly6epeKneH HEMECE bICKbILLIMEH
TasanaHbi3.

KeHec: Cabi3 cuakTbl eHiMAepai
eHAereH Kesae, NnacTuk BernLieKTep
BoAnbIn KeTyi MyMKiH. BoAnFaH
Kepnepai XymMcak, WybepeKneH xaHe
TaramablK eciMaik MalblHbIH GipHelle
TaMLUbICbIMEH TasanaHbi3.

kk

153



kk Akaynapabl »oto

AxaynapAabl oo

XababiktapabliH 6onMallbl akaynapbiH 3 OeTiHiswe XeHaen anacbia. Mywwenep
KblaMeTiHe xabapnacy anabliHAaa akaynbiKTbl KO0 YLiH ManiMeTTepAi
navaanaHblHbi3. Ocbinaiila KaXeTcis LWhbIFbIHAAPAbIH anibliH anachls.

D YHKUUANDBIK aKaynblKTap

Akay Cebebi AKaynbiKTapAabl X0
©HgenreH ac eHimaepi  LLIbIFbIC caHbinay 1. ©Haeyai aAKTaHbI3 XaHe
blAbICKA Tycnenai. Hemece Kopnyc Yeninik alaHbl CyblpbIn
GitenreH. anbiHbI3.
2 Kepek-xapakTbl anbin
TacTaHbl3.

3. Kepek-»kapakTbl Genekren,
GiTenyai KeTipiHi3.

Heriari KypbUifbl Kaknak, TuiciHwwe » KaknakTblH THiCiHLEe
YXYMBbIC iCTen Typca Aa, OpHaTbliIMaraH >KaHe OpHaTbINFaHbIH TEKcepin
Manaanarbill AUCK BeKiTinvereH. WbIFbIHbI3.

anHanman Typ. - "Ac yinik manganarbiLLTel

Kypacrteipy”, bet 149

Kepek-kapakka apTelk, » XXaHa AUCK yCTarbilLblH

XYKTeMe TYCTi XKaHe KbI3MET KepceTy
JANCK YCTarFbILLbIHbIH optansifbiHaH 00630760
6iniri KybicTa CbIHABI. TancelpbiC HEMIipi BoMbIHLLIA

cartbln anyra 6onagsl.
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Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

e Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service direc-
tory.

O AN A AR
8001159223 (991126)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, uk, ru, kk, ar



